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 الهيئة القومية لسلامة الغذاء
  ٢٠٢١ لسنة ١قـرار مجلس إدارة الهيئة رقم 

 كروبيولوجية للمواد الغذائيةيبشأن القواعد الفنية الملزمة للمعايير الم

  مجلس الإدارة
  ؛ بعد الاطلاع على الدستور

 ؛وتعديلاته   بشأن قمع التدليس والغش١٩٤١ لسنة ٤٨وعلى القانون رقم 
 ؛  بشأن شئون التموين١٩٤٥ لسنة ٩٥نون رقم وعلى القا

  ؛  بشأن الألبان ومنتجاتها١٩٥٠ لسنة ١٣٢وعلى القانون رقم 
 ؛  بشأن تنظيم تداول الخبز ونقله١٩٥٤ لسنة ٦٨٤وعلى القانون رقم 
 ؛  بشأن تنظيم نقل اللحوم١٩٥٤ لسنة ٦٨٥وعلى القانون رقم 

المواد ى  تستعمل ف ى   بشأن الأوعية الت   ١٩٥٧ لسنة   ٧٩٨وعلى قرار رئيس الجمهورية رقم      
 ؛ الغذائية وتعديلاته

 بشأن الاشتراطات الواجب توافرهـا      ١٩٦٠ لسنة   ٨٨٠وعلى قرار رئيس الجمهورية رقم      
  ؛ إقليم مصرى وسائل نقل الأسماك الطازجة والثلج فى ف

ات شأن مراقبة الأغذية وتنظـيم تـداولها والقـرار   ى   ف ١٩٦٦ لسنة   ١٠وعلى القانون رقم    
  ؛ الوزارية المنفذة له

 ؛  بشأن إصدار قانون الزراعة١٩٦٦ لسنة ٥٣وعلى القانون رقم 
  ؛ ٢٠١٧ لسنة ١بالقانون رقم  وعلى قانون الهيئة القومية لسلامة الغذاء الصادر

 ؛ ٢٠١٩ لسنة ١٥٤وعلى قانون المحال العامة رقم 
دار اللائحة التنفيذيـة     بإص ٢٠١٩ لسنة   ٤١٢وعلى قرار السيد رئيس مجلس الوزراء رقم        

  ؛ للهيئة القومية لسلامة الغذاء
 بإعادة تـشكيل مجلـس      ٢٠٢٠ لسنة   ١٢٩٦وعلى قرار السيد رئيس مجلس الوزراء رقم        

  ؛ إدارة الهيئة القومية لسلامة الغذاء
 بشأن قواعد تنظيم تسجيل وتداول الأغذيـة        ٢٠١٨ لسنة   ١وعلى قرار مجلس الإدارة رقم      

  ؛ تغذوية الخاصةذات الاستخدامات ال
  ؛ ٢٠٢١/ ١٧/٣ وعلى موافقة مجلس إدارة الهيئة بجلسته المنعقدة بتاريخ
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  )المـادة الأولـى ( 
  النطاق

 كروبيولوجية لمجموعة معينة من الكائنات الحيةيتضع هذه القواعد الفنية الملزمة المعايير الم   
ى ولئيتعين علـى مـس   ى  فيذية الت وقواعدها التن ) طفيليات ،   فيروسات ،   فطريات ،   بكتريا(الدقيقة  

 ةوتلتزم الهيئة القومية لـسلام     ،   المنشآت الغذائية الامتثال لها عند تطبيق التدابير الصحية العامة        
 ،  الفنيـة  القواعـد  هذهى  الغذاء بـالتأكد من مدى الامتثال للقواعد والمعايير المنصوص عليها ف         

حب العينات والتحاليل بغرض الكـشف عـن    من عمليات ساإجراء مزيدى دون الإخلال بحقها ف  
ى تمثيـل الغـذائ   ال كائنات دقيقة أخرى أو ما تنتجه تلك الكائنات الدقيقة من سموم أو مركبـات             

نتاجية وبغرض قياسها وتحديد مستوياتها سواء كان ذلك بغرض التحقق من العمليات الإ            )أيضية(
  وتقييم المخاطر لبرامج تحليل مخـاطر نقـاط        إطار تحليل ى  ف أو ،   عدم سلامتها ى  للأغذية المشتبه ف  
 جميع الأغذية سواء المنتجة     ىوتطبق هذه المعايير عل    ،   للمنشأة الغذائية ) هاسب(التحكم الحرجة   

  . ىالغذائالتصنيع ى تستخدم فى محليا أو المستوردة وكذلك المكونات الت
 )ة ـالمـادة الثاني( 

  تعـريفات
  : سياق هذه القواعد الفنية ىذكرها فى تُطبق التعريفات الآت

  . الغذاءة لسلام الهيئة القومية: الهيئة

 ،  وتـصنيعه  ،   وإنتاجـه  ،    ترتبط بتجهيز الغذاء   ة تزاول أنشط  ةمنشأى   أ : الغذائية المنشأة
 ،  وتـسليمه  ،   أو نقله  ،   وتصديره ،   واستيراده ،   وتغليفه وتوسيمه  ،   وتعبئته ،   وحفظه ،   وتخزينه

  ت الثابتـة آويشمل التعريف المنـش  ، ىأو لمنشأة أخرى  للمستهلك النهائ   للبيع طرحه وعرضه أو  
الدائمـة   ،   للعامة أو الخاصة   ،    الربح إلىلا تهدف   ى   الربح أو الت   إلىتهدف  ى  الت ،   أو المتحركة 

   .كما يشمل التعريف مجازر الحيوانات المجترة والدواجن ، أو المؤقتة
 ـ    :كائنات حية دقيقة   عفـان والطحالـب    لأا والفيروسـات والخمـائر وا      يقصد بها البكتيري

ترى بـالعين  ى نواعها سواء المجهرية منها أو تلك الت  أوالأوليات الطفيلية والديدان الطفيلية بكافة      
  .المجردة وما ينتج عنها من سموم ومركبات أيضية
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  عـةٍ يحدد مدى قبـول منْـتَجٍ مـا أو مجمو        ى   يقصد به المعيار الذ    :ى  معيار ميكروبيولوج 
بناء على وجود عدد من الكائنات الدقيقة أو عدم وجودها وبناء            ،   من المواد الغذائية أو عمليةٍ ما     

   ، الكتلـة كل وحدة مـن وحـدات قيـاس         ى  المركبات الأيضية الموجودة ف   / على كمية السموم  
   .أو بناء على ذلك كله ، أو العدد ، المساحةأو  ، الحجمأو 

  قصد به المعيار واجـب التطبيـق علـى المنتجـات المطروحـة            ي:  معيار سلامة الغذاء  
  مجموعـةٍ دفعـة منـه أو   يحدد مدى قبول منْـتَجٍ مـا أو    ى  الصلاحية والذ فترة  أثناء  بالأسواق  

  .من الـمواد الغذائية

داء المقبـول للعمليـة      يقصد بها المعيار الدال علـى الأ       : نتاجلعمليات الإ ى  المعيار الصح 
ولا يطبق مثل هذا المعيار علـى        ،   عداد والتصنيع عمليات الإ أثناء   الغذائية   منشأةالالإنتاجية فى   

 ـ   ،   ذا تم النص على ذلك    إفترة الصلاحية إلا    أثناء  السوق  ى  المنتجات المطروحة ف   ى بيد أنه يعط
وما يزيد على هذه القيمة الاسترشـادية يـستلزم اتخـاذ            ،    لقياس معدل التلوث   ةقيمة استرشادي 

 ـ العملية الإ ى  جراءات الصحية ف   تصحيحية بحقه لضمان توفر الإ     إجراءات  لأحكـام   انتاجية وفقً
  .قانون الغذاء

 يقصد بها مجموعة مـن المنتجـات المحـددة          : )Batchالدفعة  ( مجموعة المواد الغذائية  
وتُنـتَج   ،   تُجرى تحت ظروف متماثلة مـن الناحيـة العمليـة         إنتاجية  الناتجة عن عملية معينة     

   .مكان معين خلال فترة إنتاج محددةى عة المواد الغذائية هذه فمجمو

تـسبق التـاريخ    ى  إما الفترة الت  ) به(يقصد بها   :  )للمنتجى  العمر التخزين (فترة صلاحية المنتج    
  .يوضح الحد الأقصى لتاريخ صلاحية المنتجى أو التاريخ الذ" يستخدم قبل"لصق المدون على م

يخصصها المنـتِج أو المـصنِّع لغـرض    ى يقصد بها الأطعمة الت    :خدامجاهزة للاست أغذية  
أو غيره من عمليات التجهيز أو المعالجـات        ى  المباشر دون الحاجة إلى الطه    ى  الاستهلاك الآدم 

  .ثيرة للقلق أو لتقليلها إلى مستوى مقبولللقضاء على الكائنات الدقيقة المتُعد فعالة ى الأخرى الت

   . للأطفالا يقصد بها الأغذية المصنّعة خصيص: صة للأطفال الرضعأغذية مخص

الحميـة الغذائيـة    (ى  يقصد بها أغذية النظـام الغـذائ      :  أغذية معدة لأغراض طبية خاصة    
   .تُستخدم لأغراض طبية خاصةى والت) الخاصة
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لمباشـر مـن قبـل    تم تنبيتها للاستخدام اى التيقصد به البذور أو الحبوب  " :النبت الأخضر 
  .النبتالمستهلك وتتبع النبت الأخضر والبذور أو الحبوب المعدة لإنتاج هذا 

 عبارة عن خلية أو أكثر من الكائنات الدقيقة تكاثرت وتجمعت الخلايا فـى وحـدة              :  المستعمرة
 الحية  توتستخدم كوحدة قياس عند عد الكائنا     ) بيئة صلبة (واحدة تظهرعلى سطح مستنبت صلب      

   .يقة فى الجرام أو الملليلترالدق

 تيقصد بها مجموعة مكونة من وحدة أو عدة وحدات أو جزء مـن مـادة اخُتيـر        :  العينة
 ، من كمية كبيرة من المـادة  تؤخذ منها العينة أوى بطرق قياسية مختلفة من مجموع الوحدات الت 

  تؤخذ منهـا العينـة  ى تهدف إلى تقديم معلومات عن خاصية معينة من خصائص المجموعات الت     
كما تهدف إلى تقديم أساس يتم بناء عليه اتخاذ قرار بخصوص            ،   أو عن المادة الخاضعة للدراسة    

تؤخذ منها العينة أو بخصوص المادة الخاضعة للدراسـة أو بخـصوص         ى  مجموعة العناصر الت  
    .تُنتج هذه المادة الخاضعة للدراسةى العملية الت

أخُـذت  ى  يحتفظ فيها بخصائص المجموعة الغذائية الت     ى   العينة الت   يقصد بها  ):ممثِلة(عينة  
ويحدث هذا على وجه الخصوص عند أخذ عينة عشوائية بسيطة بحيث تُعطى كـل          ،   منها العينة 

تطرأ على المجموعة الغذائيـة الإمكانيـة ذاتهـا         ى  كل زيادة من الزيادات الت     مادة من المواد أو   
  .للدخول ضمن العينة

منصوص  يقصد به الحصول على نتائج مطابقة لما هو       :   للمعايير المكروبيولوجية  الامتثال
تنص عليها المعايير   ى  وذلك عند إجراء الاختبارات للتأكد من نسب القيم الت        ) ١(الملحق  ى  عليه ف 

 لقـانون   اوفقًوذلك   ،   عن طريق سحب العينات وإجراء التحاليل وتطبيق الإجراءات التصحيحية        
   .رشادات الصادرة عن هيئة سلامة الغذاءالغذاء والإ

كروبيولوجية لقبول أو رفض العينة اعتمـادا  ي يحدد المعايير الممخطط : العينةخطة تحليل 
تتـضمن   ،   )٢ و ١ملحق  (من وحدات العينة بالطرق التحليلية المحددة       ى  على فحص العدد الكاف   

 :ى هذه الخطة ما يل

n :لهايجب تحليى  عدد وحدات العينة الت.  

m :  يفصل بين النتيجة المطابقـة مـن        وهو ،   وحدة العينة ى  المقبول به ف  ى   العدد الميكروب
أما إذا كانـت  " m"أو أقل من ى ويكون المنتج مطابق إذا كانت القيمة تساو النتيجة غير المطابقة

  . فيصبح المنتج مطابق مطابقة حدية أو مرفوض”m”القيمة أعلى من
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M  :   وحـدة مـن عـدد    ى  أى  أو يزيد عنها ف   ى  يجب ألا يساو  ى  لميكروبأقصى قيمة للحد ا
   ."n"وحدات العينة 

c  :        يزيـد فيهـا العـدد      ى  الت) القبول الحدى (الحد الأقصى المسموح به من وحدات العينة
  .”M“قيمة ى أو يتجاوز العدد الميكروبى ولا يساو" m"عن قيمة ى الميكروب

  إمـا عبـوة منفـردة   ى وه" n"تختبر كوحدة من ى ذائعينة من المنتج الغى  ه: وحدة العينة 
  .أو جزء من عبوة أو مخلوط مركب من المنتج

 ) ةـادة الثالثـالم (

  اشتراطات عامة
 ـ ،   يـة ئنتاج المواد الغذا  إن  أ المنشآت الغذائية ضمان  ى  على مسؤول  - ١   كـل مرحلـة   ى  ف

نتاج المواد الغذائيـة    إ الخامات ومستلزمات الإنتاج المستخدمة فى       دذلك توري ى  من الإنتاج بما ف   
هداف الصحة والسلامة المنـصوص عليهـا عنـد المطابقـة للمعـايير      ألى إتمكن من التوصل   

  ،ولتحقيق هذا الغرض) ٢(وملحق ) ١(الملحق ى ف  ذات الصلة المنصوص عليهاالميكروبيولوجية
كل مرحلة من مراحل الانتـاج والتجهيـز والتوزيـع          ى   ف المنشآت الغذائية ى  يتعين على مسؤول  

ذلك البيع بالتجزئة اتخاذ التدابير اللازمة فيما يتعلق بهذا الشأن كجزء           ى  والعرض والتداول بما ف   
) HACCP(من الإجراءات القائمة على مبادئ نظام تحليل المخاطر وتحديد نقاط التحكم الحرجة             

الصحية الجيدة  إلى جنب مع تطبيق الممارساتاجنب )GHP and GMP (ى لضمان ما يل : 

نتاج والمواد الغذائية وتداولها وتجهيزها وحفظها      أن توريد المواد الخام ومستلزمات الإ     ) أ  ( 
نتاجية طبقا لنظام تحليـل     المعايير الصحية الخاصة بالعملية الإ    ى  يجرى بطريقة تستوف  

   .)HACCP هاسب(المخاطر وتحديد نقاط التحكم الحرجة 
أن معايير سلامة الغذاء المطبقة طوال فترة سريان الصلاحية الخاصة بالمنتجات يمكن            ) ب(

 يمكن توقّعها علـى نحـو  ى ظل ظروف التوزيع والتخزين والاستخدام الت     ى  استيفائها ف 
    .ة على بطاقة العبوةة الغذائية ومسجلأ من المنشامطابق والمحددة مسبقً
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بتتبع جميـع الخطـوات    ،   الغذائية المسئولون عن تصنيع المنتج    المنشآت   ولوئيلتزم مس  - ٢
  بغرض التحقق من مدى الامتثال للمعيار طوال فترات الصلاحية طبقا لمعـايير الإنتـاج الجيـد         

وينطبـق هـذا    ،  على بطاقة العبـوات    ةظل ظروف التوزيع والتخزين والاستخدام ومسجل     ى  وف
قـد  ى  والتListeria monocytogenesبكتيريا  زز نموتُعى بصفة خاصة على الأغذية الجاهزة الت

هذه البكتيريا أو أنواع مـن      صابة ب تعريض الصحة العامة وصحة المستهلك لخطر الإ      ى  تتسبب ف 
    .الكائنات المرضية الأخرى

 ) ةـادة الرابعـالم (
  إجراء الاختبارات للتأكد من الامتثال للمعايير

جراء الاختبارات للكشف عن مدى الامتثال للمعـايير        يلتزم مسئولو المنشآت الغذائية بإ     - ١
 تطبيـق  ىمدى عند التحقق من أو التدقيق ف ، )١(الملحق ى كروبيولوجية المنصوص عليها ف  يالم

 لمبادئ نظام تحليل المخاطر وتحديد نقاط التحكم الحرجـة  ا وفقً ا صحيح االإجراءات القائمة تطبيقً  
   .جيدى  لنظام صحاووفقً) هاسب(

يحـدد   ،   الخاص بعدد العينات التـى يـتم سـحبها        ) ١(ستثناء ما ينص عليه الملحق      با - ٢
بحيث يكون عـدد     ،   مسئولو المنشآت الغذائية عدد المرات المناسبة لسحب العينات داخل المنشأة         

 ـ      العينات التى يتم سحبها هو        ،)١(الملحـق  ى على الأقل عدد العينـات المنـصوص عليهـا ف
يتخـذونها بنـاء    ى  سياق الإجراءات الت  ى  منشآت الغذائية باتخاذ هذا القرار ف     كما يلتزم مسئولو ال   

 ـ          التـصنيعية  ممارسـات   ل ل اعلى مبادئ نظام تحليل المخاطر وتحديد نقاط التحكم الحرجة ووفقً
    . إرشادات استخدام المواد الغذائيةالاعتبارى آخذين فوالصحية الجيدة 

 ) ةـادة الخامسـالم (
  راء الاختبارات وسحب العيناتقواعد خاصة لإج

    .كطرق مرجعية) ١(الملحق ى تستخدم طرق التحليل وأساليبها المنصوص عليها ف - ١
٢ -     تؤخـذ  ) ٢ملحـق  (المعـايير   للتأكد من اسـتيفاء      اعندما يكون سحب العينات ضروري

مـن    أو نتـاج عملية الإ ى  العينات من مناطق إنتاج الغذاء ومن المعدات والأجهزة المستخدمة ف         
 بهـا طبقـا   الأغذيـة ماكن المحتمل تواجد ماكن التخزين أو غيرها من الأ    أماكن التداول أو من     أ

 تُستخدم المرجعيـات    الحالةهذه  ى  وف) هاسب(لنظام تحليل المخاطر وتحديد نقاط التحكم الحرجة        
  .عملية سحب العينات وتداولهاى الدولية ف
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٨

قد تُعرض  ى  الت ،   مون بتصنيع الأغذية الجاهزة   يلتزم مسئولو المنشآت الغذائية الذين يقو      - ٣
بسحب العينات من منـاطق   ، Listeria monocytogenesالصحة العامة لخطر الإصابة ببكتيريا 

نتـاج  عمليـة الإ  ى  سطح الملامسة للغذاء المستخدمة ف    دوات والأ والأ غذية ومن الأجهزة  نتاج الأ إ
على ى  ج سحب العينات الخاص بهم والمبن     إطار برنام ى  بغرض الكشف عن الليستريا المرضية ف     
   .المرجعيات الدولية المتبعة فى هذا الشأن

م المجفف وكذلك المنتجات الغذائية     المنشآت الغذائية المنتجين لبدائل لبن الأ     ى  على مسؤل  - ٤
 ـ ، تتعلق بالأطفال الرضع دون سـتة أشـهر  ى والت لأغراض طبية خاصة  المجففة المعدة  ى والت
نتاج الأغذية والأجهـزة  إمراقبة مناطق  Cronobacter sakazakiiلتعرض لبكتيريا تُشكل خطر ا

نتاج بغرض الكشف عن مجموعة البكتيريا المعويـة  عملية الإى سطح المستخدمة ف دوات والأ والأ
)Enterobacteriaceae (  إطار برنامج سحب العينات الخاص بهم طبقا للمراجع        ى  فى  أساسكجزء

  .)٢ملحق (ى هذا الشأن الدولية المتبعة ف

تقييم مدى قبـول  ى  فاحالة ما إذا كان الغرض من إجراء الاختبارات يتمثل خصيص ى  ف - ٥
تُراعى الخطط   ،   أو مجموعة معينةٍ من المواد الغذائية أو مدى قبول إحدى العمليات          ى  منتج غذائ 

 ـ       ) ١(الملحـق  ى الموضوعة لسحب العينات طبقا للمراجع الدولية والحدود المنصوص عليهـا ف
   .بوصفها الحد الأدنى للقبول

لا يسمح بإجراء أية اختبارات بديلة للكشف عن الكائنات الدقيقة وما يتعلـق بهـا مـن               - ٦
 إذا مـا  ا بهانه قد يمكن استخدام طرق تحليلية بديلة مرجعية مسموح    أ  إلا ،   كروبيولوجيةيحدود م 

وأن تكـون   ) ١(الملحـق   ى   ف اصوص عليه تم التحقق من صحتها مقارنة بالطرق المرجعية المن       
 ـةمعتمد أو غيرهـا مـن    EN/ISO – 16140 المواصـفة ى  من طرف ثالث وفقا للنظام الوارد ف

االبروتوكولات المماثلة المعتمدة دولي.  

 ) ةـادة السادسـالم (
  النتائج غير المطابقة

ر المنـصوص  للكشف عن مدى التطابق مع المعـايي  عندما تكون نتائج عملية الاختبار - ١
المنشآت الغذائية اتخاذ التدابير اللازمـة  ى لئويتعين على مس ، غير مطابقة) ١(الملحق ى  عليها ف 

إجراءاتهم القائمة علـى نظـام تحليـل    ى إلى جانب الإجراءات التصحيحية الأخرى الموضحة ف      
ايـة صـحة   تدابير أخرى لازمة لحمى  أو اتخاذ أ  ) هاسب(المخاطر وتحديد نقاط التحكم الحرجة      
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المنشآت الغذائية اتخاذ تدابير لتحديد الـسبب       ى  ولئيجب على مس   ،   إضافة إلى ذلك   ،   المستهلكين
 ـ      ،   أدت إلى ظهور النتائج غير المطابقة     ى  سباب الت أو الأ  ى وذلك لمنع تكرار التلـوث الميكروب

نظـام تحليـل    للإجراءات المـستندة إلـى   لاًويجوز أن تتضمن هذه التدابير تعدي ،  غير المقبول 
المخاطر وتحديد نقاط التحكم الحرجة أو أية تدابير أخرى معتمدة مطبقة للرقابـة علـى النظـام         

   .للأغذيةى الصح
عند ظهور نتائج غير مطابقة بعد إجراء الاختبارات للتأكد من تطبيق معـايير سـلامة            - ٢

 مثل سـحب    ةلكل حال يتعين اتخاذ الإجراءات المناسبة      ،   )١(ملحق  ى  الغذاء المنصوص عليها ف   
وعلـى   ،    التصدير أو خلافه   ةعادإ ،   سواقالمنتَج أو مجموعة السلع الغذائية واسترجاعها من الأ       

 ـ - من التجهيزات على المنتجات المطروحة للتداول        ايجوز إجراء مزيد   ،   الرغم من ذلك   ى  والت
 عـن طريـق   –لغـذاء  معايير سلامة اى لا تستوفى لم تصل بعد إلى مرحلة البيع للمستهلك والت   

ى ولا يجوز إجراء هذه المعالجة إلا بمعرفة مـسئول        ى ،   معالجتها بطريقة ما لإزالة الخطر المعن     
  .شراف هيئة سلامة الغذاء وليس عن طريق تُجار البيع بالتجزئةإالمنشآت الغذائية وتحت 

يـل  غذية قبل عرضها بالأسواق لإجـراء التحال      ويجوز للهيئة سحب عينات من تلك الأ       - ٣
  كروبيولوجيـة المنـصوص عليهـا     ياللازمة لبيان مطابقتها لمعايير السلامة ومعايير الصحة الم       

  .ومدى صلاحيتها للاستخدام الآدمي) ١(فى ملحق 

 ) المادة السابعة ( 
  تحليل النتائج واتجاهاتها
اف انحرى  وعند ملاحظة وجود أ    ،   يلتزم مسئولو المنشآت الغذائية بتحليل نتائج الاختبارات      

الوقـت  ى  يتعين عليهم اتخاذ الإجراءات القياسية المناسبة ف       ،   إظهار نتائج غير مطابقة    يميل نحو 
نتاجية حتى يتسنى منـع حـدوث أيـة    مثل ودون تأخير لا مبرر له لتصحيح مسار العملية الإ         الأ

    .حدوث مخاطر لصحة المستهلكى كروبيولوجية قد تتسبب فيمخاطر م
 ) ةـادة الثامنـالم (
  القواعد الفنيةراجعة م

العلم والتكنولوجيـا  ى لتقدم المحرز فا مواكبةل القواعد الفنيةمستمرة هذه تراجع الهيئة بصفة   
 ، المـواد الغذائيـة  ى  لظهور أية كائنات حية دقيقة جديدة مسببة للأمراض فاوتحسب ،   والمنهجية

    .المخاطرواستفادةً من المعلومات المستخلصة من عمليات تحليل وتقييم 
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١٠

 ) ةـادة التاسعـالم (

  يـتم مـنح اسـتثناء     و ،   ت الغذائيـة بتطبيـق هـذه القواعـد الفنيـة          آتلتزم جميع المنـش   
فيما يتعلـق بالامتثـال للقيمـة       لقواعد الفنية   هذه ا نشر   من تاريخ    ته ستة أشهر  مؤقت لموعد غاي  

   .)١(الملحق ى المحددة ف
 ) المادة العاشرة (

 همن تاريخ نشرى التال من اليوم ايعمل به اعتبارو، وقائع المصرية الى ينشر هذا القرار ف
   .حكامهأ يخالفكل حكم ى ويلغ

  ١٨/٣/٢٠٢١تحريرا فى 
  رئيس مجلس الإدارة

  حسين منصور/ د.أ
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٤١٠
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ال 
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T m
ilk or 
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اختبار كفاءة التعقیم 
)

وجو
د میكروبات 
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ة
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١٠ 
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2.1.1
  

مشروبات اللبن السائل المنكھة
 

Flavored fluid m
ilk drinks

 

Enterobacteriaceae
 

5 
صفر

  
١٠

 
وحدة مكونة للمستعمرة

 /
مل
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1.2.1.1
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)
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7 
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و

على 
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المنتج قبل خروجھ 
للأسواق 

وكذلك
 

الموجود 
بالأسواق
 

خلال فترة ال
صلاحیة
   

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ١٢



Coagulase-positive staphylococci
  

5 
صفر

 
١٠

 وحدة
 مكونة للمستعمرة

 /
مل

 
ISO

 6888-1
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

  
4.1

  
القشدة 

)
الكریمة

) (
السادة

و )
مش
ا

بھات
 القشدة 

)
الكریمة

( 
Cream

 (plain) and the analogues
  

Salm
onella

  
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم 

 
ISO

 6579
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

  

Listeria m
onocytogenes

 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
مل

  
ISO

 11290-1 
 

المنتج
 

النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

  
 1.4.1

 
القشدة

) 
الكریمة

( 
المبسترة 

)
السادة

( 
ومشابھاتھا

 

Pasteurized cream
 

(plain) and the 
analogues

  
Enterobacteriaceae

 
5 

صفر
 

١٠
 وحدة مكونة للمستعمرة

 
وحدة

  
ISO

 21528-2
 

المنتج 
النھائي

 قبل 
صنع

خروجھ من الم
  

2.4.1
 

القشدة المعقمة 
والمعاملة

 حراری
 اً

بمعاملة
 فائقة الارتفاع

) 
UH

T
( 

–
 القشدة 

)
الكریمة

 (
المخفوقة والقشدة 

)
الكریمة

 (
ضة

منخف
 الدھن 

)
السادة

 (
ومشابھ
ا

تھم
 

Sterilized and UH
T cream

s, whipping and whipped cream
s, and reduced fat cream

s (plain) and analogues
 

 1.2.4.1
 

القشدة 
والقشدة 

المخفوقة والمتخمرة
 

المعاملة حراری
اً

فائقة الارتفاع  بحرارة 
UH

T) 
( 

أو 
المعقمة 

ومشابھ
ا

تھم
 

Cream
, whipped 

cream
s and 

ferm
ented cream

 
UH

T treated or 
sterilized and their 

 analogues 
  

 اختبار كفاءة التعقیم
5 

صفر
  

ضین العبوات على
تح

 
٣٠

°
 س

لمدة
 

١٠
 

أیام 
و

على 
٥٥

°
س لمدة 

٥ 
أیام 

والحد الأ
صى 

ق
للعدد الكلى للبكتریا الھوائیة 
أ

قل من 
١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

مل
 

ISO
4833-1

 
المنتج 

ال
نھائي

 قبل 
صنع 

وخروجھ من الم
أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 

Salm
onella

  
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم 

 
ISO

 6579
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Enterobacteriaceae
 

5 
صفر

 
١٠

 وحدة مكونة للمستعمرة
 

وحدة
  

ISO
 21528-2

 
المنتج 

النھائي
 قبل 
صنع

خروجھ من الم
  

Escherichia coli 
  

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

فى 
٢٥

مل
 

ISO
 16649-1

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Listeria m
onocytogenes

 
5 

صفر
 

تلا 
حتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
مل

  
ISO

 11290-1 
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

  

2.2.4.1
 

(القشدة المخفوقة 
السادة

( ،
و

مشابھات
ھا

 

W
hipping and 

whipped cream
s 

(plain) 
and Cream

 
analogues

  

Coagulase-positive staphylococci
  

5 
صفر

 
١٠

 
وحدة مكونة للمستعمرة

 /
مل

 
ISO

 6888-1
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Salm
onella

  
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم 

 
ISO

 6579
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

  

Listeria m
onocytogenes

 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
مل

  
ISO

 11290-1 
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

  
 3.4.1

 

القشد
ة

 المتخمره غیر 
المعاملة حراری
اً

 بعد 
عمل

یة التخمر
 

ومشابھاتھا
 والقشدة
 

المتخثرة 
)

السادة
 (

ومشابھ
ا

تھا
 

Ferm
ented cream

 , 
Clotted cream

 
(plain)

 
and their 
analogues

 

Escherichia coli 
  

5 
2 

١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 16649-1

  
فى المنتج النھائي 

صنع 
بالم

  

٢٠٢١١٣ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



  

5.1
  

مسحوق اللبن 
)

السادة
و )

مسحوق القشدة
 )

الكریمة
 (

السادة ومشابھاتھما
 

M
ilk powder and cream

 powder and powder analogues (plain)
  

Salm
onella

  
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم 

 
ISO

 6579 -1
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

  

Staphylococcal enterotoxins 
  

5 
صفر

 
خالى 

فى 
٢٥

جم 
 

European 
screening m

ethod 
for the detection of 
staphylococcal 
enterotoxin in m

ilk 
and m

ilk products  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

  

Enterobacteriaceae
  

5 
صفر

  
١٠

 
وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 21528-2
 

فى المنتج 
النھائي
 

صنع 
بالم

  
Total aerobic m

esophilic bacterial 
count

 
5 

2 
٤١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

  
٥١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم   

ISO
 4833

 
خلال مرحل

ة
صنیع

 الت
  

1.5.1
 

مسحوق اللبن 
)

السادة
( 

و
(مسحوق القشدة 

الكریمة
 ()

السادة
( 

و 
مشابھات مسحوق كل 

(من اللبن والقشدة 
الكریمة

( 

M
ilk powder and 

cream
 powder 

(plain)
  And M

ilk and 
cream

 powder 
analogues

 

Coagulase-positive staphylococci
  

5 
2 

١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
٢١٠

 
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1

  
فى المنتج 

النھائي
 

صنع 
بالم

  

Salm
onella

  
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستع
مرة 

فى 
٢٥

جم 
 

ISO
 6579 -1

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

  

Enterobacteriaceae
  

5 
صفر

 
١٠

 وحدة مكونة للوحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 21528-2
 

فى المنتج 
النھائي
 

صنع
بالم

   
 2.5.1

 
ضات المشر

مبی
وبا

 ت
Beverage whiteners 

Coagulase-positive staphylococci
  

5 
2 

١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
٢١٠

 
وحدة مكونة 

لل
مستعمرة

 /
جم

  
ISO

 6888-1
  

فى المنتج 
النھائي
 

صنع 
بالم

 
6.1

 
الجبن 

و
مشابھاتھا

 Cheese and analogues 
  

Salm
onella

 
5  

صفر
 

لا 
تح

توي 
على 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم 
 

ISO
 6579 -1

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیة وأثناء 
فترة ال

أثناء 
عملیة 

التداول
 

Listeria m
onocytogenes

 
5  

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم 

 
ISO

 11290-1 
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
 

Staphylococcus enterotoxin
  

5  
صفر

 
خالى

 
فى 

٢٥
جم 

 

European 
screening 
m

ethod for the 
detection of 
staphylococcal 
enterotoxin in 
m

ilk and m
ilk 

products 
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
 

1.6.1
  

الجبن الطرى الطا
زج
صن 

غیر المسوي الم
ع ّ

من اللبن
 أو 

ش 
المعامل حراریالشر

  اً

Un-ripened 
produced cheese 
from

 heat treated 
m

ilk or whey 
 

Escherichia coli 
 

5  
1 

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
٣١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
  

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ١٤



Coagulase-positive staphylococci
 

5  
2 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٣١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1

 
فى المنتج 

النھائي
 

صنع
بالم

   

Salm
onella

 
5  

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم 

 
ISO

 6579 -1
 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
تداولھ 

بالأسواق
  

Listeria m
onocytogenes

 
5  

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمست
عمرة 

فى 
٢٥

جم 
 

ISO
 11290-1 

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
تداولھ 

بالأسواق
 

Coagulase-positive staphylococci
 

5 
صفر

 
 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم 
 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
 جم

 
ISO

 6888-1
 

المنتج النھائي 
تداولھ بالأسواق أثناء 

للجبن الطرى 
المسوى

  

Staphylococcus enterotoxin
 

5  
صفر

 
خالى 

فى 
٢٥

جم 
 

European 
screening 
m

ethod for the 
detection of 
staphylococcaen
terotoxin in 
m

ilk and m
ilk 

products 
 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
تداولھ 

بالأسواق
 

Coagulase-positive staphylococci
 

5  
2 

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
٣١٠

 و
حدة مكونة 

للمست
عمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1
 

فى نھایة عملیة 
صنیع 

الت
  

2.6.1
 

الجبن المسوي الطرى 
ف 

ف جا
ص

والن
ف جد

ف والجا
والجا

ً  ا
صنع من لبن معامل 

الم
حراری
 اً

Ripened soft, sem
i 

hard, hard and 
very hard cheese 
produced from

 
heat treated m

ilk
 

Escherichia coli 
 

5  
1 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1
 

المنتج النھائي أثناء 
تداولھ بالأسواق

  

Salm
onella

 
5  

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

 
ISO

 6579 -1
 

المنتج النھائي أثناء 
تداولھ بالأسواق

 

Staphylococcus enterotoxin
 

5 
صفر

 
خالى

 
فى 

٢٥
جم

  

European 
screening 
m

ethod for the 
detection of 
staphylococcal 
entero toxin in 
m

ilk and m
ilk 

products 
 

المنتج النھائي 
صلاحیةأثناء 

فترة ال
  

Escherichia coli 
 

5  
1 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
  

 3.6.1
 

مسحوق الجبن 
المسوي 

)
ضیر 

لتح
صات 

صو
منتجات مثل 

الجبن
( 

Cheese powder (for 
reconstitution; e.g. 
for cheesesauces) 

Coagulase-positive staphylococci
 

5  
2 

٢١٠
 وحد

للمستعمرةة مكونة 
 /

جم
 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1
 

فى المنتج النھائي 
صنع قبل 

بالم
التسویق

  
 4.6.1

 
ال

جبن 
ال

صنع
م

 من لبن خام
 غیر معامل حراریا
ً

 Raw m
ilk cheese 

  

1.4.6.1
  

جبن طریة غیر مسواه 
صنعھ من لبن خام 

م
Raw m

ilk un 
 -ripened cheese 

Cam
pylobacter

  
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

 
ISO

 10272 -1
 

المنتج النھائي 
صلاحیةأثناء 

فترة ال
  

٢٠٢١١٥ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



Listeria m
onocytogenes

  
5  

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

 
ISO

 11290-1 
 

المنتج النھائي 
صلاحیةأثناء 

فترة ال
  

Brucella
 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

فى 
٢٥

 
جم

 
ELISA

 M
ilk 

ring test
 

أثناء 
عملیة التداول 

في الأسواق
  

Staphylococcus enterotoxin
 

5 
صفر

  
خالى

 
فى 

٢٥
جم 

  

European 
screening 
m

ethod for the 
detection of 
staphylococcal 
enterotoxin in 
m

ilk and m
ilk 

products 
 

المنتج النھا
ئي 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Salm
onella

  
5  

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم 

 
ISO

 6579 -1
 

المنتج النھائي 
صلاحیةأثناء 

فترة ال
  

Coagulase-positive staphylococci
 

٥ 
صفر

 
الحد 

صى 
الأق

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

  
ISO

 6888-1
 

المنتج النھائي 
أثناء 

فترة ا
صلاحیة

ل
  

Escherichia coli 
 

5  
1 

١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة 
 /

جم
 

ISO
 16649-1

 
المنتج النھائي 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Coagulase-positive staphylococci
 

5  
2 

٤١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٥١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1
 

المنتج 
أثناء 

عملیة 
صنیع

الت
  

Listeria m
onocytogenes

  
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

 
ISO

 11290-1 
 

المنتج النھ
ائي 

تداولھ بالأسواقأثناء 
  

Salm
onella

  
5  

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

 
ISO

 6579 -1
 

المنتج النھائي 
تداولھ بالأسواقأثناء 

  

Escherichia coli 
 

5  
1 

١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1
 

المنتج النھائي 
أثناء 

تد
اولھ بالأسواق

  

Coagulase-positive staphylococci
 

5 
2 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

 
٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1 
المنتج 

أثناء 
صنیع 

للجبن الطریة الت
المسو

  ي

2.4.6.1
  

جبن مسواه 
طریة

 أو 
ف جافة

ص
ن

 أو 
جافة
 

صنع
م

ة
 من لبن خام 

غیر معامل حراری
 اً

  

C
heese ripened 

m
ade from

 
unpasteurized or 
heat treated m

ilk 
 

Coagulase-positive staphylococci
 

5  
2 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٣١٠
 

للمستوحدة مكونة 
عمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1
 

المنتج النھائي 
تداولھ بالأسواقأثناء 

  

5.6.1
 

الجبن المطبوخ
 

Processed cheese
  

Salm
onella

 
5  

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم 

 
ISO

 6579 -1
 

المنتج النھائ
ي 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 
1.5.6.1

 
الجبن المطبوخ السادة 

المنتج ب
ا

لطرق 
المختلف

 ة

Plain processed 
cheese

 

Listeria m
onocytogenes

 
5  

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم 

 
ISO

 11290-1 
 

المنتج النھائي 
صلاحیةأثناء 

فترة ال
 

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ١٦



Staphylococcal enterotoxins 
 

5  
صفر

 
خالى 

فى 
٢٥

جم 
 

European 
screening 
m
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  وصف المنتجات
  :منتجات الألبان ومشابھاتھا 1

 نوع من حیوانات اللبن منتجات الألبان المصنوعة من اللبن والتي تم تصنیعھا من لبن أيأنواع تتضمن كل 

" السادة"، المنتج ٤ - ١- ١ في ھذه المجموعة، باستثناء المجموعة الغذائیة ،)الجاموس -  المعز-  الغنم- مثل البقر(

  أي مكونات غیر لبنیة، غیر مخلوط مع أي مكون أو ھكھ، ولا یحتوي على فاكھة، خضرمنتج غیر من وھ

 وتضم ھذه المجموعة اللبن الخالي من اللاكتوز، المشابھات ،دةغیر مكونات اللبن، ما لم یسمح بمواصفات محد

  ).زیت نباتي أو كلیا بدھن أو ھي منتجات تم استبدال دھن اللبن بھا جزئیا(
  :اللبن السائل ومنتجات الألبان 1.1

لبن الألبان السائلة السادة والمنھكة سواء المنزوع الدسم كلیا، جزئیا، منخفض الدھن والأنواع یتضمن كل 

 الألبان السائلة ھي ،السادة الكامل الدسم، باستثناء منتجات الألبان المتخمرة السادة ومنتجات الألبان المنفحة

أخري التي تم الحصول علیھا بمعاملة اللبن، وقد تحتوي على مواد مضافھ ومكونات وظیفیة " منتجات ألبان"

 .ةضاف اللبن الخام لا یحتوي على ایة مواد م،ضروریة للتصنیع

  :)السادة( اللبن السائل 1.1.1
  ) .الخ....مثل البقر، الغنم، المعز، الجاموس (اللبن السائل السادة والذي تم الحصول علیھ من حیوانات اللبن 

  : المباشرھلاكاللبن غیر المعامل حراریا والمعروض للاست 1.1.1.1

تعادل البسترة ویتم عرضھ على  لاأخري تم معاملتھ بمعاملات  أو ما في صورة خامإ ةلبن ساد وھ

  .المستھلك مباشرة دون معاملات تصنیعیة

  ):السادة(خري لبن المبستر والألبان السائلة الأل ا2.1.1.1

 التي تتضمن ،اللبن معدل الدھن أو  بالبسترة، التجنیس،،تتضمن كل الألبان السائلة السادة التي تم معاملتھا
 كما تشمل اللبن السائل السادة المسترجع، نخفض الدھن واللبن الكامل الدسم،ماللبن منزوع الدسم كلیا، جزئیا، 

 المدعم بالفیتامینات والعناصر المعدنیة، اللبن ھة اللبن السائل غیر المنك،اللبن السائل السادة المعاد تركیبھ اللبن

 لا تحتوي المنتجات ،السادةاللبن السائل أساسھا معدل بالبروتین، اللبن منخفض اللاكتوز، والمشروبات التي 

د ، ولكن قتضاف عمدا لإعطاء نكھةأخري كونات ي مأوالسادة في ھذه المجموعة الغذائیة، على اي منكھات أ

  .ىي مكونات غیر لبنیة أخرتحتوي على أ

  :المعقم أو اللبن المعامل بالحرارة فائقة الارتفاع 3.1.1.1
التعقیم وتشمل  أو )UHT(بالمعاملة الحراریة الفائقة الارتفاع  املتھاتتضمن كل الألبان السائلة السادة التي تم مع

للبن منزوع الدسم ومنخفض الدسم وكامل الدسم كما تشمل المعاملات ا تتضمن وبالتاليالمعاملات تعدیل الدھن 

 اللبن السائل ،ركیبھلبن السائل السادة المعاد تاللبن السائل السادة المسترجع، الًأیضا تشمل ھذه المجموعة ، التجنیس

كھ المدعم بالفیتامینات والعناصر المعدنیة، اللبن معدل بالبروتین، اللبن منخفض اللاكتوز، والمشروبات التي نغیر الم

أي مكونات  أو ي منكھاتأ لا تحتوي المنتجات السادة في ھذه المجموعة الغذائیة، على ،اللبن السائل السادةأساسھا 

  .ي مكونات غیر لبنیة أخرياء نكھة، ولكن قد تحتوي على أ لإعطاًتضاف عمدأخري 
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  :مشروبات اللبن السائل المنكھة 2.1.1

  :المبسترة مشروبات اللبن المنكھة 1.2.1.1

 ٨قل من أاللبن المبستر والمحفوظة بالتبرید على أساسھا المخالیط والمشروبات التي أنواع تتضمن كل 

   تتضمن لإعطاء نكھة،اًات غذائیة مضافة عمدبإضافة مكون وأ/ودرجات مئویة والجاھزة للشرب بنكھات 

 lassiالشرش، وأساسھا المشروبات التي  ،الألبان بالشوكولاتة، مشروبات الشوكولاتة المضاف لھا شعیرمثلة الأ

ت المحلیا أو سائل یتم الحصول علیھ بخفق خثرة اللبن المتخمرة ببكتریا حمض اللاكتیك، والخلط مع السكریات(

  ).شدیده الحلاوة(

  :ة أو المعقممشروبات اللبن المنكھة المعاملة بالحرارة فائقة الارتفاع 2.2.1.1

اللبن المبستر بمعاملة حراریة فائقة الارتفاع ویحفظ أساسھا المخالیط والمشروبات التي أنواع تتضمن كل 

  .عمدا لإعطاء نكھھ غذائیةوتكون معبأة وجاھزة للشرب ومضاف لھا مكونات . على درجة حرارة الغرفة

  :)الخض السائل( ولبن الذبد السائل )السادة(منتجات الألبان المتخمرة ومنتجات الألبان المتجبنة بالمنفحة  2.1

اللبن منخفض  أو اللبن منزوع الدسمأساسھا المتخمرة التي  أو  بالمنفحةالمتجبنةتتضمن كل المنتجات السادة 

  .الزبد السائل السادة المتخمراللبن الكامل ولبن  أو الدھن

  ):الخض السادة(لبن الزبد السائل و )السادة( الألبان المتخمرة 1.2.1

السادة والمشروبات السادة التي ) الزبادي (السادة، الیوجھورتتتضمن كل منتجات اللبن المتخمر السائل 

با من دھن اللبن والمتبقي من عملیة السائل الخالي تقری وھ) الخض(اللبن المتخمر، لبن الزبد السائل أساسھا 

من لبن سائل منزوع الدسم، اما من ًأیضا  قد ینتج ،)غیر المتخمر أو الخض لقشده لبن متخمر( تصنیع الزبد

تلقیح اللبن المعامل  أو البكتیریا المنتجة للنكھة، أو طبیعي بواسطة البكتریا المنتجة لحمض اللاكتیك خلال تخمر

  .معقم أو  قد یكون مبستر،رع بكتیریة نقیھحراریا باستخدام مزا

والمشروبات السائلة السادة التي ) الزبادي(تتضمن المنتجات السادة السائلة وغیر السائلة، مثل الیوجھورت 

بعد ) البسترة أو مثل التعقیم(یتم معاملتھا حراریا وغیر المعاملة حراریا بعد التخمیر ا، اللبن المتخمرةأساسھا 

  . تكون المجموعة المیكروبیة الممیزة غیر حیةلتالي وباالتخمیر

  ):السادة( اللبن المنفح 2.2.1

 sweet fermented milk وتتضمن اللبن المتخمر الحل. اللبن السادة المتخثر بفعل انزیمات تجبن اللبن

  .لمتجبن بالمنفحة والمحتوى على بادئات تم اضافتھا بعد التجبنا

  .)السادة (اللبن المكثف ومشابھاتھ 3.1

  .)السادة(المبخر المكثف و اللبن 1.3.1

  : اللبن المبخر المعقم1.1.3.1

یتم الحصول على اللبن المبخر عن طریق الإزالة الجزئیة للماء من اللبن عن طریق التسخین ووسیلة الحفظ 

 .بھ عملیة التعقیم للعبوات

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٢٠



  :اللبن المكثف المحلى 2.1.3.1

المنتجات التي ، للبن المكثفاوتتضمن منتجات  ة والذي یضاف لھ سكرالسادة والمحلانواع تتضمن الأ

اللبن منزوع الدسم واللبن منخفض الدھن وكامل الدسم ومخلوط اللبن منزوع الدسم المكثف المحلي أساسھا 

  .والدھن النباتي

  :)الكریمة(القشدة مشابھات و) السادة) (الكریمة( القشدة 4.1
نواع  یتضمن كل الأ،بنى سائل، مرتفع نسبیا في محتوي الدھن مقارنة باللبنھي منتج ل) الكریمة(القشدة 

) الكریمة(والمنتجات المشابھة للقشدة ومشابھات القشدة ) الكریمة(السادة، شبھ السائلة وشبھ الصلبة من القشدة 

ستخدام بخلاف مسحوق ومعدة للا أو  تتكون من الدھن النباتي المستحلب في الماء وتكون على ھیئة سائلالتي

المخفوقة سریعة التحضیر التي تستخدم في التزیین ومشابھات ) الكریمة( تتضمن القشدة ،مبیضات المشروبات

  .القشدة الحامضیة

  :ومشابھاتھا )السادة(المبسترة ) الكریمة( القشدة 1.4.1
، مصنوعة من اللبن المبستر  أوثم الحفظ بالتبریدالقشدة المعاملة بالبسترة بتعریضھا لمعاملة حراریة مناسبة 

  .تتضمن قشدة اللبن وخلیط اللبن الكامل مع القشدة بنسبة النصف والنصف وتحفظ مبردة

المخفوقة، ) الكریمة( ةقشدال، و(UHT)فائقة الارتفاع بمعاملة  حراریا والمعاملةالقشدة المعقمة  2.4.1

 :تھماومشابھ) السادة(منخفضة الدھن ) الكریمة( ةقشدالو

  )UHT (ا بحرارة فائقة الارتفاعًالمعاملة حراری القشدة والقشدة المخفوقة والمتخمرة 1.2.4.1

   :تھماالمعقمة ومشابھأو 
، بغض النظر عن محتوى الدھون، التي تم تعریضھا لمعاملة حراریة لدرجة )الكریمة(دة القشأنواع تتضمن 

  یتم تعریضھا لمعاملة حیث(UHT) فائقة الارتفاع المعاملة حراریا) الكریمة( القشدة ، من البسترةحرارة أعلى

 أو  وقد تكون مخفوقةفي عملیة تدفق مستمرة وتتم التعبئة تحت شروط التعقیم) فائقة الارتفاع(حراریة مناسبة 

قد  المعقمة تتعرض لمعاملة حراریة مناسبة في الوعاء الذي ستقدم فیھ إلى المستھلك،) الكریمة(القشدة  ،متخمرة

 .تحت ضغط) الكریمة(تعبئة القشدة ضًا أییتم 

  :ومشابھاتھا )السادة( وقةخفمقشده الال 2.2.4.1
أنواع  بالإضافة إلى كل ،، بغض النظر عن محتوي الدھون)الكریمة( المخفوقةالقشدة أنواع تضمن كل 

ستخدمة في التزیین المخفوقة المبسترة، والقشدة المخفوقة الم تتضمن القشدة ،المعدة للخفق أو القشدة المخفوقة

 .والحشو

 )السادة( المتخثرة القشدة وومشابھاتھا  بعد عملیة التخمراًغیر المعاملة حراری القشدة المتخمرة 3.4.1

  :ومشابھاتھا

 ،بغض النظر عن محتوي الدھون غیر المعاملة حراریا بعد عملیة التخمرالقشدة المتخمرة أنواع تتضمن 
) الكریمة( تتضمن القشدة ،نزیمات تجبن اللبنإ بفعل مصنعة قشدة سمیكة، لزجة المتخثرة ھى) الكریمة(والقشدة 

   ).السادة(مذكور في لبن الزبد السائل  وتتكون بفعل التخمر بواسطة بكتریا حمض اللاكتیك وتتكون كما ھ(الحامضیة 
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  :ومشابھاتھما) السادة) (الكریمة(ومسحوق القشدة ) السادة(مسحوق اللبن  5.1
أساسھا تشتمل على منتجات . خلیط منھما، ومشابھاتھم أو مسحوق اللبن السادة، مسحوق القشدة، یتضمن 

  .نباتياللبن منزوع الدسم، منخفض الدھن واللبن الكامل والمستبدل دھنھا بدھن 
ومشابھات مسحوق كل من اللبن ) السادة) (الكریمة(ومسحوق القشدة ) السادة(مسحوق اللبن  1.5.1
  ):كریمةال(والقشدة 

ثم تنتج في ) الكریمة(القشدة  أو ھى منتجات الألبان التي تم الحصول علیھا بإزالة الماء جزئیا من اللبن
أساسھا منتجات  ھى  مشابھات اللبن والقشدة،الكازین والكازیناتمساحیق ًأیضا  وتشمل ،صورة مسحوق

مقلدات القشدة مثلة  تتضمن الأ،مستحلب الدھن في الماء وتجفف للاستخدام بخلاف مبیضات المشروبات
راشح ًأیضا كما تتضمن  ،المجففة ومخلوط اللبن منزوع الدسم والدھون النباتیة على شكل مسحوق) الكریمة(

  .Milk permeateاللبن المجفف 
  : مبیضات المشروبات 2.5.1

 أو ین اللبن واللاكتوزالقشدة المكونة من مستحلبات من الدھون النباتیة في الماء مع بروت أو بدائل اللبن
نفس النوع من المنتجات على ًأیضا  تتضمن ،البروتینات النباتیة لاستخدامھا في المشروبات مثل القھوة والشاي

 تشمل مشابھات اللبن المكثف، مخلوط اللبن منزوع الدسم المبخر والدھن النباتي ومخلوط اللبن ،شكل مسحوق
  .باتيمنزوع الدسم المكثف المحلي والدھن الن

  : الجبن ومشابھاتھا6.1
الجبن ومشابھات الجبن ھي منتجات تحتوي على الماء والدھن داخل التركیب البنائي لبروتینات اللبن 

لى التي تحتوي في مكوناتھا ع غذیةالأ الوجبات الخفیفة بنكھة الجبنة و،صوص الجبنة المنتجات مثل ،المتخثرة
  .ىخرأا في مجموعات غذائیة تم تصنیفھ) مثل المكرونة والجبن(الجبن 

  :اً المعامل حراریالشرش وأغیر المسوي المصنع من اللبن   الجبن الطرى الطازج1.6.1
 ومن امثلتھا الجبن ،الجبن غیر المسواة، تضم الجبن الطازج، ھي جبن جاھزة للاستھلاك المباشر بعد التصنیع

) الكوخ(ناف الجبن المعبأة في كرتون والجبن الكوتاج صأالقریش المصنع من لبن معامل بالبسترة والجبن الفیتا و
، جبن )الكریمة( جبن كوخ مدعمة بخلیط من القشدة(، جبن الكوخ بالقشدة )جبن طرى، من خثرة غیر مسواة(

 وجبن scamorza، أجبان الموتزاریلا وأجبان )مسوي قابل للفرد غیر ، ھي جبن طرى،)rahmfrischkase(القشدة 
paneer )بفعل حمض  أو عصیر اللیمون أو عن بروتین اللبن المتخثر بإضافة حمض ستریك من اللیمون ةعبار

 تشمل الجبن ،) النباتیین مثل الھامبرجرأغذیة، ویستخدم في ة صلبةاللاكتیك الناتج من الشرش، الذي یتحول إلى كتل
 للجبن غیر المسوي الذي لھ الجبن ذات القشرة وذلك(الطازج الكامل غیر المسوي وقشره الجبن غیر المسوي 

تحتوي على  أو ھة معظم المنتجات سادة، ولكن بعضھا قد تكون منك،)الموتزاریلاأنواع مثل بعض " غلاف"
تستثني من ھذه  ،)الكریمة(اللحوم، مثل منتجات الجبن الكوخ وجبن القشدة  أو ، الخضرالفاكھةمكونات مثل 

جبن الشرش الطرى یتم ، قشدة للحصول على نسبة دھن مرتفعةالمجموعة جبن القشدة المسواة، حیث تضاف ال
ذات أصل أخري ي مواد أ أو )الكریمة(بدون إضافة اللبن، القشدة  أو الحصول علیھ من تركیز الشرش بإضافة

  . یختلف ذلك عن جبن بروتینات الشرش،لبني، ویشكل المنتج المركز في قوالب
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  :اً المصنع من لبن معامل حراریاًلجاف والجاف جدالجبن المسوي الطرى والنصف جاف وا 2.6.1

تقل  لا جبن غیر معد للاستھلاك المباشر بعد التصنیع، ولكن یتم تحضنیھا لفترة زمنیة و ھىّالجبن المسو

كیمیائیة وفیزیائیة والتي تعطي الجبن خصائصھا و تحت ظروف حراریة للسماح بحدوث تغیرات بیعن شھرین

على  وأ/الفطر وذلك داخل الجبن و و بالفطر، یتم تسویتھا مبدئیا تحت ظروف تطور نم الجبن المسواة،الممیزة

 المصنع من لبن معامل حراریا والكاممبرت الدمیاطيمثل الجبن ( الجبن المسواة قد تكون طریة ،سطح الجبن
camembert(، نصف جافةو )تتم عملیة ،بارمیزان مثل الاًجافة جد أو ،)مثل الشیدر(، جافة )مثل الایدام والجودا 

صفر ذات قوام مقفل ملحي ویكون لونھا بین الأبیض والأالتسویة للجبن الطرى بتخزینھا فى محلول  أو نضاجالإ

الجاف  الجبن المسوي ،ى بدون ثقوب وبدون قشرة حقیقیة ومحفوظة في محلول ملحي حتى تقدیمھا للمستھلكأ

 أو ي جزء موجود قد یتم عرضھا على شكل قطعأ أو شرة،، تتضمن الق)تشمل المسواة بالفطر( ونصف الجاف

الجبنة الزرقاء، البري، الجودا، الھافارتي، الجبن : الجبن المسواةأمثلة من ، على شكل شرائح أو مبشورة

  . البرمزان، الجورجنزولا،المصنع من لبن مبستر والایدام )الرومى(الراس  ، الامنتال،السویسري
  ): لتحضیر منتجات مثل صوصات الجبن( وىمسحوق الجبن المس 3.6.1

ما إ ھذا المنتج معد ،المبشور أو لا تشمل الجبن المقطع ،متعددة من الجبنأنواع منتج جاف یعد من 

على سبیل المثال مع المكرونة المطبوخة، (تستخدم كمكون  أو الماء لتحضیر صوص، أو لاسترجاعھ باللبن

  . كما تشمل الجبن المجففة بالرذاذ،)مكرونةطباق الجبن والأاللبن والزبد لإعداد 

  : اًغیر معامل حراریخام الجبن المصنع من لبن  4.6.1

  . البسترةتكافئ حراریة لبن لم یتعرض لمعاملة أو جبن تصنع من لبن خام
  : مصنعھ من لبن خاممسواةجبن طریة غیر  1.4.6.1

  .ریش الموجودة بالریفلبان خام وتستھلك طازجة مثل الجبن القأجبن طریة تصنع من 

  :اًمصنعة من لبن خام غیر معامل حراری جافة أو نصف جافة أو طریةمسواة جبن  2.4.6.1

 المصنعة من لبن الدمیاطيأنواع بعض (من لبن خام وقد تكون طریة مثل الجبن الخزین نواع تصنع ھذه الأ

 .اًعامل حرارینصف جاف مثل الجبن الراس المصنعة من لبن غیر م أو وجبن المش) خام

  :الجبن المطبوخ 5.6.1
 بالتسخین ا یتم الحصول علیھ عن طریق انصھار واستحلاب الجبنًمنتج یتمیز بفترة صلاحیة طویلة جد

 تصنع ھذه الجبن بتسخین مخالیط من الجبن المستحلبة، دھن اللبن، ، من المعاملات الحراریةمختلفةبطرق 

 ھذه المنتجات قد تحتوي على ،تشكیلھا وتعبئتھا یتم بكمیات مختلفة ثمبروتینات اللبن، مسحوق اللبن، والماء 

في  أو ھذا المنتج قد یكون قابل للفرد، اللحوم وأ/، الخضر والفاكھةمثل، المنكھات، التوابل وأخري مكونات 

   .بلوكات أو قطع أو صورة شرائح

  :المختلفة بالطرقالجبن المطبوخ السادة المنتج  1.5.6.1

:  تتضمن الأمثلة،لحوم وأ/، خضر وفاكھةن المطبوخ والذي لا یحتوي على نكھات مضافھ، توابل، الجب و ھ

  .requesonمریكي والجبن الأ
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  : وخلافھ..لحم أو خضار أو الجبن المطبوخ المنكھة وتشمل المحتوى على فاكھة 2.5.6.1
جبن مثلة  تتضمن الأ،لحوم وأ/منتج الجبن المطبوخ المحتوي على نكھات، توابل، الفاكھة، الخضر و

 مع الفلفل، جبن الشیدر القابل للفرد مع النبیذ، وكرات الجبن jackالنیوشاتل القابلة للفرد مع الخضر، جبن 
  .وكذلك عجینة المش) البھارات أو عشابالجبن المطبوخ المغطاة بالمكسرات، الأ(

  :مشابھات الجبن 6.6.1
تشمل مشابھات الجبن أخرى،  بدھون اًجزئی أو اًدھن اللبن بھا كلیالمنتجات التي تشبھ الجبن، لكن یستبدل 

  الدھننباتيالطرى مثل الفیتا ، ، ومساحیق الجبن المقلدة والجبن المطبوخة المقلدةالمقلدة، مخالیط الجبن المقلدة
  .المختلفةالمطبوخ بأنواعھ  أو النصف جاف أو الموزاریلاأو 

  :جبن بروتینات الشرش 7.6.1
 من تخثر بروتینات اً ھذه المنتجات تصنع أساس،حتوي على البروتینات المستخلصة من شرش اللبنمنتج ی

  . یختلف عن الجبن المحضر من الشرش ،ن الریكوتاجب: ، مثلالشرش
 المجمد الیوجھورتباللبن، البودنج، رز مثل الأ(اللبن أساسھا حلوى المثلوجات اللبنیة والقشدیة و 7.1

  :تھماومشابھ) المحتوي على فاكھة أو المنكھ) الزبادي(
لبان أمرتفع فى نسبة الدھن ومنتجات ومجمد قد یحتوي على اللبن الكامل  وحل (ةالمثلوجات القشدی تتضمن

 ،)القھوة أو منتجات البیض، الفاكھة، الكاكاو، وأ/و زیت نباتي وسكر أو الزبد أو منزوعة الدسم، مع القشدة
 ،)منخفض الدسم أو  القشدیة مع لبن منزوعللمثلجاتمنتج مشابھ (لمثلوجات اللبنیة ھذه المجموعة اًأیضا تتضمن 

  . المجمدھةالمنك) الزبادي(الیوجھورت ، منتجات جیلي اللبن
حلویات الألبان المجمدة والألبان المنكھة الجاھزة للأكل ومخالطیھا  وتتضمن المجموعة منتجات حل
  . الألبانأساسھا التي  ووالمنتجات المستحدثة، ومنتجات الحش

 ،)مثل الفاكھة، الكاكاو، القھوة(لبان التي یضاف إلیھا المنكھات والمكونات منتجات الأًأیضا تتضمن 
 ةالكاسترد المصنوعة من اللبن المتخثربالمنفح ومشابھات حل (junketحلوي اللبن المخثر المحلي مثلة تتضمن الأ

 ، بودنج الـ)والشكولاتةسكر والمكونات المضافة مثل جوز الھند لبن مطبوخ بال(de leche dulce، )ةالمنكھ
butterscotchوchocolate mousse . اللبن والمعدة من اللبن المركز أساسھا كما تتضمن الحلوى التقلیدیة التي

و  أاللبن البقري (chenaتشینا  أو )khoa( ، مثل الخوا)البقري المركز بالغلیان أو اللبن الجاموسي( جزئیا
المحلیات الصناعیة، ومكونات  أو ، السكر)الجاموسي، المتخثر حمضیا بحمض الستریك، اللاكتیك، المالیك، الخ

 ،peda ،burfee ،milk cake مثل(، المنكھات والألوان )دقیق القمح المستخلص (maidaمثل (أخري 
gulabjamun، rasgulla، rasmalai،basundi(.  

  :جفف ومنتجاتھم ماعدا جبن الشرشالشرش السائل والشرش الم 8.1
سائل ینفصل عن الخثرة  و الشرش ھ،مسحوق أو الشرش في صورة سائلةأساسھا تتضمن منتجات متنوعة 

 تصنیع الجبن، الكازینأثناء لبن الزبد بإنزیمات التجبن  أو ، لبن منزوع الدسم)الكریمة(بعد تخثر اللبن، القشدة 
مضي یتم الحصول علیھ غالبا بالأحماض من النوع الذي یستخدم في صناعھ  الشرش الحا،المنتجات المشابھةأو 

لى مساحیق الشرش والتي إ ، بالإضافة)لبن الزبد أو لبن منزوع الدسم(القشدة  أو د تخثر اللبننع، الجبن الطازج
لتي تم الشرش الحامضي وا أو سطوانات للشرشالتجفیف بالا أو یتم تحضیرھا بتجفیف الشرش عن طریق الرذاذ

  ).Whey permeate(اشح الشرش المجفف رًأیضا نزع جزء كبیر من دھن اللبن منھا وتضم ھذه المجموعة 
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ة
صنیع

 الت
  

 1.2.2
 

الزبد
 

Butter
  

Escherichia coli
 

5 
2 

١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة ف

ي 
الجرام

 

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة فى الجرام

 
ISO

 16649-1 or 2
 

المنتج 
ا

لنھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال
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Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على وحدة مكونة للمستعمرة فى 
٢٥

جم
 

ISO 6579 -1
 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
فتر

ة الصلاحیة
 

Listeria m
onocytogenes

 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على وحدة مكونة للمستعمرة فى 
٢٥

جم
 

ISO 11290-1 
 

المنتج 
النھائي
 

فترة الصلاحیةأثناء 
 

Enterobacteriaceae
 

5 
2 

١٠
 مستعمرة

 /
جم

 
٢١٠

 مستعمرة
 /

جم
  

ISO 21528-2
  

خلال عملیة التصنیع
 

Total Aerobic m
esophilic 

bacterial count
  

5  
1 

٢١٠
 مستعمرة

 /
جم

 
٣١٠

 مستعمرة
 /

جم
  

ISO 4833
  

خلال عملی
ة

 التصنیع
 

Escherichia coli 
 

5 
صفر

 
الحد الأقصي 

٢٠
 وحدة مكونة للمستعمرة فى 

الجرام
 

ISO 16649-1
 

المنتج 
النھائي
 

فترة الصلاحیةأثناء 
 

2.2.2
  

الدھون القابلة للفرد
 

و
دھن اللبن القابل للفرد 
ومخالیط الدھون القابلة 

للفرد
 

Fat spreads, dairy fat 

spreads and blended 

spreads 
  

Coagulase-positive 

staphylococci
 

5 
صفر

 
٢١٠

 
وحدة مكونة ل

لمستعمرة
 

فى الجرام
 

ISO 6888-1
 

المنتج 
النھائي
 

فترة الصلاحیةأثناء 
 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على وحدة مكونة للمستعمرة فى 
٢٥

جم
 

ISO 6579 -1
 

المنتج 
النھائي
 

فترة الصلاحیةأثناء 
 

Escherichia coli 
 

5 
صفر

 
الحد الأقصي 

٢٠ 
وحدة مكونة للمستعمرة فى 

الجرام
 

ISO 16649-1
 

المنتج 
النھائي
 

فترة الصلاحیةأثناء 
  

3.2
 

مستحلبات دھنیة اساسا 
من نوع زیت في الماء 

متضمنة
 مخالیط

/و 
 وأ

المنتجات المنكھة التي 
أساسھا 

مستحلبات دھنیة
 

Fat em
ulsions m

ainly 

of type oil-in-water, 

including m
ixed 

and/or flavored 

products based on fat 

em
ulsions

 
Coagulase-positive 

staphylococci
 

5 
صفر

 
٢١٠

 
وحدة مكونة للمستعمرة فى الجرام

 
ISO 6888-1

 
المنتج 

النھائي
 

فترة الصلاحیةأثناء 
 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على وحدة مكونة للمستعمرة فى 
٢٥

جم
 

ISO 6579 -1
 

المنتج 
النھائي
 

فترة الصلاحیةأثناء 
 

Listeria m
onocytogenes

 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على وحدة مكونة للمستعمرة فى 
٢٥

جم   
ISO 11290-1

 
المنتج 

النھائي
 

فترة الصلاحیةأثناء 
  

Escherichia coli 
 

5  
صفر

 
الحد 

الأقصى
 

٢٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة فى 
الجرام

  
ISO 16649-1

  
المنتج 

النھائي
 

فترة الصلاحیةأثناء 
 

4.2
 

وحل
 

أساسھ الدھن فیما 
عدا الحل

 و
الذي

 
أساسھ 
اللبن ومنتجاتھ الواردة 

في 
المجموعة
 ١

 - 
٧ 

Fat-based desserts 

excluding dairy-based 

dessert products of 

food
 

Coagulase-positive 

staphylococci
 

5 
صفر

 
٢١٠

 
وحدة مكونة للمستعمرة فى الجرام

 
ISO 6888-1

  
المنتج 

النھائي
 

فترة الصلاحیةأثناء 
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  وصف المنتجات
  :دھون والزیوت ومستحلبات الدھونال 2

  مصادر بحریة، أو حیواني أو الدھون والمشتقة من مصدر نباتيأساسھا تتضمن المنتجات التي 
  .مخالطیھمأو 

  )لاتحلل لتواجد المیكروبات المرضیة( :الدھون والزیوت الخالیة اساسا من الماء 1.2
ن الجلسریدات الثلاثیة للأحماض الدھنیة من  ماًساسأ تتكون أغذیةدھون وزیوت صالحة للاستھلاك وھي 

  .مصادر بحریة أو مصدر نباتي، حیواني
  : السمن،السمن المصنع بالطریقة الھندیة (ghee)زیت الزبد، دھن اللبن اللامائي و 1.1.2

، زیت الزبد اللامائي وزیت الزبد ھي منتجات مشتقة حصریا من اللبن ةاللامائیالمنتجات الدھنیة اللبنیة 
 السمن المصنع ،اللادھنیة) المواد الصلبة(منتجات تم الحصول علیھا من اللبن بعملیة انتزاع الماء والجوامد  وأ/و

بعملیة انتزاع الماء والجوامد ) الكریمة(القشدة  أو منتج مصنع حصریا من اللبن، الزبد وھ ghee بالطریقة الھندیة
   .نكھة وتركیب فیزیائي ممیز لھا ة شبھ كلیةاللادھنیة بصور) المواد الصلبة(

  : الزیوت والدھون النباتیة2.1.2
 وھي منتجات ،الزیوت والدھون الصالحة للأكل والتي تم الحصول علیھا من مصادر نباتیة صالحة للأكل

 كزیت الطھي، ةتباع وتستخدم كخلیط من الزیوت الصالحة للأكل مصمم أو قد تكون من مصدر نباتي واحد
 أو مثل الضغط( الزیوت البكر یتم الحصول علیھا بالطرق المیكانیكیة ،زیوت السلطة أو ئدةالقلي، زیوت الما

 الزیوت البكر تكون مناسبة ،، وتستخدم الحرارة فقط لكي لا تحدث تغییر في التركیب الطبیعي للزیت)الطرد
الطرق المیكانیكیة بدون  الزیوت المستخلصة على البارد یتم الحصول علیھا ب،للاستھلاك في حالتھا الطبیعیة

زیت الزیتون البكر، زیت بذرة القطن، زیت الفول السوداني، والدھون النباتیة :  تتضمن الأمثلة،استخدام الحرارة
  .Vanaspati المستخلصة من نبات

   : السمك، والدھون الحیوانیة الأخرى دھن البقر، دھن الخنزیر، زیت3.1.2
 الذبح ب الحصول علیھا من حیوانات في حالة صحیة جیدة في وقتجمیع الزیوت والدھون الحیوانیة یج

 ، شحوم الخنزیر ھي دھون یتم الحصول علیھا من النسیج الدھني للخنزیر،دميوتكون صالحة للاستھلاك الآ
یتم الحصول علیھ من النسیج الدھني الطازج للأبقار والذي یغطي  (premiere jus or oleo stock) الدھن البقري

ھذه الدھون البقریة الطازجة خرى، ویف البطني وحول الكلي والقلب، والأنسجة الدھنیة والضامة السلیمة الأالتج
 ٥٥- ٥٠(یتم الحصول علیھا وقت الذبح وھي الخطوة الرئیسیة ویتم الاستخلاص مبدئیا على التسخین الطفیف 

رائحة ونكھة  ومنتج ذ وھ Secunda  الدھن البقري من نوع،لاستخلاص الدھن والحصول علیھ) درجة مئویة
 دھن الخنزیر یتم ،) درجة مئویة٦٥-٦٠( للدھن البقري یتم الحصول علیھ وتنقیتھ عند درجة حرارة ةمشابھ

 الشحوم الحیوانیة الصالحة للأكل المتحصل علیھا من النسیج الدھني ، وعظام الخنزیرةالحصول علیھ من أنسج
یتم الأسماك الأغنام، زیوت  أو ، حول العضلات والعظام للأبقار)لدھنیة والقطع اةمع استبعاد نواتج التشفی(

مثلة  تتضمن الأ،الحصول علیھا من مصادر مناسبة مثل أسماك الرنجة، السردین، الاسبرات، والأنشوجة
  .نسجة الدھنیة من لحم الخنزیرالأ أو اًشحم لحم البقر المنزوع منھ الدھن جزئی: الأخرى
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  :ساسا من نوع الماء في الزیتون أمستحلبات الدھ2.2 
  .الدھنأساسھا أساسھ اللبن التي  وتتضمن كل المنتجات المستحلبة باستثناء المنتجات اللبنیة المماثلة وحل

  :الزبد 1.2.2
المنتجات المتحصل  أو /ا من اللبن وًساسأالزبد منتج دھني یتكون من مستحلب الماء في الزیت المشتق 

  .علیھا من اللبن
  : دھن اللبن القابل للفرد ومخالیط الدھون القابلة للفرد، الدھون القابلة للفرد2.2.2

، دھون )ا من الماء والدھون والزیوت الصالحة للاستھلاكًساسأمستحلبات (تتضمن الدھون القابلة للفرد 
ھون قابلة للفرد مخلوطة د(، ومخالیط قابلة للفرد ) الماء في دھن اللبنمنمستحلبات اساسا (الألبان القابلة للفرد 

سائل ینتج  أو زیت مستحلب في الماء قابل للفرد(المارجرین مثلة تتضمن الأكما  ،)مع نسب أعلي من دھن اللبن
الزبدة  " butterine " مثل ، المنتجات المشتقة من الزبد)الصالحة للاستھلاكوالزیوت ساسي من الدھون أبشكل 

والتي لیست مشتقة من اللبن  ،) minarineخلیط الزبد والمارجرین، و (نباتیةالقابلة للفرد مخلوطة مع الزیوت ال
 أو الدھون الحیوانیة أو نسب الدھن المنخفضة المشتقة من دھن اللبنأساسھا المنتجات التي ًأیضا  تتضمن ،)فقط

الزبد، ثلاثة ارباع مثل ثلاثة ارباع دھن  (ومخالطیھمالنباتیة، تتضمن الزبد المنخفضة في الدھون، المارجرین، 
  .)ثلاثة ارباع مخالیط دھن الزبد والمارجرین أو دھن المارجرین،

أساسھا المنتجات المنكھة التي وأ/مخالیط ومتضمنة  ،ا من نوع زیت في الماءًساسأمستحلبات دھنیة  3.2
  :مستحلبات دھنیة

مستحلب دھني باستثناء منتجات ھا أساسوالتي  غذیةالأ لبنیة مماثلھ من أغذیةأساسھا تتضمن المنتجات التي 
مثل الدھون (غیر دھن اللبن أخري ة من مصادر  الجزء الدھني من ھذه المنتجات مشتق،ساسھ اللبنأ والحل

دھنیة بإضافة الدھون   لابدیل دھن اللبن منتج من مواد صلبة(بدائل اللبن :  تتضمن الأمثلة،)والزیوت النباتیة
التزیین ) الكریمة(المخفوقة غیر اللبنیة، قشدة ) الكریمة(، القشدة )رطم، زیت الذرةزیت جوز الھند، الق(النباتیة 

  .١- ٦- ١٢ المایونیز مدرج في المجموعة الغذائیة ،النباتیة) الكریمة(غیر اللبنیة، والقشدة 
  :٧-١الذي أساسھ اللبن ومنتجاتھ الواردة في المجموعة الغذائیة  وساسھ الدھن فیما عدا الحلأ وحل 4.2

 تتضمن ،٧- ١اللبن، المذكورة في المجموعة الغذائیة أساسھا الدھن مشابھھ لحلوي أساسھا تتضمن حلوي 
 المثلجات مثال مشابھات ،غیر اللبنیة والحل ومنتجات حشًأیضا  تتضمن ومخالطیھا،المنتجات الجاھزة للأكل 

  .القشدیة اللبنیة المصنعة بدھون نباتیة
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٣. 
مثلوجات مائیة غذائیة 

أسا
سھا 

ضمنة الشربت والسوربت
الماء مت

  
خطة أخذ 

العینات
  

الحـــــدود
  

    
نوع الغذاء

  
الكائنات الدقیقة

 
n 

c 
m 

M 
طرق التحلیل
 

المرجعی
ة   

المرحلة التي 
یتم تطبیق فیھا 

المعیار
  

0.3
 

 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة 
للمستعمرة فى 

٢٥
مل

 
EN

 ISO
 6579-1  

المنتج النھائي 
أثناء فترة 
صلاحیة

ال
 

Enterobacteriaceae
 

5 
2 

١٠
 وحدة مكونة 

ملللمستعمرة فى 
 

٢١٠
 وحدة مكونة 
للمستعمرة فى مل

  
ISO

 21528-2
  

أثناء عملیة 
صنیع

الت
 

Total aerobic 
m

esophilic bacterial 
count

 
5  

1 

٢١٠
مكونة  وحدة 

ملللمستعمرة فى 
 

٣١٠
 موحدة 

مكونة للمستعمرة 
فى مل

  
ISO

 4833
  

أثناء عملیة 
صنیع

الت
 

Coagulase-positive 
staphylococci

 
5 

٢١٠
 

حدة مكونة للمستعمرة فى مل
  

ISO
 6888-1

  
المنتج النھائي 

أثناء فترة 
صلا

ال
حیة

  

              
مثلوجات مائیة غذائیة 

أساسھا 
الماء

 ،
ضمنة 

مت

الشربت والسوربت
 

Edible ices, 

including 

sherbet and 

sorbet
 

Escherichia coli
 

5 
صي 

الحد الأق
٢٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة فى 

٢٥
مل

  
ISO

 16649-1 or 2
 

المنتج النھائي 
أثناء فترة 
صلاحیة

ال
 

  

وصف المنتجات
  

0.3
 مثلوجات مائیة غذائیة 

أساسھا 
ضمنة الشربت والسوربت

الماء، مت
  

ضمن ھذه المجموعة الغذائیة الحلو
تت

 
ت 

المجمد، الحلویا
والمنتجات المستجدة التي 

أساسھا 
الماء بأنواعھا المختلفة، مثل سوربت 

الفاكھة
 ،

 "
المثلجات على الطریقة 

الایطالیة 
"

، والمثلوجات المائیة المنكھة، الحلوى المجمدة التي تحتوي على مكونات 
أساسھا 

اللبن 
ضمنة 

مت
المجموعة الغذائیة 

١- 
٧.  
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5 
صفر

 
صفر

 
صفر

مثلوجات مائیة غذائیة أساسھا الماء متضمنة الشربت والسوربت
 

Edible ices, including sherbet and sorbet
 



٤. 
مجموعة 

ضر 
الخ

و
الفاكھة

 
  

خطة أخذ العینات
  

الحـــــدود
  

 
نوع الغذ

اء
 

الكائنات الدقیقة
  

n 
c  

m  
M  

طرق التحلیل
 

المرجعی
  ة

المرحلة التي یتم 
تطبیق فیھا المعیار

  

4  
ضر 

الفاكھة والخ
)

ش الغراب والفطریات الأ
ضمن فطریات عی

تت
خري

، الجذور والدرنات، 
و

الألوفیرا
( 

، الأ
عشاب

 البحریة، والنقل والبذور
  

Fruits and vegetables (including m
ushroom

s and fungi, roots and tubers and aloe vera), seaweeds and nuts and seeds
 

1.4
 

الفاكھة
 

Fruit
  

1.1.4
 

الفاكھة
 الطازجة
 

Fresh fruit
  

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وح

دة مكونة للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

  
EN/ISO

 6579 
  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على اكثر من 
٢٠

 
وحدة 

مكونة للمستعمرة فى 
٢٥

جم
  

ISO
 16649-1 or 2

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

 Listeria m
onocytogenes 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وح

دة مكونة للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

 
ISO

 11290-1 
  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

 

1.1.1.4
 

الفاكھة الطازجة 
المعالجة سطحیا

 
Surface-treated fresh 

fruit
 

Escherichia coli  
5 

2 
٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

أثناء 
صنیع 

عملیة الت
  

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

EN/ISO
 6579 

  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli  
5 

2 
٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1
 

أثناء 
صنیع

عملیة الت
  

Listeria m
onocytogenes 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

 ISO
 11290-1

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على اكثر من
 

٢٠
 

وحدة 
مكونة للمستعمرة 

 /
جم

  
ISO

 16649-1 or 2
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

2.1.1.4
 

الفاكھة الطازجة 
المقشورة

 أو 
المقطعة

 

Peeled or cut 

untreated fresh fruit
 

Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٣٠



2.1.4
 

الفاكھة
صنعة

 الم
 

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

EN/ISO
 6579 

  
المنتج 

النھائي
أث 

ناء 
صلاحیة

فترة ال
 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على اكثر من 
٢٠

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

 
٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1  

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

  
1.2.1.4

 
الفاكھة المجمدة

 
Frozen fruit

 

Norovirus - H
epatitis A –  H

epatitis 
E , Rotavirus , Enterovirus 

5 
صفر

 
 

خالى من الفیروسات
 

ISO
 15216

 

س
یتم تحلیل للفیرو

حما یستجد فى حالة  أو 
ضیة 

دوث حالة مر
صر

فى م
 أو 
أ

ى دولة 
أخري 

ویتم اخطار 
رسمى من ھیئة سلامة 

الغذاء بذلك 
 

Salm
onella 

5 
صفر

 
فى لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة 

٢٥
جم

 
EN/ISO

 6579 
  

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

لا تحتوي على اكثر من 
٢٠

 وحدة 
مكونة للمستعمرة في

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
  

Total Aerobic m
esophilic 

bacterial count 
5 

2 
٣١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 

٤١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة جم
 

ISO
 4833 

صنیع
أثناء عملیة الت

  
2.2.1.4

 
الفاكھة المجففة

 
Dried fruit

 

Escherichia coli 
5 

2 
٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

صنیع
أثناء عملیة الت

 

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
  

EN/ISO
 6579 

  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

صي 
الحد الأق

٢٠
 

وحد
ة مكونة 

للمستعمر
/ ة

جم
 

ISO
 16649-1 or 2  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 
3.2.1.4

  

الفاكھة المحفوظة 
في الخل

 أو 
الزیت
 

أو 
المحلول الملحي 

)
مخللات الفاكھة

( 

Fruit in vinegar, oil, 
or brine

  

Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

٢١٠
و 

حدة
 

مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

٢٠٢١٣١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
  

EN/ISO
 6579  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

2 
٢١٠
 

للمستعمروحدة مكونة 
/ ة

جم
 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمر

/ ة
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

أثناء 
صن

عملیة الت
یع

 
4.2.1.4 

الفاكھة المعلب
ة

  
أو 

المعبأ
ة

(زجاجات  فى 
المبسترة

( 

Canned or bottled 
(pasteurized) fruit

  

Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى
 

٢٥
جم

  
EN/ISO

 6579 
  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

صي 
الحد الأق

٢٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2 
المنتج 

النھا
ئي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

2 
٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمر

/ ة
جم

 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

أثناء 
صنیع

عملیة الت
 

6.2.1.4
 

منتجات قابلة للفرد 
أساسھا 

الفاكھة 
)

مثل الشاطني 
الحریف الھندي

 (
ضمنة 

غیر مت
- ٤المجموعة الغذائیة 

١ -
٢ -

٥ 

Fruit-based spreads 
(e.g. chutney) 

excluding products of 
food category 4.1.2.5

  

Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

٢١٠
 وحدة

 مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1  

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
ص

فترة ال
لاحیة

  

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
  

EN/ISO
 6579 

  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

2 
٢١٠

 
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

أثنا
ء 

صنیع
عملیة الت

 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

صي 
الحد الأق

٢٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

7.2.1.4
 

الفاكھة المسكرة
 

Candied fruit
 

Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى
 

٢٥
جم

  
EN/ISO

 6579 
  

المنتج 
الن

ھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

الحد 
صى

الأق
 

٢٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

8.2.1.4
 

ضرات فاكھة 
مح

ضمنة لبھا
مت

 أو 
مھروسھا

 أو 
ما 

یستخدم منھا في 
التغطیة والتزیین 
ولبن جوز الھند 
. 

Fruit preparations, 

including pulp, 
purees, fruit toppings 

and coconut m
ilk 

Escherichia coli 
5 

2 
٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

أثناء 
عملیة 

صنیع
الت

 

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٣٢



Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

 
٢١٠

و 
حدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
  

EN/ISO
 6579 

  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

صي 
الحد الأق

٢٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

2 
٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

أثناء 
صنیع

عملیة الت
 

Listeria m
onocytogenes 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

 ISO
 11290-1

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

9.2.1.4
 

وحل
 

أساسھ الفاكھة 
و

ضمن
مت

ة
 الحلوي 

التى
 

أساسھا 
المنكھ بالفاكھةالماء 

 

Fruit-based desserts, 

including fruit-
flavoured water-

based desserts
 

Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

٢١٠
 

وحدة
 مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
  

EN/ISO
 6579 

  
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
صلا

فترة ال
حیة

 

Escherichia coli 
5 

2 
٢١٠

 
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

أثناء 
صنیع

عملیة الت
 

 
10.2.1.4

 
منتجات الفاكھة 

المتخمرة
 

Ferm
ented fruit 

products
 

Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

٢١٠
 

وحدة
 مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
  

EN/ISO
 6579 

  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

الحد 
صى

الأق
 

٢٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2 
المنتج 

النھ
ائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

2 
٢١٠

 
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

أثناء 
صنیع

عملیة الت
 

11.2.1.4
 

 
مج

لحشھزات فاكھة 
 و

المخبوزات
 

Fruit fillings for 

pastries
 

Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

٢١٠
 وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1  
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة ال

صلاحیة
  

12.2.1.4
 

الفاكھة المطھیة
 

Cooked fruit
 

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
  

EN/ISO
 6579 

  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

٢٠٢١٣٣ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

٢١٠
 وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1  
المنتج 

النھائي
 

أثنا
ء 

صلاحیة
فترة ال

  

2.4
 

ضر 
الخ

)
ش الغراب والفطری

ضمنة فطریات عی
مت

ات الأ
خرى، 

الجذور والدرنات، و
الألوفیرا

(
، الأ

عشاب
 البحریة، والبذور

 
 Fresh vegetables, (including m

ushroom
s and fungi, roots and tubers, seaweeds and seeds 

1.2.4
 

ضر الطازجة 
الخ

)
ضمن

مت
 ة

ش ال
فطریات عی

غراب والفطریات الأ
خري 

والجذور والدرنات
و) 

الألوفیرا
 

والأ
عشاب

 البحریة والبذور
 

Fresh vegetables, (including m
ushroom

s and fungi, roots and tubers, seaweeds and seeds
 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على وحدة مكونة للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

  
EN/ISO

 6579 
  

المنتج 
النھائ

 ي
صلاحیةأثناء 

فترة ال
 

Escherichia coli
 

5 
1 

١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

 

Cyclospora, Cryptosporidium
 , 

Fasciola, etc. 
5 

صفر
 

غیر مسموح بتواجد الطفیلیات على 
الاطلاق

 
ص م

فح
یكرسكوبى

 

یتم تحلیل الموجود 
بالأسواق

 و
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

 
2.1.2.4

 

ضر الطازجة 
الخ

(المعاملة سطحیا 
ضمن

مت
 ة

فطریات 
ش الغراب 

عی
الأوالفطریات 

خري
 ،

الجذور 
والد

رنات
الألوفیرا ، 

( 
والأ

عشاب
 البحریة 

والبذور
 

Surface-treated fresh 

vegetables, (including 
m

ushroom
s and 

fungi, roots
 

and 
tubers, and aloe Vera), 

seaweeds and nuts 
and seeds

  
Norovirus - H

epatitis A – H
epatitis 

E, Rotavirus, Enterovirus
 

5 
صفر

 
غیر مسموح بتواجده على الإ

طلاق
  

ISO
 15216

 

یتم تحلیل ھذ
 ه

الفیروسات
 أو 

ما 
یستجد فى حالة حدوث 
صر

ضیة فى م
حالة مر

 
أو 
ىأ

 دولة 
أخري 

ویتم 
إ

خطار رسمى من 
سلامة الغذاء بذلك 

  

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على وحدة مكونة للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

  
EN/ISO

 6579 
  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli
 

5 
1 

١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

 
3.1.2.4

 

الخضر
 

المقشورة الطازجة 
 ،

المقطعة 
وأ

المجزئة 
)

متضمن
ش الغراب  ة

فطریات عی
والفطریات
الأ 

خري 
 ،

الجذور والدرنات
 ، 

و
الألوفیرا
  (

الأ
عشاب
 

البحریة والبذور
 

Peeled, cut or 

shredded fresh 
vegetables, (including 

m
ushroom

s and 
fungi, roots and 

tubers), seaweeds and 
nuts and seeds  

Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٣٤



2.2.4
 

صنعة 
ضر الم

الخ
)

ضمن
مت

ة
ش الغراب 

 فطر عی
 ،

الفطریات الأ
خري 

 ،
الجذور 

و
الدرنات

و، 
الأ

لوفیرا
(

 والأ
عشاب

 البحریة والبذور
 

Processed vegetables (including m
ushroom

s and fungi, roots and tubers), seaweeds, and nuts and seeds
 

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
  

EN/ISO
 6579 

  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Norovirus - H
epatitis A – 

H
epatitis E, Rotavirus, 

Enterovirus 

 
 

غیر م
سموح بتواجده على الإ

طلاق
 

ISO
 15216

  

یتم تحلیل ھذا 
س

الفیرو
 أو 

ما یستجد 
فى حالة حدوث حالة 

صر
ضیة فى م

مر
 أو 

أ
ى دولة 

أخري 
ویتم 

إ
خطار رسمى من 

سلامة الغذاء بذلك 
 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

١٠
 وحدة

 مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 16649-1 or 2

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
صلا

فترة ال
حیة

  

Listeria m
onocytogenes 

5 
صفر

  
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
  

 ISO
 11290-1

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Total aerobic m
esophilic 

bacterial count 
5 

2 
٤١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم   

٥١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 4833 
أثناء 

عملیة 
صنیع

الت
 

Enterobacteriaceae 
5 

2 
١٠

 
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 21528-2  
أثناء 

عملیة 
صنیع

الت
 

1.2.2.4
 

ضر المجمدة 
الخ

ضمنة 
مت

)
فطریات 

ش الغراب 
عی

والفطریات الأ
خري 

والجذور 
والدرنات

 (
والأ

عشاب
 البحریة 

و
والبذور

 

Frozen vegetables 
(including 

m
ushroom

s and 
fungi, roots and 

tubers), seaweeds and 
seeds 

Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

٢١٠
 وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على 

وحدة مكونة للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

  
EN/ISO

 6579 
  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

2 
 

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

أثناء 
صنیع

عملیة الت
 

Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

2.2.2.4
  

 
ال

ضر المجففة 
(خ

ضمنة 
مت

فطر 
ش الغراب 

عی
والفطریات الأ

خري 
والأوالجذور والدرنات 

عشاب
 البحریة 

والبذور
 

والنبت 
ف

ضر المجف
الاخ

( 
  

Dried vegetables 

(including 
m

ushroom
s and 

fungi, roots and 
tubers, seaweeds, and 

nuts and seeds and 
sprouts) 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

٢٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 16649-1 or 2

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

٢٠٢١٣٥ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



Clostridium
 perfringens 

5 
صفر

 
٣١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 7937 

المنتج 
النھائي
أ 

صلاحیةثناء 
فترة ال

 
للنبت 

الأ
ضر الجاف

خ
 فقط

  

Bacillus cereus 
5 

صفر
 

٣١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
7932 

أثناء 
صلاحیة 

للمنتجفترةال
 

للنبت
 

الأ
ف

ضرالجا
خ

 فقط
  

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكو

نة للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

  
EN/ISO

 6579 
  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

2 
 

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

أثناء 
صنیع

عملیة الت
 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

٢٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 16649-1 or 2

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  
3.2.2.4

  
 

ضر المخللة أو 
الخ

المحفوظة في 
الخل، الزیت، 

محلول ملحي، 
ص فول 

صو
أو

صویا 
ال

)
ضمنة 

مت
ش 

الغفطریات عی
الأراب والفطریات 

خرى، 
ووالدرنات الجذور 

الألوفیرا
 (

والأ
عشاب

 البحریة
 

Pickeld vegetables or 

preserved in vinegar, 
oil, brine, or soybean 

sauce (including 
m

ushroom
s and 

fungi, roots and 
tubers, and aloe Vera 
and seaweed)  

Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

مج
 

EN/ISO
 6579 

  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

٢٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 16649-1 or 2

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Escherichia coli 
5 

2 
٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

أثناء 
صنیع

عملیة الت
 

4.2.2.4
 

ضر 
الخ

المعبأة
  

(في زجاجات 
المبسترة

(
 أو 

معبأه في عبوات 
مرنھ تتحمل 

الحرارة
 

ضمنة
مت

 
)

فطریات 
ش 

عی
الأالغراب والفطریات 

خرى، 
والدرناتوالجذور 

، 
و

الألوفیرا
(، 

والأ
عشاب

 البحریة
 

Bottled (pasteurized) 
or retort pouch 

vegetables (including 
m

ushroom
s and 

fungi, roots and 
tubers aloe 

Vera and seaweeds) 
Coagulase-positive staphylococci 

5 
صفر

 
٢١٠
 

حدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٣٦



Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

EN/ISO
 6579 

  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

٢٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 16649-1 or 2

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Listeria m
onocytogenes 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمست

عمرة 
فى 

٢٥
جم

 
 ISO

 11290-1
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

5.2.2.4
 

ضر المھروسة 
(الخ

البیوریة
 (

)
ضمن

مت
 ة

فطریات 
ش الغراب 

عی
والفطر

یات الأ
خري 
ووالجذور والدرنات 

الألوفیرا
(، 

والأ
عشاب
 

البحریة
البذور المھروسة  ،

والقابلة للفرد
 )

مثل 
زبدة الفول السودانى
 

والطحین
)ة

 

Vegetable (including 
m

ushroom
s and 

fungi, roots and 
tubers, pulses and 
legum

es, and aloe 
Vera), seaweed, and 
seed purees and 
spreads (e.g.tahina, 
peanut butter) 

Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

 
٢١٠

 وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
  

EN/ISO
 6579 

  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

٢٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 16649-1 or 2

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Listeria m
onocytogenes 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

ISO
 11290-1

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 
6.2.2.4

 

أمعجون ولب 
ضر 

ساسھ الخ
صات

صو
وال

، 
ضر 

الخ
المسكر

فیما عدا ما ورد ) ة
في 

ال
مجموعة
 

الغذائیة
 ٤

-٢
-٢

-٥
 

)
ضمنة 

مت
ش الغرابفطریات 

عی
الفطریات الأ ،

خري
ووالجذور والدرنات  ،

الألوفیرا
(، 

والأ
عشاب

 البحریة 
 

vegetable desserts 

and sauces, candied 
vegetables) 

other than food 
category 04.2.2.5 

(including 
m

ushroom
s and 

fungi, roots and 
tubers, and aloe 

Vera), seaweed 

Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

٢١٠
 وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
  

EN/ISO
 6579 

  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

الحد 
صى

الأق
 

٢٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

7.2.2.4
 

ضر المتخمرة 
(الخ

ضمنة 
مت

فطری
ش الغراب ات 

عی
والفطریات الأ

خرى، 
والجذور والدرنات 

الألوفیرا
 (

Ferm
ented vegetable 

(including 

m
ushroom

s and 

fungi, roots and 

tubers, aloe Vera) 

and seaweed 
Coagulase-positive staphylococci 

5 
صف

 ر
 

٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

٢٠٢١٣٧ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



ومنتجات 
أعشاب
 

البحر ماعدا 
منتجات فول 

صویا المتخمرة
ال

 
الواردة في 
المجموعات

 الغذائیة
  

)٦
-٨

 -٦
 ،

٦-
٨-

٧ ،
١٢

-٩
-١

 ،
١٢

-٩
-

٢-
 و١

١٢
-٩

-٢
-٣

( 
 

products, excluding 

ferm
ented soybean 

products of food 

categories 

 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1, 

12.9.2.1 and 12.9.2.3 

Yeast and m
ould count 

5 
2  

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
  

٤١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
  

ISO 21527 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة
 

صلاحیة
 

المنتج
  

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
  

EN/ISO
 6579 

  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

٢١٠
 

وحدة مكونة للمستع
مرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Escherichia coli 
5 

صفر
 

الحد 
صى

الأق
 

٢٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Total aerobic m
esophilic 

bacterial count 
5 

1 
٤١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

 /
جم

 

٥١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 4833 
أثناء 

عملیات
 

ص
الت

یعن
  

8.2.2.4
 

الخضر المطھیة
 أو 

المقلیة 
)

متضمنة 
ش الغراب

فطر عی
 

و
الفطریات الأ

الجذور والدرناتخرى، 
 ،

البقولیات،
 

الألوفیرا
( 

و
أعشاب
 

البحریة
 

Cooked or fried 

vegetables (including 

m
ushroom

s and 

fungi, roots and 

tuber and aloe Vera), 

and seaweeds 

Enterobacteriaceae 
5 

1 
١٠

 
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 21528-1 
أثناء 

صنیع
عملیات الت

  

9.2.2.4
 

ضر 
الخ

المعلبة
 

Canned vegetable 
أ

ختبار كفاءة التعقیم
 )

وجود 
میكروبات مسببھ ل

لفساد
(

 
5 

صفر
 

تحضین العبوات على
 

٣٠
°

 لس
مدة 

١٠
 

أیام 
و

على 
٥٥

°
س لمدة 

٥ 
أیام
 

والحد الاقصى 
للعدد الكلى للبكتریا الھوائیة اقل من 

١٠ 
وحدة

 مكونة للمستعمرة
 /

مل
 

ISO
 4833- 1 

المنتج 
النھائي
 

صنع
بالم

  

Shiga toxin producing E. coli 

(STEC) O
157, O

26, O
111, O

103, 

O
145 and O

104:H
4 

 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على
 

وحدة
 

مكونة
 

للمستعمرة
 

فى 
٢٥

جم
  

CEN/ISO
 TS13136 

  
المنتج النھائي 

بالأسواق
 

3.2.4
 

النبت الأ
ضر

خ
 

Sprouts seeds
  

Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٣٨



Salmonella 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على وحدة مكونة للمستعمرة 
فى 

٢٥
 جم

ISO 6579
 

المنتج 
النھائي

 للحبوب 
المنبت

  ة

Escherichia coli
 

5 
صفر

 
الحد 

الأقصى
 

٢٠ 
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

 جم
ISO 16649-1 or 2

 
المنتج 

النھائي
 

فترة الصلاحیةأثناء 
 

Listeria monocytogenes
 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

 جم
 ISO 11290-1

 
المنتج 

النھائي
 

فترة الصلاحیةأثناء 
 

٢٠٢١٣٩ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



 وصف المنتجات

 ،الجذور والѧدرناتخرى،  فطریات عیش الغراب والفطریات الأتتضمن( والخضر الفاكھة 4

  :والبذور  البحریة، والنقلعشاب، الأ)الألوفیراو

تتѧѧضمن ) (الخѧѧضر (٢-٤و) الفاكھѧѧة (١- ٤تین ھѧѧذه المجموعѧѧة الرئیѧѧسیة تنقѧѧسم إلѧѧى مجمѧѧوع

 البحریѧة، عѧشاب، الأ)الألѧوفیراوالجѧذور والѧدرنات، خرى، فطریات عیش الغراب والفطریات الأ

   كѧѧѧѧل مجموعѧѧѧѧھ غذائیѧѧѧѧة تنقѧѧѧѧسم إلѧѧѧѧى مجموعѧѧѧѧات غذائیѧѧѧѧة فرعیѧѧѧѧة للمنتجѧѧѧѧات،)النقѧѧѧѧل والبѧѧѧѧذور

  .الطازجة والمصنعة

  :الفاكھة 1.4

  ) .٢-١-٤( والمصنعة) ١-١-٤(ة المنتجات الطازجأنواع تتضمن كل 

  . :ة الطازجالفاكھة 1.1.4

  : الفاكھة الطازجة المعالجة سطحیا1.1.1.4

یكѧون  أو الѧشمع أو مغطѧي بطبقѧة مѧن مѧواد التلمیѧع ھایكون سѧطحالفاكة الطازجة التي  تشمل

تѧѧساعد فѧѧي الحفѧѧاظ علѧѧى حیویѧѧة وجѧѧودة  وأ/معامѧѧل بѧѧالمواد المѧѧضافة والتѧѧي تعمѧѧل كطبقѧѧة حمایѧѧة و

، غیѧر )من الاشجار الاسѧتوائیةأنواع (التفاح، البرتقال، التمور، ولونجان مثلة  تتضمن الأ،الفاكھة

  .متضمنة الفاكھة الخام التي تقدم طازجة بعد الحصاد ولم یجرى علیھا ایة معاملات

  :المقطعة أو الفاكھة الطازجة المقشورة 2.1.1.4

تتѧضمن شѧرائح جѧوز . مثѧل سѧلطة الفاكھѧةمقѧشرة وتقѧدم للمѧستھلك،  أو فاكھة طازجة مقطعة

  .)قطع رفیعة(المقطع  أو الھند المقشر

   :الفاكھة المصنعة 2.1.4

 بخѧلاف الفاكھѧة المقѧشرة، المقطعѧة والطازجѧة المعاملѧة الفاكھѧةمѧصنعات أنѧواع تتضمن كѧل 

  .سطحیا

   : الفاكھة المجمدة1.2.1.4

  منѧتج قѧد یكѧون مجمѧد فѧي عѧѧصیر ال،لا تتعѧرض للتبیѧیض قبѧل التجمیѧد وفاكھѧة قѧد تتعѧرض أ

  .سلطة الفاكھة المجمدة والفراولة المجمدةمثلة تتضمن الأ. محلول سكريأو 

  : الفاكھة المجففة2.2.1.4

  شѧѧѧرائح الفاكھѧѧѧة أو  تتѧѧѧضمن لفѧѧѧائف،المیكروبѧѧѧي وزالѧѧѧة المѧѧѧاء منھѧѧѧا لمنѧѧѧع النمѧѧѧإفاكھѧѧѧة یѧѧѧتم 

 ،ر مѧن تجفیѧف مھѧروس الفاكھѧةوالتѧي تحѧض) الجوافѧة أو لفائف الفاكھѧة مثѧل قمѧر الѧدین(المجففة 

  المبѧѧѧشور، أو شѧѧѧرائح التفѧѧѧاح المجففѧѧѧة، الزبیѧѧѧب، جѧѧѧوز الھنѧѧѧد المجفѧѧѧف المقطѧѧѧعمثلѧѧѧة تتѧѧѧضمن الأ

  .)القراصیا(والبرقوق 

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٤٠



  :)مخللات الفاكھة(المحلول الملحي والزیت أوالفاكھة المحفوظة في الخل أ 3.2.1.4
 المѧشمشمخلѧل، اللیمѧون المخلѧل، ال وتتضمن المنتجات المخللة مثل البرقوق المخلѧل، المѧانج

 أو معالجѧة( المخللѧة الاسѧتوائیة وتحѧت الاسѧتوائیة الفاكھѧةمنتجѧات . المخلل، وقشر البطیخ المخلل
 وھѧذه لیѧست منتجѧات الفاكھѧة المѧسكرة الخاصѧѧة ،"المѧسكرة"احیانѧا یѧشار إلیھѧا الفاكھѧة ) محفوظѧة

  .) والمجففةمثل الفاكھة المغطاة بالسكر (٧-٢ -١-٤بمجموعة الغذائیة 
  :)المبسترة(المعبأة في زجاجات والفاكھة المعلبة أ4.2.1.4 

زجاجѧѧات  أو علѧѧبمنѧѧتج محفѧѧوظ بالكامѧѧل بحیѧѧث تكѧѧون الفاكھѧѧة الطازجѧѧة نظیفѧѧة ومعبѧѧأة فѧѧي 
  ویعقѧѧѧم بѧѧѧالحرارة) یتѧѧѧضمن محلѧѧѧول المحلیѧѧѧات الѧѧѧصناعیة(محلѧѧѧول سѧѧѧكري  أو لعѧѧѧصیر طبیعѧѧѧي

ح صѧѧفی أو  أكیѧѧاس البلاسѧѧتیك المѧѧرن والومنیѧѧوم یتѧѧضمن منتجѧѧات معالجѧѧة فѧѧي عبѧѧوات،البѧѧسترةأو 
(retort pouches)، سلطة الفاكھة المعلبة، وصوص التفاح في برطمانات: تتضمن الأمثلة.   

  )لاتحلل لتواجد المیكروبات المرضیة( :المربي، الجیلي، والمرملاد5.2.1.4 
قطع  أو اكھة كاملةالمربات، عبارة عن منتجات محفوظة غلیظة، قابلة للفرد تحضر بسلق الف

عصیر الفاكھة المركѧز،  أو بدون عصیر الفاكھة أو عجینة الفاكھة، مع أو من الفاكھة، لب الفاكھة
 الجیلي عبارة عن منتج رائق قابل للفرد ،ویتم تغلیظھ بالسكر، وقد یتم اضافة البكتین وقطع الفاكھة

 المرملاد منѧتج ،توي على قطع فاكھةنھ أكثر قابلیھ للفرد ولا یحأعدا  تحضیره مقارب للمربي، ما
عѧѧѧادة مѧѧѧن (عجینѧѧѧة الفاكھѧѧѧة  أو لѧѧѧب الفاكھѧѧѧة أو سѧѧѧمیك قابѧѧѧل للفѧѧѧرد یحѧѧѧضر مѧѧѧن الفاكھѧѧѧة الكاملѧѧѧة،

، ویمكن اضافة البكتین وقطع الفاكھة )القوام الغلیظ(، ویتم سلقھ مع السكر حتى الثخانة )الحمضیات
ئیة المصنوعة من المحلیات الغیѧر غذائیѧة  تتضمن منتجات مماثلھ للحمیة الغذا،وقطع قشر الفاكھة

  .مرملاد البرتقال، جیلي العنب، ومربي الفراولة:  تتضمن الأمثلة،مرتفعة السعرات
 غیر متضمنة )مثل الشاطني الحریف الھندي(الفاكھة أساسھا  منتجات قابلة للفرد 6.2.1.4

  :٥-٢-١-٤ المجموعة الغذائیة
تتѧضمن . بلѧة للفѧرد، مثѧل زبѧدة التفѧاح وخثѧرة اللیمѧونالقاخѧري الفاكھѧة الأأنѧواع تتضمن كѧل 

باسѧѧتثناء منتجѧѧات   .وبعѧѧض منتجѧѧات الفاكھѧѧة مثѧѧل الѧѧشاطني الحریѧѧف الھنѧѧدي مѧѧن المѧѧانجًأیѧѧضا 
 ).٥-٢-١-٤( المجموعة الغذائیة

  : الفاكھة المسكرة7.2.1.4
الفاكھѧѧѧة ، )الفاكھѧѧѧة المعاملѧѧѧة بمحلѧѧѧول الѧѧѧسكر والمجففѧѧѧة(تتѧѧѧضمن الفاكھѧѧѧة المعاملѧѧѧة بѧѧѧالتلمیع 

   الѧѧسكري وتجفѧف ویѧتم التغطیѧة بقѧѧشرةالفاكھѧة الملمعѧة المجففѧѧة المغمѧورة فѧي المحلѧول(المѧسكرة 
ر الفاكھѧة المغطѧاة بطبقѧة بغم(، والفاكھة المتبلورة ھي فاكھة یتم تحضیرھا )من حلوي مثل السكر

مثلѧѧة الأتتѧѧضمن (والمجففѧѧة  (granulated) حبیبѧѧات الѧѧسكروأ (icing)ة  الѧѧسكر المجففѧѧمѧѧن عجینѧѧة
 الفاكھѧѧةكمѧا تѧضمن ) ، قѧشره حلѧѧوي الحمѧضیات، حلѧوي الѧѧسترون )(maraschinoكوكتیѧل الكریѧز

  . التي تستھلك في المناسباتالفاكھةالتي تستخدم في مخبوزات كیك  المجففة المسكره

٢٠٢١٤١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



 مѧѧѧا یѧѧѧستخدم منھѧѧѧا فѧѧѧي التغطیѧѧѧةومھروسѧѧѧھا أومحѧѧѧضرات فاكھѧѧѧة متѧѧѧضمنة لبھѧѧѧا أ8.2.1.4 

  :ند والتزیین ولبن جوز الھ

 بدون أو عجائن الفاكھة ھي لب الفاكھة یتم معاملتھا معاملھ بسیطة بالبخار وتعبأ طازجة، مع

یتم تصنیعھا بѧنفس ) مثل مھروس المانجو، مھروس الخوخ(مھروس الفاكھة . إضافة مواد حافظة
علѧى  المخبѧوزات، ولكѧن لا تقتѧصر والطریقة، لكنھا ذات ملمس وقوام انعم، وقد تѧستخدم فѧي حѧش

والمѧصنوع مѧن لѧب ) صѧوص الفراولѧةومثѧل صѧوص الانانѧاس أ (الفاكھة صوص ،ھذا الاستخدام

 صѧوص الفاكھѧة قѧد ،فاكھѧةبدون اضافة محلیات وقد یتم اضافة قطѧع  أو الفاكھة المسلوقة بإضافة

 مثѧѧل شѧѧراب التѧѧوت( شѧѧراب الفاكھѧѧة ، اللبنیѧѧة القѧѧشدیةوالمثلجѧѧاتیѧѧستخدم فѧѧي التѧѧزیین للمخبѧѧوزات 

 ،لبان كیكا من صوص الفاكھة وقد یستخدم في التزیین مثل د في صورة أكثر سیولةویوج) البري

الѧسكر والѧشكولاتة أساسѧھا  (٤-٥منتجات التزیین من غیر الفاكھة مدرجة في المجموعѧة الغذائیѧة 
 لѧبن ،)٤-١١مثل شراب المابل مدرجة في المجموعة الغذائیѧة (وأشربھ السكر ) وتستخدم للتغطیة

ѧد وقѧѧوز الھنѧة(شدة جѧѧة ) كریمѧѧن الطبقѧرة مѧѧات كبیѧتخدام كمیѧѧضر باسѧات تحѧѧي منتجѧد ھѧѧوز الھنѧج

المنفصلة، الكاملة شاملھ قلب جѧوز الھنѧد ویѧتم الѧتخلص مѧن الألیѧاف والمتبقیѧات كمѧا یѧستخدم مѧاء 

لبن جوز الھند وقشدة جوز الھند تعامل . لا یضاف وأقد یضاف لھ ماء ولا یستخدم أ وأجوز الھند 

لѧبن جѧوز الھنѧد وقѧشدة  ،.(UHT) المعاملة بالحرارة الفائقѧة الارتفѧاع أو التعقیم أو رةحراریا بالبست

 التقلیدیة في ھѧذه غذیةللأأمثلة  ،)منخفضھ السعرات(منزوعة الدھن  أو جوز الھند قد تنتج مركزة
المѧستخلص المنقѧي للتمѧر ھنѧدي لفاكھѧة التمѧѧر (التمѧر ھنѧدي المركѧѧز : المجموعѧة الغذائیѧة الفرعیѧة

مѧزیج مѧن لѧب التمѧر (، وطѧوفي التمѧر ھنѧدي )جوامد صѧلبھ ذائبѧھ% ٦٥ندي بتركیز لا یقل عن ھ

، قوالب )ھندي، السكر، جوامد اللبن الصلبة، مضادات الاكسدة، المنكھات، المثبتات ومواد الحفظ

مخلوطѧة مѧѧع الѧѧسكر، المنكھѧѧات ) الجوافѧѧة أو المѧѧانجو، الانانѧѧاس،(خلѧѧیط مѧѧن لѧѧب الفاكھѧة (الفاكھѧة 

   .)مواد الحافظة، تجفف على ھیئة طبقاتوال

  :الماء المنكھ بالفاكھةأساسھا أساسھ الفاكھة، متضمن الحلوى التي  و حل9.2.1.4
، rote gruzeجیلاتѧѧѧین الفاكھѧѧѧة المنكھѧѧѧھ،  ،تتѧѧѧضمن المنتجѧѧѧات الجѧѧѧاھزة للأكѧѧѧل ومخالطیھѧѧѧا

frutgrod ،كمبوت الفاكھة ،nata de cocoو ،mitsumame )شاب وحلѧي الآھ للجیلامѧین لجیلѧار، تѧج

ھذه المجموعة الغذائیة لا تتضمن منتجات المخبѧوزات التѧي تѧشمل ، )قطع الفاكھة وشراب سكرى

مجموعѧھ (، مثلجѧات الفاكھѧة المنكھѧة القابلѧة للأكѧل )٢-٢-٧ و١ -٢ -٧مجموعѧة غذائیѧة (الفاكھѧة 

  .)٧-١ة مجموعة غذائی(، الحلوى اللبنیة المجمدة المحتویة على الفاكھة )٠-٣غذائیة 

  : منتجات الفاكھة المتخمرة10.2.1.4
 ،نوع من المنتجѧات المحفوظѧة بالتخلیѧل تنѧتج بѧالحفظ فѧي الملѧح وبѧالتخمیر بحمѧض اللاكتیѧك

  .المتخمر والمانج أو البرقوق: تتضمن الأمثلة

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٤٢



   :المخبوزاتو مجھزات فاكھة لحش11.2.1.4

باسѧتثناء المھروسѧات  والحѧشع أنوا تتضمن كل ،تتضمن المنتجات الجاھزة للأكل ومخالیطھا

 تتѧضمن ،القطѧع أو غالبѧا الفاكھѧة الكاملѧة و الحѧشفاكھѧة تتѧضمن ،)٨-٢ -١ -٤مجموعة الغذائیѧة (

  .الزبیب المعد لكوكیز الشوفانو الكریز المعد للفطائر وحش وحش: الامثلة

  : الفاكھة المطھیة12.2.1.4

بѧѧدون وجѧѧود تغطیѧѧة، والمقلѧѧي، مѧѧع أو أالفاكھѧѧة التѧѧي تعامѧѧل بالبخѧѧار، الغلیѧѧان، المخبѧѧوز منھѧѧا،

التفѧѧاح المخبѧѧوز، حلقѧѧات التفѧѧاح المقلیѧѧة، وزلابیѧѧة الخѧѧوخ مثلѧѧة تتѧѧضمن الأ. للتقѧѧدیم إلѧѧى المѧѧستھلك

  .)حلوي الخوخ المغطاة بعجین(

الجѧѧذور والѧѧدرنات، خѧѧرى، فطریѧѧات عѧѧیش الغѧѧراب والفطریѧѧات الأمتѧѧضمنة (الخѧѧضر  2.4 

  :وروالبذ  البحریة،عشاب، الأ)الألوفیراو

   .)٢-٢-٤(ة والمصنع) ١-٢-٤(لمنتجات الطازجة اأنواع تتضمن كل 

الجѧѧذور خѧѧرى، فطریѧѧات عѧѧیش الغѧѧراب والفطریѧѧات الأمتѧѧضمنة (الخѧѧضر الطازجѧѧة  1.2.4

  : البحریة، والبذورعشاب، الأ)الألوفیراووالدرنات، 

فطریѧѧѧات عѧѧѧیش الغѧѧѧراب والفطریѧѧѧات متѧѧѧضمنة ( الخѧѧѧضر الطازجѧѧѧة غیѧѧѧر المعاملѧѧѧة 1.1.2.4

لاتحلѧل لتواجѧѧد  (:والبѧѧذور  البحریѧѧة، والنقѧلعѧشاب، الأ)الألѧѧوفیراوالجѧѧذور والѧدرنات، خѧرى، الأ

  ).المیكروبات المرضیة

  .الخضر الخام والتي تقدم طازجة بعد الحصاد دون معاملات اولیة

فطریѧѧات فطریѧѧات عѧѧیش الغѧѧراب والمتѧѧضمنة ( الخѧѧضر الطازجѧѧة المعاملѧѧة سѧѧطحیا 2.1.2.4

  : البحریة والبذورعشاب، الأ)الألوفیرا رنات،الجذور والدخرى، الأ

معاملѧѧة بمѧѧواد  أو  مѧѧن الѧѧشمعبطبقѧѧة أو تغطѧѧى أسѧѧطح بعѧѧض الخѧѧضر الطازجѧѧة بطبقѧѧة لامعѧѧة

: مثلةتتضمن الأ ،جة وجودة الخضراالحفاظ على الطز أو /تعمل كتغطیة للحمایة وأخري  مضافة

  .خضر والفستقفوكادو، الخیار، الفلفل الأالأ

فطریѧات عѧیش الغѧراب متѧضمنة (المجزئة و الطازجة المقشورة، المقطعة أ الخضر3.1.2.4

  : البحریة، والبذورعشاب والأ)الألوفیراوالجذور والدرنات، خرى، والفطریات الأ

 مثѧال ،الطازجة، مثل البطاطس الخام المقشرة، التي تقدم للمѧستھلك لتطھѧي بالمنѧازلالخضر 

  .)بالقشرة(في تحضیر البطاطس البنیة 

الجѧѧѧذور خѧѧѧرى، فطѧѧѧر عѧѧѧیش الغѧѧѧراب، والفطریѧѧѧات الأمتѧѧѧضمنة (الخѧѧѧضر المѧѧѧصنعة  2.2.4

  : البحریة، والبذورعشاب، الأ)الألوفیراوالدرنات، 

  .تتضمن كل أشكال التصنیع بخلاف التقشیر، التقطیع والخضر الطازجة المعاملة سطحیا

٢٠٢١٤٣ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



الجѧѧذور ، خѧѧرىفطریѧѧات عѧѧیش الغѧѧراب والفطریѧѧات الأمتѧѧضمنة (الخѧѧضر المجمѧѧدة  1.2.2.4

  : البحریة، والبذورعشاب، والأ)والدرنات

الخضر الطازجة المقѧشرة المجمѧدة التѧي یѧتم غمرھѧا فѧي المѧاء المغلѧي لحظیѧا ثѧم التبریѧد قبѧل 

المقلیѧѧة المجمѧѧدة   نѧѧصفذرة مجمѧѧدة تجمیѧѧد سѧѧریع، البطѧѧاطس الفرنѧѧسیة:  تتѧѧضمن الأمثلѧѧة،التجمیѧѧد

  .طماطم الكاملة المصنعة المجمدة سریعاتجمید سریع، البازلاء المجمدة تجمید سریع، وال

الجѧѧذور خѧѧرى، فطریѧѧات عѧѧیش الغѧѧراب، والفطریѧѧات الأمتѧѧضمنة ( الخѧѧضر المجففѧѧة 2.2.2.4

  ): والنبت الأخضر المجفف البحریة، والبذورعشابالأ والدرنات،

الكائنѧات  وقل من الحد الحرج الѧذي یѧسمح لنمѧتقلیل المحتوي المائي بھا لیصبح أمنتجات یتم 

لا یحتاج لعمѧل اسѧترجاع  وأ قد یحتاج المنتج ،قیقة مع عدم التأثیر على العناصر الغذائیة الھامةالد

 تتѧѧضمن مѧѧساحیق الخѧѧضر التѧѧي تѧѧم الحѧѧصول علیھѧѧا مѧѧن تجفیѧѧف العѧѧصیر، مثѧѧل ،قبѧѧل الاسѧѧتھلاك

 ،رقائق البطѧاطس المجففѧة والعѧدس المجفѧف:  تتضمن الأمثلة،مسحوق الطماطم ومسحوق البنجر

   ،عѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧشب بحѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧري مجفѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧف: نتجѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧات المجففѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧة الѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧشرقیة متѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧضمنھالمأمثلѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧة 

 ، شѧرائح القѧرع المجففѧة،(tororo-kombu)  عشب بحري مجفف،لعشب بحري مجفف مع التواب

  .النبت الاخضر المجفف

3.2.2.4ѧѧضر المخللѧѧي، أ أو ة الخѧѧول ملحѧѧت، محلѧѧل، الزیѧѧي الخѧѧة فѧѧول والمحفوظѧѧوص فѧѧص

) الألѧѧوفیراوالجѧѧذور والѧѧدرنات خѧѧرى، ات الأفطریѧѧات عѧѧیش الغѧѧراب والفطریѧѧمتѧѧضمنة (الѧѧصویا 

   : البحریةعشابوالأ

منتجѧѧات تحѧѧضر بمعاملѧѧة الخѧѧضر الخѧѧام بѧѧالمحلول الملحѧѧي باسѧѧتثناء منتجѧѧات فѧѧول الѧѧصویا 

الخѧѧضر المتخمѧѧرة والتѧѧي تعتبѧѧر نѧѧوع مѧѧن المنتجѧѧات المعاملѧѧة بالتخلیѧѧل والمدرجѧѧة فѧѧي . المتخمѧѧرة

 -٨ -٦، ٦-٨-٦صویا المتخمرة یتم ادراجھѧا ضѧمن  منتجات ال،٧-٢-٢-٤المجموعة الغذائیة رقم 

مخلѧلات الخѧضر بѧصفة عامѧة مثѧل :  تتضمن الأمثلѧة،٣ -٢-٩ -١٢و١-٢-٩-١٢، ١ -٩ -١٢، ٧

الكرنب المخلل، الخیار المخلل، الزیتون المخلل، البصل المخلل، عیش الغراب المحفوظ بالزیѧت، 

 ،)مثѧل بیكѧالیلى، واشѧار(تردة الھندیѧة قلوب الخرشوف المتبلة، مخѧالیط الخѧضر المخللѧة مѧع المѧس

  (nuka-zuke)رز الخѧѧѧѧѧضر المخللѧѧѧѧѧة مѧѧѧѧѧع نخالѧѧѧѧѧھ الأ: الخѧѧѧѧѧضر المخللѧѧѧѧѧة الѧѧѧѧѧشرقیةأمثلѧѧѧѧѧة ومѧѧѧѧѧن 

  ، (kasu-zuke)رز ، الخѧѧѧضر المخللѧѧѧة مѧѧѧع نبیѧѧѧذ الأ(koji-zuke) والخѧѧѧضر المخللѧѧѧة مѧѧѧع الكѧѧѧوجى

  لѧѧلات الخѧѧضر، مخ(miso-zuke) )أحѧѧد عجѧѧائن الѧѧصویا المتخمѧѧرة(والخѧѧضر المخللѧѧة مѧѧع المیѧѧز

  ومخلѧѧلات الخѧѧضر  (su- zuke) ، مخلѧѧلات الخѧѧضر فѧѧي الخѧѧل(shoyu-zuke)  فѧѧي مѧѧرق الѧѧصویا

  .بالإضافة الى الزنجبیل المخلل والثوم المخلل والشطة المخللة (shio-zuke) في محلول ملحي

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٤٤



  معبѧѧѧأة فѧѧѧي عبѧѧѧوات مرنѧѧѧھ تتحمѧѧѧل وأ) المبѧѧѧسترة( الخѧѧѧضر المعبѧѧѧأة فѧѧѧي زجاجѧѧѧات 4.2.2.4

، )الألѧوفیراوالجѧذور والѧدرنات، خѧرى، فطریات عیش الغراب والفطریات الأضمنة مت( الحرارة 

   : البحریةعشابوالأ

منتج محفوظ بالكامل حیث تكون الخضر طازجة نظیفة، مقشره، ویتم تعبئتھا فѧي برطمانѧات 
:  تتѧѧѧضمن الأمثلѧѧѧة،، ویѧѧѧتم البѧѧѧسترة)صѧѧѧوصومثѧѧѧل محلѧѧѧول ملحѧѧѧي، مѧѧѧاء، زیѧѧѧت أ(فѧѧѧي سѧѧѧائل 

  .أ في برطمانات زجاج، فاصولیا وردیھ اللون المطھیة الاسبارجوس المعب

فطریѧѧѧات عѧѧѧیش الغѧѧѧراب والفطریѧѧѧات متѧѧѧضمنة ) (البیوریѧѧѧة( الخѧѧѧضر المھروسѧѧѧة 5.2.2.4

   البحریѧѧѧة، والبѧѧѧذور المھروسѧѧѧة والقابلѧѧѧةعѧѧѧشاب، والأ)الألѧѧѧوفیراوالجѧѧѧذور والѧѧѧدرنات خѧѧѧرى، الأ

  :)ةمثل زبدة الفول السوداني والطحین(للفرد 

ة یتم تحضیرھا من مركزات الخضر في شѧكل عجینѧھ شѧبھ سѧائلة، التѧي قѧد لخضر المھروسا
 یѧتم ترشѧیح المنѧتج شѧبھ الѧسائل ،)مثل المعاملة بالبخار(تكون تعرضت للمعاملة الحراریة المسبقة 

یوجѧѧد فѧѧي ( یحتѧѧوي المنѧѧتج المھѧѧروس علѧѧى كمیѧѧات مѧѧن المѧѧواد الѧѧصلبة اقѧѧل العجѧѧائن ،قبѧѧل التعبئѧѧة

معجѧون (مھروس الطماطم، زبدة الفول السوداني مثلة  تتضمن الأ،)٦-٢-٢-٤المجموعة الغذائیة 

 والطحینѧة، )قابل للفرد یصنع من الفول الѧسوداني الخѧام والمحمѧص بإضѧافة زیѧت فѧول الѧسوداني

  .، وزبدة القرع العسلي)مثل زبدة الكاجو(أخري السودانى وزبدة مكسرات و  من السمسمالناتجة

  خѧѧضر والѧѧصوصات، الخѧѧضر المѧѧسكرة فیمѧѧا عѧѧدا مѧѧا ورد معجѧѧون ولѧѧب اساسѧѧھ ال6.2.2.4
  فطریѧѧѧات عѧѧѧیش الغѧѧѧراب والفطریѧѧѧات الاخѧѧѧرى،متѧѧѧضمنة  (٥-٢-٢-٤  الغذائیѧѧѧةمجموعѧѧѧةالفѧѧѧي 

  : البحریةعشاب، والأ)الألوفیراوالجذور والدرنات 

-٢-٤مجموعѧة الغذائیѧة (معجون الخضر ولبھا تحضر كما تم الوصف في مھروس الخضر 

علѧي مѧن المѧواد الѧصلبة، وغالبѧا تѧستخدم أن واللѧب یحتѧوي علѧى كمیѧات مع ذلѧك، المعجѧو). ٥-٢

لѧب البطѧاطس، لѧب الفجѧل الحѧѧار، : تتѧѧضمن الأمثلѧة، )مثѧل الѧصوصات(أخѧري  غذیѧةكمكونѧات لأ

مثل خلیط الطماطم المقطعѧة، البѧصل، الفلفѧل، التوابѧل (، الصلصات )الصبار( الألوفیرامستخلص 
، )للحѧѧشو(، معجѧѧون بѧѧذور القھѧѧوة الحلѧѧوة (an) اء الحلѧѧوة، معجѧѧون الفاصѧѧولیا الحمѧѧر)عѧѧشابوالأ

معجѧѧون الطمѧѧاطم، لѧѧب الطمѧѧاطم، صѧѧوص الطمѧѧاطم، الزنجبیѧѧل المتبلѧѧور، وحلѧѧوي الخѧѧضر التѧѧي 

   namagashi)(ا الفاصولیأساسھا 

الجѧѧذور خѧѧرى، فطریѧѧات عѧیش الغѧѧراب والفطریѧات الأمتѧضمنة ( الخѧضر المتخمѧѧرة 7.2.2.4

   البحѧر، ماعѧدا منتجѧات فѧول الѧصویا المتخمѧرة الѧواردةأعѧشابات ومنتجѧ) الألوفیراووالدرنات 

  :)٣-٢-٩-١٢ و١-٢-٩-١٢، ١-٩-١٢، ٧-٨-٦، ٦-٨-٦ ( الغذائیةفي المجموعات
الخѧѧضر المتخمѧѧرة ھѧѧي نѧѧوع مѧѧن المنتجѧѧات المعاملѧѧة بالتخلیѧѧل، تتكѧѧون بفعѧѧل بكتریѧѧا حمѧѧض 

مѧرة الѧشرقیة التقلیدیѧة والتѧي  تѧصنع منتجѧات الخѧضر المتخ،اللاكتیك، عادة في وجود ملح الطعѧام

٢٠٢١٤٥ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 

أ



تحضر بالتجفیف الھوائي للخضر وتعریضھا لدرجѧة حѧرارة مناسѧبة للѧسماح بنѧشاط المیكروبѧات، 

، یѧѧتم اضѧѧافة التوابѧѧل )لإنتѧѧاج حمѧѧض اللاكتیѧѧك(ثѧѧم یѧѧتم تعبئѧѧة الخѧѧضر فѧѧي بیئѧѧة لاھوائیѧѧة وملѧѧح 

 لمتخمѧѧѧرةمعجѧѧѧون الفلفѧѧѧل الأحمѧѧѧر، منتجѧѧѧات بعѧѧѧض الخѧѧѧضر ا: تتѧѧѧضمن الأمثلѧѧѧة. والبھѧѧѧارات

(tsukemono  ةѧѧѧѧѧة الغذائیѧѧѧѧѧلاف المجموعѧѧѧѧѧ٣-٢-٢-٤بخ kimchi ) رѧѧѧѧѧصیني المتخمѧѧѧѧѧب الѧѧѧѧѧالكرن
 باستثناء منتجات فول الصویا المتخمѧرة ،)الكرنب المتخمر( sauerkraut ، و)ومحضرات الخضر

 ٧ -٨ -٦، )والتمبѧى ومثѧل النѧات(فѧول الѧصویا المتخمѧر  (٦-٨-٦الموجودة في المجموعة الغذائیة 

-١٢، )معجѧون فѧول الѧصویا المتخمѧر مثѧل المیѧزو (١ -٩ -١٢، ) فول الصویا المتخمرةخثرات(

منتجѧѧѧѧات صѧѧѧѧوص فѧѧѧѧول الѧѧѧѧصویا  (٣-٢-٩ -١٢، و)صѧѧѧѧوص فѧѧѧѧول الѧѧѧѧصویا المتخمѧѧѧѧرة (١-٢-٩

  .)الاخرى

خѧѧرى، متѧѧضمنة فطѧѧر عѧѧیش الغѧѧراب والفطریѧѧات الأ(المقلیѧѧة و الخѧѧضر المطھیѧѧة أ8.2.2.4
  : البحریةعشابوالأ) وفیراالألوالجذور والدرنات، البقولیات، 

بѧدون تغطیѧة، للتقѧدیم إلѧى  أو القلѧي، مѧع أو الخضر التي تم معاملتھا بالبخار، الغلیان، الخبز،

الفاصѧѧولیا المطھیѧѧة علѧѧى نѧѧار ھادئѧѧة، بطѧѧاطس سѧѧابقة القلѧѧي، البامیѧѧة :  تتѧѧضمن الامثلѧѧة،المѧѧستھلك

 .)tsukudani( المقلیة، والخضر المسلوقة في صوص الصویا

   :المعلبةالخضر  9.2.2.4

مثѧѧل محلѧول ملحѧѧي، مѧѧاء، (الخѧضر طازجѧѧة نظیفѧة، مقѧѧشره، ویѧتم تعبئتھѧѧا فѧي معلبѧѧات سѧائل 
الكѧѧستناء المعلبѧѧة، الكѧѧستناء :  تتѧѧضمن الأمثلѧѧة،المرتفعѧѧة ، ویѧѧتم التعقѧѧیم بѧѧالحرارة)صѧѧوصوزیѧѧت أ

مѧنخفض  (المھروسة المعلبة، فاصولیا وردیھ اللѧون المطھیѧة والمعلبѧة، معجѧون الطمѧاطم المعلѧب

  ).كاملةأو أجزاء قطع، (، والطماطم المعلبة )الحموضة

   :الأخضرالنبت  3.2.4

 وغیرھѧا مѧن الѧسلطاتعѧداد بعѧض إ یتم تنبیتھا تحت اشتراطات صѧحیة وتѧستخدم فѧى حبوب

  .یتم تجفیفھا  أو المنتجات التى تستھلك مباشرة

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٤٦



٥. 
الحلویات 

Confectionery
  

الح
ـــ

دود
 

خطة أخذ 
العینات

 
المرحلة التى یتم تطبیق 

المعیار فیھ
  ا

طرق التحلیل المرجعیة
 

M 
m 

c 
n 

الكائنات الدقیقة
 

المجموعة الغذائیة
  

  

منتجات الكاكا
 و

ومنتجات الشكولاتة متضمنة المقلدة والبدائل منھما
 

Cocoa products and chocolate products including imitations and chocolate substitutes
  

1.5
  

أثن
اء 

عملیة 
التصنیع

 
ISO 4833

 
٦١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم  

٥١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة 
 /

 جم
2 

5 
Total aerobic mesophilic bacterial count 

أثناء 
عملیة التصنیع 

و
المنتج 

النھائي
 

فترة الصلاحیةأثناء 
 

ISO 21528-1
 

٢١٠
 وحدة

للمستعمرة مكونة 
 /

جم  
١٠

 وحدة
للمستعمر مكونة 

/ ة
 جم

2 
5 

Enterobacteriaceae 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
فترة 

الصلاحیة
 

ISO 21527-2
 

٢١٠
 وحدة

للمستعمرة مكونة 
 /

جم  
١٠

 وحدة
للمستعمرة مكونة 

 /
 جم

2 
5 

Osmophilic yeasts and xerophilic mould 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
فترة 

الصلاحیة
  

ISO 11290-1
 

لا 
تحتوي 

على وحدة مكونة ل
لمستعمرة فى 

٢٥
جم   

صفر
  

5 
Listeria monocytogenes 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
فترة 

الصلاحیة
 

ISO 6888-1
 

٢١٠
 وحدة

 مكونة للمستعمرة
 /

 جم
صفر

 
5 

Coagulase producing staphylococcus 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
فترة 

الصلاحیة
 

ISO 6579
 

لا 
تحتوي 

على وحدة مكونة للمستعمرة
 /

٢٥
 جم

 رصف
5 

Salmonella 

Cocoa mixes 
(powders), cocoa 
mass/cake and Cocoa 
mixes (syrups) 
Cocoa-based spreads, 
including fillings 
product 

مخالیط الكاكا
 و

في 
صورة 

)
مساحیق

 (
أ/و

 و
ةكتل

 الكاكا
و

 أو 
مخالیط الكاك

 و
وصورة اشربة فى 
المنتجات القابلة 

للفرد التى 
أساسھا 
الكاكاو، متضمنة 

مواد الحشو
 

1.1.5
 

أثناء 
عملیة 

التصنیع
 

ISO 4833
 

٤١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم  

٣١٠
 وحدة

للمستعمرة مكونة 
 /

جم  
2 

5 
Total aerobic mesophilic bacterial count 

أثناء 
عملیة 

التصنیع
 

ISO 21528-1
 

٢١٠
 وحدة

 م
كونة 

للمستعمرة
 /

جم  
١٠

 وحدة
للمستعمرة مكونة 

 /
 جم

2 
5 

Enterobacteriaceae 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
فترة 

الصلاحیة
 

ISO 21527-2
 

٢١٠
 وحدة

للمستعمرة مكونة 
 /

جم  
١٠

 وحدة
للمستعمرة مكونة 

 /
 جم

2 
5 

Osmophilic yeasts and xerophilic mould 

Cocoa and chocolate 
products 

 منتجات الكاكا
 و

والشكولاتة
 

2.1.5
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 وصف المنتجات
  :الحلویات 5

والتي قد تحتوي خري الأ ، منتجات الحلوى)١- ٥ (ةالكاكاو والشكولاتتتضمن كافة منتجات 
 ة، مواد التزیین وعجائن السكر المجفف)٣-٥(، لبان المضغ )٢- ٥(ولا تحتوي على الكاكا وأ

(icing) )ه المجموعات الفرعیة مخلوطة مع اي منتجات مندرجة مع ھذأغذیةاي و، أ)٤-٥.  
  :ومنتجات الشكولاتة متضمنة المقلدة والبدائل منھما ومنتجات الكاكا 1.5

 والكاكاأساسھا ینقسم ھذا التصنیف لیعكس مجموعة المنتجات القیاسیة وغیر القیاسیة التي 
  .والشكولاتة
فى صورة  وامخالیط الكاك أو كتلھ الكاكاو وأ/و) مساحیق(في صورة  ومخالیط الكاكا 1.1.5

  : الكاكاو، متضمنة مواد الحشوأساسھا المنتجات القابلة للفرد التى واشربة 
أو في خري الأ كولاتةوتتضمن مجموعة من المنتجات المستخدمة في صناعة منتجات الش

إلى ناتج تصنیع قرون  یرجع أصلھا و معظم منتجات الكاكا،الكاكاوأساسھا تحضیر المشروبات التي 
 coca( و كتلھ الكاكا،التي تم تنظیفھا وتقشیرھا وي یتم الحصول علیھ من حبوب الكاكاالكاكاو، الذ

mass (أو یعتمد الطعم النھائي المطلوب للشوكولاتة. تم الحصول علیھا من الجرش المیكانیكي للبذرة 
ة والتي قد تكون منھا معامل ومنتجات الشكولاتة على المعاملات التي تتم على ناتج جرش الكاكا

فائق النعومة عبارة عن الشق  و مسحوق الكاكا،بالقلویة التي تعطیھا النكھة الطازجة الخاصة بھا
ینتج  و مسحوق الكاكا،الطحنأثناء الناتج من عملیات اعداد ناتج الحبوب من الغربلة ونزع الجنین 

لي اللزوجة عاو الكاكاوسائل cocoa mass)( ومن تخفیض محتوي الدھون الموجودة في كتلة الكاكا
 في حین ان الضغط ٢١٠بما في ذلك استخدام الضغط لا یتجاوز عن (عن طریق المعاملة بالضغط 

 یتم press cake)(المضغوطة  و كعكة الكاكا،وتشكیلھا إلى ما یشبھ الكعكة) ١٢٠البارد لا یتجاوز عن 
ینة متجانسة تنتج من  اللزوجة عبارة عن عجيعال والكاكاسائل ، تجنیسھا وطحنھا إلى مسحوق كاكاو

والسكر  و مخالیط الكاكا،تم تحمصیھا وتجفیفھا وتفككھا وطحنھا یالتي وناتج جرش بذره الكاكا
 مسحوق الشكولاتة المستخدم في صناعة المشروبات ،والسكر وتحتوي فقط على مسحوق الكاكا

:  تتضمن الامثلة،)لیامثل الفانی(والسكر وقد تضاف نكھة  ومسحوق الكاكا أو ویصنع من سائل الكاكا
، بذور الكاكاو، )فائق النعومة( و، مسحوق الكاكافطارالأ ولشكولاتة المعد للمشروبات، كاكاا مسحوق

، ناتج جرش الكاكاو، معجون الكاكاو، (press cake)، الكیك المضغوط )coca mass(وكتلة الكاكا
 ، خلیط السكر)د المشروبات الدافئةھي مساحیق تستخدم في اعدا( ومشروب الشكولاتة، مخالیط الكاكا

الجاھزة ولبن بالشكولاتة  و مشروبات الكاكا،رالكاكاو والسكوالكاكاو، والمخالیط الجافة، مشروبات 
في المجموعة خري  ومعظم منتجات الشكولاتة المصنعة الأ٤- ١-١تندرج في المجموعة الغذائیة 

 . ٢- ١-٥الغذائیة 
إلى سائل  میلیز البكتیريات یتم انتاجھا بإضافة انزیم الأجھي منت ):أشربة( ومخالیط الكاكا

منع ترسیبھا وذلك لقیامھ بتحویل  أو یعمل الانزیم على منع تغلیط قوام السائل. عالي اللزوجة والكاكا
عداد مشروب اللبن إ تتضمن المنتجات شراب الشكولاتة المستخدم في ،إلى الدكسترینات ونشا الكاكا
: مثل( ویختلف شراب الشكولاتة المحلي عن صوص الحلوى ،الساخنة كولاتةوالش أو بالشكولاتة

  .٤- ٥، الموجودة في المجموعة الغذائیة ) القشدیةالمثلجاتالشراب المستخدم لتغطیة وتزیین 
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الكاكاو، متضمنة مواد أساسھا قابلة للفرد التى المنتجات الًأیضا تتضمن ھذه المجموعة 
ذلك ) الدھنأساسھا عادة ما یكون (أخري بمكونات  و خلط الكاكاھي منتجات یتم فیھاو والحش

تتضمن . المخبوزات الفاخرة ولحش أو لإعداد معجون قابل للفرد الذي یستخدم للفرد على الخبز
فطیرة الشكولاتة، ومعجون الشكولاتة  والبونبون والشكولاتة، حش وزبدة الكاكاو، حش: الأمثلة

  ).مثل منتجات النوتیللا(تخدام مع الخبز المكسرات المعدة للاسأساسھا 
  :والشكولاتة و منتجات الكاكا2.1.5

 press)(، الكیك المضغوط coca mass)(والشكولاتة المنتجة من بذور الكاكاو، كتلھ الكاكا

cake،وبدون إضافة السكر، زبده الكاكا أو عالي اللزوجة مع وشراب الكاكا أو ، مسحوق 
 والحلوى التي ،)مثل المكسرات(أخري والرائحة، ومكونات اختیاریة مكسبات الطعم والنكھة وأ

تستخدم الشكولاتة لتطابق المواصفات وقد تحتوي على بعض المنتجات مثل الشكولاتة المغطاة 
 كولاتةو ھذه المجموعة الغذائیة تشمل فقط جزء من الش،)مثل الزبیب(بالبندق والفاكھة 

حلوي البونبون وحلوي :  تتضمن الأمثلة،٢- ٥ة الغذائیة للحلوى في نطاق المجموع المستخدمة
، الشكولاتة البیضاء، رقائق )وجوامد اللبن والسكر والمكونة من زبد الكاكا( وزبدة الكاكا
، شكولاتة باللبن وكریمة الشكولاتة، الشكولاتة )مثل تلك المستخدمة مع المخبوزات(الشكولاتة 

الملونة  أو السكرأساسھا كولاتة المغطاة بطبقة و المحشوة، الشالحلوة، الشكولاتة المرة، الشكولاتة
الشكولاتة المغطاة بطبقة محببة وممیزة داخلیة ( والمستخدمة في التزیین، وشكولاتة الحش

وخارجیة، باستثناء منتجات الحلوى المصنعة من الدقیق والمخبوزات التي تندرج في 
 ھذه ،تة المضاف لھا مكونات صالحة للأكلوالشكولا) ٢-٢-٧و١-٢-٧المجموعات الغذائیة 

، الحبوب، المكسرات المغطاة بالعسل )الزبادي(المجموعة الغذائیة لا تشتمل على الیوجھورت 
  ).٢-١٥المجموعة الغذائیة (

  : منتجات الشوكولاتة المقلدة ومنتجات بدائل الشكولاتة3.1.5
لكن تتشابھ  والكاكاأساسھا لا یكون  وتتضمن المنتجات الشبیھة بالشكولاتة والتي قد یكون أ

التي  والكاكاأساسھا في الخصائص الحسیة للشكولاتة، مثل رقائق الخروب، والمنتجات التي 
والتي تم استبعادھا من النطاق ) إلى زبدة الكاكاو بالإضافة(دھن نباتي % ٥تحتوي على أكثر من 

لشبیھة بالشكولاتة قد تحتوي على ھذه المنتجات ا. القیاسي للشكولاتة ومنتجات الشوكولاتة
الشكولاتة، شبیھ الشكولاتة شبیھ : تتضمن الأمثلة. مكونات اضافیة وقد تشمل حلوي الحشو

 ،)مثل الزبیب(، شكولاتة التغطیة، بدائل الشكولاتة المغطاة بالمكسرات والفاكھة ھةالملون والمنك
لحلوى في نطاق المجموعة الغذائیة المقلدة كجزء من ا ھذه المجموعة تشمل فقط على الشكولاتة

  .٣- ١- ٥و ٢-١-٥
  عѧѧدا مѧѧا ذكѧѧر فѧѧي المجموعѧѧاتت، النوجѧѧاالحلѧѧوى متѧѧضمنة الحلѧѧوى الجافѧѧة والطریѧѧة،  2.5

  :٤-٥و ،٣-٥، ١-٥الآتیة 
ا على السكر ومنتجات مصنعھ لأغراض ًساسأالمنتجات التي تحتوي أنواع تتضمن جمیع 
، الحلوى )١-٢-٥( تتضمن الحلوى الجافة ،كاكاولا تحتوي على  وتحتوي أ غذائیة خاصھ وقد

 .)٣-٢-٥(، والنوجات والمرزبان )٢- ٢- ٥(الطریة 
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    الحلوى الجافة1.2.5
  :غیر المحتویة على كاكاو أو  الحلوى الجافة المحتویة على كاكاو1.1.2.5

 لا و، مواد ملونة ومنكھھ والتي قد تحتوي أ)شراب بسیط(منتجات مصنعة من الماء والسكر 
على بعض المنتجات المصنعة لأغراض غذائیة خاصھ، كما تحتوي داخلي، قد  وتحتوي على حش

تشمل اقراص الباستیللا واقراص الاستحلاب . لا تحتوي على كاكاو وتشمل منتجات قد تحتوي أ
 ومن المنتجات قد تستخدم كمواد حشنواع ھذه الأ). لفائف، مشكلھ، ومحشوه بحلوي محلاة(

  .٣-١- ٥ و٢-١-٥لغذائیةلاتة في نطاق المجموعات المنتجات الشكو
  : الحلوى الطریة2.2.5 

المحتویة على شراب سكري، (تتضمن المنتجات الطریة، منتجات المضغ مثل الكرامیل 
لا  المنتجات قد تحتوي أولأغراض غذائیة خاصة، ومنتجات مصنعھ ) دھون، ألوان ومنكھات

أساسھا ، حلوي )لطوفي وكرامیل الشكولاتة المنكھھمثل حلوي ا(واللبن  وتحتوي على الكاكا
 بالسكر، المصنوع من الجیلاتین، البكتین، الفاكھةمثل اقراص الجیلي، معجون جیلي (الجیلي 

مثل المصنوعة (الحلاوة الطحینیة والحلوى الشرقیة، ًأیضا  تتضمن ،، والعرقسوس)لون ونكھة
صناف شرقیة، مثل جیلي الفاصولیا الحلوة أو) ة للفردحلاوة الفول السوداني، حلاوة قابلمن السمسم، 

yokan )(  والجیلي المستخرج من الاجار )mitsumame(،من المنتجات قد تستخدم نواع  ھذه الأ
   .٣-١-٥و ٢- ١-٥لمنتجات الشكولاتة في نطاق المجموعة الغذائیة  وللحش

  : والمرزبانتالنوجا 3.2.5
المنتجات المصنعة لأغراض والكاكاو ص، السكر  من البندق المحمالنوجاتتكون حلوي 

لمنتجات الشكولاتة في  وربما تستخدم كمواد حش أو غذائیة خاصھ، التي قد تستھلك كما ھي،
المرزبان یحتوي على معجون اللوز والسكر والتي . ٣- ١- ٥ و٢-١-٥نطاق المجموعة الغذائیة 

منتجات الشكولاتة في نطاق  و لحشقد تستخدمویتم تشكیلھا وتلوینھا للاستھلاك المباشر، أ
   .٣-١- ٥ و٢-١-٥المجموعة الغذائیة 

  :لبان المضغ3.5 
الصناعي المحتوي على منكھات، محلیات  أو منتج مصنوع من خام اساسھ الصمغ الطبیعي

تتضمن منتجات علكة المضغ  ،، مركبات رائحة، ومضافات اخري)غیر مغذیة أو سواء مغذیة(
  .طر للفمواللبان المع) اللبان(

 )حلل لتواجد المیكروبات المرضیةتلا( :اومشابھاتھ الجیليمساحیق  4.5
  .  ومساحیق المثلوجات المائیةالجیليمثل مساحیق  

  )عѧѧѧѧѧدا الفاكھѧѧѧѧѧة (،مѧѧѧѧѧواد التغطیѧѧѧѧѧة للمخبѧѧѧѧѧوزات مѧѧѧѧѧواد التѧѧѧѧѧزیین المѧѧѧѧѧستخدمة فѧѧѧѧѧى 5.5
  :والصوصات الحلوة

لجѧѧѧѧاھزة للأكѧѧѧѧل  اfrosting)( ومѧѧѧѧواد التغطѧѧѧѧیس (icing) تتѧѧѧѧضمن عجѧѧѧѧائن الѧѧѧѧسكر المجففѧѧѧѧة
لمخبوزات الكعك، كوكیز، الفطائر والخبز والحلوى المѧصنوعة مѧن الѧدقیق، كمѧا تѧستخدم كمѧزیج 

الѧѧѧشكولاتة والѧѧѧسكر لمنتجѧѧѧѧات أساسѧѧѧѧھا تѧѧѧѧشمل منتجѧѧѧات التغطیѧѧѧة التѧѧѧي ًأیѧѧѧضا  ،لھѧѧѧذه المنتجѧѧѧات
ختلѧف ی وbutterscotch صوص الحلوى وحلوي التغطیة التي تتضمن صوص الزبѧد ،المخبوزات

 لمنتجѧѧات ةھѧѧالمابѧѧل، الكرامیѧѧل، والأشѧѧربة المنك: مثѧѧل( الѧѧصوص الحلѧѧو عѧѧن محالیѧѧل الأشѧѧربة اھѧѧذ
 الفاكھѧةأساسѧھا  منتجѧات التغطیѧة التѧي ،٤-١١تشمل المجموعة الغذائیة ) المخبوزات والمثلوجات
  ٢-١-٥وصوص الشكولاتة یندرج في  ٨-٢-١-٤ مندرجة في المجموعة

٢٠٢١٥٣ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



٦. 
الحبوب والبقولیات الجافة

 ومنتجاتھا باستثناء منتجات المخابز من فئة المجموعة
 ٧

-  
خطة أخذ   

العینات
  

الح
ـــ

دود
 

 
المجموعة الغذائیة

 
الكائنات الدقیقة

  
n 

c 
m 

M  
طرق التحلیل 

المرجعیة
  

المرحلة التى یتم 
تطبیق المعیار فیھا

 

Salm
onella

  
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

 
ISO

 6579 -1
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

M
ould and yeast count

  
5 

2 
٢١٠

 وحدة
للمستعمرة مكونة 

 

٤١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
  

ISO
 21527

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة ال

صلاحیة
 

1.6
 

الحبوب الكاملة، 
المكسورة، أورقائق، 

ضمنة الارز
مت

 

W
hole, broken, or 

flaked grain, 

including rice
 

Enterobacteriaceae
 

5 
2 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 

٤١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 

ISO
 21528-2

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 
2.6

 
صویا

ضمنة مسحوق فول ال
الدقیق والنشا بأنواعھا مت

 
Flours and starches including soybean powder

 
M

ould and Yeast count 
5 

2  
٢١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمر

/ ة
جم

  

٤١٠
 وحدة

للمستعمر مكونة 
/ ة

جم
  

ISO
 21527

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  
1.2.6

  
الدقیق بأنواعھ

  
Flours

 
Enterobacteriaceae

 
5 

2 
١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمر

/ ة
جم

 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمر
/ ة

جم
 

ISO
 21528-2

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
صلا

فترة ال
حیة

 

Salm
onella

  
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة فى 
٢٥

جم
 

ISO
 6579 -1

 
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

  

Enterobacteriaceae
 

5 
2 

١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 21528-2

 
المنتج النھائي أثنا

ء 
صلاحیة

فترة ال
 

2.2.6
 

النشا بأنواعھ
 

Starches
 

M
ould and yeast count

 
5 

2 
٢١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 

٣١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

 
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 

M
ould and yeast

  
5 

2 
١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 

٣١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 21527

 
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 

Enterobacteriaceae
 

5 
2 

١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 21528-2

 
صنیع

أثناء عملیة الت
 

3.6
 

حبوب الأ
فطار

ف  ،
ضمنة لفائ

مت
الشوفان 

 

Breakfast cereals, 

including rolled 

oats
 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعم
رة فى 

٢٥
جم

 
ISO

 6579 -1
  

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
  

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٥٤



4.6
 

المعجنات والنودلز والمنتجات المشابھة 
)

مثل رقائق الأ
رز،

و 
أرز 

الفورماسیل
،

صویا
 ومعجنات ونودلز فول ال

( Pastas and noodles and like products (e.g. rice paper, rice verm
icelli, soybean pastas and noodles)

 

Salm
onella

  
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة فى 
٢٥

جم
 

ISO
 6579 -1

  
المنتج النھائي أثناء
 

صلاحیة
فترة ال

  
Coagulase-positive 

staphylococci 
5 

صفر
 

٢١٠
 وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1  
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 
1.4.6

 

المعجنات الطازج
ة 

و
المعجنات 

الجافة 
والنودلز والمنتجات 

المشابھة
 

Fresh pastas and 

noodles and like 
products and Dried 

pastas and noodles 
and like products

 
Escherichia coli 

5 
صفر

 
٢٠

 وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 16649-2 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
 

Staphylococcus aureus
  

5 
صفر

 
٢١٠

 وحدة مكونة للمستعمرة
 

ISO
 6888-1

 
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 

Salm
onella

  
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة فى 
٢٥

جم
 

ISO
 6579 -1

 
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

  
2.4.6

 
المعجنات سابق

الطھي والنودلز  ة
والمنتجات المشابھة

 

Pre-cooked pastas 
and noodles and 

like products
 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

٢٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 16649-2 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
 

Salm
onella

  
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة فى 
٢٥

جم
 

ISO
 6579 -1

 
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 
Coagulase-positive 
staphylococci 

5 
صفر

 
٢١٠

 وحدة مكونة للمستعمرة
 /

 جم
 

ISO
 6888-1  

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

٢٠
وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-2 
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 

Listeria m
onocytogenes

 
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة
 /

٢٥
جم

 
ISO

 11290-1
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة 

فترة ال
 

5.6
  

حلوأساسھ الحبوب 
والنشا 

)
مثل بودنج 

الأ
رز 

التابیوكاوبودنج 
( 

Cereal and starch-
based desserts (e.g. 

rice pudding, 
tapioca pudding)

 

Enterobacteriaceae 
5 

2 
١٠

 وحدة مكونة 
للمستعم

رة
 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 

ISO
 21528-2

 
صنیع

أثناء عملیة الت
 

Salm
onella

  
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة
 مكونة للمستعمرة فى 

٢٥
جم

 
ISO

 6579 -1
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

٢٠
وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-2 
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 
6.6

 

خلطات منتجات 
(الحبوب المطحونة 
على سبیل المثال
 

الخلطات 
ا

لمستخدمة 
لتغطیة 

الأسماك 
الطیور الداجنةأو 

( 

Batters (e.g. for 
breading or batters 

for fish or poultry)
 

Coagulase-positive 

staphylococci 
5 

صفر
 

٢١٠
 وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1  
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 

٢٠٢١٥٥ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



Bacillus cereus
  

5 
1 

٣١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٤١٠
 وحدة مكو

نة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 7932
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
 

Salm
onella

  
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة فى 
٢٥

جم
 

ISO
 6579 -1

 
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 

Listeria m
onocytogenes

 
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة
 /

٢٥
جم

 
ISO

 11290-1
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة 

فترة ال
 

Coagulase-positive 
staphylococci 

5 
صفر

 
٢١٠

 وحدة مكونة للمستعمرة
 /

 جم
 

ISO
 6888-1  

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
 

7.6
 

منتجات الأ
رز 

المجھزة
 أو 

سابقة الطھى   
ضمنة

مت
 كیك الأ

رز 
)

النوع الشرقى فقط
( 

Pre-cooked or 
processed rice 
products, including 
rice cakes (O

riental 
type only)

 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

٢٠
 وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-2 
المنتج النھائي أثناء 

صلاحی
فترة ال

 ة

8.6
 

صویا 
منتجات فول ال

)
باستثناء المقبلات التي 

أساسھا 
صویا والتوابل الوارده في المجموعھ 

فول ال
١٢

 -٩
( Soybean products (excluding soybean-based seasonings and condim

ents of food category 12.9)
 

M
ould

  
5 

2 
٣١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
مل

 
٥١٠

 وحدة مكونة 
و

ةحد
 

مكون
ة

 للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 21527

 
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة وأثناء 
فترة ال

صنیع
عملیة الت

 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة
 /

٢٥
جم

 
ISO

 6579 -1
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
  

1.8.6
 

مشروبات 
صویاأساسھا 

فول ال
 

Soybean-based 
beverages

 

Enterobacteriaceae
 

5 
صفر

 
١٠

 وحدة مكونة للمستعمرة فى جم
 

  
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 

M
ould

  
5 

2 
٣١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة فى مل

 
٥١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة فى جم

 
ISO

 21527
 

المن
تج النھائي أثناء 

صلاحیة وأثناء 
فترة ال

صنیع
عملیة الت

 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة فى 
٢٥

 
جم

 
ISO

 6579 -1
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
  

2.8.6
 

افلام 
)

أغشیة رقیقة
 (

أساسھا 
صویامشروبات 

فول ال
 

Soybean-based 
beverage film

 

Enterobacteriaceae
 

5 
2 

١٠
 وحدة مكونة 
للمستعمرة في جم

 
٢١٠

 
وحدة مكونة 
للمستعمرة في جم

 
ISO

 21528-2
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
 

Bacillus cereus
  

5 
2 

٢١٠
 وحدة مكونة 
للمستعمرة فى مل

 
٣١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة فى جم

 
ISO

 7932
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
 

Coagulase-positive 
Staphylococci 

 
5 

2 
٢١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة في جم

 
٣١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة في جم

 
ISO

 6888-1
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
 

Enterobacteriaceae
 

5 
2 

١٠
 وحدة مكونة 
للمستعمرة في جم

 
 

٢١٠
 وحدة مكونة 
للمستعمرة في جم

 
ISO

 21528-2
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
 

3.8.6
  

صویا 
(خثرة فول ال

توفو
( 

Soybean curd 
(tofu)

 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة فى 
٢٥

جم
 

ISO
 6579 -1

 
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٥٦



4.8.6
 

ف المجففة
ص

صویا ن
خثرة فول ال

 
Sem

i-dehydrated soybean curd
 

Enterobacteriaceae
 

5 
2 

١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة 
 /

جم
 

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

 /
جم

 
ISO

 21528-2
  

صنیع
أثناء عملیة الت

  

Bacillus cereus
 

5 
2 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٣١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم 
 

ISO
 7932

 
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 
Coagulase-positive 

Staphylococci
 

5 
1 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٣١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1

 
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة

 /
٢٥ 

جم
 

ISO
 6579 -1

 
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 

1.4.8.6
 

شوربات وخثره فول 
ف 

ص
صویا ن

ال
المجففة

 

Thick gravy-stewed 

sem
i-dehydrated 

soybean curd
 

Escherichia coli
 

5 
صفر

 
١٠

 وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 16649

  
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 
Coagulase-positive 

Staphylococcus 
  

5 
1 

 
٢١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 

٣١٠
 وحد

للمستعمرةة مكونة 
 /

جم
 

ISO
 6888-1

 
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة
 /

٢٥
جم

 
ISO

 6579 -1
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
 

2.4.8.6
 

صویا 
خثرات فول ال

ف مجفف
ص

ن
 ة

والمقلیة قلى عمیق
 

Deep fried sem
i-

dehydrated 

soybean curd
 

Escherichia coli
 

5 
صفر

 
١٠

 وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 16649

  
المنتج النھائي 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Salm
onella

  
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة
 /

٢٥
جم

 
ISO

 6579 -1
 

المنتج 
النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 

Coagulase-positive 

Staphylococcus 
 

5 
1 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٣١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1

 
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 
3.4.8.6

 

صویا 
خثرات فول ال
ف المجففة

ص
ن

، 
ف ما ذكر في 

بخلا
المجموعات 

٦-
٨-

٤-
 و١

٦-
٨-

٤-
٢ 

Sem
i-dehydrated 

soybean curd, 

other than food 

categories 
١.٤.٨.٦
 and

 
06.8.4.2

 
Escherichia coli

 
5 

صفر
 

١٠
 وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649
 

المنتج النھائي أ
صلاحیةثناء 

فترة ال
 

Salm
onella

  
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة
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 وصف المنتجات
 ٠- ٧  الحبوب والبقولیات الجافة ومنتجاتھا باستثناء منتجات المخابز من فئة المجموعة6

  شكال المختلفة المصنعة من الحبوب والمنتجات التيوالأ) ١- ٦( المنتجات غیر المصنعة تتضمن كل
  .الحبوبأساسھا 

  : رقائق، متضمنة الارزوالحبوب الكاملة، المكسورة، أ 1.6
، )الذرة الصفراء(الشعیر، الذرة : تتضمن الأمثلة. تتضمن الحبوب الكاملة، المقشورة، غیر المصنعة

المدعم والمنتجات سریعة التحضیر متضمنة (رز ، الشوفان، الأ)المستخدمة في صناعة البیرة(حشیشة الدینار 
  .، فول الصویا، القمح)السرجم(، والذرة الرفیعة )ونصف مسلوقة

 : متضمنة مسحوق فول الصویابأنواعھا  الدقیق والنشا 2.6
البقولیات التي تستعمل لبعض  أو  منتجات الطحن للحبوب، الجذور، الدرنات النباتیة، البقولیات، الجمار

  ).مثل منتجات المخابز(خري المنتجات الأ
  :الدقیق بأنواعھ 1.2.6

تتضمن عجائن الدقیق المستخدمة في  ،)مثل نبات الكسافا(نتج الدقیق من طحن الحبوب، الدرنات النباتیة ی
مخالیط الدقیق (النودلز والمكرونة، ومخالیط الدقیق و والمعجنات صناعة الخبز، دقیق الحلویات، دقیق الخبز

المخالیط الجافة ( في منتجات المخابز الناتجة من مصادر مختلفة من الحبوب، التي تختلف عن تلك المستخدمة
مخالیط لاستخدام المخبوزات  (٦- ١-٧التي تقع في المجموعة الغذائیة خرى، المحتویة على الدقیق والمكونات الأ

دقیق قمح : تتضمن الامثلة). مخالیط لاستخدام المخبوزات الفاخرة (٣- ٢- ٧والمجموعة الغذائیة ) العادیة
فع، الدقیق المدعم، الدقیق سریع التحضیر، دقیق الذرة، سمید الذرة، النخالة، دقیق عالي الدیورم، الدقیق ذاتي الر

 ،konnayaku-ko)، (devil’s tongue jelly powder، دقیق الكونجاك kinako)(النشا، دقیق فول الصویا المحمص 
  .)sago( ودقیق الساجو )دقیق القمح الزیرو(والمیدا 

  : النشا بأنواعھ2.2.6
  ا عبارة عن بولیمر الجلوكوز الموجود في شكل حبیبي داخل فصیلة معینة من النبات، وینتجالنش

   الفاصولیاء، البازلاء والدرنات النباتیةرز،من مصادر نباتیة مثل الحبوب، البقولیات، الذرة، القمح، الأ
  ة خام عملیة مختلفة یتم فصل النشا الطبیعي عن طریق عملیات معینة ولكل ماد،مثل التابیوكا، البطاطس

  .عن الأخرى
  :، متضمنة لفائف الشوفانفطار حبوب الأ3.6

تتضمن .  الساخنةفطارتتضمن كل منتجات الحبوب الجاھزة للأكل، سریعة التحضیر، ومنتجات حبوب الأ
 الشوفان سریع التحضیر، البلیلة، كورن فلكس، رقائق ،)granula( من نوع الجرانولا فطارحبوب الأ: الأمثلة

، فطارحبوب الأ)  القمح والذرةرز،مثل الأ(الھشة، مجموعة متنوعة من الحبوب رز الأ أو الذرة، حبوب القمح
) مبثوقھ حراریا( من النوع المقرمش طارفالإالنخالة، وحبوب  أو  المصنوعة من الصویافطارحبوب الأ

  . الحبوبومسحوقالمصنوعة من دقیق 
الفورماسیل، معجنات ونودلز فول أرز  رز،مثل رقائق الأ(مشابھة المعجنات والنودلز والمنتجات ال 4.6
  :)الصویا

  . المكرونة المجففة والنودلز والمنتجات المشابھة،تتضمن كل المعجنات، الشعیریة
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  :والنودلز والمنتجات المشابھةالمعجنات الجافھ المعجنات الطازجة و 1.4.6
) تجمیدھا أو  تسخینھا، سلقھا، تبخیرھا، طھیھا، سبق جلتنتھاخر التي لم یتمآبمعني (المنتجات غیر المعالجة 

الشعریة غیر المسلوقة، :  تتضمن الامثلة، ھذه المنتجات معدة للاستھلاك بعد التحضیر مباشرة،ولم یتم تجفیفھا
 كما تتضمن ،)shuo mai(وعجائن الفطائر الصینیة ، )wontons(الفطائر الصینیة، القطائف الصینیة " قشور"و

رز ، ومكرونة الأ"vermicelli "المكرونة الاسباجتي، مكرونة الفاصولیا فارماسیل : الاشكال المجففة منمثلة الأ
"vermicelli"مكرونة، ونودلز الارز ،.  

 :المعجنات سابقھ الطھي والنودلز والمنتجات المشابھة 2.4.6
ھذه المنتجات قد تباع ). تجمیدھا أو تھاتسخینھا، سلقھا، تبخیرھا، طھیھا، سبق جلتن(منتجات تم معاملاتھا 

المطھیة التي یتم تسخینھا قبل   gnocchiمثل المعدة للطھي، شعریة الجنوتشي الحارة(مباشرة إلى المستھلك 
مثال على ذلك وجبات مجمدة یتم تسخینھا قبل (قد تشمل على المكون النشوي من السمید المحضر  و، أ)استعمالھا

الشعیریة، وجبات الاسباجتي المعلبة بكرات  أو طعام وتحتوي على الاسباجتي، مكرونةتقدیمھا على مائدة ال
سبق جلتنھا، تسخینھا، ) نودلز الأرز(  ،، مثلsokuseki-men(تتضمن الشعیریة سریعة التحضیر ًأیضا  و،)اللحم

  .تجفیفھا قبل بیعھا للمستھلك
  :) التابیوكا بودنجرز،مثل بودنج الأ(أساسھ الحبوب والنشا  وحل 5.6

للحلویات  و منتجات الحشتتضمن. الحبوب كمكون رئیسي أو منتجات حلوه التي تحتوي على الحبوب، النشا
 بودنج السیمولینا، بودنج التابیوكا، زلابیا دقیق رز،بودنج الأ: تتضمن الامثلة. النشا أو الحبوبأساسھا التي 

، والحلوى )musipan(قمح المخمر والمعامل بالبخار ، عجینة الحلوى المصنوعة من دقیق ال)dango(رز الأ
  ).namagashi(المصنوعة من بودنج النشا 

  على سبیل المثال الخلطات المستخدمة لتغطیة الاسماك(خلطات منتجات الحبوب المطحونة  6.6
  :)الطیور الداجنةوأ

خري طھا بالمكونات الأ التي عندما یتم خلالحبوب أو والمقشورةتحتوي على منتجات الحبوب المطحونة 
 ھذه المنتجات تباع على شكل مسحوق جاف الدواجن،أو الأسماك تستخدم في تغطیھ ) مثل البیض، الماء، اللبن(

الواردة ) مثل عجائن الخبز( العجائن ،breading for tempura batter: تتضمن الأمثلة. مكوناتھاومن الحبوب أ
الواردة في ) الكعك أو مثل المستخدمة في صناعة الخبز(خري الأ، والخلطات ٤-١-٧في المجموعة الغذائیة 

  .علي التوالي٣-٢-٧ و٦-١-٧المجموعات الغذائیة 
  ):النوع الشرقي فقط(رز كیك الأمتضمنة سابقة الطھي، والمجھزة أرز منتجات الأ 7.6

الیابѧاني رز مثѧل الأ(المنقوع، المصفى، المبخر، المعجون والمشكل على ھیئة كعكة رز منتجات معدة من الأ
mochiالكوريرز ، الأteuck (،وب الأѧن حبѧصنوعة مѧشة المѧسماة رز، الوجبات الخفیفة المقرمѧضا  المѧة "ًأیѧكعك

 یتضمن ،٥-٦المحلاة الواردة في المجموعة الغذائیة رز ، وكعكة الأ١-١٥الواردة في المجموعة الغذائیة " رزالأ
 pre cookedالمدعمѧѧة، مثѧѧل المنتجѧѧات الѧѧسابق طھیھѧѧا رز المѧѧصنع ومنتجѧѧات الأرز الأًأیѧѧضا  ٧-٦المجموعѧѧة الغذائیѧѧة رقѧѧم 

البلاسѧتیك المѧرن المصنعة التي تباع في عبѧوات أكیѧاس رز مبردة، ومنتجات الأ أو التي تباع معلبة، سواء مجمدة
  مكѧسورة،حبѧوب كاملѧة، حبѧوب( ١-٦ ھذه المنتجات ممیزه عن المجموعة الغذائیة ،retourt bouches والومنیوم

  المѧѧѧѧѧشتملة فقѧѧѧѧѧط علѧѧѧѧѧى الحبѧѧѧѧѧوب الكاملѧѧѧѧѧة، المقѧѧѧѧѧشورة، والحبѧѧѧѧѧوب) الارزمتѧѧѧѧѧضمنة علѧѧѧѧѧى شѧѧѧѧѧكل رقѧѧѧѧѧائق، أو 
  .غیر المصنعة
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  )٩-١٢فول الصویا والتوابل الواردة في المجموعة أساسھا باستثناء المقبلات التي (منتجات فول الصویا  8.6

منتجات فول الصویا المتخمرة، ومنتجات فول   أوتتضمن منتجات فول الصویا المجففة، المطھیة، المقلیة

 .الصویا المتخثرة

  :فول الصویاأساسھا  مشروبات 1.8.6

تم  ومنتجات محضره من فول الصویا الجاف التي تم غمرھا في الماء وھرسھا وسلقھا وتصفیتھا، أ

موعة تتضمن  ھذه المج،فول الصویا المفصولة أو تحضیرھا من دقیق فول الصویا، مركزات فول الصویا،

تستخدم في  أو فول الصویا قد یتم استھلاكھا كما ھي،أساسھا المشروبات التي . منتجات منھا لبن فول الصویا

مشروبات ) غشیھ رقیقھأ(فیلم  ٢-٨-٦تحضیر منتجات فول صویا اخري، مثل المنتجات في المجموعة الغذائیة 

، )خثرات فول الصویا نصف المجففة (٤- ٨- ٦ ،))توفو(خثرات فول الصویا  (٣- ٨ - ٦، )فول الصویاأساسھا 

الصویا، مثل مسحوق  منتجات فولًأیضا  تتضمن ،)كوري والتوف(خثرة فول الصویا المجففة  (٥-٨-٦و

كمخالیط تحتوي على  أو فول الصویا، والتي تباع على ھذه الصورة، لیعاد استرجاعھا،أساسھا المشروبات التي 

  .الطریة و قبل المستھلك لتحضیر المنتجات المنزلیة من التوفخثرات یتم إعادة استرجاعھا من

  :مشروبات فول الصویاأساسھا ) أغشیھ رقیقھ(افلام  2.8.6

أساسھا المعاملة الحراریة بالغلیان للمشروبات التي أثناء تتشكل على السطح ) غشاء رقیق(عبارة عن فیلم 

   في الماء قبل الاستخدام في الحساءتطریتھایتم وق أ قد یتم قلیھا قلي عمی،فول الصویا والتي تم تجفیفھا

  .yubaأو   fuzhuتسمي ایضا. المسلوقة غذیةالأأو 

  ):توفو(خثرة فول الصویا  3.8.6

 الصویا الجافھ بعد النقع في الماء، الھرس، والتصفیة لإنتاج فولخثرة فول الصویا یتم تحضیرھا من 

 وقد تأخذ ،ویلھا إلى خثرة باستخدام مخثرات، یتم تشكیلھا في قالبفول الصویا، والتي یتم تحأساسھا مشروبات 

  ).الطریة، الجافة، شبھ الجافة(قوام متنوع 

  :خثرة فول الصویا نصف المجففة 4.8.6

تشكیلھا على ھیئة قوالب وتم ازالة الرطوبة، ولكن لم یتم التجفیف أثناء خثرة فول الصویا التي تم ضغطھا 

  ماء، ولھا%  ٦٢ منتجات فول الصویا المتخثرة شبھ المجففة تحتوي على ،)٥- ٨-٦مجموعة (كاملا 

  .قوام مطاطي

 :شوربات وخثره فول الصویا نصف المجففة 1.4.8.6

 خثرة فول ،)مثل صوص المیزو(خثرة فول الصویا التي تم تجفیفھا جزئیا بالطبخ مع صوص سمیك 

  .ليالصویا شبھ المجفف تمتص الصوص، وتستعید قوامھا الأص

  :المقلیة قلى عمیقوخثرات فول الصویا نصف المجففة  2.4.8.6

مثل التسویة في (تطھي  أو  قد تستھلك مباشرة،،خثرة فول الصویا المجففة جزئیا وتم قلیھا قلي عمیق

  .بعد القلي) الصوص
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  :٢- ٤- ٨-٦و ١- ٤-٨-٦ خثرات فول الصویا نصف المجففة، بخلاف ما ذكر في المجموعات 3.4.8.6

  مقلیѧѧھ قلѧѧى أو )مѧѧرق المیѧѧزو( فѧѧول الѧѧصویا المجففѧѧة جزئیѧѧا وتѧѧم تحѧѧضیرھا فѧѧي صѧѧوص غلѧѧیظ القѧѧوام خثѧѧرة

  الباتیѧѧھ مثѧѧل صѧѧناعة(أخѧѧري تتѧѧضمن المنتجѧѧات المѧѧشویة والمھروسѧѧة والتѧѧي یѧѧتم خلطھѧѧا مѧѧع مكونѧѧات . عمیѧѧق

 )).أرغفة(الخبز أو 

  ):كورى وتوف( خثرة فول الصویا المجففة 5.8.6

 قѧد یѧتم اسѧترجاعھا ،زالة الرطوبة منھا خلال عملیة التجمید، التعتیق، والتجفیفإتم خثرة فول الصویا والتي 

تѧسویتھا  أو قلیھѧا قلѧي عمیѧقًأیضا یتم أخرى، تستخدم مباشرة في اعداد اطباق  أو الصوص للاستھلاك، أو بالماء

  .في صوص

   :)والناتو، التمبى والمیز( فول الصویا المتخمر مثل 6.8.6

 فѧول الѧصویا الطѧري، ،)بѧادئ(بكتریѧا  أو من فول الصویا والتي تم سѧلقھا ثѧم تخمیرھѧا بفطѧر یحضر المنتج 

  .المیزو و )إندونیسیا(، والتمبى )الیابان(و، نات)الصین( تشمل منتجات مثل دوشى ،الكامل لھ طعم ورائحة ممیزة

  :خثرات فول الصویا المتخمرة 7.8.6

مѧن أنѧواع  علѧى شѧكل رغیѧف خѧلال عملیѧة التخمیѧر باسѧتخدام یتم تحضیر المنتج بتشكیل خثرة فѧول الѧصویا

  .خضر رماديأأو رز صفر الأأحمر، نتج طري، منكھ، قد یأخذ اللون الأم وھ. الفطریات

  :منتجات بروتین فول الصویا الأخرى 8.8.6

لبثق، ا مѧن بѧروتین فѧول الѧصویا مثѧل المنتجѧات التѧي تنѧتج بѧاًساسѧأمن فول الصویا تتكون خري المنتجات الأ

  .المعدلة القوام، مركزات البروتین، والبروتینات المعزولة

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٦٢



٧. 
المخبوزات

  
خطة أخذ العینات

  
الحـــــدود

 
رقم المجموعة

  
نوع الغذاء

  
الكائنات الدقیقة

 
n  

c 
m

 
 

M 
طرق التحلیل

 
المرجعیة

  
المر

حلة التي یتم 
تطبیق فیھا المعیار

  
1.7

  
الخبز بأنواعھ ومنتجات المخابز العادیة

و 
مخالطیھا 

Bread and ordinary bakery wares and m
ixes

 
1.1.7

 
الخبز والملفوفات

Breads and rolls 
 

Escherichia coli
 

5  
صفر

 
صي 

الحد الأق
٢٠

 
وحدة مكونة 

للمست
عمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

 
Coagulase-positive 
staphylococci

  
5 

صفر
 

٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 
1.1.1.7

 

الخبز المتخمر 
وباستخدام الخمیرة 

صنع
الخبز الم

  
صة

بطرق خا
 

Y
east-leavened breads 

and specially breads 
 

Enterobacteriaceae
 

5  
2 

١٠
 وحدة

للمستعمر مكونة 
 /ة

جم
 

٢١٠
للمستع وحدة مكونة 

مرة
/ 

جم
 

ISO
 21528-2

 
أثناء 

عملیة 
صنیع

الت
  

Escherichia coli
 

5  
صفر

 
الحد 

صى
الأق

 
٢٠

 
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 16649-1 or 2

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

 

Enterobacteriaceae
  

5  
2 

١٠
 وحدة

للمستعمرة مكونة 
/

 جم
 

٢١٠
 وحدة مكون

ة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 21528-2
 

أثناء 
عملیة 

صنیع
الت

 
2.1.1.7

 
صودا

خبز ال
  

Soda breads 

Coagulase-positive 
staphylococci

 
5  

صفر
 

٢١٠
 وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  
Coagulase-positive 
staphylococci

 
5  

صفر
 

٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 
2.1.7

 

منتجات المخبوزات 
العادیة الأ

خري 
)

مثل
 

البجل، خبز البیتا، 
المفن الإنجلیزي

( 

O
rdinary bakery 

products (e.g. bagels, 
pita, English m

uffins
 

Enterobacteriaceae
  

5  
2 

١٠
 وحدة

 مكونة 
للوحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمر
/ ة

جم
 

ISO
 21528-2

 
أثناء 

عملیة 
صنیع

الت
 

Coagulase-positive 
staphylococci

 
5  

صفر
 

٢١٠
 وحدة

 مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة ال

صلاحیة
 

Salm
onella

 
5  

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
 

جم
 

ISO
 6579

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

 
3.1.7

  
منتجات الخبز، بما في 

ذلك حش
وو

لبابة الخبز
 

Bread-type products, 
including bread stuffing 
and bread crum

bs
  

Enterobacteriaceae
  

5  
2 

١٠
 وحدة

للمستعمرة  مكونة 
 /

جم
 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 21528-2

 
أثناء 

عملیة 
صنیع

الت
 

Coagulase-positive 
staphylococci

  
5  

صفر
 

٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 
4.1.7 

  
أنواع 

الخبز 
وال

مخبوزات المسواة 
بالبخار 

  

Steam
ed breads and 

buns
 

Enterobacteriaceae
  

5  
2 

١٠
 وحدة

للمستعمرة مكونة 
 /

جم
 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 21528-2

 
أثناء 

عملیات
 

صنیع 
الت
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Coagulase-positive 
staphylococci

 
5  

صفر
 

٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 
5.1.7 

الخلطات المستخدمة 
في الخبز والمخبوزات 

العادیة
 

M
ixes for bread and 

ordinary bakery w
ares 

Enterobacteriaceae
  

5  
2 

١٠
 وحدة

للمستعمرة مكونة 
 /

جم
 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 21528-2

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

 
2.7

 
المخبوزات الفاخرة 

)
الحلوة، المالحة، المشھیة

 (
ومخالیطھ

 م
Fine bakery w

ares (sw
eet, salty, savoury) and m

ixes
  

Coagulase-positive 
staphylococci

  
5  

صفر
 

٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
  

ISO
 6888-1

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Enterobacteriaceae
  

5  
2 

١٠
 وحدة

 مكونة 
لل

مستعمرة
 /

جم
 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 21528-2

 
أثناء 

صنیع 
عملیات الت

 

Listeria m
onocytogenes

  
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
 

جم
 

 ISO
 11290-1

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
ف

ى 
٢٥

 
جم

  
ISO

 6579
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

  

1.2.7
 

والكیك، الكوكیز 
الفطائر الم

حشوة 
بالفاكھة

 أو 
أنواع 

الكاسترد
 وخلافھ

  

C
akes, cookies and pies

 fruit-filled or custard 
types, etc.

 

Escherichia coli
 

5 
صفر

 
الحد 

صى
الأق

 
٢٠

 
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 16649-1 or 2

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

الحد 
صى

الأق
 

٢٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 16649-1 or 2

  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

 

Salm
onella

  
5  

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
 

جم
 

ISO
 6579

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

 
Coagulase-positive 
staphylococci

  
5  

صفر
 

٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

2.2.7
  

الأالمخبوزات الفاخرة 
خري 

)
مثل الدونات 

والسویت رول
 ،

السكون و
الم
ا

فن
 (

 

O
ther fine bakery 

products (e.g. 
doughnuts, sw

eet rolls, 
scones, and m

uffins)
 

Enterobacteriaceae
  

5  
2 

١٠
 وحدة

للمستعمرة مكونة 
 /

جم
 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 21528-2

 
أثن

اء 
صنیع 

عملیات الت
 

Enterobacteriaceae
 

5  
2 

١٠
 وحدة

للمستعمرة مكونة 
 /

جم
 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 21528-2

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

 
3.2.7

  
مخالیط المخبوزات 

الفاخرة مثل 
)

الكیك 
والبان كیك

( 

M
ixes for fine bakery 

w
ares (e.g. cakes, 

pancakes)
 

Salm
onella

  
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

 
ISO

 6579
  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Salm
onella

  
5  

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

 
ISO

 6579
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli
  

5 
صفر

 
صي

الحد الأق
 

٢٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 16649-1 or 2

 
المنتج 

النھائي
أث 

صلاحیة ناء 
فترة ال

 

Coagulase-positive 
staphylococci

 
5  

صفر
 

٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1

  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

4.2.7
  

العجائن
 

ضرة 
المح

للاستخدام المباشر 
فى 

صورة 
مجمدة

 
ضة أو 

مبردة منخف
ضة

الحمو
 أو 

مرتفعة 
فى درجة نشاط الماء
 

أو 
محشوة

 أو 
مغطاه 

سطحي
  

Frozen R
TE dough 

products w
ith low

 
acid or high a

W  fillings 
or topping 

Enterobacteriaceae
 

5  
2 

١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 21528-2

 
أثناء 

عملیة 
صنیع

الت
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  صف المنتجاتو
   المخبوزات7 

المحѧѧلاة،  والمخبѧѧوزات الفѧѧاخرة) ١-٧( تتѧѧضمن المجموعѧѧات الخاصѧѧة بѧѧالخبز ومنتجѧѧات المخѧѧابز العادیѧѧة 
  .المملحة والمشھیات

  : الخبز بأنواعھ ومنتجات المخابز العادیة ومخالیطھا 1.7
  . زمنتجات المخبوزات غیر المحلاة والمنتجات المشتقة من الخبأنواع تتضمن كل 

  :  الخبز والملفوفات1.1.7
  .تتضمن منتجات الخبز المصنع بالخمیرة ومنتجات الخبز الخاصة وخبز الصودا

  :الخبز المتخمر باستخدام الخمیرة والخبز المصنع بطرق خاصة 1.1.1.7
خبѧز الѧراى،  الخبѧز الابѧیض،: تتѧضمن الأمثلѧة، المخبوزات غیر المحلاة ومѧشتقات الخبѧزأنواع تتضمن كل 

، خبز الزبیب، خبѧز القمѧح الكامѧل، الخبѧز الفرنѧسي الباجیѧت، خبѧز الѧشعیر، ملفѧوف )خبز الارز(ز بامبیرنیكل خب
  ).أم على(، ملفوف القمح الكامل، وملفوف اللبن )كیذر(الھامبرجر 

 : خبز الصودا2.1.1.7
  . یتضمن خبز الصودا

 ):ا، المفن الإنجلیزيمثل البجل، خبز البیت(خري منتجات المخبوزات العادیة الأ2.1.7 
وخبѧѧز  والكѧوكیز غیѧر المحѧشوة الѧسادة الѧسادةمѧن المخبѧوزات العادیѧة، مثѧل البѧسكویت نѧواع تتѧضمن كѧل الأ

 الكیѧѧك الѧѧصغیر للخبѧѧز، المخمѧѧر والبѧѧسكویت أنѧѧواع  فѧѧي ھѧѧذه المجموعѧѧة یѧѧشیر إلѧѧى" بѧѧسكویت"مѧѧصطلح . الѧѧذرة
 "كѧوكیز"عبѧارة عѧن  الانجلیزي والذي ھѧو" لبسكویتا"غیر  و ھ،صودا الخبز أو بمسحوق الخبیز الباكینج بودر

  .١-٢ -٧المندرجة في المجموعة " رقائق محلاة"أو 
   :ولبابة الخبزوحشمتضمنة منتجات الخبز،  3.1.7

ومخѧالیط الحѧشوات، مѧن الخبѧز الخبѧز مثѧل قطѧع الخبѧز المحمѧص، حѧشوات أساسѧھا تتضمن المنتجѧات التѧي 
  .٦-١-٧الیط الخبز مدرجة في المجموعة ، مخ)مثل البسكویت(العجائن المحضرة

   :الخبز والمخبوزات المسواة بالبخارأنواع  7 .4.1
 المنتجѧѧات قѧѧد تكѧѧون ،التѧѧي تطھѧѧي علѧѧى البخѧѧاررز منتجѧѧات الأ أو تتѧѧضمن منتجѧѧات القمѧѧح المتخمѧѧرة الѧѧشرقیة

، امѧا )mantou(وتѧسمى خبѧز البخѧار  و في الصین، تكون ھѧذه المنتجѧات بѧدون حѧش،بدون حشو أو ومصنعھ بحش
قѧد یمكѧن أن تحѧضر ) huajuan(شكال اللفѧائف الملتویѧة أ ،)baozi or bao(المنتجات المحشوة تسمي كعك البخار 

  ).(manjyuآخر  وي حشأب والمحشوة وكعك البخار باللحم، بالمربي أ الزلابیة: تتضمن الأمثلةأیضا، 
  :الخلطات المستخدمة في الخبز والمخبوزات العادیة 5.1.7
مثѧل المѧѧاء، (المخѧالیط المحتویѧѧة علѧى مكونѧѧات جافѧة والتѧѧي یѧضاف إلیھѧѧا مكونѧات رطبѧѧھ أنѧѧواع من كѧل تتѧض

  التѧѧѧي تѧѧѧضاف لتحѧѧѧضیر العجینѧѧѧة لعمѧѧѧل منتجѧѧѧات المخبѧѧѧوزات مѧѧѧن مجموعѧѧѧھ) اللѧѧѧبن، الزیѧѧѧت، الزبѧѧѧد، البѧѧѧیض
مخѧالیط الخبѧز  ،)tin(مخѧالیط الخبѧز الفرنѧسیة، مخѧالیط الخبѧز تѧین : تتѧضمن الأمثلѧة. ٥-١-٧ إلѧى ١-١-٧غذائیѧة 

) بѧѧان كیѧѧك مثѧѧل الكیѧѧك، كѧѧوكیز،(مخѧѧالیط المخبѧѧوزات الفѧѧاخرة . الѧѧسیاباتا وآخѧѧرون... البѧѧانیتون، مخѧѧالیط الخبѧѧز 
   .٣-٢-٧مدرجة في المجموعة 
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  :ومخالیطھم) الحلوة، المالحة، المشھیة( المخبوزات الفاخرة 2.7

) ٣-٢-٧(بالإضѧافة إلѧى مخѧالیط ) ٢-٢-٧ و١-٢-٧(تتضمن المجموعات الفرعیة للمنتجѧات الجѧاھزة للأكѧل 

  .لتحضیر المخبوزات الفاخرة

 الكاسترد وخلافھأنواع  والفطائر المحشوة بالفاكھة أوالكیك، الكوكیز  1.2.7 

كیѧك الزبѧد، كیѧك الجѧبن، : مثلѧة تتѧضمن الأ،المѧاءأساسھا  محشوة بحشوات التي یتم تناولھا كحلویاتتتضمن 

نѧѧوع مѧѧن (، الكیѧѧك الطѧѧري )kasuteraتتѧѧضمن ) (pound cake(اصѧѧابع الحبѧѧوب المحѧѧشوة بالفاكھѧѧة، الباونѧѧد كیѧѧك 

مثѧل (، الكیك الاسفنجي، الفطائر المحشوة بالفاكھة )moon(، الكیك الغربي، كیك القمر)namagashi(حلوي النشا 

  ).مقرمشات محلاة أو كوكیز(الانجلیزي " البسكویت" كوكیز السكر و، كوكیز الشوفان،)كیك فطیره التفاح

  ):مثل الدونات،السویت رول، السكون، والمافن(خري  المخبوزات الفاخرة الأ2.2.7

 والبѧان كیѧك، الوافѧل، الكعѧك المحѧش:  تتѧضمن الأمثلѧة،أفطѧارك أو تتضمن المنتجات التي یتم تناولھѧا كحلѧوي

 . الاقماع للأیس كریم، حلوي الدقیق، الترافل أو لدانش، ویفر، مخبوزات ا)anpan(المحلي 

  :  )البان كیكومثل الكیك (المخبوزات الفاخرة  مخالیط 3.2.7

مثѧل المѧاء، اللѧبن، الزیѧت، الزبѧد، (المخالیط المحتویة على المكونات الجافة التي یضاف إلیھا مكونات رطبة 

مخѧѧالیط الكیѧѧك، مخѧѧالیط : الأمثلѧѧةتتѧѧضمن . بѧѧوزات الفѧѧاخرةوالتѧѧي تѧѧضاف لتحѧѧضیر العجینѧѧة وعمѧѧل المخ) البѧѧیض

 العجѧین المحѧضرة ، التورتѧات والجاتوھѧات، كیك، مخѧالیط الفطѧائر، ومخѧالیط الوافѧلألبانحلوي الدقیق، مخالیط 

  مندرجѧѧѧة فѧѧѧي المجموعѧѧѧة) مثѧѧѧل الخبѧѧѧز(مخѧѧѧالیط المخبѧѧѧوزات العادیѧѧѧة . ٤-١-٧تنѧѧѧدرج فѧѧѧي المجموعѧѧѧة الغذائیѧѧѧة 

  .٦-١-٧الغذائیة 

مرتفعة فى  أو مبردة منخفضة الحموضة أو لاستخدام المباشر فى صورة مجمدة المحضرة لالعجائن4.2.7 

  :  سطحيةمغطا أو محشوة أودرجة نشاط الماء 

لمبѧردة والمحѧضرة للاسѧتخدام المباشѧر مثѧل المعجنѧات المجمѧدة والبیتѧزا المجمѧدة اأو  تشمل العجائن المجمدة

   ...)والجلاش السمبوسك  (الخض أو مكسراتوالوالعجائن المحشوة باللحم 

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٦٦
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اللحوم واللحوم الداجنة
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1.1.8
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٣١٠
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Escherichia coli
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٣١٠
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2.8
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 Processed m
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Salm
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  نتجاتوصف الم
  :اللحوم ومنتجاتھا، متضمنة اللحوم الداجنة  8

  اللحѧوم، الѧدواجن، ومنتجѧات اللحѧوم لحیوانѧات الѧصید،أنѧواع تتѧضمن ھѧذه المجموعѧة جمیѧع 
  )٣-٨ و٢-٨(والمصنعة ) ١-٨(مفروم، طازجة منھا  أو في شرائح وقطع

  :الطازجة اللحوم الداجنةواللحوم  1.8

الѧصالحة للاسѧتھلاك خѧري الطازجѧة الأ الѧدواجنوللحѧوم ا عادة ما تكون المنتجѧات الطازجѧة

 الإضѧافات،وتكون خالیة مѧن  والمنتجات مقطعة أو كاملة)  القلب– الكلاوى –الكبد ( الادمى مثل 

 علѧѧى سѧبیل المثѧѧال، الالѧѧوان ،ومѧع ذلѧѧك، فѧي بعѧѧض الاحѧوال تعتبѧѧر الاضѧѧافات مѧن الامѧѧور الھامѧة

خѧتم " طازجѧة، والتѧي تѧستخدم كدلالѧة علѧى نѧوع اللحѧم المستعملة كأختام على أسطح قطع اللحم ال
 وبالإضѧѧافة إلѧѧى ذلѧѧك، كѧѧل مѧѧا یѧѧضاف علѧѧى الاسѧѧطح الخارجیѧѧة، مثѧѧل ،"دال علѧѧى نوعیѧѧة المنѧѧتج

مثѧѧل لحѧѧم (الملمعѧѧات والمتѧѧبلات، التѧѧي قѧѧد تѧѧضاف إلѧѧى منتجѧѧات اللحѧѧم قبѧѧل تѧѧسویقھ إلѧѧى المѧѧستھلك 

  ). الخنزیر الملمع، الدجاج المشوي

دمѧѧى ة والاحѧѧشاء الѧѧصالحة للاسѧѧتھلاك الآمقطعѧѧوالطازجѧѧة كاملѧѧة أ لѧѧدواجناو اللحѧѧوم 1.1.8

  ): الخ..... القلب – الكلاوى –الكبد ( مثل 

لحѧѧم البقѧѧر، :  تتѧѧضمن الأمثلѧѧة،تѧѧضم اللحѧѧوم الخѧѧام غیѧѧر المعالجѧѧة، ذبѧѧائح الѧѧدواجن وأجزاؤھѧѧا
وم البقѧر الطازجѧة لحѧأجѧزاء ذبائح الخنزیر، دم البقѧر الطѧازج، الѧدجاج الكامѧل الطѧازج وأجزائѧھ، 

  ، الكرشѧѧѧة الطازجѧѧѧة، وقطѧѧѧѧع)مثѧѧѧل القلѧѧѧب، الكѧѧѧѧلاوي(، أعѧѧѧѧضاء الأبقѧѧѧار )مثѧѧѧل شѧѧѧرائح اللحѧѧѧم(

  .لحم الخنزیر

  :الطازجة المفرومة واللحوم المنفصلة میكانیكیا اللحوم واللحوم الداجنة 2.1.8

ضمن  تتѧѧ،المنѧѧزوع العظѧѧم میكانیكیѧѧا، الѧѧدواجن غیѧѧر المعالجѧѧة أو اللحѧѧم الخѧѧام غیѧѧر المعѧѧالج

 الطѧѧازج، فطѧѧار، سѧجق جنѧѧوب افریقیѧѧا، سѧѧجق الأ)الھѧѧامبرجر(فطѧѧائر لحѧѧم البقѧѧر الطѧѧازج : الأمثلѧة
اللحم المفروم، السجق الطازج غیر المعالج، كѧرات اللحѧم الطازجѧة، قطѧع لحѧم الѧدواجن المنѧزوع 

بѧѧدون تغطیѧѧھ بѧѧالخبز المطحѧѧون، والمفرومѧѧة والمѧѧشكلة مѧѧع أ العظѧѧم میكانیكیѧѧا، قطѧѧع لحѧѧوم الطیѧѧور

  ).مثل البقري، الإیطالي(السجق الطازج و

  : اللحوم المعبأة تحت تفریغ3.1.8

   تѧѧѧضم اللحѧѧѧѧوم الخѧѧѧѧام غیѧѧѧѧر المعالجѧѧѧѧة، ذبѧѧѧѧائح الѧѧѧѧدواجن وأجزاؤھѧѧѧѧا والمعبѧѧѧѧأة تحѧѧѧѧت نفریѧѧѧѧغ

  .غاز خاملأو 
  ):قطع لأي منھموكاملة أ(اللحوم الداجنة ، المنتجات المصنعة من اللحوم 2.8

  )١.٢.٨(ھѧѧѧا قطѧѧѧع اللحѧѧѧوم الغیѧѧѧر معاملѧѧѧھ حراریѧѧѧا تتѧѧѧضمن مختلѧѧѧف المعالجѧѧѧات سѧѧѧواء من

  ).٢.٣.٨(وقطع اللحوم المعاملة حراریا 

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٧٢



قطѧع وكاملѧة أ(غیѧر المعاملѧة حراریѧا   اللحوم الداجنة، المنتجات المصنعة من اللحوم1.2.8
  ):لأى منھم

مثѧل التقدیѧد، التملѧیح، التجفیѧف، (توصف ھذه المجموعة الغذائیة العدیѧد مѧن طѧرق المعالجѧة 
  .التي تؤدي إلى حفظ اللحوم لمدة طویلة) تخلیلال

 اللحѧوم الداجنѧة المعالجѧة وغیѧر المعاملѧة حراریѧا ، المنتجات المѧصنعة مѧن اللحѧوم1.1.2.8
  :قطع أو كاملة

 منتجات اللحѧوم الجافѧة المقѧددة ،)ملح الطعام(المنتجات المملحة المعالجة بكلورید الصودیوم 
 امѧا منتجѧات اللحѧوم ،ضع الملح مباشرة على سѧطح اللحѧمھي منتجات یتم تحضیرھا عن طریق و

منتجѧات اللحѧوم المعالجѧة . المخللة الرطبة فیتم اعدادھا عن طریѧق غمѧر اللحѧم فѧي محلѧول ملحѧي
 ویمكѧن ان تѧتم المعالجѧة عѧن طریѧق اضѧافھ مѧضافات ،بحقن المحلول الملحي داخѧل انѧسجة اللحѧم

لحم والبسطرمة :  تتضمن الأمثلة،المجموعة الغذائیةالمنتجات المدخنة في ھذه ًأیضا  وتندرج ،لھا
، لحѧم الخنزیѧر المقѧѧدد، )المعѧالج بѧѧالحقن أو المعѧالج، المعѧالج بѧѧالتجفیف، المعѧالج بѧالغمر(الخنزیѧر 

مختلفة شرقیة من منتجات اللحوم أنواع اللحم البقري المعلب، واللحم البقري المتبل، وكذلك یوجد 
، واللحѧم المخلѧل (koji- zuke)، لحѧم الكѧوجي المخلѧل )miso- zuke(المخلѧل و لحѧم المѧیس: المخللة

  ).shoyu- zuke(في صوص الصویا 
   :قطعوأ كاملة والمجففة  اللحوم الداجنة المعالجة، المنتجات المصنعة من اللحوم2.1.2.8

 ،١- ١- ٢- ٨تملیحھا كما تم وصفھا في المجموعة الغذائیة  أو قطع اللحوم التي قد تتم معالجتھا
 تتѧضمن ،التفریѧغ أو یتم التجفیف إما عن طریق الھѧواء الѧساخن. یتم تجفیفھا فقطوثم یتم تجفیفھا، أ

، لحѧѧم الخنزیѧѧر stuffed loinلحѧѧم الخنزیѧѧر المملѧѧح المجفѧѧف، اللحѧѧوم المجففѧѧة، المحѧѧشوة مثلѧѧة الأ
iberian ولحم الخنزیر من النوع ،prosciutto.  

ا ًالمتخمѧرة وغیѧر المعاملѧة حراریѧو اللحوم الداجنة ، المنتجات المصنعة من اللحوم3.1.2.8
  :قطعوكاملة أ

المنتجات المتخمرة ھي نوع من المنتجات التي یتم تخلیلھا من خلال تفѧاعلات بكتریѧا حمѧض 
) potted(لحѧѧم البقѧѧر المعبѧѧأ فѧѧي أوعیѧѧة :  تتѧѧضمن الامثلѧѧة،)وجѧѧود ملѧѧح(اللاكتیѧѧك فѧѧي وسѧѧط ملحѧѧي 

  ).ةالمتخمر(واقدام الخنزیر المخللة 
المدخنھ في صورة  وا ً اللحوم الداجنة المعاملة حراری،المنتجات المصنعة من اللحوم 2.2.8

  :قطعوكاملة أ
، اللحѧѧوم )بمѧѧا فѧѧي ذلѧѧك المعالجѧѧة والمطھیѧѧة، والمجففѧѧة والمطھیѧѧة(تتѧѧضمن اللحѧѧوم المطھیѧѧة 

م الخنزیѧѧر لحѧѧ:  تتѧѧضمن الأمثلѧѧة،اللحѧѧم المعلبѧѧةأجѧѧزاء و) بمѧѧا فѧѧي ذلѧѧك المعقمѧѧة(المعاملѧѧة حراریѧѧا 
 وقطѧѧع اللحѧѧم ، أكتѧѧاف لحѧѧم الخنزیѧѧر المطھیѧѧة، المعالجѧѧة، لحѧѧم الѧѧدجاج المعلѧѧب;المطھѧѧي، المعѧѧالج

  ).tsukudani(المسلوقة في صوص الصویا 

٢٠٢١٧٣ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



  :قطع و اللحوم الداجنة المجمدة كاملة أ، المنتجات المصنعة من اللحوم3.2.8

الѧѧدجاج المجمѧѧد، منتجѧѧات : تتѧѧضمن الأمثلѧѧة. اللحѧѧم الخѧѧام والمطھیѧѧة المجمѧѧدةأجѧѧزاء یتѧѧضمن 

  . الدجاج المجمد، وشرائح اللحم البقري المجمدأجزاء 

  :  اللحوم الداجنة في صورة مفرومة، المنتجات المصنعة من اللحوم3.8

والمنتجѧѧات المعاملѧѧة ) ١-٣-٨(تتѧѧضمن مختلѧѧف المعѧѧاملات للمنتجѧѧات الغیѧѧر معاملѧѧھ حراریѧѧا 

  ).٢-٣-٨(حراریا 

1.3.8ѧѧѧѧѧصنعة مѧѧѧѧѧات المѧѧѧѧѧوم المنتجѧѧѧѧѧوم،ن اللحѧѧѧѧѧاللح  ѧѧѧѧѧة حراریѧѧѧѧѧر المعاملѧѧѧѧѧة غیѧѧѧѧѧاًالداجن  

  :في صورة مفرومة

التѧѧسویة، التملѧѧیح، التجفیѧѧف، : مثѧѧل(تѧѧصف ھѧѧذه المجموعѧѧة الغذائیѧѧة طѧѧرق مختلفѧѧة للمعالجѧѧة 

  . المخلیة میكانیكیا أو التي تؤدي إلى طول مدة حفظ منتجات اللحوم المفرومة) التخلیل

  ) المملحѧѧةمتѧѧضمنة( اللحѧѧوم الداجنѧѧة المعالجѧѧة ، المنتجѧѧات المѧѧصنعة مѧѧن اللحѧѧوم1.1.3.8

   :ة حراریا بالتسویة في صوره مفرومالمعاملةغیر 

) المخللѧة الجافѧة(منتجѧات اللحѧوم المقѧددة . یتم معالجة المنتجات المملحѧة بكلوریѧد الѧصودیوم

 منتجѧات اللحѧوم أمѧا، ھي منتجات یتم تحضیرھا عن طریق وضع الملح مباشرة على سѧطح اللحѧم

المنتجѧات المعالجѧة بحقѧن .  عن طریѧق غمѧر اللحѧم فѧي محلѧول ملحѧيإعدادھامخللة الرطبة فیتم ال

 ،إلیھѧѧا  الغذائیѧѧةالإضѧѧافاتوقѧѧد یѧѧتم تѧѧسویتھا بإضѧѧافة بعѧѧض .  اللحѧѧمأنѧѧسجةالمحلѧѧول الملحѧѧي داخѧѧل 

، المنتجѧات )سجق الخنزیѧر المتبѧل (chorizos): ( تتضمن الأمثلة،المنتجات المدخنةًأیضا تتضمن 

، )سѧѧѧجق طѧѧѧازج، معѧѧѧالج) ((tocino  توتѧѧѧشینو،(salchichon)  النѧѧѧوع الѧѧѧسلامي، سالاتѧѧѧشیكونمѧѧѧن

  . ، والسجق المدخن)pepperoni(باباروني 

)  المملحѧѧةمتѧѧضمنة( اللحѧѧوم الداجنѧѧة المعالجѧѧة ، المنتجѧѧات المѧѧصنعة مѧѧن اللحѧѧوم2.1.3.8

   :ةوالمجففة غیر المعاملھ حراریا بالتسویة في صوره مفروم

في المجموعѧة الغذائیѧة  وتملیحھا كما ھ أو المخلیة میكانیكیا قد یتم معالجتھا أو المفرومةالمنتجات 

   بѧѧالھواء الѧѧѧساخنأمѧѧا التجفیѧѧѧف یѧѧتم الحѧѧصول علیѧѧѧھ ،، ثѧѧم یѧѧتم تجفیفھѧѧا، أوقѧѧѧد تجفیѧѧف فقѧѧط١- ١- ٣- ٨

صیني السجق المجفف، السجق المجفف والمعالج، اللحم المقدد، الѧسجق الѧ : تتضمن الأمثلة،بالتفریغأو 

   (sobrasada). ، وسوبراسادا)المدخن أو متضمنا سجق لحم الخنزیر التقلیدي المعالج(

  اً اللحѧѧوم الداجنѧѧة المتخمѧѧرة غیѧѧر المعاملѧѧة حراریѧѧ،المنتجѧѧات المѧѧصنعة مѧѧن اللحѧѧوم 3.1.3.8

  :في صورة مفرومة

  یѧѧكالمنتجѧѧات المتخمѧѧرة ھѧѧي نѧѧوع مѧѧن المنتجѧѧات التѧѧي یѧѧتم تخلیلھѧѧا بفعѧѧل بكتریѧѧا حمѧѧض اللاكت

 .السجقأنواع وقد یمكن تخمیر بعض . في وجود الملح

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٧٤



  : الداجنة المعاملة حراریا في صورة مفرومة  اللحوم،المنتجات المصنعة من اللحوم 2.3.8

، المعاملѧѧة )بمѧѧا فѧѧي ذلѧѧك المعالجѧѧة والمطھیѧѧة، والمجففѧѧة والمطھیѧѧة(تتѧѧضمن اللحѧѧوم المطھیѧѧة 

فطѧائر اللحѧم : تتѧضمن الأمثلѧة. المفرومѧة المعلبѧةومنتجѧات اللحѧوم ) بمѧا فѧي ذلѧك التعقѧیم(حراریѧا 

 الخنزیѧѧر، أو وجیلѧѧي لحѧѧم راس البقѧѧر ;foie gras and (pates) عجینѧѧھ كبѧѧد الѧѧبط ،البقѧѧري سѧѧابق الѧѧشوي
قطѧѧع اللحѧѧѧم المطھѧѧѧي والمعѧѧѧالج واللحѧѧم المقطѧѧѧع المѧѧѧسلوق فѧѧѧي صلѧѧصة الѧѧѧصویا المعѧѧѧروف باسѧѧѧم 

ن، عجѧѧائن اللحѧѧم، فطѧѧائر اللحѧѧم المطھیѧѧة، الكورنѧѧدبیف، لحѧѧم اللانѧѧشو و(tsukudani) تѧѧسوكوداني

، سجق جاھز فطارالأمنتجات السلامى المطھي، كرات اللحم المطھي، سجق ستراسبورج، سجق 

 ).خلیط لحم مفروم مطبوخ (terrins والترینز brown-and-serve sausages للإعداد

  : ةفروم اللحوم الداجنة المجمدة في صوره م، المنتجات المصنعة من اللحوم3.3.8

المخلیة میكانیكیѧا  أو تتضمن منتجات اللحم الخام، المطھیة جزئیا والمفرومة المطھیة بالكامل
  فطѧѧائر الھѧѧامبرجر المجمѧѧدة، اصѧѧابع الѧѧدجاج المجمѧѧدة المتبѧѧل:  تتѧѧضمن الأمثلѧѧة،التѧѧي تѧѧم تجمیѧѧدھا

  ).البقسماط المطحون(المغطاة بالخبز المطحون أو 

  ): واللانشونمثل أغلفة السجق( اللحوم الصالحة للأكل  منتجاتأغلفة اللحوم وأغلفة4.8 

مѧن المѧѧصادر  والمѧواد الѧѧصناعیة المѧسموح بھѧا غѧذائیا أ أو الѧسلیلوز، مѧنالأغلفѧة المحѧضرة 

  . التي تحتوي على مخالیط السجق) البقر أو مثل أمعاء الخراف(الطبیعة 

% ٤تقل عѧن  وط بنسبة لا اللحوم الداجنة والمخل،المفروم المجمد المصنع من اللحوم 5.8
  :وغیر المسوى وغیر المعامل حراریاالخضر  أو من الحبوب

   واللانѧѧѧشون وغیرھѧѧѧا مѧѧѧن مѧѧѧصنعات الѧѧѧسجقأنѧѧѧواع  وبعѧѧѧض والكفتѧѧѧة البرجѧѧѧر أمثلتѧѧѧھمѧѧѧن 

  .اللحوم والدواجن

 :منتجات اللحوم المعلبة في عبوات محكمة الإغلاق 6.8

 مثѧѧѧل التجѧѧاريا بѧѧالتعقیم ً حراریѧѧملتھѧѧاومعا وتعبئتھѧѧѧا إعѧѧدادھادواجѧѧن تѧѧم  أو منتجѧѧات لحѧѧوم

  .البولبیف المعبأ فى عبوات معدنیة

٢٠٢١٧٥ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 
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المنتج 
النھائي

 
أثناء

 فترة 
صلاحیة

ال
   

H
istam

ine
 

5 
2 

٢٠٠
 

الملیونجزء فى 
 

٤٠٠
 

الملیونجزء فى 
 

ISO
 19343 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

صنعة من فترة 
صلاحیة وم

اال
لأسماك 

الھستیدینالمرتفعة فى 
 أو 

المنتجات 
ضعت 

السمكیة التى خ
ضج

للمعالجة بإنزیم الن
 

فى محلول ملحى
 

2.2.9
  

الأسماك 
المجمدة، فیلیھ 

السمك ومنتجات 
الأسماك 

مناسبة المغطاة بخلطة 
)

قبل
 

الطھي
ضمنة القشریات) 

مت
الرخویات والشوكیات ،

 

Frozen battered 
fish, fish fillets 
and fish products 
(Precooked 
breaded fish) 
including 
m

ollusks, 
crustaceans 
and echinoderm

s 

Escherichia coli
 

5 
1 

٤ 
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٤٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

.16649-3 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

 

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٧٨



Coagulase-
positive 
staphylococci 

5 
1 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
٤١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

خالى 
فى 

٢٥
 جم

عینھ ا
و

١٢٥
 جم

عینھ مجمعة
  

ISO
 6579-1 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

ال
 

Total aerobic 
m

esophilic 
bacterial count

 
5 

2 
٥١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

 /
جم

 
٧١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

 /
جم

 
ISO

 4883-1 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

  

H
istam

ine
 

5 
2 

١٠٠
 

الملیونجزء فى 
  

٢٠٠
 

الملیونجزء فى 
 

ISO
 19343 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة 

ال
 

H
istam

ine
 

5 
2 

٢٠٠
 

الملیونجزء فى 
 

٤٠٠
 

الملیونجزء فى 
 

ISO
 19343 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

صنعة من فترة 
صلاحیة وم

ال
الأسماك 

الھستیدینالمرتفعة فى 
 أو 

المنتجات 
ضعت 

السمكیة التى خ
ضج

للمعالجة بإنزیم الن
 

فى محلول ملحى
 

Escherichia coli
 

5 
1 

٤
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٤٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

.16649-3
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

ال
 

Coagulase-
positive 
staphylococci 

5 
1 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
٤١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

ال
 

3.2.9
 

 
منتجات 

الأسماك 
المفرومة المجمدة في 

ص الكریمة
صو

ضمنة القشریات ،
مت

، 
الرخویات

 
والشوكیات

 

Frozen m
inced 

and cream
ed fish 

products, 
including 
m

ollusks, 
crustaceans and 
echinoderm

s 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

خالى 
فى 

٢٥
 جم

عینھ
 أو 

١٢٥
 جم

عینھ مجمعة
 

ISO
 6579-1

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

 

4.2.9
 

الأسماك 
المطبوخة و

وأ/
المقلیة ومنتجاتھا، 

ضمنة القشریات، الرخویات، والشوكیات
مت

 
Cooked and/or fried fish and fish products, including m

ollusks, crustaceans, and echinoderm
s

  

H
istam

ine
 

5 
2 

١٠٠
 

الملیونجزء فى 
 

٢٠٠
 

الملیونجزء فى 
 

ISO
 19343

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة 
ال

 
1.4.2.9

 
الأسماك 

المطھی
 ة

ومنتجاتھا
 

Cooked fish and 
fish products 

H
istam

ine
 

5 
2 

٢٠٠
 

الملیونجزء فى 
 

٤٠٠
 

الملیونجزء فى 
 

ISO
 19343 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

صنعة من فترة 
صلاحیة وم

ال
الأسماك 

الھستیدین االمرتفعة فى 
و

المنتجات 
ضعت 

السمكیة التى خ
ضج

للمعالجة بإنزیم الن
 

فى محلول ملحى
 

٢٠٢١٧٩ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



Escherichia coli
 

5 
1 

٤ 
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٤٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO.16649-3

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

 
Coagulase-
positive 
staphylococci 

5 
1 

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

  
٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

  
ISO 6888-1

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاح
ال

یة
 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

خالى 
فى 

٢٥
 جم

عینھ ا
و

١٢٥
 جم

عینھ مجمعة
 

ISO 6579-1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

ال
 

Listeria 
monocytogenes

  
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

 
ISO 11290-1 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة 

ال
 

Vibrio sp.
  

5 
صفر

 
لا 

تح
توي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

 
ISO 21872-1

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

  

H
istam

ine
 

5 
2 

١٠٠
 

الملیونجزء فى 
 

٢٠٠
 

الملیونجزء فى 
 

ISO 19343
 

المنتج 
النھائي

أثن 
اء 

فترة 
صلاحیة 

ال
 

Escherichia coli
 

5 
1 

٤ 
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٤٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO.16649-3

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

 
Coagulase-
positive 
staphylococci 

5 
1 

١٠  ٣
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
٤١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO 6888-1

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

خالى 
فى 

٢٥
 جم

عینھ ا
و

١٢٥
 جم

عینھ مجمعة
 

ISO 6579-1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

ال
 

Listeria 
monocytogenes

  
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
 

جم
 

ISO 11290-1 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

ص
ال

لاحیة 
 

2.4.2.9
 

 
القشریات، 

والشوكیات الرخویات 
المطھیة

 

Cooked m
ollusks, 

crustaceans and 
echinoderm

s 

Vibrio ssp.
  

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

فى 
٢٥

 
جم

 
ISO 21872-1

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

  

H
istam

ine
 

5 
2 

١٠٠
 جزء

 فى 
الملیون

 
٢٠٠

 جزء
 فى 

الملیون
 

ISO 19343
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة 

ال
 

3.4.2.9
 

الأسماك 
المقلیة 

ومنتجاتھا متضمنة 
القشریات، الرخویات 

والشوكیات
  

Fried fish and 
fish products, 
including 
m

olluscs, 
crustaceans and 
echinoderm

s 
H

istam
ine

 
5 

2 
٢٠٠

 جزء
 فى 

الملیون
 

٤٠٠
 جزء

 فى 
الملیون

 
ISO 19343 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
الصلاحیة ومصنعة من فترة 

الأسماك 
الھستیدین االمرتفعة فى 

الو
منتجات 
السمكیة التى خضعت 
للمعالجة بإنزیم النضج

 
فى 

محلول ملحى
 

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٨٠



Escherichia coli
 

5 
1 

٤ 
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٤٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO.16649-3

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

 
Coagulase-
positive 
staphylococci 

5 
1 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
مج

 
٤١٠

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO 6888-1

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

خالى 
فى 

٢٥
جم

عینھ
 أو 

١٢٥
جم

عینھ مجمعة
 

ISO 6579-1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

ال
 

Listeria 
monocytogenes

  
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
 

جم
 

 ISO
 11290-1

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة 
ال

 

Vibrio sp.
  

5  
صفر

 
لا 

تحتوي 
على 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

ISO 21872-1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

ال
  

H
istam

ine
 

5 
2 

 
١٠٠

 
الملیونجزء فى 

 
٢٠٠

 
الملیونجزء فى 

 
ISO 19343

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترةال

 

H
istam

ine
 

5 
2 

٢٠٠
 

الملیوجزء فى 
 ن

٤٠٠
 

الملیونجزء فى 
 

ISO 19343 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

صنعة من فترة 
صلاحیة وم

ال
الأسماك 

الھستیدینالمرتفعة فى 
 أو 

المنتجات 
ضعت 

السمكیة التى خ
ضج

للمعالجة بإنزیم الن
 

فى محلول ملحى
 

Coagulase-
positive 
staphylococci 

5 
1 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
٤١٠
 

وحدة مكونة
 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO 6888-1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

ال
 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

خالى 
فى 

٢٥
 جم

عینھ ا
و

١٢٥
 جم

عینھ مجمعة
 

ISO 6579-1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

ال
 

Listeria 
monocytogenes

  
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

 
ISO 11290-1 

المن
تج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة 
ال

 

Colstridium 
botulinum

 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

  
FDA

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

 فى حالات 
الشك

 أو 
حدوث تسممات
 

فقط
  

Vibrio sp.
  

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

ISO 21872-1
 

الم
نتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

  

5.2.9
 

الأسماك 
المدخنة

، 
المجف

فة و
/

 أو 
المملحة 

ومنتجاتھا، متضمنة 
القشریات المملح منھا، 

الرخویات، وا
لشوكیات

 

Sm
oked, dried, 

ferm
ented, and/or 

salted fish and 
fish products, 
including 
m

ollusks, 
crustaceans, and 
echinoderm

s 
  

Total aerobic 
m

esophilic 
bacterial count 

5 
2 

٥
 × 

٥١٠
 

وحدة 
مكونة للمستعمرة 

 /
جم

 

٧١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

 /
جم

 
 

ISO 4883-1 
أثناء 

تصنیع المنتج
  

٢٠٢١٨١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



3.9
 

الأسماك 
ضمنة القشریات، الرخویات، والشوكیات

المحفوظة جزئیا ومنتجاتھا، مت
 

Sem
i-preserved fish and fish products, including m

olluscs, crustaceans, and echinoderm
s

  

H
istam

ine
 

5 
2 

١٠٠
 جزء

 فى 
الملیون

 
٢٠٠

 جزء
 فى 

الملیون
 

ISO
 19343

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

 

H
istam

ine
 

5 
2 

٢٠٠
 جزء

 فى 
الملیون

 
٤٠٠

 جزء
 فى 

الملیون
 

ISO
 19343  

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
صنعة من فترة 

صلاحیة وم
ال

الأسماك 
الھستیدینالمرتفعة فى 

 أو 
المنتجات 

ضعت 
السمكیة التى خ

ضج
للمعالجة بإنزیم الن

 
فى 

محلول ملحى
 

Escherichia coli
 

5 
1 

٤ 
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٤٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

.16649-3
 

المنتج 
النھائي

 
صلاحیةأثناء 

فترة ال
 

Coagulase-
positive 
staphylococci 

5 
1 

٣١٠
 

للمستعوحدة مكونة 
مرة

 /
جم

 
٤١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1
 

المنتج 
النھائي

 
صلاحیةأثناء 

فترة ال
 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

خالى 
فى 

٢٥
 جم

عینھ
 أو 

١٢٥
 جم

عینھ 
مجمعة

 
ISO

 6579-1
 

المنتج 
النھائي

 
صلاحیةأثناء 

فترة ال
 

Listeria 
m

onocytogenes
  

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

  
ف

ى 
٢٥

جم
 

ISO
 11290-1

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

 

1.3.9
 

الأسماك 
ومنتجاتھا، 
ضمنة القشریات، 

مت
الرخویات، الشوكیات 

صورة متبلھ و
في 

/
أو 

في 
جیلي

 

Fish and fish 
products, 
including 
m

ollusks, 
crustaceans, 
and 
echinoderm

s, 
m

arinated 
and/or in jelly 

Vibrio sp.
  

5 
صفر

 
٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 21872-1

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

H
istam

ine
 

5 
2 

١٠٠
 جزء

 فى 
الملیون

 
٢٠٠

 جزء
 فى 

الملیون
 

ISO
 19343

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

 

H
istam

ine
 

5 
2 

٢٠٠
 جزء

 فى 
الملیون

 
٤٠٠

 جزء
 فى 

الملیون
 

ISO
 19343 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
صنعة من فترة 

صلاحیة وم
ال

الأسماك 
الھستیدینالمرتفعة فى 

 أو 
المنتجات 

ضعت 
السمكیة التى خ

ضج
للمعالجة بإنزیم الن

 
فى 

محلول ملحى
 

2.3.9
 

الأسماك 
ومنتجاتھا، 
ضمنة القشریات، 

مت
الرخویات، 

والشوكیات، في 
صورة مخللة و

وأ/
 

في 
محلول ملحي

 أو 
متخم

رة
 

Fish and fish 
products, 
including 
m

ollusks, 
crustaceans 
and 
echinoderm

s, 
pickled and/or 
in brine 

Escherichia coli
 

5 
1 

٤ 
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٤٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

.16649-3
 

المنتج 
النھائي

 
صلاحیةأثناء 

فترة ال
 

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٨٢



Coagulase-
positive 
staphylococci 

5 
1 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
٤١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1
 

المنتج 
النھائي

 
صلاحیةأثناء 

فترة ال
 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

خالى 
فى 

٢٥
 جم

عینھ
 أو 

١٢٥
 جم

عینھ 
مجمعة

 
ISO
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 وصف المنتجات
   :متضمنة القشریات، الرخویات، والشوكیاتسماك، ومنتجات الأالأسماك  9
المѧصنعة الأسѧماك ومنتجات ) ١-٩(الطازجة الأسماك ھذه المجموعة الغذائیة الواسعة تنقسم إلى قسم یضم (

، ))مثѧѧل الحیتѧѧان(والثѧѧدییات المائیѧѧة الأسѧѧماك (یѧѧة  یتѧѧضمن ھѧѧذا التѧѧصنیف الفقاریѧѧات المائ،)٤-٩ ،٢-٩(المختلفѧѧة 
، )مثѧѧل المحѧѧار، الحلزونѧѧات(، وذلѧѧك بالإضѧѧافة إلѧѧى الحیوانѧѧات الرخویѧѧة )مثѧѧل قنѧѧدیل البحѧѧر(اللافقاریѧѧات المائیѧѧة 

 یمكѧن معالجѧة ،)مثѧل قنافѧذ البحѧر، خیѧار البحѧر(، والѧشوكیات )مثѧل الجمبѧري، الكابوریѧا، الاسѧتاكوزا(القشریات 
مثѧѧل شѧѧرائح الѧѧسمك (بالتغطیѧѧة، مثѧѧل التلمیѧѧع والتتبیѧѧل بالبھѧѧارات، قبѧѧل تѧѧسویقھا إلѧѧى المѧѧستھلك سѧѧماك الأمنتجѧѧات 

  ). المجمدة المتبلة الملمعة
  :متضمنة القشریات، الرخویات، والشوكیاتسماك، الطازجة ومنتجات الأالأسماك  1.9

  بخѧѧلاف التبریѧѧد، التخѧѧزینلѧѧم یѧѧتم معاملتھѧѧا الأسѧѧماك ومنتجѧѧات الأسѧѧماك یѧѧشیر إلѧѧى ان " طѧѧازج"مѧѧصطلح 
بھѧدف منѧع أخѧري أي مѧصادر مائیѧة والبحیѧرات أ أو التجمید المباشѧر بعѧد الѧصید مباشѧرة مѧن البحѧر أو في الثلج،

  .التحلل والتلف
  :الطازجةالأسماك  1.1.9

  ، وبطѧѧѧارخ)الѧѧѧسلمون المѧѧѧرقط(یتѧѧѧضمن لحѧѧѧم الحѧѧѧوت الطѧѧѧازج، سѧѧѧمك القѧѧѧد، الѧѧѧسالمون، أسѧѧѧماك التروتѧѧѧة 
   .ةالطازجالأسماك 

  : القشریات، الرخویات والشوكیات الطازجة2.1.9
  .یتضمن الجمبري الطازج، المحار، الكابوریا، الاستاكوزا، الحلزونات، وغیرھا

 : الرخویات الحیة الطازجة1.2.1.9
  .الطازجة المبردة  تشمل ارخویات الحیة

 :الرخویات الطازجة والمجمدة 2.2.1.9
  . المبردة والمجمدةتشمل الرخویات غیر الحیة الطازجة

  :القشریات الطازجة المجمدة 3.2.1.9
   .القشریات الطازجة المبردة والمجمدة غر المعاملةأنواع تشمل 

  :القشریات، الرخویات، والشوكیاتمتضمنة سماك، المصنعة ومنتجات الأالأسماك  2.9
طلѧѧب مزیѧѧدا مѧѧن الطھѧѧي، قѧѧد تتوالتѧѧي تكѧѧون مجمѧѧدة أالأسѧѧماك تѧѧشیر ھѧѧذه المجموعѧѧة الغذائیѧѧة إلѧѧى منتجѧѧات 

  .المطھیة الجاھزة للأكل، المدخنة، المجففة، المتخمرة، والمنتجات المملحةالأسماك بالإضافة إلى 
  : الرخویات، والشوكیاتالقشریات، متضمنةسماك، ، ومنتجات الأھالفیلیالأسماك المجمدة، الأسماك  1.2.9

تلك التي جѧري تجمیѧدھا بѧسرعة فѧي البحѧر  أو مدةالمجالأسماك الطازجة، المطھیة جزئیا، الأسماك تتضمن 
فѧѧائق التجمیѧѧد،  أو المحѧѧار المجمѧد:  تتѧѧضمن الأمثلѧة،وعلѧي الیѧѧابس بغѧرض اجѧѧراء مزیѧد مѧѧن العملیѧѧات التѧصنیعیة

المفرومѧة، الجمبѧري، الأسѧماك شرائح السمك القد، الكابوریا، أسماك فین، أسѧماك الحѧدوق، الحیѧك، الاسѧتاكوزا، 
  .مجمدة، اسماك السوریمي المجمدة، ولحم الحوت المجمدالالأسماك بطارخ 
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 متѧضمنة )قبѧل الطھѧى (المغطѧاة بخلطѧة مناسѧبةالأسѧماك لیѧھ الѧسمك ومنتجѧات یالمجمدة، فالأسماك  2.2.9

  :القشریات، الرخویات والشوكیات

مثلѧة تѧضمن الأت. الخلѧیط أو أجزائھا، ومتبلھ في البیض والبقѧسماطأو الأسماك المنتج غیر المطھي المعد من 

 مجمد سریعا مغطي بالبقѧسماط أو شرائح السمك المغطاة بالخلطة، المجمد أو الجمبري المجمد المغطى بالبقسماط

  .)صابع السمكأ(الأسماك قطع أو (batter)  شرائح اسماك مغطاة بالخلطةأو 
ویѧѧѧات، المفرومѧѧѧة المجمѧѧѧدة فѧѧѧي صѧѧѧوص الكریمѧѧѧة، متѧѧѧضمنة القѧѧѧشریات، الرخالأسѧѧѧماك منتجѧѧѧات  3.2.9

  :والشوكیات

  .المفرومة في صوص كریميالأسماك المنتج غیر المطھي المعد من قطع 

  :المقلیة ومنتجاتھا، متضمنة القشریات، الرخویات، والشوكیاتوأ/المطبوخة والأسماك  4.2.9

  .تتضمن جمیع المنتجات المطھیة الجاھزة للأكل والتي یتم توضیحھا في المجامیع الغذائیة الفرعیة

  :المطھیة ومنتجاتھاالأسماك  1.4.2.9
-٣-٢-٩(ماعدا القلѧي أخري المطھیة باي طریقة طھي  أو المنتجات المطھیة بما في ذلك المسلوقة، المبخرة

المطھیѧѧة الأسѧѧماك سѧѧجق الѧѧسمك، منتجѧѧات مثلѧѧة  تتѧѧضمن الأ،مفرومѧѧة أو كاملѧѧة، مجѧѧزأةالأسѧѧماك  وقѧѧد تكѧѧون ،)٤

  منѧѧتج،) (kamabokoالمطھѧѧي (surimi) ومنѧѧتج الѧѧسوریمي (tsukudani) والمѧѧسلوقة فѧѧي صѧѧوص الѧѧصویا

(kamaboka) ااѧѧم الكابوریѧѧي بطعѧѧلمطھ (kanikama)، ارخѧѧماك  وبطѧѧتجالأسѧѧѧي، منѧѧسوریمي المطھѧѧة، الѧѧالمطھی 

منتجات مماثلѧة لمنѧتج (والأستاكوزا المطھیة الأسماك  ومعجون ،(chikuwa) نبوبأالسوریمي المطھي على ھیئة 

  .٤-٣-٩ الواردة في المجموعة الغذائیة رقم) النوع الشرقي(من الأسماك  معجون وغیرھا من) السوریمي
  : والشوكیات المطھیة القشریات، الرخویات2.4.2.9

 ،)٣-٤-٢-٩(ماعدا المقلي أخري ي طریقة طھي أالمطھیة بوتتضمن المنتجات المطھیة المسلوقة، المبخرة أ

  .ي، المحار والكابوریاالجمبري البنى، الجمبري المطھ: الأمثلة تتضمن

  :المقلیة ومنتجاتھا متضمنة القشریات والرخویات والشوكیاتالأسماك  3.4.2.9

بѧѧدون التغطیѧѧة بѧѧالبیض ودقیѧѧق البقѧѧسماط،  أو أجزائھѧѧا، مѧѧعأو الأسѧѧماك منتجѧѧات جѧѧاھزة للأكѧѧل محѧѧضره مѧѧن 

:  تتѧضمن الامثلѧة،زیѧت و صѧوص أبدون أو تعلیبھا في أو المشویة، وثم یتم تعبئتھ أو المقلیة، المخبوزة، محمصھ
  .الكابوریا المقلیةأجزاء السوریمى المقلى الجاھز للأكل، والكالیمارى المقلى، و

المملحة ومنتجاتھا، متضمنة القشریات المملح منھا، الرخویѧات،  وأ/ المدخنة، المجففة، والأسماك  5.2.9

   :والشوكیات

الѧسمك المجمѧد الѧذي یѧتم تجفیفѧھ  أو الطѧازج تجمیѧد عمیѧقعداده مѧن الѧسمك المجمѧد إالسمك المدخن تم عادة 

 ویѧتم إعѧداد ،بدون الملѧح، تملѧیح وتعѧریض الѧسمك إلѧى دخѧان نѧشارة الخѧشب مباشѧرة أو بعد سلقھ، مع أو مباشرة

بعѧد سѧلقھ بطریقѧة  أو عن طریق تجفیفھ مباشرةوالسمك المجفف عن طریق تعریضھ إلى أشعة الشمس المباشرة أ
وضѧعھ فѧي محلѧول  أو  یتم تملیح السمك اما عن طریق نشر ملح علیھ، تملیح السمك قبل تجفیفھخاصة، كما یمكن

الأسماك الخاصة ب) ٣-٩( عن تلك العملیة الواردة في المجموعة الغذائیة رقم ة تختلف ھذه العملیة التصنیع،ملحي
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 الخنزیѧر، النѧوع ، تѧدخینھا بعѧد ذلѧكالمعالجة فیتم تحѧضیرھا عѧن طریѧق التملѧیح ثѧمالأسماك  اما ،المتبلة والمخللة

أسѧماك سѧماك، المѧدخن وبطѧارخ الأ أو ، ومعجѧون الѧسمك المملѧحadidae مجѧ المجفف والمملح من فصیلة اسѧماك

الأسماك السمور والشابل، الشاد والسلمون المعالج والمدخن، والقواقع المجففة، سمك البینیت المجفف والمسلوق، 

  . (niboshi) ةالمجفف

  :المحفوظة جزئیا ومنتجاتھا، متضمنة القشریات، الرخویات والشوكیاتسماك الأ 3.9
، التخلیѧѧل والطھѧѧي الجزئѧѧي التѧѧي لھѧѧا عمѧѧر )النقѧѧع(تتѧѧضمن المنتجѧѧات التѧѧي یѧѧتم معالجتھѧѧا بطѧѧرق مثѧѧل التتبیѧѧل 

  .تخزین محدود

  :ي جیليف وأ/ومنتجاتھا، متضمنة القشریات، الرخویات والشوكیات في صورة متبلھ والأسماك  1.3.9

. بѧدون إضѧافة ملѧح وتوابѧل أو النبیذ مѧع أو في الخلالأسماك یتم تصنیع المنتجات المنقوعة عن طریق غمر 

 المنتجѧات المنقوعѧة فѧي ،علѧب ولھѧا عمѧر تخѧزین محѧدودأو فѧي ھذه المنتجات إما أن تكون معلبة فѧي برطمانѧات 

  التبخیѧѧر، ثѧѧم إضѧѧافة الخѧѧل أو ق الطھѧѧيعѧѧن طریѧѧالأسѧѧماك الجیلѧѧي قѧѧد یѧѧتم تѧѧصنیعھا عѧѧن طریѧѧق تطریѧѧھ منتجѧѧات 
: تتѧضمن الأمثلѧة. عن طریق وضعھا في الجیلي) تماسك القوام(النبیذ، الملح والمواد الحافظة إلیھا، ثم تصلبھا أو 

  المنقѧѧوع فѧѧي الجیلѧѧي) كلѧѧب البحѧѧر(، ثعبѧѧان البحѧѧر )نѧѧوع مѧѧن أسѧѧماك الرنجѧѧة المتبلѧѧة ووھrollmpos)  (ѧѧالѧѧرولمبس

  .صلصة السمكأو 

فѧي محلѧول  وأ/ومنتجاتھا، متضمنة القشریات، الرخویات والشوكیات، في صورة مخللѧة والأسماك  2.3.9

  :متخمرة أو ملحي

تѧتم عملیѧة التخلیѧل مѧن معالجѧة الѧسمك فѧي محلѧول . تعتبر المنتجات المخللة احیانا نوعا من المنتجات المتبلѧة
الѧسمك : المختلفѧة مѧن المنتجѧات المخللѧة الѧشرقیةع نѧواالأ: تتѧضمن الأمثلѧة). مثѧل النبیѧذ(الكحѧول  أو الملح والخѧل

 ،(miso-zuke) و، الѧѧسمك المخلѧѧل فѧѧي المیѧѧز(kasu-zuke (lees)  الѧѧسمك اللیѧѧز المخلѧѧل،(koji- zuke) المخلѧل بѧѧالكوجى

 لحѧѧم الحѧѧوت ،(su-zuke) ل، والѧѧسمك المخلѧѧل باسѧѧتخدام الخѧѧ(shoyu-zuke) الѧѧسمك المخلѧѧل فѧѧي صѧѧوص الѧѧصویا

  . sprat كلمخللة وسمالمخلل، والرنجة ا

  :الأخرىالأسماك  بدائل السالمون، الكافیار، ومنتجات بطارخ 3.3.9

ثѧم تعبѧأ بعѧد ذلѧك . تنتج البطارخ عادة عن طریق غسلھا وتملیحھا وتركھا حتى تنѧضج وتѧصبح شѧفافة الѧشكل
 نѧوع أسѧماك مѧنالأسѧماك تѧشیر كلمѧة كافیѧار فقѧط إلѧى بطѧارخ  ،أي عبوات مناسѧبة أخѧري أو في عبوات زجاجیة

المیѧاه  أو التѧي تعѧیش فѧي میѧاه البحѧرالأسѧماك أنѧواع تѧصنع بѧدائل الكافیѧار مѧن بطѧارخ و الدلفین الأبѧیضو الحفش

 ،مѧا مملحѧة ومتبلѧھ وملونѧھ وقѧد تكѧون معاملѧھ بѧالمواد الحافظѧةأوتكѧون ) مثل أسماك القد وأسѧماك الرنجѧة(العذبة 

  ، بطѧѧѧارخ الѧѧѧسلمون المملѧѧح، بطѧѧѧارخ سѧѧѧمك القѧѧѧد،(sujiko) بطѧѧѧارخ أسѧѧѧماك الѧѧسالمون المملحѧѧѧة: تتѧѧضمن الأمثلѧѧѧة

فѧي ھѧذه الحالѧة تنѧدرج فѧي المجموعѧة سѧماك، الأأحیانѧا یѧتم بѧسترة بطѧارخ  ، (tarako) وبطارخ سمك القѧد المملѧح

  مѧѧا البطѧѧارخ المجمѧѧدة والمطھیѧѧةأ ،، ذلѧѧك لأنھѧѧا فѧѧي ھѧѧذه الحالѧѧة تكѧѧون منتجѧѧات محفوظѧѧة بالكامѧѧل)٤-٩(الغذائیѧѧة 
علѧى التѧوالي، كمѧا تقѧع البطѧارخ ) ٥-٢-٩، و١-٤-٢-١،٩-٢-٩(ي تندرج في المجموعѧات الغذائیѧة المدخنة فھأو 

  .١-١-٩الطازجة ضمن المجموعة الغذائیة 

٢٠٢١٨٧ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



مثѧѧل معجѧѧون (ومنتجاتھѧѧا المحفوظѧѧة جزئیѧѧا، متѧѧضمنة القѧѧشریات، الرخویѧѧات والѧѧشوكیات الأسѧѧماك 4.3.9 

  :٣-٣-٩ إلى ١-٣-٩، عدا المجموعات الغذائیة من )السمك

مѧѧن الأسѧѧماك ینѧѧتج معجѧѧون . الѧѧشرقیة التقلیدیѧѧةالأسѧѧماك القѧѧشریات ومعجѧѧون أو مثلѧѧة الأسѧѧماك تتѧѧضمن الأ

مثѧل خѧري التѧي تنѧدمج مѧع المكونѧات الأسѧماك، البقایا الناتجة من عملیات إنتѧاج صѧوص الأ أو الطازجةالأسماك 

معѧاجین  أو یندرج السمك المطھѧي.  التخمیربعملیةًأیضا  قد یمر المنتج ،فول الصویاأو رز دقیق القمح، الردة، الأ
  .على التوالي) ٢-٤-٢-٩، ١-٤-٢-٩(في المجموعات الغذائیة ) المنتجات المماثلة لمنتج السوریمي(القشریات 

القѧѧѧشریات، الرخویѧѧѧѧات، وومنتجاتھѧѧѧا، الأسѧѧѧماك المعلѧѧѧѧب مѧѧѧن متѧѧѧضمنة المحفوظѧѧѧة كلیѧѧѧا، الأسѧѧѧماك 4.9 

  :والشوكیات

التبخیѧѧر وتعبئتھѧѧا فѧѧي عبѧѧوات  أو ینѧѧي الطویѧѧل، یѧѧتم إنتاجھѧѧا عѧѧن طریѧѧق البѧѧسترةالمنتجѧѧات ذات العمѧѧر التخز

الزیѧت أو فѧي قѧد یѧتم تعلیѧب المنتجѧات فѧي محتویاتھѧا الѧسائلة ، محكمة الغلق ومفرغة مѧن الھѧواء لѧضمان تعقیمھѧا

: مثلѧة تتѧضمن الأ،)٤-٢-٩( ویѧستثني مѧن ھѧذا التѧصنیف المنتجѧات كاملѧة الطھѧي ،الصوصأو في المضاف إلیھا 
ѧات الجیلѧاق كریѧѧسردین، أطبѧماك الѧارخ وأسѧا، البطѧѧار، الكابوریѧب، المحѧة المعلѧمك التونѧسوریمي ى سѧѧیش، والѧف

   ) .المبستر بالحرارة(

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٨٨
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ض ومنتجاتھ
البی

 
  

  
نوع الغذاء

 
الكائنات الدقیقة

 
خطة أخذ 

العینات
 

الحـــــدود
 

  
 

 
 

n 
c 

m 
M 

طرق التحلیل
 

المرجعی
 ة

المرحلة التي یتم 
تطبیق فیھا المعیا

 ر

0.10
 

ض 
البی

ض
ومنتجات البی

 
Eggs and egg products

  

Salm
onella.

 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

للمستعمرةعلى وحدة مكونة 
 /

٢٥
جم

 
ISO

 6579 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli
 

5 
صفر

 
اقل من

١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

مج
 

ISO
 6649-2 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 
1.10

  
ض الطازج

البی
  

Fresh eggs 

Enterobacteriaceae
 

5 
2 

١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

 /
جم

 
١٠٠

 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
 /

جم
 

ISO
 21528-2  

المنتج 
النھائي

 
صلاحیةأثناء 

فترة ال
 

2.10
 

ض
منتجات البی

 
Egg products

 
Total aerobic 
m

esophilic bacterial 
count 

5 
2 

 ٥  
×  

٤١٠
 وحدة
/ مكونة للمستعمرة  

جم
 

٦١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 4833-
(1&

2)  
أثناء 

صنیع المنتج
ت

 

Salm
onella. 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
للمستعمرةعلى وحدة مكونة 

 /
٢٥

جم
 

ISO
 6579 

المنتج 
النھا

ئي
 

أثناء 
صلاحیة ماعدا 

فترة ال
المنتجات التى یتم 

نمعلیھا معاملات تمنع 
و

السالمونیلا
 

1.2.10
 

ض السائلة 
منتجات البی

المبسترة
 

Pasteurized Liquid 
egg products  

Enterobacteriaceae 
5 

2 
١٠

 
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

١٠٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 21528-2  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 
Total aerobic 
m

esophilic bacterial 
count 

5 
2 

٥  
×  

٤١٠
 وحدة
 

مكونة
 

للمستعمرة
 /

جم
 

١٠  ٦
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 
  4833-(1&

2) 
 

أثناء 
صنیع المنتج

ت
 

Salm
onella. 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
للمستعمرةعلى وحدة مكونة 

 /
٢٥

جم
 

ISO
 6579 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیة مأثناء 
فترة ال

المنتجات التى یتم اعدا 
نمعلیھا معاملات تمنع 

 و
السالمونیلا

 

2.2.10
 

ض المجمدة
منتجات البی

 
Frozen egg 
products 

Enterobacteriaceae 
5 

2 
١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة 

 /
جم

 
١٠٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 21528-2  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال
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Total aerobic 
m

esophilic bacterial 
count 

5 
2 

٥  
×  

٤١٠
 وحدة
مكونة للمستعمرة 

 /
جم

 

٦١٠
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
 /

جم
 

ISO
 4833-

(1&
2)  

أثناء 
صنیع المنتج

ت
 

Salm
onella. 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
للمستعمرةعلى وحدة مكونة 

 /
٢٥

جم
 

ISO
 6579 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
صلاحیة ماعدا 

فترة ال
المنتجات

 التى یتم 
نمعلیھا معاملات تمنع 

 و
السالمونیلا

 

Enterobacteriaceae 
5 

2 
١٠

 
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

١٠٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 21528-2  
أثناء 

صنیع المنتج
ت

 

3.2.10
 

ض 
ض المجفف والبی

البی
المطھي

 
Dried and/or 
cooked egg  

Escherichia coli
 

5 
صفر

 
١٠

 
وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-2 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة ال

صلاحیة
 

Total aerobic 
m

esophilic bacterial 
count 

5 
2 

 ٥  
×  

٤١٠
 وحدة
/ مكونة للمستعمرة  

جم
 

١٠  ٦
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

 /
جم

 
ISO

 4833-
(1&

2)  
أثناء 

صنیع المنتج
ت

 

Salm
onella. 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
للمستعمرةعلى وحدة مكونة 

 /
٢٥

جم
 

ISO
 6579 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 
4.2.10

 
ض المجففة 

أ/ومنتجات البی
 و

المتخثرة بالحرارة
 

Dried and/or heat 
coagulated egg 
products 

Escherichia coli
 

5 
صفر

 
١٠

 
وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-2 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Salm
onella. 

5 
صفر

 
 لا

تحتوي 
للمستعمرةعلى وحدة مكونة 

 /
٢٥

جم
 

ISO
 6579 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Enterobacteriaceae 
5 

2 
١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
١٠٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 21528-2  
صنیع

 نھایة فترة الت
3.10

 
ضمنا 

ض المحفوظ مت
البی

ض القلوي والمملح 
البی

والمعلب
 

Preserved eggs, 
including alkaline, 
salted, and canned 
eggs 

Staphylococcus aureus 
5 

صفر
 

اقل من 
١٠٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم  

ISO
 6888-1  

نھایة فترة 
صنیع

الت
 

Salm
onella. 

5 
صفر

 
 لا

تحتوي 
للمستعمرةعلى وحدة مكونة 

 /
٢٥

جم
 

ISO
 6579 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Enterobacteriaceae 
5 

2 
١٠

 
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

١٠٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 21528-2  
أثناء 

صنیع المنتج
ت

 

L. m
onocytogenes 

5 
صفر

 
 لا

تحتوي 
للمستعمرةعلى وحدة مكونة 

 /
٢٥

جم
 

ISO
 11290-1 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
فتر

صلاحیة
ة ال

 

4.10
 

وحل
 

ض 
أساسھ البی

)
مثل 

الكاسترد
( 

Egg-based desserts 
(e.g. custard) 

Coagulase-positive 
staphylococci 

5 
صفر

 
٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٩٠



  وصف المنتجات
  :  البیض ومنتجات البیض0.10

لبیض ومنتجات ا) ٢-١٠(، المنتجات التي قد تعد بدیلا للبیض الطازج )١-١٠(یتضمن البیض الطازج 

  ).٤- ١٠، ٣-١٠(خري الأ

  : البیض الطازج1.10 
 لكن، یمكن استخدام الألوان في التزیین، صباغة. لا یحتوي البیض الطازج داخل قشرتھ على أیة إضافات

"  ھذه العبارة الواردة في تصنیف المجموعات الغذائیة، الدالة على،ختم الأسطح الخارجیة لقشرة البیضأو 

  )".معالجھ السطح(م المنتج التزیین، الختم، توسی

  : منتجات البیض2.10

مثل (التي تستخدم كغذاء  أو ھي المنتجات التي قد تستعمل كبدیل للبیض الطازج في وصفات الطبخ

فصل بیاض البیض ) ب(وخلط وتنقیھ البیضة كاملھ، أ) أ(تنتج من البیض الطازج سواء عن طریق ، )الأوملیت
 یتم معالجة محتوي البیض بالكامل الذي یتم تنقیتھ، ،التنقیة لكل منھم على حدةعن الصفار، ثم بعد ذلك الخلط و

  .موضح بالأسفل ومجفف كما ھ أو صفار البیض كل على حدة لإنتاج منتج سائل، مجمد أو بیاض

  :منتجات البیض السائلة المبسترة 1.2.10

  ).مثل اضافة الملح(ظ الكیمیائي بیاض البیض یتم بسترتھ والحف أو البیض المنقي الكامل، صفار البیض

  :  منتجات البیض المجمدة2.2.10

  .بیاض البیض یتم بسترتھ وتجمیده أو البیض البیض المنقي الكامل، صفار
صفار یتم نزع السكریات من محتوي البیض الكامل المنقي،  : البیض المجفف والبیض المطھي3.2.10

  .بیاضھ، الذي یتم بسترتھ وتجفیفھ أو ضالبی

  .المتخثرة بالحرارة وأ/منتجات البیض المجففة و 4.2.10

  :البیض المحفوظ متضمنا البیض القلوي والمملح والمعلب 3.10

، والبیض المعالج (Hueidan)تتضمن المنتجات المحفوظة الشرقیة التقلیدیة، مثل بیض البط المعالج بالملح 

 ).(Pidanبالقلویات 
  ):دمثل الكاستر(ساسھ البیض أ وحل4.10 

 . الفاكھةكعكھ : تتضمن الأمثلة،  تتضمن المنتجات الجاھزة للأكل والمنتجات المحضرة من المخلوط الجاف

٢٠٢١٩١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



  عسل النحلمتضمنة  المحلیات 11

  عѧѧدا فѧѧى حالѧѧة حѧѧدوث حالѧѧة مرضѧѧیة فیمѧѧا  للكائنѧѧات المرضѧѧیة)میكروبیولوجیѧѧاتحلѧѧل  لا(ھѧѧذه المجموعѧѧة 

  .أخري ى دولة أ أو فى مصر

   وصف المنتجات
- ٣،١١- ٢،١١- ١مثل) (٢- ١١(، المنتجات غیر القیاسیة )١-١١(السكریات القیاسیة أنواع تتضمن جمیع 

  ). العسل- ٥-١١(، والمحلیات الطبیعیة )٦- ١١و٤

  :السكر الخام والسكر المكرر1.11 

، الجلوكوز )قصب السكرومشتق من بنجر السكر (جزئیا  أو المحلیات المغذیة، مثل السكروز المنقي كلیا

   ١- ١- ١١ الفرعیة من لغذائیةالفركتوز، الوارد ذكره في بنود التصنیف المجموعات ا أو ،)المشتق من النشا(

  .٥- ١- ١١إلي 

  : سكر الفركتوز، دیكستروز أحادي الماء، دیكستروز لامائي،بیضأ سكر 1.1.11

معامل ) ( zم ° ٩٩,٧یقل عن  السكروز المنقي المتبلور مع معاملتھ بالاستقطاب بما لا وبیض ھالسكر الأ

 الدكستروز احادي ،خالى من ماء التبلور جلوكوز د منقى ومتبلور و والدكستروز اللامائي ھ. استقطاب

  . فركتوز د منقى ومتبلور الفركتوز ھو ، ماء التبلورجزیئيجلوكوز د منقى ومتبلور مع  والھیدرات ھ

  :مسحوق الدكستروز ،)سكر بودرة( مسحوق السكر 2.1.11

 بیض مطحونأ عن سكر ةھو عبار) icing sugar المجففةعجینھ السكر ) (السكر البودرة(ق السكر مسحو

) icing dextrose(ویتم تحضیر مسحوق الدكستروز  ، المواد المانعھ للتكتلإضافةبدون  أو بإضافةجیدا سواء 

  خلیط منھما، بإضافة أو الدكستروز احادي ماء التبلور جیدا، أو من خلال طحن مسحوق الدكستروز اللامائي

  . بدون اضافھ موانع التكتل وأ

  ، الجلوكوز المجفف، شراب الجلوكوز السائل، السكر البنى المندى، السكر الأبیض المندى3.1.11

   :سكر القصب الخام

حبیبات  والسكر البني المندى ھ. حبیبات دقیقة منقاه، السكر الرطب، بیضاء اللون والسكر الأبیض المندى ھ

محلول مائي مركز نقي من  و شراب الجلوكوز ھ،قیقة من السكر الرطب ذات اللون البني من الفاتح الى الداكند

شراب الجلوكوز منزوع الماء  و شراب الجلوكوز المجفف ھ،نیولینالأ وأ/السكریات المغذیة المشتقة من النشا و

عصیر القصب المصفي جزئیا بدون اجراء سكروز منقي جزئیا ومتبلور من  وسكر القصب الخام ھ، منھ جزئیا

  . عملیات التنقیة

  : شراب الجلوكوز المجفف المستخدم في صناعة حلوى السكر1.3.1.11

، یستخدم في تصنیع منتجات )٣- ١- ١١(الغذائیة  المجموعة شراب الجلوكوز المجفف، كما تم وصفھ في 

  ).والطریةھ مثل الحلوي الجاف (5.2والتابعھ للمجموعة الغذائیة  الحلوى

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٩٢



  : شراب الجلوكوز المستخدم في صناعة حلوى السكر2.3.1.11

، ویستخدم فى صناعة منتجات الحلوى )٣-١-١١( لغذائیة االمجموعة شراب الجلوكوز، كما تم وصفھ في 

  ).مثل الحلوي الطریة والجافة (2.5 للمجموعة الغذائیة والتابعة

   سكر اللاكتوز 4.1.11

یحتوي علي جزئ  أو قد یكون لا مائي،، طبیعیة التي یتم الحصول علیھا من الشرشاحدي مكونات اللبن ال

  .مزیج من الحالتین أو متبلور من المیاه،

  :سكر النبات أو سكر أبیض مكرر مبللور 5.1.11

 Z)(م  ٩٩,٥قل عن  یتم تحضیره عن طریق تنقیھ وبلورة السكروز ومعاملتھ بالاستقطاب لدرجة لات

 .معامل استقطاب
  : السكر البنى2.11

للون البني  اوصفراء اللون، مثل سكر القصب ذ أو یشتمل علي حبیبات كبیرة الحجم، في شكل قوالب بنیة

)Demerara .( فیما عدا منتجات المجموعة الغذائیة)٣-١-١١(.  

  :العسل الأسود والمولاسمتضمنة ، )اًجزئی(المحولھ ًأیضا  محالیل وأشربة السكر، 3.11

مزیج (، والسكر المحول )مثل دبس السكر والمولاس(تجات مساعھ من عملیة تكریر السكر تتضمن من

، ومحلیات اخري، مثل شراب الذرة )مكافئ جزیئیا من الجلوكوز والفركتوز ناتج من التحلل المائى للسكروز
  .)٣-١-١١(لغذائیة فیما عدا منتجات المجموعة ا .عالي الفركتوز، وشراب الانولین عالي الفركتوز وسكر الذرة

  ): سكریات التغطیة، شراب المابل،مثل الزیلوز(أخري  سكریات وأشربة 4.11

الشراب المستخدمة في منتجات المخبوزات أنواع ، )مثل شراب المابل(سكر المائدة أنواع تتضمن جمیع 

مثل (تزیین الحلوي  لموالسكر المستخد، )الشراب المنكھأنواع مثل شراب الكرامیل، و(  والمثلوجاتالفاخرة

  .)بلورات السكر الملونة المستخدمة في تزیین الكوكیز

  : عسل النحل5.11
إفرازات النباتات  أو شجار المثمرة طبیعیة تستخرج من رحیق أزھار الأعسل النحل عبارة عن مادة حلوه

 بمواد خاصة نابعة الافرازات، یحولھا من خلال مزجھا أو  نحل العسل یقوم بجمع الرحیق،بواسطة نحل العسل

  .عسل الزھور البریة وعسل البرسیم: تتضمن الامثلة. من النحل ذاتھ، ویخزنھا في خلیھ العسل للنضج

  :المحلیات شدیدة الحلاوةمتضمنة   محلیات المائدة،6.11

تحضیر  وأ/و) مثل اسیسلفام بوتاسیوم(تتضمن المنتجات المستخدمة في تحضیر المحلیات عالیة التسكیر 

بعض المكونات المغذیة،  وأ/ والتي قد تحتوي علي اضافات و) مثل السوربیتول(حولات عدیدة الھیدروكسیل الك
مثل (صلبھ  أو التي تباع للمستھلك النھائي، قد تكون في شكل مسحوق،  ھذه المنتجات،،مثل الكربوھیدرات

  .علي شكل سائل أو ،)مكعبات أو اقراص
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فترة 
 الصلاحیة

6.12 
Sauces and like productsالصوصات والمنتجات المشابھة

 
 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO 16649-2
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
 الصلاحیة

Coagulase-positive 
staphylococci 

5 
صفر

 
٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO 6888-1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
 الصلاحیة

Listeria monocytogenes  
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

 
ISO 11290-1

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

 الصلاحیة

1.6.12 
ص 

الصو
المستحلبة 

س 
ص الغم

وصو
مثل المایونیز 

ص 
والصو

المستخدمة في 
ص

السلطة وصو
 

البصل 
المستخدمة 

س
 للغم

Em
ulsified 

sauces and dips 
(e.g. 
m

ayonnaise, 
salad dressing, 
onion dips) 

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

ISO 6579 -1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
 الصلاحیة

Coagulase-positive 
staphylococci 

5 
صفر

 
٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

 جم
 

ISO 6888-1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
 الصلاحیة

Escherichia coli 
5 

صفر
 

٢٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO 16649-2
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
 الصلاحیة

Listeria monocytogenes  
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
 

جم
 

ISO 11290-1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
 الصلاحیة

2.6.12 

الصوصات غیر 
المستحلبة 

)
مثل 

والكاتشب 
ص الجبنة 

صو
ص الكریم 

وصو
ص البنى 

والصو
لمرق اللحم

(
 

Non-em
ulsified 

sauces (e.g. 
ketchup, cheese 
sauce, cream

 
sauce, brown 
gravy) 

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على 

وحدة مكونة 
ل

لمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

 
ISO 6579 -1

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

 الصلاحیة
Coagulase-positive 
staphylococci 

5 
صفر

 
٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

 جم
 

ISO 6888-1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
 الصلاحیة

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

ISO 6579 -1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
 الصلاحیة

Escherichia coli 
5 

صفر
 

٢٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO 16649-2
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
 الصلاحیة

3.6.12 

مخالیط 
الصوصات 

ص 
المركزة وصو

 مرق اللحم

M
ixes for 

sauces and 
gravies 

Listeria monocytogenes  
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

ISO 11290-1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
 الصلاحیة

4.6.12 
الصوصات 

الرائقة 
)

مثل 
Clear sauces 
(e.g. fish sauce) 

Coagulase-positive 
staphylococci 

5 
صفر

 
٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

 جم
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO 6888-1

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

 الصلاحیة

٢٠٢١٩٧ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



Escherichia coli 
5 

صفر
 

٢٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO 16649-2
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

ال  
Listeria monocytogenes  

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

ISO 11290-1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

ال  

ص السمك
صو

(
 

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

ISO 6579 -1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

ال  

Escherichia coli 
5 

صفر
 

٢٠
 وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO 16649-2 

الصوصات الموجودة في 
الاسواق والجاھزة للاكل  

Listeria monocytogenes 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

 
ISO 11290-1 

ا
لصوصات الموجودة في 
الاسواق والجاھزة للاكل  

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

ISO 6579 -1 
ا

لصوصات الموجودة في 
الاسواق والجاھزة للاكل  

Coagulase-positive 
staphylococci 

5 
صفر

 
٢١٠

 وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO 6888-1 
ا

لصوصات الموجودة في 
الاسواق والجاھزة للاكل  

Clostridium perfringens 
5 

صفر
 

٢١٠
 وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO 7937: 

الصوصات الموجودة في 
الاسواق والجاھزة للاكل  

7.12  

السل
طات مثل 

)
سلطة 

المكرونة 
و

سلطة 
س

البطاط
 (

وما 
ش 

یفرد بالسندویت
فیما عدا 

المنتجات التي 
أساسھا 

الكاكا
 و

/و
أو 

النقل 
)

المكسرات
 (

 

Salads (e.g. 
m

acaroni 
salad, potato 
salad) and 
sandwich 
spreads 
excluding 
cocoa-and nut 
based spreads  

Bacillus cereus 
5 

صفر
 

 
٢١٠

 وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO 7932: 
الصوصات الموجودة في 

الاسواق وال
جاھزة للاكل

 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

١٠
 وحدة

 مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO 16649-2 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال  

8.12  
الخمیرة 

والمنتجات 
المشابھة  

Yeast and like 
products 

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

ISO 6579 -1 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

  
9.12  

متبلات و
مقبلات 

أساسھا 
صویا

فول ال
 

Soybean-based seasonings and condim
ents

  

Escherichia coli 
5 

صفر
 

٢٠
 وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO 16649-2

 
منتجات فول 

الصویا 
المتخمرة   

Coagulase-positive 
staphylococci 

5 
صفر

 
٢١٠

 
وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO 6888-1 

منتجات فول الصویا 
المتخمرة  

1.9.12  
معجون فول 

صویا المتخمرة 
( ال

مثل میزو
(

 

Ferm
ented 

soybean paste 
(e.g. m

iso) 

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

ISO 6579 -1
 

منتجات فول الصویا 
المتخمرة  
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2.9.12 
ص فول الصویا

صو
 

Soybean sauce
  

Escherichia coli 
5 

صفر
 

٢٠
 وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO 16649-2 

المنتجات الخام والمعالجھ 
 حراریا والمتخمرة

Coagulase-positive 
staphylococci 

5 
صفر

 
٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO 6888-1 
ا

لمنتجات الخام والمعالجھ 
 حراریا والمتخمرة

1.2.9.12 
ص فول 

صو
صویا المتخمر

 ال
Ferm

ented 
soybean sauce 

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

ISO 6579 -1
 

المنتجات الخام والمعالجھ 
 حراریا والمتخمرة

Escherichia coli 
5 

صفر
 

٢٠
 وحدة مك

ونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO 16649-2 
المنتجات الخام المعاملة 

حراریا
 

وغیر 
ال

مختمر
 

Coagulase-positive 
staphylococci 

5 
صفر

 
٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO 6888-1 
المعاملة حراریا والخام
 

وغیر 
ال

مختمر
 

2.2.9.12 
ص فول 

صو
صویا غیر 

ال
 المتخمر

Non-ferm
ented 

soybean sauce 

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

ISO 6579 -1 
المعاملة حراریا والخام
 

وغیر 
ال

مختمر
 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

٢٠
 وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO 16649-2 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

 ال
Coagulase-positive 
staphylococci 

5 
صفر

 
٢١٠
 

وحدة مكو
نة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO 6888-1 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

 ال
3.2.9.12 

صوصات فول 
صویا الأخرى

 ال
O

ther soybean 
sauces 

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

ISO 6579 -1 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
 ال

Listeria monocytogenes 
10 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

 
ISO 11290-1 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

 ال

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على 

وحدة مكونة 
للمستع

مرة 
فى 

٢٥
جم

 
ISO 6579 -1 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

 ال
Coagulase-positive 
staphylococci 

5 
2 

١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO 6888-1 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

 ال

10.12 

المنتجات 
الأالبروتینیة 

خري 
خلاف 

بروتین الصویا 
ومنھا الجیلاتین 

والوالكولاجین 
جلوتین

 

Protein 
products other 
than from

 
soybeans 
Such as gelatin, 
collagen and 
gluten 

Escherichia coli 
5 

2 
١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 

٢١٠
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO 16649 
المنتج النھائي 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
 ال
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وصف المنتجات
  : السلطات ومنتجات البروتین،الصوصات، الشوربات، التوابل، ملح الطعام 12

 .)لایحلل لتواجد المیكروبات المرضیة( :ملح الطعام وبدائلھ 1.12

تقѧوم والتѧي وبدائل الملѧح ، ملاح المتبلورةالأ الملح المدعم بالفلورید و الملح المدعم بالیود،یشمل ملح الطعام 

  . من الملحًلاقل من الصودیوم ویتم استخدامھا في تملیح الطعام بدأبعملیة التملیح من خلال محتویات 
  : المتبلات مثل متبلات النودلز سریعة التحضیر،البھارات،  التوابل،عشابالأ 2.12

  . لمواد التي یتم اضافتھا بھدف تحسین نكھة وطعم الغذاءتضم ھذه المجموعة ا

 :التوابل 1.2.12

 أو یتم الحصول علي التوابل من مѧصادر نباتیѧة وقѧد تجفѧف وتѧستخدم علѧي ھیئѧة مѧسحوق حیѧث یѧتم طحنھѧا 

خلѧیط أمثلѧة عجینѧة ومѧن  أو التوابل الكمون والكراویة وتكون التوابѧل فѧي صѧورة مѧسحوقأمثلة  حالتھا ومنعلي 

التوابѧل التѧي  حمѧر الحѧار وخلѧیط الكѧاري المطبѧوخ مخѧالیطعجینѧة الفلفѧل الأحمѧر الحѧار وتوابل الفلفل الأ :التوابل
  .سماكسطح الخارجیة للحوم والأتوضع علي الأ

  : الجافةعشابالأ 2.2.12

  : مباشر الغیر  الجافةعشاب الأ1.2.2.12

  .عداد المنتجاتإخلصات تستخدم فى عداد مستإ النباتیة فى عشابیتم استخدام الأ

   :مباشرالالاستھلاك   الجافة المستخدمة فىعشاب الأ2.2.2.12

  مѧѧѧن مѧѧѧصادر نباتیѧѧѧة وقѧѧѧد تجفѧѧѧف وتѧѧѧستخدم علѧѧѧي ھیئѧѧѧة مѧѧѧسحوق حیѧѧѧث یѧѧѧتمعѧѧѧشابیѧѧѧتم الحѧѧѧصول علѧѧѧي الأ
 .علي حالتھا و أطحنھا

  : والبھاراتالمتبلات  3.2.12

ѧѧѧي تعمѧѧѧواد التѧѧѧا المѧѧѧبلات ومخالطیھѧѧѧشمل المتѧѧѧوم تѧѧѧة اللحѧѧѧي تطریѧѧѧل ول علѧѧѧیط التوابѧѧѧوم وخلѧѧѧصل والثѧѧѧالب

تѧѧشمل علѧѧي رقѧѧائق الطحالѧѧب البحریѧѧة ) توابѧѧل یابانیѧѧة(  furikakeرزوالتوابѧѧل المѧѧستخدمة فѧѧي الأ dashiالѧѧشرقیة

  . المقبلات أو  الشعریة ولا تشمل التوابل في ھذه المجموعة علي الكاتشب والمایونیز والمستردةالمجففة وتوابل

   : بأنواعھلالخ 3.12
 أو نبیذ التفاح أو نبیذ العنب(الخل عبارة عن سائل یتم تصنیعھ من خلال تخمیر الایثانول من مصدر مناسب 

 المختلفةخل الفاكھة أنواع و  یوجد خل التفاح وخل العنب وخل المولت وخل الحبوببالتالي )البنجر أو القصب

  :  بأنواعھاالمستردة 4.12

والخѧل والزیѧت   غالبا المنزوعѧة الѧدھن ویѧتم خلطھѧا مѧع المѧاءالمستردةوب عبارة عن صوص مكون من حب

  .  الحارةوالمستردةومنھا مستردة الدیجون  فى شكل عجینة والملح وبعض التوابل وتشكل

   :الشوربات والمرق 5.12
تلѧѧك أو  consommé  وقѧѧد یكѧѧون المنѧѧتج سѧѧائل مثѧѧلللأكѧѧلالѧѧشوربات والخلطѧѧات الجѧѧاھزة أنѧѧواع  كѧѧل تتѧѧضمن

  . chowder المصنعة من اللبن مثل

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ١٠٠

للاستھلاك



  متѧضمنةالمѧرق الجѧاھز للاسѧتھلاك المباشѧر بمѧا فیھѧا المعبѧأ فѧى عبѧوة محكمѧة الغلѧق والشوربات  1.5.12
  :المجمد منھا

  بѧѧدون اضѧѧافات اخѧѧري وأالѧѧسمك مѧѧع  أو المѧѧاء مكونѧѧة مѧѧن مѧѧرق الخѧѧضر، اللحѧѧم أو اللѧѧبنأساسѧѧھا  منتجѧѧات
  المѧѧرق الخفیѧѧف، المѧѧرق الرائѧѧق الѧѧذى یحتѧѧوى: ھѧѧذه المجموعѧѧةأمثلѧѧة ومѧѧن ) مثѧѧل الخѧѧضر، اللحѧѧوم، الѧѧشعریة( 

 تحتѧѧوي سѧѧمیكة شѧѧوربة (chowder) ،المѧѧاء والقѧѧشدةأساسѧѧھا  الѧѧشوربات التѧѧي ،(consommé) علѧѧى بیѧѧاض البѧѧیض
علѧى محاریѧات تحتѧوي  التѧى الѧسمیكةعلى كریكرز ومسحوق بسكویت والѧشوربات تحتوي  والقشدة أو على اللبن

  .قشریات وأ/و
  :قمخالیط الشوربات والمر 2.5.12

  الخѧضرمثѧل أخѧري اللѧبن وقѧد یѧضاف لھѧا مكونѧات  أو مجففѧھ یѧتم اسѧترجاعھا فѧى المѧاء أو شوربات مركزة
  مركѧѧزات الѧѧشوربات ومكعبѧѧات أو مѧѧسحوق ومكعبѧѧات المѧѧرق ومѧѧسحوق: مثلتھѧѧا أومѧѧن ، الѧѧشعریة أو اللحѧѧومأو 
  . مسحوق مرق اللحومأو 

  :ةابھالصوص والمنتجات المش 6.12
طة وصѧوص الѧسل الصوص المستحلبة وصوص الغمس مثل المѧایونیز والѧصوص المѧستخدمة فѧي 1.6.12

  :سالبصل المستخدمة للغم
قѧل جѧزء مѧن مѧستحلب الѧدھون والزیѧوت فѧي علѧي الأأساسѧھا وصѧوص الغمѧس التѧي سلطة تشمل صوص ال

والصلѧصات القابلѧة ) نانیѧة والایطالیѧة مثل الصلصات علي الطریقة الفرنسیة والیو(صلصة السلطة : أمثلة  ،الماء
الѧدھون أساسѧھا وسѧلطة القѧشدة والصلѧصات التѧي  )المѧایونیز والمѧستردة  صلѧصةمثѧل( للفرد علѧي الساندویتѧشات

   .)صوص البصلودر واللحم یصوص الغمس من الجبن الش(وصوص الغمس 
  لѧѧصوص البنѧѧѧىمثѧѧѧل الكاتѧѧشب وصѧѧوص الجبنѧѧة وصѧѧѧوص الكѧѧریم وا(الѧѧصوص غیѧѧر المѧѧستحلبة  2.6.12
 ):م لمرق اللح

، Worcestershire  صѧوص، صѧوص الجѧبن، كاتѧشب الطمѧاطم،صѧوص البѧاربكیو: المجموعѧة تѧشملأمثلة  
ѧѧس الحلѧѧوص الغمѧѧار وصѧѧصوص الحѧѧشرقي والѧѧوص الѧѧصوص الأ وصѧѧضى والѧѧوالحامѧѧیض المعѧѧشدة بѧѧن القѧѧد م

  مقѧبلاتبѧدون  أو والѧدقیق مѧع) الزبѧدة(ضѧافة القلیѧل مѧن الѧدھون إالقشدة مѧع  أو ول من اللبنویتكون في المقام الأ
  .توابلأو 

  :م المركزة وصوص مرق اللحاتمخالیط الصوص3.6.12 
 إلѧي خѧر للوصѧولآسѧائل  أو الزیѧت أو اللѧبن أو وھي منتجات مركزة علѧي ھیئѧة مѧسحوق لیѧتم خلطھѧا بالمѧاء

  الѧѧѧسلطةشѧѧѧكل الѧѧѧصوص النھѧѧѧائي وتѧѧѧشمل الخلطѧѧѧات الخاصѧѧѧة بصلѧѧѧصة الجѧѧѧبن والصلѧѧѧصة الھولنѧѧѧدي وصلѧѧѧصة 
  .)یطاليالإمثل الصلصة (

   :)كمثل صوص السم( الرائقة الصوصات 4.6.12
   الصلѧصات غیѧر المѧѧستحلبة منخفѧضة القѧوام والتѧѧي قѧد تحѧضر فѧي المѧѧاء ویمكѧن ان تѧستخدم كتوابѧѧلتتѧضمن

ا ًأیѧض وتتѧضمن) والروزبیف  ویتم استخدامھا في الروست( مكونات اكثر من استخدامھا كصلصة نھائیة للحوم أو 
   .صلصة المحار وصلصة السمك التایلاندیة

٢٠٢١١٠١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



ومѧا یفѧرد بالѧسندویتش فیمѧا عѧدا المنتجѧات التѧي ) البطѧاطسسѧلطة المكرونة وسلطة (طات مثل السل 7.12

  ):المكسرات(ل النق وأ/و والكاكاأساسھا 

 الصلѧѧصات الѧѧشبیھة ، الѧѧسلطات الجѧѧاھزة والصلѧѧصات المعѧѧدة للساندویتѧѧشات والمѧѧصنوعة مѧѧن اللѧѧبنتتѧѧضمن

  .)الكرنب( والمایونیز وصلصة سلطة الكول سلب

  :ةالخمیرة والمنتجات المشابھ 8.12
 قمѧѧѧح مѧѧѧضاف الیѧѧѧھأو أرز ( koji مثѧѧѧل الكѧѧѧوجى تѧѧѧشمل المنتجѧѧѧات الѧѧѧشرقیةكمѧѧѧا خمیѧѧѧرة الخبѧѧѧاز  تتѧѧѧضمن

Aspergillus oryzae  المستخدمة في المشروبات الكحولیةكذلك الكائنات و )للتخمر .  

   :فول الصویااسھا أسمتبلات ومقبلات  9.12

 كمتѧبلات ومقѧѧبلات مثѧѧل لاسѧѧتخدامھاأخѧري  المنتجѧѧات المتكونѧة اساسѧѧا مѧن بѧѧذور الѧصویا ومكونѧѧات تتѧضمن

  .عجائن الصویا وصوص الصویا

   :)مثل میزو( معجون فول الصویا المتخمرة  1.9.12
 المنѧتج یѧشمل. رباسѧتخدام عملیѧة التخمیѧأخѧري  المѧاء ومكونѧات ، الملѧح،منتجات مصنوعة من فول الصویا

dou jiangلصیني ا، doenjang التتبیل أو یستخدم في تحضیر الشوربات والذي قد) الیابان( ومیز أو الكوري.  

  : صوص فول الصویا 2.9.12

بالتحلیѧѧل  أو لفѧѧول الѧѧصویا )مثѧѧل التحلیѧѧل المѧѧائي( وبѧѧدون تخمیѧѧر ،سѧائل للتتبیѧѧل یحѧѧضر بتخمیѧѧر فѧѧول الѧѧصویا

 .ین الخضرالمائي لبروت

   :صوص فول الصویا المتخمر 1.2.9.12
  .صوص رائق غیر مستحلب یصنع من بذور الصویا والحبوب والملح والماء من خلال عملیة التخمر

   :صوص فول الصویا غیر المتخمر 2.2.9.12

والذي یعرف بѧصوص فѧول الѧصویا غیѧر المتخمѧر والѧذي قѧد یѧصنع مѧن  صوص فول الصویا غیر المتخمر

مѧѧѧѧثلا باسѧѧѧѧتخدام حمѧѧѧѧض ( الѧѧѧѧصویا منѧѧѧѧزوع الѧѧѧѧدھن والѧѧѧذي یѧѧѧѧتم تحلیلѧѧѧѧھ حامѧѧѧѧضیا مثѧѧѧѧل فѧѧѧѧولالخѧѧѧѧضر بѧѧѧروتین 

  .ویتم ترشیحھ) مثلا بكربونات الصودیوم( ثم یعادل ،)الھیدروكلوریك

  :خري صوصات فول الصویا الأ 3.2.9.12
  ،صѧѧوص فѧѧول الѧѧصویا غیѧѧر المتخمѧѧر وأ/صѧѧوص غیѧѧر مѧѧستحلب والمѧѧصنوع مѧѧن فѧѧول الѧѧصویا المتخمѧѧر و

  بدونھا أو بعملیة الكرملة بدون سكر وأبسكر 

  :ومنھا الجیلاتین والكولاجین والجلوتین ویاخلاف بروتین الصخري المنتجات البروتینیة الأ 10.12

مѧѧشتقاتھا للمنتجѧѧات أو الخѧѧضر بروتینѧѧات الحبѧѧوب وبѧѧدائل بѧѧروتین  تѧѧشمل ھѧѧذه المجموعѧѧة علѧѧى سѧѧبیل المثѧѧال

مѧزیج مѧن الجلѧѧوتین ( fu ،بѧدائل بѧروتین الخѧѧضر المجموعѧѧةھѧذه أمثلѧة  مѧѧن ،اللѧبن أو  الѧسمك،القیاسѧیة مثѧل اللحѧѧم

)  miso soup و ویѧستخدم كمكѧون فѧى شѧوربة المیѧز،خѧام وأ) مخبѧوز( ودقیق والذي یباع جاف) بروتین خضر (
  .الكولاجین الحیوانيوالجیلاتین ووالسمك وبدائلھم  اللحم وبروتین

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ١٠٢
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  وصف المنتجات
  :المواد الغذائیة المعدة لاستخدامات تغذویة خاصة 13

 وا/و محددة نتیجة حالة فسیولوجیة محددة أو مركبة لاحتیاجات تغذویة خاصة أو  مصنعةأغذیةھي 

ذات نفس  طعمةبشكل كبیر عن تركیب الأ غذیةالأن یختلف تركیب ھذه أ یجب ،مراض محددةأوعراض أ

  . غذیةلھذه الأ ة في حالة توفر المقابلالطبیع

  : الرضع والمتابعة وتركیبات الرضع لأغراض طبیة خاصةطفالتركیبات الأ 1.13

  :  الرضعطفالالأ) أغذیة(تركیبات  1.1.13

والتي تكون بشكل خاص لتزوید الرضع في ھذا العمر )  شھر١٢یزید عن  عمر لا(للرضع  مبدائل لبن الأ

 ویكون المنتج ، المكملة الملائمةبالأطعمةن یبلغ مرحلة تغذیتھ أ إلي وليالأالشھور أثناء غذیة بالمصدر الوحید للت

في شكل مسحوق للاسترجاع وقد تشمل المنتجات بخلاف  وأ للأكلفي شكل سائل وقد یكون منتج جاھز 

  .مصدر لبنىأو  مینیةأحماض أ وأ/مثل البروتین المحلل و ٣-١-١٣ المذكورة في المجموعة

  :المتابعة) أغذیة( تركیبات 2.1.13

 الصغار طفالوللأ)  شھور٦قل عمر علي الأ(ل للتغذیة المكملة للرضع  معدة للاستخدام كجزء سائأغذیة

المنتجات غیر  ،سترجاعھا بالماءأفي صورة مسحوق لیتم  وأ للأكل قد تكون جاھزة ،) سنوات٣- ١عمر (

  .لبن أو مینیةأحماض أ أو بروتین صویا متحللسھا أسا قد تكون ٣-١-١٣ تحت المجموعة المذكورة

  :  الرضع لأغراض طبیة خاصةأغذیةتركیبات  3.1.13

مركبة خصیصا لتحسین النظام الغذائي للرضع  أو  تغذویة خاصة مصنعةلأغراضمصممة  غذیةالأھذه 

ذوي  أو ر القادرینالجزئیة للرضع غی أو  وھي معدة للتغذیة الكاملة،شراف الطبيتستخدم فقط تحت الإ وقد

 غذیةالأ أو بعض العناصر المغذیة الموجودة بھا أو العادیة غذیةالأتمثیل  أو الامتصاص أو القدرة المحدودة للھضم

 لمن لا یحصلون علي المتطلبات التغذویة بتعدیل فقط النظام ،لدیھم متطلبات تغذویة محددة المصممة طبیا لمن

   .مزیج من الاثنین أو  تغذویة معینةلأغراضة المعد غذیةالأ أو ،الغذائي العادي

  :  الصغارطفالالتكمیلیة للرضع والأ غذیةالأ 2.13

قد تكون  ، التدریجیة علي الغذاء العاديطفالوالأ  الرضع لأقلمھكثرأ أو شھرأ ٦المعدة للرضع عمر غذیةالأ

 أغذیةتستبعد  غذیةالأ ھذه ،سبةي سوائل مناأب وأاللبن  أو مسحوق وتسترجع بالماء أو للأكلمنتجات جاھزة 

 الرضع لأغراض طبیة خاصة أغذیةوتركیبات  )٢-١-١٣(المتابعة ) أغذیة( تركیباتو) ١- ١- ١٣(الرضع 

اللحوم معدة أساسھا  التي طفال الأأغذیةوالخضر  ، الفاكھة،الحبوب: تتضمنتلك المجموعة أمثلة  ،)٣-١-١٣(

  .طفال بسكویت ومخبوزات الأ،lacte  دقیق،حدث سنا الصغار والأطفال الأأغذیة و،للرضع
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  :١ - ١٣ مجھزة لأغراض طبیة خاصة فیما عدا منتجات المجموعة الغذائیة أغذیة 3.13

تركب خصیصا وتقدم لتحسین النظام الغذائي للمرضي وقد تستخدم تحت  أو منتجات تغذویة والتي تصنع

 أو  امتصاص، ھضم،لأخذ ذوي القدرة المحدودة الجزئیة للمرضي أو  وھي معدة للتغذیة الكاملة،اشراف طبي

عراض طبیة خاصة أمن لدیھم متطلبات تغذویة نتیجة  وأالعناصر الغذائیة الموجودة بالغذاء أو  غذیةالأتمثیل 

من خلال  وأ غذائیة لأغراضمعدة أخري  أغذیةبمن خلال التعدیل  لاإیمكن التحكم في النظام الغذائي  والذین لا

  .ثنیندمج الإ

  :تركیبات أغذیة لأغراض التنحیف وأنقاص الوزن 4.13

  عند اعدادھا وتقدم كبدائل للنظام الغذائي الیومي بالكامل أو تركیبات غذائیة تقدم بشكل معد للاستخدام

الدھون  وأ/و وتشمل المنتجات منخفضة السعرات مثل المنتجات التي تحتوي علي سكر منخفض ،جزء منھ أو 

  .بدائل للدھون أو  بدائل للسكرالتي تحتوي علي وأ

 منتجاتفیما عدا ) مثل المكملات الغذائیة لأغراض تغذویة( خاصة ذات محتوى تغذوى عالى أغذیة 5.13

  :٤-١٣،  ١- ١٣لمجموعات الغذائیة ا

 لاستخدامھا) صابع البروتینأمثل (صلب  أو  مكونات مرتفعة المحتوى التغذوى في شكل سائلمنتجات من

اد كجزء من نظام غذائي متوازن للحصول علي تغذیة مدعمة وھذه المنتجات غیر معدة للاستخدام من قبل الافر

  . كجزء من نظام غذائي طبي أو  انقاص الوزنلأغراض
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  وصف المنتجات
  : المشروبات بخلاف منتجات الألبان14

 )١- ١٤(المجموعة الغذائیة الرئیسیة تنقسم إلى مجموعات غذائیѧة واسѧعة رئیѧسیة مѧن المѧشروبات غیѧر الكحولیѧة 

  .٤-١-١اللبن المدرجة في المجموعة الغذائیة أساسھا المشروبات التي ، )٢-١٤(والمشروبات الكحولیة 

  : مشروبات غیر الكحولیة1.14
 ،)٢- ١- ١٤( والخѧضر الفاكھѧة، عѧصائر )١- ١- ١٤(مجموعة الغذائیة الواسعة تشمل المیاه والمیاه المكربنѧة ھذه ال

، )٤-١-١٤(المѧاء أساسѧھا  التي ة، المشروبات المكربنھ وغیر المكربنھ المنكھ)٣-١-١٤( والخضر الفاكھةنكتار 

  ). ٥-١-١٤(اي الماء مثل القھوة والشأساسھا  التي والمنقوعةالمشروبات المتخمرة 

   :لمعبأه معروفة المصدر االمعدنیة أو میاه الشرب الطبیعیة 1.1.14

المیѧاه یѧѧتم الحѧѧصول علیھѧا مباشѧѧرة عنѧѧد المѧѧصدر ویѧتم تعبئتھѧѧا بѧѧالقرب مѧѧن المѧصدر، تتمیѧѧز بوجѧѧود الأمѧѧلاح 

 الطبیعیѧة قѧد تكѧون المیѧاه المعدنیѧةخѧرى، المكونѧات الأ والمعدنیة المحددة بنسب تقریبیھ والعناصر بنسبھ ضѧئیلة أ
، )بإضѧѧافة ثѧاني اكѧѧسید الكربѧѧون مѧن مѧѧصدر آخѧѧر(، مكربنѧѧة )ثѧѧاني اكѧسید الكربѧѧون مѧѧن المѧصدر(مكربنѧة طبیعیѧѧا 

تحتوي على كمیة اقل من ثاني اكسید الكربون الموجود في المѧاء الخѧاص بالمѧصدر (منزوع ثاني اكسید الكربون 

ثاني اكѧسید (مدعمة  أو ،)حت ظروف قیاسیھ من الحرارة والضغطوبالتالي لا ینطلق ثاني اكسید الكربون تلقائیا ت

  ).لا تحتوي على ثاني اكسید الكربون الحر(، وغیر مكربنة )الكربون من المصدر

كما تتضمن المیاه بخلاف میѧاه المѧصادر الطبیعیѧة التѧي قѧد تكѧون مكربنѧة بإضѧافة ثѧاني اكѧسید الكربѧون وقѧد 

 المیاه ،ملاح معدنیة مضافھأ ھذه المیاه قد تحتوي على ،مناسبھأخري باي طرق وتكون معالجة بالفلترة، التعقیم، أ
 المائѧѧدةمیѧѧاه :  أمثلѧѧة،٤-١-١٤المكربنѧѧة وغیѧѧر المكربنѧѧة المحتویѧѧة علѧѧى نكھѧѧات موجѧѧودة فѧѧي المجموعѧѧة الغذائیѧѧة 

 clubمѧاء الѧصودا  ،seltzer waterغیر المضاف إلیھا معادن، الماء المنقѧى،  أو ، المیاه المعبأة المضاف)الشرب(

soda water الماء المكربن ،water sparkling.  

  ةوعصائر الخضر الطازج عصائر الفاكھة 2.1.14

السائل غیر المتخمر ولكن قابل للتخمر الذي یѧتم الحѧصول علیѧھ مѧن الجѧزء القابѧل للأكѧل  وعصیر الفاكھة ھ

ѧѧى نحѧة علѧجة وطازجѧѧلیمة، ناضѧة سѧرة فاكھѧم أ ولثمѧة وملائѧѧن الفاكھѧرق مѧѧاع الطѧلیمة باتبѧة سѧѧي حالѧة فѧالمحفوظ
یѧتم تحѧѧضیر العѧصیر مѧѧن خѧلال عملیѧѧات ملائمѧة، التѧي تحѧѧافظ علѧى الخѧѧصائص الفیزیائیѧة، الكیمیائیѧѧة،  ،الملائمѧة

رائѧق، وقѧѧد یحѧѧتفظ  أو الحѧسیة والتغذیѧѧة لعناصѧر عѧѧصائر الفاكھѧѧة التѧي استخلѧѧصت منھѧا قѧѧد یكѧѧون العѧصیر معكѧѧر

مكونѧѧات النكھѧѧات مѧѧواد عطریѧѧھ ومكونѧѧات نكھѧѧات )  مѧѧن نفѧѧس نѧѧوع الفاكھѧѧةالمѧѧستوي الطبیعѧѧي المتحѧѧصل علیѧѧھ(

طیاره، كلا منھا یجب الحصول علیھ باتبѧاع وسѧائل فیزیائیѧة ملائمѧة، وكѧلا منھѧا یجѧب اسѧترجاعھ مѧن نفѧس نѧوع 

 ، یتم الحصول علѧى اللѧب والأنѧسجة بوسѧائل فیزیائیѧة ملائمѧھ مѧن نفѧس نѧوع الفاكھѧة التѧي قѧد یѧتم اضѧافھا،الفاكھة

 أو  یѧتم الحѧصول علیѧھ بمѧزج نѧوعي عѧصیر،عصیر النوع الواحد یتم الحصول علیѧھ مѧن نѧوع واحѧد مѧن الفاكھѧة
 یمكѧѧن الحѧѧصول علѧѧى عѧѧصیر ،مختلفѧѧة مѧѧن الفاكھѧѧةأنѧѧواع بمѧѧزج العѧѧصائر مѧѧع الفاكھѧѧة المھروسѧѧة، مѧѧن  أو أكثѧѧر

ѧة، بإعѧتخلاص المیكانیكیѧات الاسѧرا بعملیѧصیر مباشѧصر العѧطة عѧل بواسѧة الفاكھة، مثѧصیر الفاكھѧب عѧادة تركی
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مثل عصیر البرقوق من البرقوق (في حالات محدودة بالاستخلاص المائي لثمره الفاكھة الكاملة  وبالماء أ المركز

عѧѧصیر البرتقѧѧال، عѧѧصیر التفѧѧاح، عѧѧصیر العنѧѧب الاسѧѧود، عѧѧصیر اللیمѧѧون، عѧѧصیر : تتѧѧضمن الامثلѧѧة ،)المجفѧѧف

  . وماء جوز الھند والبرتقال مع المانج
سائل غیر متخمѧر لكѧن قابѧل للتخمѧر المعѧد للاسѧتھلاك المباشѧر الѧذي یѧتم الحѧصول علیѧھ  و الخضر ھعصیر

للخѧѧضر المحفوظѧѧة  أو أكثѧѧر سѧѧلیمة وطازجѧѧة أو النخѧѧل لثمѧѧرة خѧѧضر وا/بالعѧѧصر المیكѧѧانیكي، جѧѧرش، الطحѧѧن، و
 ،مركѧزا ویخفѧف بالمѧاء قد یكѧون ،محتوي على اللب أو قد یكون العصیر رائق، معكر،، بطرق فیزیائیة استثنائیة

   ).مثل الجزر، الكرفس(مخالیط الخضر  أو )مثل الجزر(نوع واحد من الخضر أساسھا قد تكون المنتجات 
  :المعاملھ حراریاالخضر والفاكھھ نكتار عصائر و 3.1.14

مركѧѧزات سѧѧواء  أو عبѧѧارة عѧѧن مѧѧشروبات تنѧѧتج مѧѧن مھѧѧروس، عѧѧصائر، نكتѧѧار الخѧѧضر والفاكھѧѧةعѧѧصائر و
  . المحلیات وأ/ماء والسكر، عسل النحل، الشراب، وبمزجھا بال

بدون اضافة سكر،  وأ/منتج غیر متخمر لكن قابل للتخمر یتم الحصول علیھ بإضافة ماء و و نكتار الفاكھة ھ
مھѧѧروس  أو الفاكھѧةمھѧروس  أو محلیѧات عѧصیر الفاكھѧة، عѧصیر الفاكھѧة المركѧز، وأ/عѧسل النحѧل، الأشѧربة، و

 قد تضاف مواد عطریھ، مكونات النكھة الطیارة، اللѧب والأنѧسجة، ،مخالیط من ھذه المنتجات أو الفاكھة المركز،
 المنتجѧات ،یجب الحصول على كلا منھما من نفس نوع الفاكھة ویѧتم الحѧصول علیھѧا بѧالطرق الفیزیائیѧة المناسѧبة

   . ونكتار الخوخنكتار الكمثرىمثلة  تتضمن الأ،الفاكھةمزیج  أو یمكن ان تكون اساسا من نوع واحد
بدون اضافھ الѧسكر، عѧسل النحѧل، الأشѧربة،  وأ/نكتار الخضر منتجات یتم الحصول علیھا بإضافة الماء مع 

قѧد تكѧون المنتجѧات ، خلیط مѧن ھѧذه المنتجѧات أو مركزات عصیر الخضر، أو المحلیات إلى عصیر الخضر وأ/و
  .مزیج من الخضر أو نوع واحد من الخضرأساسھا 

 :مركزات عصیر الخضر و زات عصیر الفاكھةمرك 4.1.14
 الفاكھة یتم تحضیره بإزالة الفیزیائیة للماء من عصیر الفاكھѧة بكمیѧة تزیѧد مѧن مѧستوي بѧركس مركز عصیر

عنѧѧد انتѧѧاج  ،أكثѧر مѧѧن تلѧѧك المقѧѧررة للعѧѧصیر لاسѧترجاعھا لѧѧنفس نѧѧوع الفاكھѧѧة% ٥٠لیѧصل إلѧѧى قیمѧѧة لا تقѧѧل عѧѧن 
لѧب  أو یھ مناسѧبة، وقѧد تѧدمج تلѧك الطѧرق، فѧي خطѧوة توزیѧع خلایѧا اللѧبعصیر مركز، تѧستخدم عملیѧات تѧصنیع

الفاكھة الصلبة الذائبة المستخرجة بالمѧاء للعѧصیر الأولѧي، قبѧل اجѧراء عملیѧة أجزاء الفاكھة بالماء، بشرط اضافة 
) ةإلѧѧى المѧѧستوي الطبیعѧѧي الموجѧѧود فѧѧي نفѧѧس نѧѧوع الفاكھѧѧ( مركѧѧزات عѧѧصیر الفاكھѧѧة یمكѧѧن ان تѧѧسترجع ،التركیѧѧز

 منھѧا یѧتم اسبة، وكلبمركبات عطریھ ومكونات النكھة الطیارة، كل منھا یتم الحصول علیھ بالطرق الفیزیائیة المن
 یѧتم الحѧصول علѧى الأنѧسجة واللѧب بѧالطرق الفیزیائیѧة المناسѧبة مѧن نفѧس نѧوع ،استرجاعھ من نفس نѧوع الفاكھѧة

 وصѧوره مجمѧده لأعѧداد عѧصائر جѧاھزة للѧشرب  تبѧاع ھѧذه الفئѧة فѧي شѧكل سѧائل، شѧراب،الفاكھة التي قد تضاف
  .مركز عصیر البرتقال المجمد، ومركز عصیر اللیمون:  تتضمن الأمثلة،بإضافة الماء

 یبѧاع فѧي شѧكل سѧائل، شѧراب ومجمѧد ،تعد بإزالة الماء فیزیائیا من عصیر الخضر مركزات عصیر الخضر
  .كز عصیر الجزرمرمثلة  الأالماء، تتضمنلإعداد مشروب جاھز للشرب بإضافة 

 یباع في صѧوره سѧائلھ، شѧراب ومجمѧد لتحѧضیر نكتѧار جѧاھز ،یحضر بإزالة الماء طبیعیا من نكتار الخضر
  .للشرب بإضافة الماء
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مѧشروبات ومѧشروبات الطاقѧة أوالمѧاء متѧضمنة مѧشروبات الریاضѧیین أأساسѧھا  مشروبات منكھھ 5.1.14
  ).ات المرضیةلا تحلل میكروبیولوجیا للمكروب( :ھةالإلكترولیتیة والمشروبات المحتویة على قطع فاك

عѧѧصائر الخѧѧضر أساسѧѧھا  تتѧѧضمن المنتجѧѧات التѧѧي ،والمركѧѧزات المكربنѧѧھ وغیѧѧر المكربنѧѧھنѧѧواع تتѧѧضمن الأ
  .عشابالقھوة، الشاي والأأساسھا المشروبات التي ًأیضا  تتضمن ،الفاكھةو

  : الماءأساسھا مشروبات منكھھ غازیة  1.5.1.14
 وأ/المѧاء بإضѧافة ثѧاني اكѧسید الكربѧون مѧع مѧواد غذائیѧة، غیѧر غذائیѧة وأساسѧھا بات منكھѧھ تتѧضمن مѧشرو

المѧاء أساسѧھا مشروبات (میاه الغازیة  تتضمن ال،مسموح بھاأخري محلیات مرتفعة الحلاوة وایة إضافات غذائیة 
ور البیѧرة، صѧودا اللیمѧون، ذجѧالفلفل، أنواع  وصودا مثل الكولا، ،)بإضافة ثاني اكسید الكربون، محلیات، ونكھھ

ھѧѧذه المѧѧشروبات قѧѧد تكѧѧون خѧѧرى، الأنѧѧواع ، والأ)منخفѧѧضھ الѧѧسعرات /المѧѧوالح، سѧѧواء الخالیѧѧة مѧѧن الѧѧسكرأنѧѧواع و
التѧي " الطاقѧة " تѧشمل مѧا یѧسمي مѧشروبات ،)الفاكھѧةأجѧزاء مثѧل (قد تحتوي على مѧواد مجѧزأه ورائقة، معكره، أ

  ).مثل الكافیین، التورین، الكارنتین(أخري من المغذیات ومكونات تكون مكربنة وتحتوي على مستویات عالیة 
الماء وتتضمن خلیط المشروبات الكحولیة وغیر الكحولیѧة أساسھا مشروبات منكھھ غیر غازیة  2.5.1.14

)Punches (وخلیط اللیمون والعصائر الاخرى:  
عѧصیر أساسѧھا  المѧشروبات التѧي الماء بدون اضافة ثѧاني اكѧسید الكربѧون،أساسھا تتضمن مشروبات منكھھ 

 مѧشروب ades، و)اللѧوز، الیانѧسون، جѧوز الھنѧد، ومѧشروب الجینѧسنجأساسѧھا مثѧل مѧشروبات (الفاكھة والخضر 
أساسѧѧѧھا المѧѧѧشروبات البѧѧѧاردة  (squashes، القѧѧѧرع )مثѧѧѧل اللیمونѧѧѧادة، عѧѧѧصیر البرتقѧѧѧال المحلѧѧѧي(الفاكھѧѧѧة المنكھѧѧѧة 

 أو مثѧل مѧشروبات القھѧوة والѧشاي الجѧاھزة للѧشرب مѧع( اللاكتیك، ، مشروبات حمضcapile groselha، )الموالح
الشاى المѧثلج، الѧشاي المѧثلج بنكھѧة  مثل الشاي و (عشابالأأساسھا جوامد اللبن، ومشروبات  أو بدون اضافة لبن

تحتѧѧوي علѧѧى  "الریاضѧѧیین"، مѧѧشروبات ) البѧѧاردةالكابتѧѧشینو المعلبѧѧة، ومѧѧشروبات الѧѧبن مثѧѧل مѧѧشروبات الفاكھѧѧة
، وقѧد تكѧون )مثѧل قطѧع الفاكھѧة(تحتѧوي علѧى مѧواد مجѧزأه  أو  ھذه المѧشروبات یمكѧن ان تكѧون رائقѧھ،ترولیتالك

" الطاقѧة" تتѧضمن مѧا یѧسمي بمѧشروبات ،محلیات غیѧر تغذویѧة ذات تركیѧز عѧالي أو غیر محلاة بالسكر أو محلاة
  ).تورین، كارنتینكافیین، (ري خغیر الغازیة والتي تحتوي على مستویات عالیة من المغذیات والمكونات الأ

  :الماءأساسھا لمشروبات منكھھ ) صلبةوسائلة أ( مركزات 3.5.1.14
 أو تتضمن مركزات التѧي علѧى شѧكل المѧساحیق، الѧشراب، الѧسائل والمجمѧدة لتحѧضیر المѧشروبات المكربنѧھ

مѧѧشروبات :  الأمثلѧѧة تتѧѧضمن،مѧѧاء مكѧѧربن أو المѧѧاء بإضѧѧافة مѧѧاءأساسѧѧھا غیѧѧر غیѧѧر المكربنѧѧة غیѧѧر الكحولیѧѧة التѧѧي 
المجمѧѧد لمخѧѧالیط الѧѧشاي  أو ، مѧѧشروبات خفیفѧѧة لѧѧشراب الفاكھѧѧة، المركѧѧز المѧѧسحوق)مثѧѧل شѧѧراب الكѧѧولا(الفѧѧوارة 

  .ساخنة بعد استرجاعھا  أو ومشروب الشعیر والتى تستھلك باردةخري  الأعشابالأ أو المجمد واللیمون
  :ساخنة للحبوب عدا الكاكاو مشروبات القھوة وبدائلھا والشاي والمشروبات ال6.1.14

مѧѧشروبات سѧѧاخنة : تتѧѧضمن الأمثلѧѧة. ، ومخالیطھѧѧا ومركزاتھѧѧا)معلبѧѧھ(تتѧѧضمن المنتجѧѧات الجѧѧاھزة للѧѧشرب  
، ومخѧѧالیط مѧѧشروبات القھѧѧوة )mate( شѧѧاي ماتیѧѧھ رز،، وشѧѧاي الأ)postum(الھنѧѧدباء البریѧѧة الѧѧشیكوریا أساسѧѧھا 

حبѧوب الѧبن ًأیѧضا  تتѧضمن ،)الكابتشینو الѧساخنوبات مسحوق مثل القھوة سریعة الذوبان، مشر(والشاي الساخنة 
 و، ومخѧالیط الكاكѧا٤-١-١الجاھز للѧشرب ینѧدرج فѧي المجموعѧة الغذائیѧة  والكاكا ،لصنع منتجات القھوة المعالجة

  . ١-١-٥في 
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 :المنخفѧѧضة فѧѧي نѧѧسبة الكحѧѧول أو المѧѧشروبات الكحولیѧѧة بمѧѧا فیھѧѧا المѧѧشروبات الخالیѧѧة مѧѧن الكحѧѧول 2.14

  .)تحلل لتواجد المیكروبات المرضیةلا(

توجد المشروبات الخالیة من الكحول وذات المحتѧوي الكحѧولي المѧنخفض فѧي نفѧس المجموعѧة الغذائیѧة مثѧل 

  . المشروبات الكحولیة

  : مشروبات البیرة والشعیر1.2.14

  :تتѧѧضمن الأمثلѧѧة. المѧѧشروبات الكحولیѧѧة المعѧѧدة بتخمیѧѧر الѧѧشعیر المنبѧѧت، حشیѧѧشة الѧѧدینار، الخمیѧѧرة، والمѧѧاء

 ,weiss bee ، pilsner lager beer, oud bruin beer، البیѧѧرة البیѧѧضاء brown beer البیѧѧرة البنیѧѧة ،ale البیѧѧرة

Obergariges Einfachbier, light beer, table beer, malt liquor, porter, stout, ونبیذ الشعیر.  

  : السیدر والبیري 2.2.14

  .boucheالسیدر ًأیضا  تشمل ،)البیري(والكمثري ) سیدر( التفاح أنبذه الفاكھة المصنوعة من

  : نبیذ العنب3.2.14

الجزئѧѧي للعنѧѧب الطѧѧازج، سѧѧواء  أو مѧѧشروب كحѧѧولي المتحѧѧصل علیѧѧھ حѧѧصریا مѧѧن التخمیѧѧر الكحѧѧولي الكامѧѧل

  ).عصیر(من عنب معصور  ولا، أومجروش أ

  :  نبیذ العنب المقطر1.3.2.14

 مѧѧل١٠٠/جѧѧم ٠,٤التѧѧي قѧѧد تحتѧѧوي علѧѧى حѧѧد أقѧѧصي حتѧѧى ) حلѧѧوهوجافѧѧھ أ الѧѧوردي،ر، الأبѧѧیض، الأحمѧѧ(أنبѧѧذة العنѧѧب 

  . درجة مئویة٢٠ثاني اكسید الكربون عند ) كجم/  مجم٤٠٠٠(

  :غازي كلیا أوجزئیاو نبیذ العنب فوار أ2.3.2.14

 فѧѧي خѧѧلال عملیѧѧة التخمیѧѧر، سѧѧواء التخمیѧѧر)  الكربنѧѧةةعملیѧѧ(أنبѧѧذه العنѧѧب حیѧѧث یتكѧѧون ثѧѧاني اكѧѧسید الكربѧѧون 

النبیذ المكربن الذي یѧأتي محتѧواه مѧن ثѧاني اكѧسید الكربѧون كلیѧا ًأیضا  تتضمن ،خزانات تخمیر مغلقة أو زجاجات

 ".كولد دك"شمبانیا، نبیذ :  تتضمن الامثلة،جزئیا من مصدر خارجيوأ

  :نبیذ العنب المدعم ونبیذ العنب الكحولي ونبیذ العنب الحلو 3.3.2.14

بمѧزج عѧصیر العنѧب ) ٢(ولمركѧزات عالیѧة الѧسكر، أ) عصیر العنب(تخمیر ) ١: (فنبیذ العنب المنتج بخلا

  .نبیذ العنب الحلو:  تتضمن الأمثلة،خلیط العصیر المخمر مع الكحول) ٣(والمركز مع النبیذ، أ

  : أنبذة بخلاف نبیذ العنب4.2.14

مѧن منتجѧات زراعیѧة اخѧري، غیر العنب، التفѧاح والكمثѧري، وأخري النبیذ المصنوع من فاكھة أنواع تشمل 

، )الѧساكي(رز نبیذ الأ:  تتضمن الأمثلة،غیر فواره أو فوارةنواع  وقد تكون ھذه الأ،)مثل الأرز(تتضمن الحبوب 

  .ونبیذ الفاكھة الفوار وغیر الفوار

  : المید5.2.14

بیѧذ  یѧشمل ن،مѧن عѧسل النحѧل فقѧطومشروب كحولي مѧصنوع مѧن عѧسل النحѧل المخمѧر، الѧشعیر والتوابѧل، أ

  .عسل النحل
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  :كحول% ١٥ مشروبات روحیة مقطرة التي تحتوي على أكثر من 6.2.14

، )، القمح)الریي(مثل الذرة، الشعیر، الشیلم (تشمل كافة المشروبات الروحیة المقطرة المصنعة من الحبوب 

% ١٥مѧѧن قѧѧصب الѧѧسكر التѧѧي تحتѧѧوي علѧѧى أكثѧѧر  أو )مثѧѧل العنѧѧب، التѧѧوت(، الفاكھѧѧة )مثѧѧل البطѧѧاطس(الѧѧدرنات 

یتѧѧѧضمن (لیكیѧѧѧور  ، كوردیѧѧѧال،)النبیѧѧѧذ المقطѧѧѧر( البرانѧѧѧدي ،)aperitifs(فѧѧѧواتح الѧѧѧشھیة : تتѧѧѧضمن الأمثلѧѧѧة، كحѧѧѧول

قѧѧشور العنѧѧب، بѧѧذوره واعѧѧواده (والباجѧѧاك مѧѧشروب مقطѧѧر مѧѧنوالمѧѧستحلب، عنѧѧب البرتغѧѧال، باجاسѧѧیرا ھ) اللیكیѧѧور
، مѧѧارك )لي مقطѧѧر مѧѧن بقایѧѧا النبیѧѧذ المѧѧضغوطبرانѧѧدي ایطѧѧا( ، الجرابѧѧا gin، )برانѧѧدي(، ومѧѧاء الحیѧѧاة )المѧѧضغوطة

مѧن المانیѧا، عѧادة ) schnapps(الحبѧوب  مѧشروب روحѧى مѧن(، وكѧورن )التفѧاحوبراندي مقطر من بقایا العنѧب أ(

) فرنѧѧسا( mistela ًأیѧѧضا، )getreide( مѧѧن كلیھمѧѧاوأ) weizen(، احیانѧѧا مѧѧن القمѧѧح )roggen(یѧѧصنع مѧѧن الѧѧشعیر 

المѧѧشروب  ( ouzo، )عѧѧصیر العنѧѧب غیѧѧر المتخمѧѧر المعѧѧدل المѧѧدعم بكحѧѧول العنѧѧب، )جنѧѧوب افریقیѧѧا( gerobicoو

مѧѧشروب  crete( ،tsipouro)عنѧѧب مѧѧارك الروحѧѧي مѧѧن  (rum،tsikoudia ،) الروحѧѧي المنكھѧѧھ بالیانѧѧسونالیونѧѧان

، hugo aspachنوع مѧن برانѧدي العنѧب المѧشتق مѧن  (wienprand، )العنب الروحي من مناطق محدده في إلԩونان
rudesheim،  ،اѧالمانیliterally ،)روقѧذ محѧنبی( ، cachaça ) سكرѧصب الѧصیر قѧن عѧصنوع مѧي مѧور برازیلѧلیك

  .، ویسكي، الفوتكاtequila، )المتخمر المقطر

مثل المعطر من البیرة والنبیذ والمشروبات الروحیة المعبأة فѧي تنكѧات ( مشروبات كحولیة معطرة 7.2.14

  :ضھ الكحولمجھزة والمشروبات المنعشة منخف

ن معظѧم ھѧذه المنتجѧات تحتѧوي علѧى أ علѧى رغѧم ،قیاسѧیةالغیѧر  كѧل منتجѧات المѧشروبات الكحولیѧة تتضمن

  ، فقد تحتوي بعض المنتجات المعطѧرة التقلیدیѧة غیѧر القیاسѧیة علѧى نѧسبة كحѧول تѧصل%١٥قل من أنسبة كحول 
 batidas  ویѧѧذ الفѧѧاتح للѧѧشھیة، امریكѧѧانونبالنبیѧѧذ التفѧѧاح والتѧѧوت، وو النبیѧѧذ المعطѧѧرمثلѧѧة تتѧѧضمن الأ ،%٢٤إلѧѧى 

ًأیѧضا (، )لѧبن جѧوز الھنѧد واختیاریѧا اللѧبن المكثѧف المحلѧي وأ عѧصیر الفاكھѧة ومشروبات مصنوع من الكاشیكاو(
كراس، والتѧي تѧصنع مѧن النبیѧذ وبѧیض والتوابѧل، وھѧي قریبѧھ بѧشده مѧن ھیبѧلاري، مخلوط من العسل، النبیѧذ الأك

 solanum paniculatumمنتجات مشروبات كحولیة مصنوعة من نبات (  jurubeba مشروبات كحول  و)حمرالأ

 مѧѧشروب سѧѧاخن ،sangria(negus و) فѧѧي شѧѧمال امریكѧѧا أخѧѧري صѧѧلیة فѧѧي شѧѧمال البرازیѧѧل ومنѧѧاطق للѧѧشعوب الأ

  sod، saft، sodet، vermouth، zurra، )التوابѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧل و ، اللیمѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧون، الѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧسكر،مѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧصنوع مѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧن النبیѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧذ
سѧباني مѧن النبیѧذ المتبѧل المѧصنوع المѧصطلح الأًأیضا  ،النكتارو مصنوع من الخوخ اsangria ،في جنوب أسبانیا(

مѧشروبات منخفѧضھ الكحѧول حلѧوه  (amazake، )التوابѧل أو  الѧسكر، اللیمѧون، البرتقѧال،الدافئ أو من النبیذ البارد

مѧصنوع مѧن ) كحѧول% ١٠قѧل مѧن أ( ومѧشروب كحلѧي حلѧ(بالكوجي، میرن رز مصنوعھ من الأ%) ١قل من أ(

  )وكوجيأرز  ،)مشروب روحي(وشوخلیط ش
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  المنتجاتوصف 
  :جاھزة للأكل) مقبلات( منتجات غذائیة خفیفة 15

  .والمقبلات الخفیفة غذیةالأأنواع تشمل كافة 

من (النشا  أو الدقیق أو الحبوبأو البطاطس أساسھا  خفیفة والمقرمشات التى أغذیة 1.15

  :السكرومع الملح ا) الجذور والدرنات، البقولیات وقرون البقولیات

 المقرمѧشات ،یشیر إلى ویفر رقیق، مقرمش، غالبا عجینھ غیѧر محѧلاه" مقرمشات"مصطلح 
مقرمѧشات : تتѧضمن الأمثلѧة ،التي تستھلك كوجبات خفیفѧة مدرجѧة) مثل مقرمشات الجبن(المنكھة 

المقѧبلات الخفیفѧة، أنѧواع كمѧا تѧشمل كافѧة ، الیھودي الصودا، مقرمشات الراي، ومقرمشات الخبز

رقائق البطاطس مثلة  تتضمن الأ،غیر مبثوقة، كماأو  كون مبثوقةبدون اضافة نكھات وقد ت أو مع

 ةمثѧѧل المقرمѧѧشات المنكھѧѧ (ة، المقرمѧѧشات المنكھѧѧ(senbei)رز والفѧѧشار، والبرتѧѧزل، مقرمѧѧشات الأ

مقرمѧѧشات مѧѧصنوعة مѧѧن خلѧѧیط الѧѧدقیق، الѧѧذرة، البطѧѧاطس،  Bhuji’s (namkeen)و) بطعѧѧم الجبنѧѧة

كѧسدة،  النكھات ومضادات الألوان،لفول السوداني، التوابل، الأفة، االسكر والفاكھة المجف وأالملح 
دقیѧق اللوبیѧا، مخلѧوط مѧع  أو الѧشوفان أو دقیѧق الѧذرة أو المنقѧوعرز ویمكن تصنیعھا من دقیѧق الأ

   .كعكات مسطحھ أو الملح والتوابل، ویشكل على ھیئة كرات

 ومخѧѧѧالیط النقѧѧѧل غطѧѧاةالم) المكѧѧѧسرات( النقѧѧѧل اًالمجھѧѧѧزه متѧѧضمن) المكѧѧѧسرات(النقѧѧل  2.15

  :مع الفاكھة المجففة) المكسرات(

المكѧѧسرات الѧѧسلیمة المعالجѧѧة بإحѧѧدى طѧѧرق التѧѧصنیع، مثѧѧل التحمѧѧیص أنѧѧواع تتѧѧضمن كافѧѧة 

 ،غیѧѧѧر مملحѧѧѧھ أو غیѧѧѧر مقѧѧѧشرة، مملحѧѧѧة أو الغلѧѧѧي، سѧѧѧواء مقѧѧѧشرة أو الجѧѧѧاف، التحمѧѧѧیص، النقѧѧѧع،

مقرمѧشات الحبѧوب والمكѧسرات المكسرات المغطاة بѧالیوجورت وعѧسل النحѧل، ومѧزیج الفاكھѧة و

 المكسرات المغطاة بالѧشكولاتة تѧصنف ، وتصنف بھذه المجموعةبالتجزئةمثل التي تباع (المجففة 

، والمكѧѧسرات المغطѧѧاة بطبقѧѧة مѧѧن الѧѧشكولاتة المقلѧѧدة المندرجѧѧة ٤-١-٥فѧѧي المجموعѧѧة الغذائیѧѧة 

  .٥-١-٥بالمجموعة الغذائیة 

  :مكالسأساسھا ) مقرمشات( خفیفة أغذیة 3.15

نكھѧѧات  أو منتجѧѧات أسѧѧماكسѧѧماك، تѧѧصف ھѧѧذه المجموعѧѧة الغذائیѧѧة المقرمѧѧشات المقبلѧѧة بالأ

الخفیفѧة ینѧدرج فѧي المجموعѧة  غذیѧةالأ الѧذي یمكѧن اسѧتھلاكھ كأحѧد per se السمك المجفف ،سمك

مندرجѧھ بالمجموعѧة ) مثѧل البیѧف جیركѧي، وبیمیكѧان(، ومقѧبلات اللحѧوم المجففѧة ٥-٢-٩الغذائیة 

  .٢-١-٣-٨الغذائیة 
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  ٢ملحق 
  ملاحظات عامة

A. خطة اخذ العینات  
 =nعدد الوحدات التي تتألف منھا العینة   
 c =  عدد وحدات العینة التي تعطي نتائج بینm وM  
 m =  المطلوب تحقیقھ في المنتجالمیكروبيمستوى الحد   
 M = العینةحدة من وحدات یزید عنھ في ایة و أو  الذى یجب الا یصل الیھالمیكروبيمستوى الحد  أو قیمة.  

 للمواد الغذائیة بѧالملحق كروبیولوجیةیالم للمعاییر الملزمةالكائنات الحیة الدقیقة الواردة بالقواعد الفنیة  .١
 الѧى نوعیѧة الغѧذاء اً لنوعیة الفحص المطلوب من قبل الھیئة اسѧتناداًتم تقسیمھا الى مجموعات طبق) ١(

 : لما یلياًتصنیع اضافة الى المنتج النھائي طبقالأثناء والمراحل التي یمر بھا المنتج 
  :المجموعة الاولي  - أ

لھѧѧذه المیكروبѧѧات  غذیѧѧةالأالغѧѧذاء ویѧѧتم فحѧѧص  عѧѧن طریѧѧق  وتѧѧشمل المیكروبѧѧات الممرضѧѧة المنقولѧѧة
أثناء  لمتابعة الاشتراطات الصحیة اضافة الصلاحیة خلال فترة بالأسواقبالمنتج النھائي المعروض 

  ... للمراجع الدولیة المرجعیة اً الغذاء والفحص المطلوب طبق لنوعیةاًالتصنیع طبق
 : وتضم ھذه المجموعة المیكروبات التالیة

Salmonella - L. monocytogenes  -  Campylobacter - Shiga toxin producing E. coli 

(STEC) O157, O26, O111, O103, O145 and O104:H4 - Clostridium. perfringens - 

Coagulase positive Staph. aureus and its Enterotoxins – Clostridium botulinum – Vibrio 

parahaemolyticus – Vibrio cholera -Bacillus cereus- Cronobacter sakazakii - ومسببات 
 ,Cyclospora ,Cryptosporidium , Fasciola, Cysticercosis, Sarcocyst  مثѧلفیلیѧھمراض الط الأ

Hydated cyst, etc  
  :المجموعة الثانیة  - ب

مُنѧتج والمѧسحات تشمل المیكروبات التي تشیر الى مستویات النظافة والتطھیѧر والحالѧة الѧصحیة لل 
 غذیѧةالأجѧراء تحلیѧل أ الصحیة للعاملین كما یѧتم والحالةسطح الملامسة للغذاء التى تجرى على الأ

كدلائل میكروبیة طبقا للمراجع الدولیة المرجعیѧة لھذه المیكروبات خلال مراحل التصنیع المختلفة 
   :وتضم ھذه المجموعة الاختبارات التالیة

 Total aerobic mesophilic bacterial count  -  Enterobacteriaceae count 

 Escherichia coli count  -  Mould and Yeast count 
   :المجموعة الثالثة  - ت

 حالѧة فѧي الفیروسѧات ومѧا یѧستجد لھѧذه غذیѧةالأث یتم تحلیل  المنقولة بالغذاء حیوتشمل الفیروسات
، لھیئѧة سѧلامة الغѧذاء بѧذلك رسѧميخطѧار إویѧتم أخري ى دولة  أوأحدوث حالة مرضیة فى مصر 

  :وتضم ھذه المجموعة الفیروسات التالیة
Norovirus - Hepatitis A – Hepatitis E , Rotavirus , Enterovirus 
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 لعѧѧدم وجѧѧود احتمѧѧال میكروبیولѧѧوجيتحلѧѧل   فѧѧى وصѧѧف المنتجѧѧات لاموجѧѧودةوالالمجموعѧѧات التالیѧѧة  .٢
  عѧدا فѧى حالѧة حѧدوث حالѧة مرضѧیة فѧى مѧصر لوجود كائنѧات تѧؤثر علѧى سѧلامة ھѧذه المنتجѧات فیمѧا

لھیئѧة سѧلامة الغѧذاء بѧذلك  حیود عن سلامة ھذه المنتجѧات فیѧتم اخطѧار رسѧمىأو أخري  دولة أيأو 
 :ات المناسبة الإجراءلاتخاذ الحالةفى ھذه 

 .Fats and oils essentially free from waterالدھون اساسا الخالیة من الماء والزیوت  ٢.١
  .Untreated fresh fruit الطازجة غیر المعالجة الفاكھة ١.١.١.٤
والجѧѧѧذور خѧѧري الفطریѧѧѧات الأوفطریѧѧات عѧѧѧیش الغѧѧراب (متѧѧѧضمنة الخѧѧضر الطازجѧѧة غیѧѧѧر المعاملѧѧة  ١.١.٢.٤

   .  البحریة والبذورعشابلأوالدرنات وا
 . Sweeteners, including honey  المحلیات شاملة عسل النحل٠ .١١

 . Salt and salt substitutes    ملح الطعام وبدائلھ١.١٢
مѧѧشروبات  أو مѧѧشروبات الطاقѧѧة أو المѧѧاء متѧѧضمنة مѧѧشروبات الریاضѧѧیینأساسѧѧھا  مѧѧشروبات منكھѧѧھ ٥. ١. ١٤

 .لمحتویة على قطع فاكھةالإلكترولیتیة والمشروبات ا
 Alcoholic فѧي نѧسبة الكحѧول والمنخفѧضةبما فیھا المشروبات الخالیѧة مѧن الكحѧول  المشروبات الكحولیة ٢.١٤ 

beverages, including alcohol-free and low-alcoholic counterparts 
 لتفسیر نتائج الاختباراتأمثلة  -٣

 :الحدود
 . ُن وحدات العینة التي أجریت علیھا الاختباراتُتشیر ھذه الحدود إلى كل وحدة م
  . للمجموعة التي أجري علیھا للاختباراتكروبیولوجیةیالمُتظھر نتائج الاختبارات النوعیة 

 Listeria monocytogenesبكتریا 
طبیѧѧة   المعѧѧدة لأغѧѧراضغذیѧѧة الرضѧѧع وللأطفѧѧالالجѧѧاھزة للأ غذیѧѧةالأ فѧѧي Listeria monocytogenesبكتیریѧѧا  -

 .مرضى الجھازالمناعى أو الحواملأو   للمسنینالمعروضة أو ةخاص
 . ُإذا كانت جمیع القیم المرصودة تظھر عدم وجود بكتیریا: ُتكون النتیجة مطابقة 
 . في أي من وحدات العینة إذا تم اكتشاف وجود بكتیریا: تكون النتیجة غیر مطابقة 
 قبѧل Listeria monocytogenesبكتیریا  والتي تسمح بنم جاھزةال غذیةالأ في Listeria monocytogenesبكتیریا  -

 علѧѧى إثبѧѧات أن المنѧѧتج لѧѧن اًخѧѧروج الغѧѧذاء عѧѧن الرقابѧѧة المباشѧѧرة لمѧѧسؤول المنѧѧشاة الغذائیѧѧة وعنѧѧدما لا یكѧѧون قѧѧادر
 :جرام طوال فترة صلاحیتھ/ة مكونھ للمستعمر  وحدة مكونھ للمستعمرة١٠٠یتخطى حد 

 . قل من الحدأُا كانت جمیع القیم المرصودة تظھر عدم وجود البكتریا بالعد إذ: تكون النتیجة مطابقة 
 الحد > المرصودة ،ٍ أي من وحدات العینةيالبكتیریا فإذا تم اكتشاف وجود : تكون النتیجة غیر مطابقة 
 : الجاھزة الأخرى غذیةالأ الموجودة في Listeria monocytogenesبكتیریا  -
 .m الحد≤ إذا كانت جمیع القیم المرصودة : تكون النتیجة مطابقة 
  .m  الحد≥ إذا كانت جمیع القیم المرصودة: تكون النتیجة غیر مطابقة 

 : المختلفة غذیةالأأنواع في ) Salmonella(بكتیریا السالمونیلا  -
 . ُتظھر عدم وجود البكتیریا إذا كانت جمیع القیم المرصودة: تكون النتیجة مطابقة 
  .ٍبكتیریا في أي من وحدات العینةال وحده منأى  إذا تم اكتشاف وجود: مطابقة غیر تكون النتیجة 
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-
 . في جمیع وحدات العینةenterotoxins  المعویةالسموم ُإذا لم تظھر النتائج وجود: مطابقةتكون النتیجة  
 .  في أي من وحدات العینةenterotoxinsالمعویة  إذا أظھرت النتائج وجود السموم:  مطابقةتكون النتیجة غیر 
ُالخاصѧة بالنظѧام الغѧذائي المعѧدة  غذیѧةالأ وفѧى المجففѧة طفѧال الأأغذیѧةفѧي  Cronobacter sakazakiiبكتیریѧا  -

 : دون ستة أشھرطفاللأغراض طبیة خاصة للأ
 . ُع القیم المرصودة تظھر عدم وجود البكتریاإذا كانت جمی: تكون النتیجة مطابقة

في أي من وحدات العینة إذا تم اكتشاف وجود بكتیر: مطابقةتكون النتیجة غیر   .یا
 :في منتجات الاسماك) Histamine(لھیستامین ا -

سѧماك الأ من الھیستدین مثل عتركیز مرتفالمحتویة على الأسماك المصنوعة من الأسماك الھیستامین في منتجات 
 Scombridae, Clupeidae, Engraulidae, Coryfenidae, Pomatomidae, Scombresosidae التابعѧѧة لعѧѧائلات

 . جزء فى الملیون٤٠٠-٢٠٠من  mیكون التركیز المسموح بھ 
 :التالیة إذا تم استیفاء الاشتراطات :  تكون النتیجة مطابقة

 .m≤ إذا كان متوسط القیمة المرصودة 
 .M وm المرصودة تقع بین c/nد الأقصى لقیم إذا كان الح

 .Mإذا كانت لا توجد قیم تتجاوز حد 
 c/n أكثѧر مѧن قѧیم اًكانѧت ھنѧاك قیمѧأو  mإذا كان متوسط القیمة المرصودة یتجاوز حد : مطابقةتكون النتیجة غیر 

 .M أكثر من القیم المرصودة أو كان ھناك قیمة واحدة أو ،Mو mتقع بین 
 :سماك الأ صلصة السمك الناتجة عن تخمیرالھیستامین في

 .m الحد≤ تكون النتیجة مطابقة إذا كانت القیمة المرصودة 
  .m الحد> إذا كانت القیمة المرصودة : تكون النتائج غیر مطابقة

 : Enterobacteriaceae ةبكتیریا عائل -
 دون سѧتة أشѧھر طفѧالطبیѧة خاصѧة للأُ النظѧام الغѧذائي المخصѧصة لأغѧراض أغذیѧة وطفالفي الألبان المجففة للأ

 : والألبان التكمیلیة المجففة
 .تكون النتیجة مطابقة إذا كانت القیم المرصودة تشیر إلى عدم وجود البكتریا

 . ٍإذا أظھرت النتیجة وجود البكتریا في أي من وحدات العینة: تكون النتیجة غیر مطابقة
والبكتیریѧѧا  غذیѧѧةالأمѧѧن خѧѧري الأنѧѧواع  فѧѧى الأEnterobacteriaceaeعائلѧѧة   وبكتیریѧѧاEscherichia coliبكتیریѧѧا  -

 : الإیجابیة لإنزیم الكواجیولیزStaphylococciالعنقودیة 
 .m≤ إذا كانت جمیع القیم المرصودة : تكون النتیجة مطابقة

 . m ≤ وكانت بقیة القیم المرصودةM و m یقع بین c/nتكون النتیجة مطابقة إذا كان الحد الأقصى لقیم 
 أكثѧر اًكانѧت ھنѧاك قیمѧ أو M>أكثر من القیم المرصѧودة  أو إذا كانت ھناك قیمة واحدة: مطابقةتكون النتیجة غیر 

 . Mو m تقع بین c/ nمن قیم 
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  :Staphylococcal enterotoxinsالسموم الداخلیة للبكتریا العنقودیة  
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