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 الهيئة القومية لسلامة الغذاء
  ٢٠٢١ لسنة ١قـرار مجلس إدارة الهيئة رقم 

 كروبيولوجية للمواد الغذائيةيبشأن القواعد الفنية الملزمة للمعايير الم

  مجلس الإدارة
  ؛ بعد الاطلاع على الدستور

 ؛وتعديلاته   بشأن قمع التدليس والغش١٩٤١ لسنة ٤٨وعلى القانون رقم 
 ؛  بشأن شئون التموين١٩٤٥ لسنة ٩٥نون رقم وعلى القا

  ؛  بشأن الألبان ومنتجاتها١٩٥٠ لسنة ١٣٢وعلى القانون رقم 
 ؛  بشأن تنظيم تداول الخبز ونقله١٩٥٤ لسنة ٦٨٤وعلى القانون رقم 
 ؛  بشأن تنظيم نقل اللحوم١٩٥٤ لسنة ٦٨٥وعلى القانون رقم 

المواد ى  تستعمل ف ى   بشأن الأوعية الت   ١٩٥٧ لسنة   ٧٩٨وعلى قرار رئيس الجمهورية رقم      
 ؛ الغذائية وتعديلاته

 بشأن الاشتراطات الواجب توافرهـا      ١٩٦٠ لسنة   ٨٨٠وعلى قرار رئيس الجمهورية رقم      
  ؛ إقليم مصرى وسائل نقل الأسماك الطازجة والثلج فى ف

ات شأن مراقبة الأغذية وتنظـيم تـداولها والقـرار   ى   ف ١٩٦٦ لسنة   ١٠وعلى القانون رقم    
  ؛ الوزارية المنفذة له

 ؛  بشأن إصدار قانون الزراعة١٩٦٦ لسنة ٥٣وعلى القانون رقم 
  ؛ ٢٠١٧ لسنة ١بالقانون رقم  وعلى قانون الهيئة القومية لسلامة الغذاء الصادر

 ؛ ٢٠١٩ لسنة ١٥٤وعلى قانون المحال العامة رقم 
دار اللائحة التنفيذيـة     بإص ٢٠١٩ لسنة   ٤١٢وعلى قرار السيد رئيس مجلس الوزراء رقم        

  ؛ للهيئة القومية لسلامة الغذاء
 بإعادة تـشكيل مجلـس      ٢٠٢٠ لسنة   ١٢٩٦وعلى قرار السيد رئيس مجلس الوزراء رقم        

  ؛ إدارة الهيئة القومية لسلامة الغذاء
 بشأن قواعد تنظيم تسجيل وتداول الأغذيـة        ٢٠١٨ لسنة   ١وعلى قرار مجلس الإدارة رقم      

  ؛ تغذوية الخاصةذات الاستخدامات ال
  ؛ ٢٠٢١/ ١٧/٣ وعلى موافقة مجلس إدارة الهيئة بجلسته المنعقدة بتاريخ
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  )المـادة الأولـى ( 
  النطاق

 كروبيولوجية لمجموعة معينة من الكائنات الحيةيتضع هذه القواعد الفنية الملزمة المعايير الم   
ى ولئيتعين علـى مـس   ى  فيذية الت وقواعدها التن ) طفيليات ،   فيروسات ،   فطريات ،   بكتريا(الدقيقة  

 ةوتلتزم الهيئة القومية لـسلام     ،   المنشآت الغذائية الامتثال لها عند تطبيق التدابير الصحية العامة        
 ،  الفنيـة  القواعـد  هذهى  الغذاء بـالتأكد من مدى الامتثال للقواعد والمعايير المنصوص عليها ف         

حب العينات والتحاليل بغرض الكـشف عـن    من عمليات ساإجراء مزيدى دون الإخلال بحقها ف  
ى تمثيـل الغـذائ   ال كائنات دقيقة أخرى أو ما تنتجه تلك الكائنات الدقيقة من سموم أو مركبـات             

نتاجية وبغرض قياسها وتحديد مستوياتها سواء كان ذلك بغرض التحقق من العمليات الإ            )أيضية(
  وتقييم المخاطر لبرامج تحليل مخـاطر نقـاط        إطار تحليل ى  ف أو ،   عدم سلامتها ى  للأغذية المشتبه ف  
 جميع الأغذية سواء المنتجة     ىوتطبق هذه المعايير عل    ،   للمنشأة الغذائية ) هاسب(التحكم الحرجة   

  . ىالغذائالتصنيع ى تستخدم فى محليا أو المستوردة وكذلك المكونات الت
 )ة ـالمـادة الثاني( 

  تعـريفات
  : سياق هذه القواعد الفنية ىذكرها فى تُطبق التعريفات الآت

  . الغذاءة لسلام الهيئة القومية: الهيئة

 ،  وتـصنيعه  ،   وإنتاجـه  ،    ترتبط بتجهيز الغذاء   ة تزاول أنشط  ةمنشأى   أ : الغذائية المنشأة
 ،  وتـسليمه  ،   أو نقله  ،   وتصديره ،   واستيراده ،   وتغليفه وتوسيمه  ،   وتعبئته ،   وحفظه ،   وتخزينه

  ت الثابتـة آويشمل التعريف المنـش  ، ىأو لمنشأة أخرى  للمستهلك النهائ   للبيع طرحه وعرضه أو  
الدائمـة   ،   للعامة أو الخاصة   ،    الربح إلىلا تهدف   ى   الربح أو الت   إلىتهدف  ى  الت ،   أو المتحركة 

   .كما يشمل التعريف مجازر الحيوانات المجترة والدواجن ، أو المؤقتة
 ـ    :كائنات حية دقيقة   عفـان والطحالـب    لأا والفيروسـات والخمـائر وا      يقصد بها البكتيري

ترى بـالعين  ى نواعها سواء المجهرية منها أو تلك الت  أوالأوليات الطفيلية والديدان الطفيلية بكافة      
  .المجردة وما ينتج عنها من سموم ومركبات أيضية
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  عـةٍ يحدد مدى قبـول منْـتَجٍ مـا أو مجمو        ى   يقصد به المعيار الذ    :ى  معيار ميكروبيولوج 
بناء على وجود عدد من الكائنات الدقيقة أو عدم وجودها وبناء            ،   من المواد الغذائية أو عمليةٍ ما     

   ، الكتلـة كل وحدة مـن وحـدات قيـاس         ى  المركبات الأيضية الموجودة ف   / على كمية السموم  
   .أو بناء على ذلك كله ، أو العدد ، المساحةأو  ، الحجمأو 

  قصد به المعيار واجـب التطبيـق علـى المنتجـات المطروحـة            ي:  معيار سلامة الغذاء  
  مجموعـةٍ دفعـة منـه أو   يحدد مدى قبول منْـتَجٍ مـا أو    ى  الصلاحية والذ فترة  أثناء  بالأسواق  

  .من الـمواد الغذائية

داء المقبـول للعمليـة      يقصد بها المعيار الدال علـى الأ       : نتاجلعمليات الإ ى  المعيار الصح 
ولا يطبق مثل هذا المعيار علـى        ،   عداد والتصنيع عمليات الإ أثناء   الغذائية   منشأةالالإنتاجية فى   

 ـ   ،   ذا تم النص على ذلك    إفترة الصلاحية إلا    أثناء  السوق  ى  المنتجات المطروحة ف   ى بيد أنه يعط
وما يزيد على هذه القيمة الاسترشـادية يـستلزم اتخـاذ            ،    لقياس معدل التلوث   ةقيمة استرشادي 

 ـ العملية الإ ى  جراءات الصحية ف   تصحيحية بحقه لضمان توفر الإ     إجراءات  لأحكـام   انتاجية وفقً
  .قانون الغذاء

 يقصد بها مجموعة مـن المنتجـات المحـددة          : )Batchالدفعة  ( مجموعة المواد الغذائية  
وتُنـتَج   ،   تُجرى تحت ظروف متماثلة مـن الناحيـة العمليـة         إنتاجية  الناتجة عن عملية معينة     

   .مكان معين خلال فترة إنتاج محددةى عة المواد الغذائية هذه فمجمو

تـسبق التـاريخ    ى  إما الفترة الت  ) به(يقصد بها   :  )للمنتجى  العمر التخزين (فترة صلاحية المنتج    
  .يوضح الحد الأقصى لتاريخ صلاحية المنتجى أو التاريخ الذ" يستخدم قبل"لصق المدون على م

يخصصها المنـتِج أو المـصنِّع لغـرض    ى يقصد بها الأطعمة الت    :خدامجاهزة للاست أغذية  
أو غيره من عمليات التجهيز أو المعالجـات        ى  المباشر دون الحاجة إلى الطه    ى  الاستهلاك الآدم 

  .ثيرة للقلق أو لتقليلها إلى مستوى مقبولللقضاء على الكائنات الدقيقة المتُعد فعالة ى الأخرى الت

   . للأطفالا يقصد بها الأغذية المصنّعة خصيص: صة للأطفال الرضعأغذية مخص

الحميـة الغذائيـة    (ى  يقصد بها أغذية النظـام الغـذائ      :  أغذية معدة لأغراض طبية خاصة    
   .تُستخدم لأغراض طبية خاصةى والت) الخاصة
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لمباشـر مـن قبـل    تم تنبيتها للاستخدام اى التيقصد به البذور أو الحبوب  " :النبت الأخضر 
  .النبتالمستهلك وتتبع النبت الأخضر والبذور أو الحبوب المعدة لإنتاج هذا 

 عبارة عن خلية أو أكثر من الكائنات الدقيقة تكاثرت وتجمعت الخلايا فـى وحـدة              :  المستعمرة
 الحية  توتستخدم كوحدة قياس عند عد الكائنا     ) بيئة صلبة (واحدة تظهرعلى سطح مستنبت صلب      

   .يقة فى الجرام أو الملليلترالدق

 تيقصد بها مجموعة مكونة من وحدة أو عدة وحدات أو جزء مـن مـادة اخُتيـر        :  العينة
 ، من كمية كبيرة من المـادة  تؤخذ منها العينة أوى بطرق قياسية مختلفة من مجموع الوحدات الت 

  تؤخذ منهـا العينـة  ى تهدف إلى تقديم معلومات عن خاصية معينة من خصائص المجموعات الت     
كما تهدف إلى تقديم أساس يتم بناء عليه اتخاذ قرار بخصوص            ،   أو عن المادة الخاضعة للدراسة    

تؤخذ منها العينة أو بخصوص المادة الخاضعة للدراسـة أو بخـصوص         ى  مجموعة العناصر الت  
    .تُنتج هذه المادة الخاضعة للدراسةى العملية الت

أخُـذت  ى  يحتفظ فيها بخصائص المجموعة الغذائية الت     ى   العينة الت   يقصد بها  ):ممثِلة(عينة  
ويحدث هذا على وجه الخصوص عند أخذ عينة عشوائية بسيطة بحيث تُعطى كـل          ،   منها العينة 

تطرأ على المجموعة الغذائيـة الإمكانيـة ذاتهـا         ى  كل زيادة من الزيادات الت     مادة من المواد أو   
  .للدخول ضمن العينة

منصوص  يقصد به الحصول على نتائج مطابقة لما هو       :   للمعايير المكروبيولوجية  الامتثال
تنص عليها المعايير   ى  وذلك عند إجراء الاختبارات للتأكد من نسب القيم الت        ) ١(الملحق  ى  عليه ف 

 لقـانون   اوفقًوذلك   ،   عن طريق سحب العينات وإجراء التحاليل وتطبيق الإجراءات التصحيحية        
   .رشادات الصادرة عن هيئة سلامة الغذاءالغذاء والإ

كروبيولوجية لقبول أو رفض العينة اعتمـادا  ي يحدد المعايير الممخطط : العينةخطة تحليل 
تتـضمن   ،   )٢ و ١ملحق  (من وحدات العينة بالطرق التحليلية المحددة       ى  على فحص العدد الكاف   

 :ى هذه الخطة ما يل

n :لهايجب تحليى  عدد وحدات العينة الت.  

m :  يفصل بين النتيجة المطابقـة مـن        وهو ،   وحدة العينة ى  المقبول به ف  ى   العدد الميكروب
أما إذا كانـت  " m"أو أقل من ى ويكون المنتج مطابق إذا كانت القيمة تساو النتيجة غير المطابقة

  . فيصبح المنتج مطابق مطابقة حدية أو مرفوض”m”القيمة أعلى من
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M  :   وحـدة مـن عـدد    ى  أى  أو يزيد عنها ف   ى  يجب ألا يساو  ى  لميكروبأقصى قيمة للحد ا
   ."n"وحدات العينة 

c  :        يزيـد فيهـا العـدد      ى  الت) القبول الحدى (الحد الأقصى المسموح به من وحدات العينة
  .”M“قيمة ى أو يتجاوز العدد الميكروبى ولا يساو" m"عن قيمة ى الميكروب

  إمـا عبـوة منفـردة   ى وه" n"تختبر كوحدة من ى ذائعينة من المنتج الغى  ه: وحدة العينة 
  .أو جزء من عبوة أو مخلوط مركب من المنتج

 ) ةـادة الثالثـالم (

  اشتراطات عامة
 ـ ،   يـة ئنتاج المواد الغذا  إن  أ المنشآت الغذائية ضمان  ى  على مسؤول  - ١   كـل مرحلـة   ى  ف

نتاج المواد الغذائيـة    إ الخامات ومستلزمات الإنتاج المستخدمة فى       دذلك توري ى  من الإنتاج بما ف   
هداف الصحة والسلامة المنـصوص عليهـا عنـد المطابقـة للمعـايير      ألى إتمكن من التوصل   

  ،ولتحقيق هذا الغرض) ٢(وملحق ) ١(الملحق ى ف  ذات الصلة المنصوص عليهاالميكروبيولوجية
كل مرحلة من مراحل الانتـاج والتجهيـز والتوزيـع          ى   ف المنشآت الغذائية ى  يتعين على مسؤول  

ذلك البيع بالتجزئة اتخاذ التدابير اللازمة فيما يتعلق بهذا الشأن كجزء           ى  والعرض والتداول بما ف   
) HACCP(من الإجراءات القائمة على مبادئ نظام تحليل المخاطر وتحديد نقاط التحكم الحرجة             

الصحية الجيدة  إلى جنب مع تطبيق الممارساتاجنب )GHP and GMP (ى لضمان ما يل : 

نتاج والمواد الغذائية وتداولها وتجهيزها وحفظها      أن توريد المواد الخام ومستلزمات الإ     ) أ  ( 
نتاجية طبقا لنظام تحليـل     المعايير الصحية الخاصة بالعملية الإ    ى  يجرى بطريقة تستوف  

   .)HACCP هاسب(المخاطر وتحديد نقاط التحكم الحرجة 
أن معايير سلامة الغذاء المطبقة طوال فترة سريان الصلاحية الخاصة بالمنتجات يمكن            ) ب(

 يمكن توقّعها علـى نحـو  ى ظل ظروف التوزيع والتخزين والاستخدام الت     ى  استيفائها ف 
    .ة على بطاقة العبوةة الغذائية ومسجلأ من المنشامطابق والمحددة مسبقً
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بتتبع جميـع الخطـوات    ،   الغذائية المسئولون عن تصنيع المنتج    المنشآت   ولوئيلتزم مس  - ٢
  بغرض التحقق من مدى الامتثال للمعيار طوال فترات الصلاحية طبقا لمعـايير الإنتـاج الجيـد         

وينطبـق هـذا    ،  على بطاقة العبـوات    ةظل ظروف التوزيع والتخزين والاستخدام ومسجل     ى  وف
قـد  ى  والتListeria monocytogenesبكتيريا  زز نموتُعى بصفة خاصة على الأغذية الجاهزة الت

هذه البكتيريا أو أنواع مـن      صابة ب تعريض الصحة العامة وصحة المستهلك لخطر الإ      ى  تتسبب ف 
    .الكائنات المرضية الأخرى

 ) ةـادة الرابعـالم (
  إجراء الاختبارات للتأكد من الامتثال للمعايير

جراء الاختبارات للكشف عن مدى الامتثال للمعـايير        يلتزم مسئولو المنشآت الغذائية بإ     - ١
 تطبيـق  ىمدى عند التحقق من أو التدقيق ف ، )١(الملحق ى كروبيولوجية المنصوص عليها ف  يالم

 لمبادئ نظام تحليل المخاطر وتحديد نقاط التحكم الحرجـة  ا وفقً ا صحيح االإجراءات القائمة تطبيقً  
   .جيدى  لنظام صحاووفقً) هاسب(

يحـدد   ،   الخاص بعدد العينات التـى يـتم سـحبها        ) ١(ستثناء ما ينص عليه الملحق      با - ٢
بحيث يكون عـدد     ،   مسئولو المنشآت الغذائية عدد المرات المناسبة لسحب العينات داخل المنشأة         

 ـ      العينات التى يتم سحبها هو        ،)١(الملحـق  ى على الأقل عدد العينـات المنـصوص عليهـا ف
يتخـذونها بنـاء    ى  سياق الإجراءات الت  ى  منشآت الغذائية باتخاذ هذا القرار ف     كما يلتزم مسئولو ال   

 ـ          التـصنيعية  ممارسـات   ل ل اعلى مبادئ نظام تحليل المخاطر وتحديد نقاط التحكم الحرجة ووفقً
    . إرشادات استخدام المواد الغذائيةالاعتبارى آخذين فوالصحية الجيدة 

 ) ةـادة الخامسـالم (
  راء الاختبارات وسحب العيناتقواعد خاصة لإج

    .كطرق مرجعية) ١(الملحق ى تستخدم طرق التحليل وأساليبها المنصوص عليها ف - ١
٢ -     تؤخـذ  ) ٢ملحـق  (المعـايير   للتأكد من اسـتيفاء      اعندما يكون سحب العينات ضروري

مـن    أو نتـاج عملية الإ ى  العينات من مناطق إنتاج الغذاء ومن المعدات والأجهزة المستخدمة ف         
 بهـا طبقـا   الأغذيـة ماكن المحتمل تواجد ماكن التخزين أو غيرها من الأ    أماكن التداول أو من     أ

 تُستخدم المرجعيـات    الحالةهذه  ى  وف) هاسب(لنظام تحليل المخاطر وتحديد نقاط التحكم الحرجة        
  .عملية سحب العينات وتداولهاى الدولية ف
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٨

قد تُعرض  ى  الت ،   مون بتصنيع الأغذية الجاهزة   يلتزم مسئولو المنشآت الغذائية الذين يقو      - ٣
بسحب العينات من منـاطق   ، Listeria monocytogenesالصحة العامة لخطر الإصابة ببكتيريا 

نتـاج  عمليـة الإ  ى  سطح الملامسة للغذاء المستخدمة ف    دوات والأ والأ غذية ومن الأجهزة  نتاج الأ إ
على ى  ج سحب العينات الخاص بهم والمبن     إطار برنام ى  بغرض الكشف عن الليستريا المرضية ف     
   .المرجعيات الدولية المتبعة فى هذا الشأن

م المجفف وكذلك المنتجات الغذائية     المنشآت الغذائية المنتجين لبدائل لبن الأ     ى  على مسؤل  - ٤
 ـ ، تتعلق بالأطفال الرضع دون سـتة أشـهر  ى والت لأغراض طبية خاصة  المجففة المعدة  ى والت
نتاج الأغذية والأجهـزة  إمراقبة مناطق  Cronobacter sakazakiiلتعرض لبكتيريا تُشكل خطر ا

نتاج بغرض الكشف عن مجموعة البكتيريا المعويـة  عملية الإى سطح المستخدمة ف دوات والأ والأ
)Enterobacteriaceae (  إطار برنامج سحب العينات الخاص بهم طبقا للمراجع        ى  فى  أساسكجزء

  .)٢ملحق (ى هذا الشأن الدولية المتبعة ف

تقييم مدى قبـول  ى  فاحالة ما إذا كان الغرض من إجراء الاختبارات يتمثل خصيص ى  ف - ٥
تُراعى الخطط   ،   أو مجموعة معينةٍ من المواد الغذائية أو مدى قبول إحدى العمليات          ى  منتج غذائ 

 ـ       ) ١(الملحـق  ى الموضوعة لسحب العينات طبقا للمراجع الدولية والحدود المنصوص عليهـا ف
   .بوصفها الحد الأدنى للقبول

لا يسمح بإجراء أية اختبارات بديلة للكشف عن الكائنات الدقيقة وما يتعلـق بهـا مـن               - ٦
 إذا مـا  ا بهانه قد يمكن استخدام طرق تحليلية بديلة مرجعية مسموح    أ  إلا ،   كروبيولوجيةيحدود م 

وأن تكـون   ) ١(الملحـق   ى   ف اصوص عليه تم التحقق من صحتها مقارنة بالطرق المرجعية المن       
 ـةمعتمد أو غيرهـا مـن    EN/ISO – 16140 المواصـفة ى  من طرف ثالث وفقا للنظام الوارد ف

االبروتوكولات المماثلة المعتمدة دولي.  

 ) ةـادة السادسـالم (
  النتائج غير المطابقة

ر المنـصوص  للكشف عن مدى التطابق مع المعـايي  عندما تكون نتائج عملية الاختبار - ١
المنشآت الغذائية اتخاذ التدابير اللازمـة  ى لئويتعين على مس ، غير مطابقة) ١(الملحق ى  عليها ف 

إجراءاتهم القائمة علـى نظـام تحليـل    ى إلى جانب الإجراءات التصحيحية الأخرى الموضحة ف      
ايـة صـحة   تدابير أخرى لازمة لحمى  أو اتخاذ أ  ) هاسب(المخاطر وتحديد نقاط التحكم الحرجة      
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المنشآت الغذائية اتخاذ تدابير لتحديد الـسبب       ى  ولئيجب على مس   ،   إضافة إلى ذلك   ،   المستهلكين
 ـ      ،   أدت إلى ظهور النتائج غير المطابقة     ى  سباب الت أو الأ  ى وذلك لمنع تكرار التلـوث الميكروب

نظـام تحليـل    للإجراءات المـستندة إلـى   لاًويجوز أن تتضمن هذه التدابير تعدي ،  غير المقبول 
المخاطر وتحديد نقاط التحكم الحرجة أو أية تدابير أخرى معتمدة مطبقة للرقابـة علـى النظـام         

   .للأغذيةى الصح
عند ظهور نتائج غير مطابقة بعد إجراء الاختبارات للتأكد من تطبيق معـايير سـلامة            - ٢

 مثل سـحب    ةلكل حال يتعين اتخاذ الإجراءات المناسبة      ،   )١(ملحق  ى  الغذاء المنصوص عليها ف   
وعلـى   ،    التصدير أو خلافه   ةعادإ ،   سواقالمنتَج أو مجموعة السلع الغذائية واسترجاعها من الأ       

 ـ - من التجهيزات على المنتجات المطروحة للتداول        ايجوز إجراء مزيد   ،   الرغم من ذلك   ى  والت
 عـن طريـق   –لغـذاء  معايير سلامة اى لا تستوفى لم تصل بعد إلى مرحلة البيع للمستهلك والت   

ى ولا يجوز إجراء هذه المعالجة إلا بمعرفة مـسئول        ى ،   معالجتها بطريقة ما لإزالة الخطر المعن     
  .شراف هيئة سلامة الغذاء وليس عن طريق تُجار البيع بالتجزئةإالمنشآت الغذائية وتحت 

يـل  غذية قبل عرضها بالأسواق لإجـراء التحال      ويجوز للهيئة سحب عينات من تلك الأ       - ٣
  كروبيولوجيـة المنـصوص عليهـا     ياللازمة لبيان مطابقتها لمعايير السلامة ومعايير الصحة الم       

  .ومدى صلاحيتها للاستخدام الآدمي) ١(فى ملحق 

 ) المادة السابعة ( 
  تحليل النتائج واتجاهاتها
اف انحرى  وعند ملاحظة وجود أ    ،   يلتزم مسئولو المنشآت الغذائية بتحليل نتائج الاختبارات      

الوقـت  ى  يتعين عليهم اتخاذ الإجراءات القياسية المناسبة ف       ،   إظهار نتائج غير مطابقة    يميل نحو 
نتاجية حتى يتسنى منـع حـدوث أيـة    مثل ودون تأخير لا مبرر له لتصحيح مسار العملية الإ         الأ

    .حدوث مخاطر لصحة المستهلكى كروبيولوجية قد تتسبب فيمخاطر م
 ) ةـادة الثامنـالم (
  القواعد الفنيةراجعة م

العلم والتكنولوجيـا  ى لتقدم المحرز فا مواكبةل القواعد الفنيةمستمرة هذه تراجع الهيئة بصفة   
 ، المـواد الغذائيـة  ى  لظهور أية كائنات حية دقيقة جديدة مسببة للأمراض فاوتحسب ،   والمنهجية

    .المخاطرواستفادةً من المعلومات المستخلصة من عمليات تحليل وتقييم 
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١٠

 ) ةـادة التاسعـالم (

  يـتم مـنح اسـتثناء     و ،   ت الغذائيـة بتطبيـق هـذه القواعـد الفنيـة          آتلتزم جميع المنـش   
فيما يتعلـق بالامتثـال للقيمـة       لقواعد الفنية   هذه ا نشر   من تاريخ    ته ستة أشهر  مؤقت لموعد غاي  

   .)١(الملحق ى المحددة ف
 ) المادة العاشرة (

 همن تاريخ نشرى التال من اليوم ايعمل به اعتبارو، وقائع المصرية الى ينشر هذا القرار ف
   .حكامهأ يخالفكل حكم ى ويلغ

  ١٨/٣/٢٠٢١تحريرا فى 
  رئيس مجلس الإدارة

  حسين منصور/ د.أ
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T m
ilk or 
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اختبار كفاءة التعقیم 
)

وجو
د میكروبات 
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أ

قل من 
١٠ 
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النھائي
 

صنع 
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2.1.1
  

مشروبات اللبن السائل المنكھة
 

Flavored fluid m
ilk drinks
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صفر

  
١٠

 
وحدة مكونة للمستعمرة

 /
مل
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اختبار كفاءة التعقیم 
)
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المنتج قبل خروجھ 
للأسواق 

وكذلك
 

الموجود 
بالأسواق
 

خلال فترة ال
صلاحیة
   

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ١٢



Coagulase-positive staphylococci
  

5 
صفر

 
١٠

 وحدة
 مكونة للمستعمرة

 /
مل

 
ISO

 6888-1
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

  
4.1

  
القشدة 

)
الكریمة

) (
السادة

و )
مش
ا

بھات
 القشدة 

)
الكریمة

( 
Cream

 (plain) and the analogues
  

Salm
onella

  
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم 

 
ISO

 6579
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

  

Listeria m
onocytogenes

 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
مل

  
ISO

 11290-1 
 

المنتج
 

النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

  
 1.4.1

 
القشدة

) 
الكریمة

( 
المبسترة 

)
السادة

( 
ومشابھاتھا

 

Pasteurized cream
 

(plain) and the 
analogues

  
Enterobacteriaceae

 
5 

صفر
 

١٠
 وحدة مكونة للمستعمرة

 
وحدة

  
ISO

 21528-2
 

المنتج 
النھائي

 قبل 
صنع

خروجھ من الم
  

2.4.1
 

القشدة المعقمة 
والمعاملة

 حراری
 اً

بمعاملة
 فائقة الارتفاع

) 
UH

T
( 

–
 القشدة 

)
الكریمة

 (
المخفوقة والقشدة 

)
الكریمة

 (
ضة

منخف
 الدھن 

)
السادة

 (
ومشابھ
ا

تھم
 

Sterilized and UH
T cream

s, whipping and whipped cream
s, and reduced fat cream

s (plain) and analogues
 

 1.2.4.1
 

القشدة 
والقشدة 

المخفوقة والمتخمرة
 

المعاملة حراری
اً

فائقة الارتفاع  بحرارة 
UH

T) 
( 

أو 
المعقمة 

ومشابھ
ا

تھم
 

Cream
, whipped 

cream
s and 

ferm
ented cream

 
UH

T treated or 
sterilized and their 

 analogues 
  

 اختبار كفاءة التعقیم
5 

صفر
  

ضین العبوات على
تح

 
٣٠

°
 س

لمدة
 

١٠
 

أیام 
و

على 
٥٥

°
س لمدة 

٥ 
أیام 

والحد الأ
صى 

ق
للعدد الكلى للبكتریا الھوائیة 
أ

قل من 
١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

مل
 

ISO
4833-1

 
المنتج 

ال
نھائي

 قبل 
صنع 

وخروجھ من الم
أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 

Salm
onella

  
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم 

 
ISO

 6579
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Enterobacteriaceae
 

5 
صفر

 
١٠

 وحدة مكونة للمستعمرة
 

وحدة
  

ISO
 21528-2

 
المنتج 

النھائي
 قبل 
صنع

خروجھ من الم
  

Escherichia coli 
  

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

فى 
٢٥

مل
 

ISO
 16649-1

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Listeria m
onocytogenes

 
5 

صفر
 

تلا 
حتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
مل

  
ISO

 11290-1 
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

  

2.2.4.1
 

(القشدة المخفوقة 
السادة

( ،
و

مشابھات
ھا

 

W
hipping and 

whipped cream
s 

(plain) 
and Cream

 
analogues

  

Coagulase-positive staphylococci
  

5 
صفر

 
١٠

 
وحدة مكونة للمستعمرة

 /
مل

 
ISO

 6888-1
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Salm
onella

  
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم 

 
ISO

 6579
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

  

Listeria m
onocytogenes

 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
مل

  
ISO

 11290-1 
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

  
 3.4.1

 

القشد
ة

 المتخمره غیر 
المعاملة حراری
اً

 بعد 
عمل

یة التخمر
 

ومشابھاتھا
 والقشدة
 

المتخثرة 
)

السادة
 (

ومشابھ
ا

تھا
 

Ferm
ented cream

 , 
Clotted cream

 
(plain)

 
and their 
analogues

 

Escherichia coli 
  

5 
2 

١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 16649-1

  
فى المنتج النھائي 

صنع 
بالم

  

٢٠٢١١٣ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



  

5.1
  

مسحوق اللبن 
)

السادة
و )

مسحوق القشدة
 )

الكریمة
 (

السادة ومشابھاتھما
 

M
ilk powder and cream

 powder and powder analogues (plain)
  

Salm
onella

  
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم 

 
ISO

 6579 -1
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

  

Staphylococcal enterotoxins 
  

5 
صفر

 
خالى 

فى 
٢٥

جم 
 

European 
screening m

ethod 
for the detection of 
staphylococcal 
enterotoxin in m

ilk 
and m

ilk products  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

  

Enterobacteriaceae
  

5 
صفر

  
١٠

 
وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 21528-2
 

فى المنتج 
النھائي
 

صنع 
بالم

  
Total aerobic m

esophilic bacterial 
count

 
5 

2 
٤١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

  
٥١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم   

ISO
 4833

 
خلال مرحل

ة
صنیع

 الت
  

1.5.1
 

مسحوق اللبن 
)

السادة
( 

و
(مسحوق القشدة 

الكریمة
 ()

السادة
( 

و 
مشابھات مسحوق كل 

(من اللبن والقشدة 
الكریمة

( 

M
ilk powder and 

cream
 powder 

(plain)
  And M

ilk and 
cream

 powder 
analogues

 

Coagulase-positive staphylococci
  

5 
2 

١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
٢١٠

 
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1

  
فى المنتج 

النھائي
 

صنع 
بالم

  

Salm
onella

  
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستع
مرة 

فى 
٢٥

جم 
 

ISO
 6579 -1

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

  

Enterobacteriaceae
  

5 
صفر

 
١٠

 وحدة مكونة للوحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 21528-2
 

فى المنتج 
النھائي
 

صنع
بالم

   
 2.5.1

 
ضات المشر

مبی
وبا

 ت
Beverage whiteners 

Coagulase-positive staphylococci
  

5 
2 

١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
٢١٠

 
وحدة مكونة 

لل
مستعمرة

 /
جم

  
ISO

 6888-1
  

فى المنتج 
النھائي
 

صنع 
بالم

 
6.1

 
الجبن 

و
مشابھاتھا

 Cheese and analogues 
  

Salm
onella

 
5  

صفر
 

لا 
تح

توي 
على 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم 
 

ISO
 6579 -1

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیة وأثناء 
فترة ال

أثناء 
عملیة 

التداول
 

Listeria m
onocytogenes

 
5  

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم 

 
ISO

 11290-1 
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
 

Staphylococcus enterotoxin
  

5  
صفر

 
خالى

 
فى 

٢٥
جم 

 

European 
screening 
m

ethod for the 
detection of 
staphylococcal 
enterotoxin in 
m

ilk and m
ilk 

products 
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
 

1.6.1
  

الجبن الطرى الطا
زج
صن 

غیر المسوي الم
ع ّ

من اللبن
 أو 

ش 
المعامل حراریالشر

  اً

Un-ripened 
produced cheese 
from

 heat treated 
m

ilk or whey 
 

Escherichia coli 
 

5  
1 

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
٣١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
  

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ١٤



Coagulase-positive staphylococci
 

5  
2 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٣١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1

 
فى المنتج 

النھائي
 

صنع
بالم

   

Salm
onella

 
5  

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم 

 
ISO

 6579 -1
 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
تداولھ 

بالأسواق
  

Listeria m
onocytogenes

 
5  

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمست
عمرة 

فى 
٢٥

جم 
 

ISO
 11290-1 

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
تداولھ 

بالأسواق
 

Coagulase-positive staphylococci
 

5 
صفر

 
 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم 
 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
 جم

 
ISO

 6888-1
 

المنتج النھائي 
تداولھ بالأسواق أثناء 

للجبن الطرى 
المسوى

  

Staphylococcus enterotoxin
 

5  
صفر

 
خالى 

فى 
٢٥

جم 
 

European 
screening 
m

ethod for the 
detection of 
staphylococcaen
terotoxin in 
m

ilk and m
ilk 

products 
 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
تداولھ 

بالأسواق
 

Coagulase-positive staphylococci
 

5  
2 

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
٣١٠

 و
حدة مكونة 

للمست
عمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1
 

فى نھایة عملیة 
صنیع 

الت
  

2.6.1
 

الجبن المسوي الطرى 
ف 

ف جا
ص

والن
ف جد

ف والجا
والجا

ً  ا
صنع من لبن معامل 

الم
حراری
 اً

Ripened soft, sem
i 

hard, hard and 
very hard cheese 
produced from

 
heat treated m

ilk
 

Escherichia coli 
 

5  
1 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1
 

المنتج النھائي أثناء 
تداولھ بالأسواق

  

Salm
onella

 
5  

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

 
ISO

 6579 -1
 

المنتج النھائي أثناء 
تداولھ بالأسواق

 

Staphylococcus enterotoxin
 

5 
صفر

 
خالى

 
فى 

٢٥
جم

  

European 
screening 
m

ethod for the 
detection of 
staphylococcal 
entero toxin in 
m

ilk and m
ilk 

products 
 

المنتج النھائي 
صلاحیةأثناء 

فترة ال
  

Escherichia coli 
 

5  
1 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
  

 3.6.1
 

مسحوق الجبن 
المسوي 

)
ضیر 

لتح
صات 

صو
منتجات مثل 

الجبن
( 

Cheese powder (for 
reconstitution; e.g. 
for cheesesauces) 

Coagulase-positive staphylococci
 

5  
2 

٢١٠
 وحد

للمستعمرةة مكونة 
 /

جم
 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1
 

فى المنتج النھائي 
صنع قبل 

بالم
التسویق

  
 4.6.1

 
ال

جبن 
ال

صنع
م

 من لبن خام
 غیر معامل حراریا
ً

 Raw m
ilk cheese 

  

1.4.6.1
  

جبن طریة غیر مسواه 
صنعھ من لبن خام 

م
Raw m

ilk un 
 -ripened cheese 

Cam
pylobacter

  
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

 
ISO

 10272 -1
 

المنتج النھائي 
صلاحیةأثناء 

فترة ال
  

٢٠٢١١٥ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



Listeria m
onocytogenes

  
5  

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

 
ISO

 11290-1 
 

المنتج النھائي 
صلاحیةأثناء 

فترة ال
  

Brucella
 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

فى 
٢٥

 
جم

 
ELISA

 M
ilk 

ring test
 

أثناء 
عملیة التداول 

في الأسواق
  

Staphylococcus enterotoxin
 

5 
صفر

  
خالى

 
فى 

٢٥
جم 

  

European 
screening 
m

ethod for the 
detection of 
staphylococcal 
enterotoxin in 
m

ilk and m
ilk 

products 
 

المنتج النھا
ئي 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Salm
onella

  
5  

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم 

 
ISO

 6579 -1
 

المنتج النھائي 
صلاحیةأثناء 

فترة ال
  

Coagulase-positive staphylococci
 

٥ 
صفر

 
الحد 

صى 
الأق

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

  
ISO

 6888-1
 

المنتج النھائي 
أثناء 

فترة ا
صلاحیة

ل
  

Escherichia coli 
 

5  
1 

١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة 
 /

جم
 

ISO
 16649-1

 
المنتج النھائي 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Coagulase-positive staphylococci
 

5  
2 

٤١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٥١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1
 

المنتج 
أثناء 

عملیة 
صنیع

الت
  

Listeria m
onocytogenes

  
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

 
ISO

 11290-1 
 

المنتج النھ
ائي 

تداولھ بالأسواقأثناء 
  

Salm
onella

  
5  

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

 
ISO

 6579 -1
 

المنتج النھائي 
تداولھ بالأسواقأثناء 

  

Escherichia coli 
 

5  
1 

١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1
 

المنتج النھائي 
أثناء 

تد
اولھ بالأسواق

  

Coagulase-positive staphylococci
 

5 
2 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

 
٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1 
المنتج 

أثناء 
صنیع 

للجبن الطریة الت
المسو

  ي

2.4.6.1
  

جبن مسواه 
طریة

 أو 
ف جافة

ص
ن

 أو 
جافة
 

صنع
م

ة
 من لبن خام 

غیر معامل حراری
 اً

  

C
heese ripened 

m
ade from

 
unpasteurized or 
heat treated m

ilk 
 

Coagulase-positive staphylococci
 

5  
2 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٣١٠
 

للمستوحدة مكونة 
عمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1
 

المنتج النھائي 
تداولھ بالأسواقأثناء 

  

5.6.1
 

الجبن المطبوخ
 

Processed cheese
  

Salm
onella

 
5  

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم 

 
ISO

 6579 -1
 

المنتج النھائ
ي 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 
1.5.6.1

 
الجبن المطبوخ السادة 

المنتج ب
ا

لطرق 
المختلف

 ة

Plain processed 
cheese

 

Listeria m
onocytogenes

 
5  

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم 

 
ISO

 11290-1 
 

المنتج النھائي 
صلاحیةأثناء 

فترة ال
 

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ١٦



Staphylococcal enterotoxins 
 

5  
صفر

 
خالى 

فى 
٢٥

جم 
 

European 
screening 
m
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  وصف المنتجات
  :منتجات الألبان ومشابھاتھا 1

 نوع من حیوانات اللبن منتجات الألبان المصنوعة من اللبن والتي تم تصنیعھا من لبن أيأنواع تتضمن كل 

" السادة"، المنتج ٤ - ١- ١ في ھذه المجموعة، باستثناء المجموعة الغذائیة ،)الجاموس -  المعز-  الغنم- مثل البقر(

  أي مكونات غیر لبنیة، غیر مخلوط مع أي مكون أو ھكھ، ولا یحتوي على فاكھة، خضرمنتج غیر من وھ

 وتضم ھذه المجموعة اللبن الخالي من اللاكتوز، المشابھات ،دةغیر مكونات اللبن، ما لم یسمح بمواصفات محد

  ).زیت نباتي أو كلیا بدھن أو ھي منتجات تم استبدال دھن اللبن بھا جزئیا(
  :اللبن السائل ومنتجات الألبان 1.1

لبن الألبان السائلة السادة والمنھكة سواء المنزوع الدسم كلیا، جزئیا، منخفض الدھن والأنواع یتضمن كل 

 الألبان السائلة ھي ،السادة الكامل الدسم، باستثناء منتجات الألبان المتخمرة السادة ومنتجات الألبان المنفحة

أخري التي تم الحصول علیھا بمعاملة اللبن، وقد تحتوي على مواد مضافھ ومكونات وظیفیة " منتجات ألبان"

 .ةضاف اللبن الخام لا یحتوي على ایة مواد م،ضروریة للتصنیع

  :)السادة( اللبن السائل 1.1.1
  ) .الخ....مثل البقر، الغنم، المعز، الجاموس (اللبن السائل السادة والذي تم الحصول علیھ من حیوانات اللبن 

  : المباشرھلاكاللبن غیر المعامل حراریا والمعروض للاست 1.1.1.1

تعادل البسترة ویتم عرضھ على  لاأخري تم معاملتھ بمعاملات  أو ما في صورة خامإ ةلبن ساد وھ

  .المستھلك مباشرة دون معاملات تصنیعیة

  ):السادة(خري لبن المبستر والألبان السائلة الأل ا2.1.1.1

 التي تتضمن ،اللبن معدل الدھن أو  بالبسترة، التجنیس،،تتضمن كل الألبان السائلة السادة التي تم معاملتھا
 كما تشمل اللبن السائل السادة المسترجع، نخفض الدھن واللبن الكامل الدسم،ماللبن منزوع الدسم كلیا، جزئیا، 

 المدعم بالفیتامینات والعناصر المعدنیة، اللبن ھة اللبن السائل غیر المنك،اللبن السائل السادة المعاد تركیبھ اللبن

 لا تحتوي المنتجات ،السادةاللبن السائل أساسھا معدل بالبروتین، اللبن منخفض اللاكتوز، والمشروبات التي 

د ، ولكن قتضاف عمدا لإعطاء نكھةأخري كونات ي مأوالسادة في ھذه المجموعة الغذائیة، على اي منكھات أ

  .ىي مكونات غیر لبنیة أخرتحتوي على أ

  :المعقم أو اللبن المعامل بالحرارة فائقة الارتفاع 3.1.1.1
التعقیم وتشمل  أو )UHT(بالمعاملة الحراریة الفائقة الارتفاع  املتھاتتضمن كل الألبان السائلة السادة التي تم مع

للبن منزوع الدسم ومنخفض الدسم وكامل الدسم كما تشمل المعاملات ا تتضمن وبالتاليالمعاملات تعدیل الدھن 

 اللبن السائل ،ركیبھلبن السائل السادة المعاد تاللبن السائل السادة المسترجع، الًأیضا تشمل ھذه المجموعة ، التجنیس

كھ المدعم بالفیتامینات والعناصر المعدنیة، اللبن معدل بالبروتین، اللبن منخفض اللاكتوز، والمشروبات التي نغیر الم

أي مكونات  أو ي منكھاتأ لا تحتوي المنتجات السادة في ھذه المجموعة الغذائیة، على ،اللبن السائل السادةأساسھا 

  .ي مكونات غیر لبنیة أخرياء نكھة، ولكن قد تحتوي على أ لإعطاًتضاف عمدأخري 
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  :مشروبات اللبن السائل المنكھة 2.1.1

  :المبسترة مشروبات اللبن المنكھة 1.2.1.1

 ٨قل من أاللبن المبستر والمحفوظة بالتبرید على أساسھا المخالیط والمشروبات التي أنواع تتضمن كل 

   تتضمن لإعطاء نكھة،اًات غذائیة مضافة عمدبإضافة مكون وأ/ودرجات مئویة والجاھزة للشرب بنكھات 

 lassiالشرش، وأساسھا المشروبات التي  ،الألبان بالشوكولاتة، مشروبات الشوكولاتة المضاف لھا شعیرمثلة الأ

ت المحلیا أو سائل یتم الحصول علیھ بخفق خثرة اللبن المتخمرة ببكتریا حمض اللاكتیك، والخلط مع السكریات(

  ).شدیده الحلاوة(

  :ة أو المعقممشروبات اللبن المنكھة المعاملة بالحرارة فائقة الارتفاع 2.2.1.1

اللبن المبستر بمعاملة حراریة فائقة الارتفاع ویحفظ أساسھا المخالیط والمشروبات التي أنواع تتضمن كل 

  .عمدا لإعطاء نكھھ غذائیةوتكون معبأة وجاھزة للشرب ومضاف لھا مكونات . على درجة حرارة الغرفة

  :)الخض السائل( ولبن الذبد السائل )السادة(منتجات الألبان المتخمرة ومنتجات الألبان المتجبنة بالمنفحة  2.1

اللبن منخفض  أو اللبن منزوع الدسمأساسھا المتخمرة التي  أو  بالمنفحةالمتجبنةتتضمن كل المنتجات السادة 

  .الزبد السائل السادة المتخمراللبن الكامل ولبن  أو الدھن

  ):الخض السادة(لبن الزبد السائل و )السادة( الألبان المتخمرة 1.2.1

السادة والمشروبات السادة التي ) الزبادي (السادة، الیوجھورتتتضمن كل منتجات اللبن المتخمر السائل 

با من دھن اللبن والمتبقي من عملیة السائل الخالي تقری وھ) الخض(اللبن المتخمر، لبن الزبد السائل أساسھا 

من لبن سائل منزوع الدسم، اما من ًأیضا  قد ینتج ،)غیر المتخمر أو الخض لقشده لبن متخمر( تصنیع الزبد

تلقیح اللبن المعامل  أو البكتیریا المنتجة للنكھة، أو طبیعي بواسطة البكتریا المنتجة لحمض اللاكتیك خلال تخمر

  .معقم أو  قد یكون مبستر،رع بكتیریة نقیھحراریا باستخدام مزا

والمشروبات السائلة السادة التي ) الزبادي(تتضمن المنتجات السادة السائلة وغیر السائلة، مثل الیوجھورت 

بعد ) البسترة أو مثل التعقیم(یتم معاملتھا حراریا وغیر المعاملة حراریا بعد التخمیر ا، اللبن المتخمرةأساسھا 

  . تكون المجموعة المیكروبیة الممیزة غیر حیةلتالي وباالتخمیر

  ):السادة( اللبن المنفح 2.2.1

 sweet fermented milk وتتضمن اللبن المتخمر الحل. اللبن السادة المتخثر بفعل انزیمات تجبن اللبن

  .لمتجبن بالمنفحة والمحتوى على بادئات تم اضافتھا بعد التجبنا

  .)السادة (اللبن المكثف ومشابھاتھ 3.1

  .)السادة(المبخر المكثف و اللبن 1.3.1

  : اللبن المبخر المعقم1.1.3.1

یتم الحصول على اللبن المبخر عن طریق الإزالة الجزئیة للماء من اللبن عن طریق التسخین ووسیلة الحفظ 

 .بھ عملیة التعقیم للعبوات
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  :اللبن المكثف المحلى 2.1.3.1

المنتجات التي ، للبن المكثفاوتتضمن منتجات  ة والذي یضاف لھ سكرالسادة والمحلانواع تتضمن الأ

اللبن منزوع الدسم واللبن منخفض الدھن وكامل الدسم ومخلوط اللبن منزوع الدسم المكثف المحلي أساسھا 

  .والدھن النباتي

  :)الكریمة(القشدة مشابھات و) السادة) (الكریمة( القشدة 4.1
نواع  یتضمن كل الأ،بنى سائل، مرتفع نسبیا في محتوي الدھن مقارنة باللبنھي منتج ل) الكریمة(القشدة 

) الكریمة(والمنتجات المشابھة للقشدة ومشابھات القشدة ) الكریمة(السادة، شبھ السائلة وشبھ الصلبة من القشدة 

ستخدام بخلاف مسحوق ومعدة للا أو  تتكون من الدھن النباتي المستحلب في الماء وتكون على ھیئة سائلالتي

المخفوقة سریعة التحضیر التي تستخدم في التزیین ومشابھات ) الكریمة( تتضمن القشدة ،مبیضات المشروبات

  .القشدة الحامضیة

  :ومشابھاتھا )السادة(المبسترة ) الكریمة( القشدة 1.4.1
، مصنوعة من اللبن المبستر  أوثم الحفظ بالتبریدالقشدة المعاملة بالبسترة بتعریضھا لمعاملة حراریة مناسبة 

  .تتضمن قشدة اللبن وخلیط اللبن الكامل مع القشدة بنسبة النصف والنصف وتحفظ مبردة

المخفوقة، ) الكریمة( ةقشدال، و(UHT)فائقة الارتفاع بمعاملة  حراریا والمعاملةالقشدة المعقمة  2.4.1

 :تھماومشابھ) السادة(منخفضة الدھن ) الكریمة( ةقشدالو

  )UHT (ا بحرارة فائقة الارتفاعًالمعاملة حراری القشدة والقشدة المخفوقة والمتخمرة 1.2.4.1

   :تھماالمعقمة ومشابھأو 
، بغض النظر عن محتوى الدھون، التي تم تعریضھا لمعاملة حراریة لدرجة )الكریمة(دة القشأنواع تتضمن 

  یتم تعریضھا لمعاملة حیث(UHT) فائقة الارتفاع المعاملة حراریا) الكریمة( القشدة ، من البسترةحرارة أعلى

 أو  وقد تكون مخفوقةفي عملیة تدفق مستمرة وتتم التعبئة تحت شروط التعقیم) فائقة الارتفاع(حراریة مناسبة 

قد  المعقمة تتعرض لمعاملة حراریة مناسبة في الوعاء الذي ستقدم فیھ إلى المستھلك،) الكریمة(القشدة  ،متخمرة

 .تحت ضغط) الكریمة(تعبئة القشدة ضًا أییتم 

  :ومشابھاتھا )السادة( وقةخفمقشده الال 2.2.4.1
أنواع  بالإضافة إلى كل ،، بغض النظر عن محتوي الدھون)الكریمة( المخفوقةالقشدة أنواع تضمن كل 

ستخدمة في التزیین المخفوقة المبسترة، والقشدة المخفوقة الم تتضمن القشدة ،المعدة للخفق أو القشدة المخفوقة

 .والحشو

 )السادة( المتخثرة القشدة وومشابھاتھا  بعد عملیة التخمراًغیر المعاملة حراری القشدة المتخمرة 3.4.1

  :ومشابھاتھا

 ،بغض النظر عن محتوي الدھون غیر المعاملة حراریا بعد عملیة التخمرالقشدة المتخمرة أنواع تتضمن 
) الكریمة( تتضمن القشدة ،نزیمات تجبن اللبنإ بفعل مصنعة قشدة سمیكة، لزجة المتخثرة ھى) الكریمة(والقشدة 

   ).السادة(مذكور في لبن الزبد السائل  وتتكون بفعل التخمر بواسطة بكتریا حمض اللاكتیك وتتكون كما ھ(الحامضیة 

٢٠٢١٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



  :ومشابھاتھما) السادة) (الكریمة(ومسحوق القشدة ) السادة(مسحوق اللبن  5.1
أساسھا تشتمل على منتجات . خلیط منھما، ومشابھاتھم أو مسحوق اللبن السادة، مسحوق القشدة، یتضمن 

  .نباتياللبن منزوع الدسم، منخفض الدھن واللبن الكامل والمستبدل دھنھا بدھن 
ومشابھات مسحوق كل من اللبن ) السادة) (الكریمة(ومسحوق القشدة ) السادة(مسحوق اللبن  1.5.1
  ):كریمةال(والقشدة 

ثم تنتج في ) الكریمة(القشدة  أو ھى منتجات الألبان التي تم الحصول علیھا بإزالة الماء جزئیا من اللبن
أساسھا منتجات  ھى  مشابھات اللبن والقشدة،الكازین والكازیناتمساحیق ًأیضا  وتشمل ،صورة مسحوق

مقلدات القشدة مثلة  تتضمن الأ،مستحلب الدھن في الماء وتجفف للاستخدام بخلاف مبیضات المشروبات
راشح ًأیضا كما تتضمن  ،المجففة ومخلوط اللبن منزوع الدسم والدھون النباتیة على شكل مسحوق) الكریمة(

  .Milk permeateاللبن المجفف 
  : مبیضات المشروبات 2.5.1

 أو ین اللبن واللاكتوزالقشدة المكونة من مستحلبات من الدھون النباتیة في الماء مع بروت أو بدائل اللبن
نفس النوع من المنتجات على ًأیضا  تتضمن ،البروتینات النباتیة لاستخدامھا في المشروبات مثل القھوة والشاي

 تشمل مشابھات اللبن المكثف، مخلوط اللبن منزوع الدسم المبخر والدھن النباتي ومخلوط اللبن ،شكل مسحوق
  .باتيمنزوع الدسم المكثف المحلي والدھن الن

  : الجبن ومشابھاتھا6.1
الجبن ومشابھات الجبن ھي منتجات تحتوي على الماء والدھن داخل التركیب البنائي لبروتینات اللبن 

لى التي تحتوي في مكوناتھا ع غذیةالأ الوجبات الخفیفة بنكھة الجبنة و،صوص الجبنة المنتجات مثل ،المتخثرة
  .ىخرأا في مجموعات غذائیة تم تصنیفھ) مثل المكرونة والجبن(الجبن 

  :اً المعامل حراریالشرش وأغیر المسوي المصنع من اللبن   الجبن الطرى الطازج1.6.1
 ومن امثلتھا الجبن ،الجبن غیر المسواة، تضم الجبن الطازج، ھي جبن جاھزة للاستھلاك المباشر بعد التصنیع

) الكوخ(ناف الجبن المعبأة في كرتون والجبن الكوتاج صأالقریش المصنع من لبن معامل بالبسترة والجبن الفیتا و
، جبن )الكریمة( جبن كوخ مدعمة بخلیط من القشدة(، جبن الكوخ بالقشدة )جبن طرى، من خثرة غیر مسواة(

 وجبن scamorza، أجبان الموتزاریلا وأجبان )مسوي قابل للفرد غیر ، ھي جبن طرى،)rahmfrischkase(القشدة 
paneer )بفعل حمض  أو عصیر اللیمون أو عن بروتین اللبن المتخثر بإضافة حمض ستریك من اللیمون ةعبار

 تشمل الجبن ،) النباتیین مثل الھامبرجرأغذیة، ویستخدم في ة صلبةاللاكتیك الناتج من الشرش، الذي یتحول إلى كتل
 للجبن غیر المسوي الذي لھ الجبن ذات القشرة وذلك(الطازج الكامل غیر المسوي وقشره الجبن غیر المسوي 

تحتوي على  أو ھة معظم المنتجات سادة، ولكن بعضھا قد تكون منك،)الموتزاریلاأنواع مثل بعض " غلاف"
تستثني من ھذه  ،)الكریمة(اللحوم، مثل منتجات الجبن الكوخ وجبن القشدة  أو ، الخضرالفاكھةمكونات مثل 

جبن الشرش الطرى یتم ، قشدة للحصول على نسبة دھن مرتفعةالمجموعة جبن القشدة المسواة، حیث تضاف ال
ذات أصل أخري ي مواد أ أو )الكریمة(بدون إضافة اللبن، القشدة  أو الحصول علیھ من تركیز الشرش بإضافة

  . یختلف ذلك عن جبن بروتینات الشرش،لبني، ویشكل المنتج المركز في قوالب
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  :اً المصنع من لبن معامل حراریاًلجاف والجاف جدالجبن المسوي الطرى والنصف جاف وا 2.6.1

تقل  لا جبن غیر معد للاستھلاك المباشر بعد التصنیع، ولكن یتم تحضنیھا لفترة زمنیة و ھىّالجبن المسو

كیمیائیة وفیزیائیة والتي تعطي الجبن خصائصھا و تحت ظروف حراریة للسماح بحدوث تغیرات بیعن شھرین

على  وأ/الفطر وذلك داخل الجبن و و بالفطر، یتم تسویتھا مبدئیا تحت ظروف تطور نم الجبن المسواة،الممیزة

 المصنع من لبن معامل حراریا والكاممبرت الدمیاطيمثل الجبن ( الجبن المسواة قد تكون طریة ،سطح الجبن
camembert(، نصف جافةو )تتم عملیة ،بارمیزان مثل الاًجافة جد أو ،)مثل الشیدر(، جافة )مثل الایدام والجودا 

صفر ذات قوام مقفل ملحي ویكون لونھا بین الأبیض والأالتسویة للجبن الطرى بتخزینھا فى محلول  أو نضاجالإ

الجاف  الجبن المسوي ،ى بدون ثقوب وبدون قشرة حقیقیة ومحفوظة في محلول ملحي حتى تقدیمھا للمستھلكأ

 أو ي جزء موجود قد یتم عرضھا على شكل قطعأ أو شرة،، تتضمن الق)تشمل المسواة بالفطر( ونصف الجاف

الجبنة الزرقاء، البري، الجودا، الھافارتي، الجبن : الجبن المسواةأمثلة من ، على شكل شرائح أو مبشورة

  . البرمزان، الجورجنزولا،المصنع من لبن مبستر والایدام )الرومى(الراس  ، الامنتال،السویسري
  ): لتحضیر منتجات مثل صوصات الجبن( وىمسحوق الجبن المس 3.6.1

ما إ ھذا المنتج معد ،المبشور أو لا تشمل الجبن المقطع ،متعددة من الجبنأنواع منتج جاف یعد من 

على سبیل المثال مع المكرونة المطبوخة، (تستخدم كمكون  أو الماء لتحضیر صوص، أو لاسترجاعھ باللبن

  . كما تشمل الجبن المجففة بالرذاذ،)مكرونةطباق الجبن والأاللبن والزبد لإعداد 

  : اًغیر معامل حراریخام الجبن المصنع من لبن  4.6.1

  . البسترةتكافئ حراریة لبن لم یتعرض لمعاملة أو جبن تصنع من لبن خام
  : مصنعھ من لبن خاممسواةجبن طریة غیر  1.4.6.1

  .ریش الموجودة بالریفلبان خام وتستھلك طازجة مثل الجبن القأجبن طریة تصنع من 

  :اًمصنعة من لبن خام غیر معامل حراری جافة أو نصف جافة أو طریةمسواة جبن  2.4.6.1

 المصنعة من لبن الدمیاطيأنواع بعض (من لبن خام وقد تكون طریة مثل الجبن الخزین نواع تصنع ھذه الأ

 .اًعامل حرارینصف جاف مثل الجبن الراس المصنعة من لبن غیر م أو وجبن المش) خام

  :الجبن المطبوخ 5.6.1
 بالتسخین ا یتم الحصول علیھ عن طریق انصھار واستحلاب الجبنًمنتج یتمیز بفترة صلاحیة طویلة جد

 تصنع ھذه الجبن بتسخین مخالیط من الجبن المستحلبة، دھن اللبن، ، من المعاملات الحراریةمختلفةبطرق 

 ھذه المنتجات قد تحتوي على ،تشكیلھا وتعبئتھا یتم بكمیات مختلفة ثمبروتینات اللبن، مسحوق اللبن، والماء 

في  أو ھذا المنتج قد یكون قابل للفرد، اللحوم وأ/، الخضر والفاكھةمثل، المنكھات، التوابل وأخري مكونات 

   .بلوكات أو قطع أو صورة شرائح

  :المختلفة بالطرقالجبن المطبوخ السادة المنتج  1.5.6.1

:  تتضمن الأمثلة،لحوم وأ/، خضر وفاكھةن المطبوخ والذي لا یحتوي على نكھات مضافھ، توابل، الجب و ھ

  .requesonمریكي والجبن الأ
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  : وخلافھ..لحم أو خضار أو الجبن المطبوخ المنكھة وتشمل المحتوى على فاكھة 2.5.6.1
جبن مثلة  تتضمن الأ،لحوم وأ/منتج الجبن المطبوخ المحتوي على نكھات، توابل، الفاكھة، الخضر و

 مع الفلفل، جبن الشیدر القابل للفرد مع النبیذ، وكرات الجبن jackالنیوشاتل القابلة للفرد مع الخضر، جبن 
  .وكذلك عجینة المش) البھارات أو عشابالجبن المطبوخ المغطاة بالمكسرات، الأ(

  :مشابھات الجبن 6.6.1
تشمل مشابھات الجبن أخرى،  بدھون اًجزئی أو اًدھن اللبن بھا كلیالمنتجات التي تشبھ الجبن، لكن یستبدل 

  الدھننباتيالطرى مثل الفیتا ، ، ومساحیق الجبن المقلدة والجبن المطبوخة المقلدةالمقلدة، مخالیط الجبن المقلدة
  .المختلفةالمطبوخ بأنواعھ  أو النصف جاف أو الموزاریلاأو 

  :جبن بروتینات الشرش 7.6.1
 من تخثر بروتینات اً ھذه المنتجات تصنع أساس،حتوي على البروتینات المستخلصة من شرش اللبنمنتج ی

  . یختلف عن الجبن المحضر من الشرش ،ن الریكوتاجب: ، مثلالشرش
 المجمد الیوجھورتباللبن، البودنج، رز مثل الأ(اللبن أساسھا حلوى المثلوجات اللبنیة والقشدیة و 7.1

  :تھماومشابھ) المحتوي على فاكھة أو المنكھ) الزبادي(
لبان أمرتفع فى نسبة الدھن ومنتجات ومجمد قد یحتوي على اللبن الكامل  وحل (ةالمثلوجات القشدی تتضمن

 ،)القھوة أو منتجات البیض، الفاكھة، الكاكاو، وأ/و زیت نباتي وسكر أو الزبد أو منزوعة الدسم، مع القشدة
 ،)منخفض الدسم أو  القشدیة مع لبن منزوعللمثلجاتمنتج مشابھ (لمثلوجات اللبنیة ھذه المجموعة اًأیضا تتضمن 

  . المجمدھةالمنك) الزبادي(الیوجھورت ، منتجات جیلي اللبن
حلویات الألبان المجمدة والألبان المنكھة الجاھزة للأكل ومخالطیھا  وتتضمن المجموعة منتجات حل
  . الألبانأساسھا التي  ووالمنتجات المستحدثة، ومنتجات الحش

 ،)مثل الفاكھة، الكاكاو، القھوة(لبان التي یضاف إلیھا المنكھات والمكونات منتجات الأًأیضا تتضمن 
 ةالكاسترد المصنوعة من اللبن المتخثربالمنفح ومشابھات حل (junketحلوي اللبن المخثر المحلي مثلة تتضمن الأ

 ، بودنج الـ)والشكولاتةسكر والمكونات المضافة مثل جوز الھند لبن مطبوخ بال(de leche dulce، )ةالمنكھ
butterscotchوchocolate mousse . اللبن والمعدة من اللبن المركز أساسھا كما تتضمن الحلوى التقلیدیة التي

و  أاللبن البقري (chenaتشینا  أو )khoa( ، مثل الخوا)البقري المركز بالغلیان أو اللبن الجاموسي( جزئیا
المحلیات الصناعیة، ومكونات  أو ، السكر)الجاموسي، المتخثر حمضیا بحمض الستریك، اللاكتیك، المالیك، الخ

 ،peda ،burfee ،milk cake مثل(، المنكھات والألوان )دقیق القمح المستخلص (maidaمثل (أخري 
gulabjamun، rasgulla، rasmalai،basundi(.  

  :جفف ومنتجاتھم ماعدا جبن الشرشالشرش السائل والشرش الم 8.1
سائل ینفصل عن الخثرة  و الشرش ھ،مسحوق أو الشرش في صورة سائلةأساسھا تتضمن منتجات متنوعة 

 تصنیع الجبن، الكازینأثناء لبن الزبد بإنزیمات التجبن  أو ، لبن منزوع الدسم)الكریمة(بعد تخثر اللبن، القشدة 
مضي یتم الحصول علیھ غالبا بالأحماض من النوع الذي یستخدم في صناعھ  الشرش الحا،المنتجات المشابھةأو 

لى مساحیق الشرش والتي إ ، بالإضافة)لبن الزبد أو لبن منزوع الدسم(القشدة  أو د تخثر اللبننع، الجبن الطازج
لتي تم الشرش الحامضي وا أو سطوانات للشرشالتجفیف بالا أو یتم تحضیرھا بتجفیف الشرش عن طریق الرذاذ

  ).Whey permeate(اشح الشرش المجفف رًأیضا نزع جزء كبیر من دھن اللبن منھا وتضم ھذه المجموعة 
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ة
صنیع

 الت
  

 1.2.2
 

الزبد
 

Butter
  

Escherichia coli
 

5 
2 

١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة ف

ي 
الجرام

 

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة فى الجرام

 
ISO

 16649-1 or 2
 

المنتج 
ا

لنھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال
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Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على وحدة مكونة للمستعمرة فى 
٢٥

جم
 

ISO 6579 -1
 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
فتر

ة الصلاحیة
 

Listeria m
onocytogenes

 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على وحدة مكونة للمستعمرة فى 
٢٥

جم
 

ISO 11290-1 
 

المنتج 
النھائي
 

فترة الصلاحیةأثناء 
 

Enterobacteriaceae
 

5 
2 

١٠
 مستعمرة

 /
جم

 
٢١٠

 مستعمرة
 /

جم
  

ISO 21528-2
  

خلال عملیة التصنیع
 

Total Aerobic m
esophilic 

bacterial count
  

5  
1 

٢١٠
 مستعمرة

 /
جم

 
٣١٠

 مستعمرة
 /

جم
  

ISO 4833
  

خلال عملی
ة

 التصنیع
 

Escherichia coli 
 

5 
صفر

 
الحد الأقصي 

٢٠
 وحدة مكونة للمستعمرة فى 

الجرام
 

ISO 16649-1
 

المنتج 
النھائي
 

فترة الصلاحیةأثناء 
 

2.2.2
  

الدھون القابلة للفرد
 

و
دھن اللبن القابل للفرد 
ومخالیط الدھون القابلة 

للفرد
 

Fat spreads, dairy fat 

spreads and blended 

spreads 
  

Coagulase-positive 

staphylococci
 

5 
صفر

 
٢١٠

 
وحدة مكونة ل

لمستعمرة
 

فى الجرام
 

ISO 6888-1
 

المنتج 
النھائي
 

فترة الصلاحیةأثناء 
 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على وحدة مكونة للمستعمرة فى 
٢٥

جم
 

ISO 6579 -1
 

المنتج 
النھائي
 

فترة الصلاحیةأثناء 
 

Escherichia coli 
 

5 
صفر

 
الحد الأقصي 

٢٠ 
وحدة مكونة للمستعمرة فى 

الجرام
 

ISO 16649-1
 

المنتج 
النھائي
 

فترة الصلاحیةأثناء 
  

3.2
 

مستحلبات دھنیة اساسا 
من نوع زیت في الماء 

متضمنة
 مخالیط

/و 
 وأ

المنتجات المنكھة التي 
أساسھا 

مستحلبات دھنیة
 

Fat em
ulsions m

ainly 

of type oil-in-water, 

including m
ixed 

and/or flavored 

products based on fat 

em
ulsions

 
Coagulase-positive 

staphylococci
 

5 
صفر

 
٢١٠

 
وحدة مكونة للمستعمرة فى الجرام

 
ISO 6888-1

 
المنتج 

النھائي
 

فترة الصلاحیةأثناء 
 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على وحدة مكونة للمستعمرة فى 
٢٥

جم
 

ISO 6579 -1
 

المنتج 
النھائي
 

فترة الصلاحیةأثناء 
 

Listeria m
onocytogenes

 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على وحدة مكونة للمستعمرة فى 
٢٥

جم   
ISO 11290-1

 
المنتج 

النھائي
 

فترة الصلاحیةأثناء 
  

Escherichia coli 
 

5  
صفر

 
الحد 

الأقصى
 

٢٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة فى 
الجرام

  
ISO 16649-1

  
المنتج 

النھائي
 

فترة الصلاحیةأثناء 
 

4.2
 

وحل
 

أساسھ الدھن فیما 
عدا الحل

 و
الذي

 
أساسھ 
اللبن ومنتجاتھ الواردة 

في 
المجموعة
 ١

 - 
٧ 

Fat-based desserts 

excluding dairy-based 

dessert products of 

food
 

Coagulase-positive 

staphylococci
 

5 
صفر

 
٢١٠

 
وحدة مكونة للمستعمرة فى الجرام

 
ISO 6888-1

  
المنتج 

النھائي
 

فترة الصلاحیةأثناء 
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  وصف المنتجات
  :دھون والزیوت ومستحلبات الدھونال 2

  مصادر بحریة، أو حیواني أو الدھون والمشتقة من مصدر نباتيأساسھا تتضمن المنتجات التي 
  .مخالطیھمأو 

  )لاتحلل لتواجد المیكروبات المرضیة( :الدھون والزیوت الخالیة اساسا من الماء 1.2
ن الجلسریدات الثلاثیة للأحماض الدھنیة من  ماًساسأ تتكون أغذیةدھون وزیوت صالحة للاستھلاك وھي 

  .مصادر بحریة أو مصدر نباتي، حیواني
  : السمن،السمن المصنع بالطریقة الھندیة (ghee)زیت الزبد، دھن اللبن اللامائي و 1.1.2

، زیت الزبد اللامائي وزیت الزبد ھي منتجات مشتقة حصریا من اللبن ةاللامائیالمنتجات الدھنیة اللبنیة 
 السمن المصنع ،اللادھنیة) المواد الصلبة(منتجات تم الحصول علیھا من اللبن بعملیة انتزاع الماء والجوامد  وأ/و

بعملیة انتزاع الماء والجوامد ) الكریمة(القشدة  أو منتج مصنع حصریا من اللبن، الزبد وھ ghee بالطریقة الھندیة
   .نكھة وتركیب فیزیائي ممیز لھا ة شبھ كلیةاللادھنیة بصور) المواد الصلبة(

  : الزیوت والدھون النباتیة2.1.2
 وھي منتجات ،الزیوت والدھون الصالحة للأكل والتي تم الحصول علیھا من مصادر نباتیة صالحة للأكل

 كزیت الطھي، ةتباع وتستخدم كخلیط من الزیوت الصالحة للأكل مصمم أو قد تكون من مصدر نباتي واحد
 أو مثل الضغط( الزیوت البكر یتم الحصول علیھا بالطرق المیكانیكیة ،زیوت السلطة أو ئدةالقلي، زیوت الما

 الزیوت البكر تكون مناسبة ،، وتستخدم الحرارة فقط لكي لا تحدث تغییر في التركیب الطبیعي للزیت)الطرد
الطرق المیكانیكیة بدون  الزیوت المستخلصة على البارد یتم الحصول علیھا ب،للاستھلاك في حالتھا الطبیعیة

زیت الزیتون البكر، زیت بذرة القطن، زیت الفول السوداني، والدھون النباتیة :  تتضمن الأمثلة،استخدام الحرارة
  .Vanaspati المستخلصة من نبات

   : السمك، والدھون الحیوانیة الأخرى دھن البقر، دھن الخنزیر، زیت3.1.2
 الذبح ب الحصول علیھا من حیوانات في حالة صحیة جیدة في وقتجمیع الزیوت والدھون الحیوانیة یج

 ، شحوم الخنزیر ھي دھون یتم الحصول علیھا من النسیج الدھني للخنزیر،دميوتكون صالحة للاستھلاك الآ
یتم الحصول علیھ من النسیج الدھني الطازج للأبقار والذي یغطي  (premiere jus or oleo stock) الدھن البقري

ھذه الدھون البقریة الطازجة خرى، ویف البطني وحول الكلي والقلب، والأنسجة الدھنیة والضامة السلیمة الأالتج
 ٥٥- ٥٠(یتم الحصول علیھا وقت الذبح وھي الخطوة الرئیسیة ویتم الاستخلاص مبدئیا على التسخین الطفیف 

رائحة ونكھة  ومنتج ذ وھ Secunda  الدھن البقري من نوع،لاستخلاص الدھن والحصول علیھ) درجة مئویة
 دھن الخنزیر یتم ،) درجة مئویة٦٥-٦٠( للدھن البقري یتم الحصول علیھ وتنقیتھ عند درجة حرارة ةمشابھ

 الشحوم الحیوانیة الصالحة للأكل المتحصل علیھا من النسیج الدھني ، وعظام الخنزیرةالحصول علیھ من أنسج
یتم الأسماك الأغنام، زیوت  أو ، حول العضلات والعظام للأبقار)لدھنیة والقطع اةمع استبعاد نواتج التشفی(

مثلة  تتضمن الأ،الحصول علیھا من مصادر مناسبة مثل أسماك الرنجة، السردین، الاسبرات، والأنشوجة
  .نسجة الدھنیة من لحم الخنزیرالأ أو اًشحم لحم البقر المنزوع منھ الدھن جزئی: الأخرى
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  :ساسا من نوع الماء في الزیتون أمستحلبات الدھ2.2 
  .الدھنأساسھا أساسھ اللبن التي  وتتضمن كل المنتجات المستحلبة باستثناء المنتجات اللبنیة المماثلة وحل

  :الزبد 1.2.2
المنتجات المتحصل  أو /ا من اللبن وًساسأالزبد منتج دھني یتكون من مستحلب الماء في الزیت المشتق 

  .علیھا من اللبن
  : دھن اللبن القابل للفرد ومخالیط الدھون القابلة للفرد، الدھون القابلة للفرد2.2.2

، دھون )ا من الماء والدھون والزیوت الصالحة للاستھلاكًساسأمستحلبات (تتضمن الدھون القابلة للفرد 
ھون قابلة للفرد مخلوطة د(، ومخالیط قابلة للفرد ) الماء في دھن اللبنمنمستحلبات اساسا (الألبان القابلة للفرد 

سائل ینتج  أو زیت مستحلب في الماء قابل للفرد(المارجرین مثلة تتضمن الأكما  ،)مع نسب أعلي من دھن اللبن
الزبدة  " butterine " مثل ، المنتجات المشتقة من الزبد)الصالحة للاستھلاكوالزیوت ساسي من الدھون أبشكل 

والتي لیست مشتقة من اللبن  ،) minarineخلیط الزبد والمارجرین، و (نباتیةالقابلة للفرد مخلوطة مع الزیوت ال
 أو الدھون الحیوانیة أو نسب الدھن المنخفضة المشتقة من دھن اللبنأساسھا المنتجات التي ًأیضا  تتضمن ،)فقط

الزبد، ثلاثة ارباع مثل ثلاثة ارباع دھن  (ومخالطیھمالنباتیة، تتضمن الزبد المنخفضة في الدھون، المارجرین، 
  .)ثلاثة ارباع مخالیط دھن الزبد والمارجرین أو دھن المارجرین،

أساسھا المنتجات المنكھة التي وأ/مخالیط ومتضمنة  ،ا من نوع زیت في الماءًساسأمستحلبات دھنیة  3.2
  :مستحلبات دھنیة

مستحلب دھني باستثناء منتجات ھا أساسوالتي  غذیةالأ لبنیة مماثلھ من أغذیةأساسھا تتضمن المنتجات التي 
مثل الدھون (غیر دھن اللبن أخري ة من مصادر  الجزء الدھني من ھذه المنتجات مشتق،ساسھ اللبنأ والحل

دھنیة بإضافة الدھون   لابدیل دھن اللبن منتج من مواد صلبة(بدائل اللبن :  تتضمن الأمثلة،)والزیوت النباتیة
التزیین ) الكریمة(المخفوقة غیر اللبنیة، قشدة ) الكریمة(، القشدة )رطم، زیت الذرةزیت جوز الھند، الق(النباتیة 

  .١- ٦- ١٢ المایونیز مدرج في المجموعة الغذائیة ،النباتیة) الكریمة(غیر اللبنیة، والقشدة 
  :٧-١الذي أساسھ اللبن ومنتجاتھ الواردة في المجموعة الغذائیة  وساسھ الدھن فیما عدا الحلأ وحل 4.2

 تتضمن ،٧- ١اللبن، المذكورة في المجموعة الغذائیة أساسھا الدھن مشابھھ لحلوي أساسھا تتضمن حلوي 
 المثلجات مثال مشابھات ،غیر اللبنیة والحل ومنتجات حشًأیضا  تتضمن ومخالطیھا،المنتجات الجاھزة للأكل 

  .القشدیة اللبنیة المصنعة بدھون نباتیة
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٣. 
مثلوجات مائیة غذائیة 

أسا
سھا 

ضمنة الشربت والسوربت
الماء مت

  
خطة أخذ 

العینات
  

الحـــــدود
  

    
نوع الغذاء

  
الكائنات الدقیقة

 
n 

c 
m 

M 
طرق التحلیل
 

المرجعی
ة   

المرحلة التي 
یتم تطبیق فیھا 

المعیار
  

0.3
 

 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة 
للمستعمرة فى 

٢٥
مل

 
EN

 ISO
 6579-1  

المنتج النھائي 
أثناء فترة 
صلاحیة

ال
 

Enterobacteriaceae
 

5 
2 

١٠
 وحدة مكونة 

ملللمستعمرة فى 
 

٢١٠
 وحدة مكونة 
للمستعمرة فى مل

  
ISO

 21528-2
  

أثناء عملیة 
صنیع

الت
 

Total aerobic 
m

esophilic bacterial 
count

 
5  

1 

٢١٠
مكونة  وحدة 

ملللمستعمرة فى 
 

٣١٠
 موحدة 

مكونة للمستعمرة 
فى مل

  
ISO

 4833
  

أثناء عملیة 
صنیع

الت
 

Coagulase-positive 
staphylococci

 
5 

٢١٠
 

حدة مكونة للمستعمرة فى مل
  

ISO
 6888-1

  
المنتج النھائي 

أثناء فترة 
صلا

ال
حیة

  

              
مثلوجات مائیة غذائیة 

أساسھا 
الماء

 ،
ضمنة 

مت

الشربت والسوربت
 

Edible ices, 

including 

sherbet and 

sorbet
 

Escherichia coli
 

5 
صي 

الحد الأق
٢٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة فى 

٢٥
مل

  
ISO

 16649-1 or 2
 

المنتج النھائي 
أثناء فترة 
صلاحیة

ال
 

  

وصف المنتجات
  

0.3
 مثلوجات مائیة غذائیة 

أساسھا 
ضمنة الشربت والسوربت

الماء، مت
  

ضمن ھذه المجموعة الغذائیة الحلو
تت

 
ت 

المجمد، الحلویا
والمنتجات المستجدة التي 

أساسھا 
الماء بأنواعھا المختلفة، مثل سوربت 

الفاكھة
 ،

 "
المثلجات على الطریقة 

الایطالیة 
"

، والمثلوجات المائیة المنكھة، الحلوى المجمدة التي تحتوي على مكونات 
أساسھا 

اللبن 
ضمنة 

مت
المجموعة الغذائیة 

١- 
٧.  
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5 
صفر

 
صفر

 
صفر

مثلوجات مائیة غذائیة أساسھا الماء متضمنة الشربت والسوربت
 

Edible ices, including sherbet and sorbet
 



٤. 
مجموعة 

ضر 
الخ

و
الفاكھة

 
  

خطة أخذ العینات
  

الحـــــدود
  

 
نوع الغذ

اء
 

الكائنات الدقیقة
  

n 
c  

m  
M  

طرق التحلیل
 

المرجعی
  ة

المرحلة التي یتم 
تطبیق فیھا المعیار

  

4  
ضر 

الفاكھة والخ
)

ش الغراب والفطریات الأ
ضمن فطریات عی

تت
خري

، الجذور والدرنات، 
و

الألوفیرا
( 

، الأ
عشاب

 البحریة، والنقل والبذور
  

Fruits and vegetables (including m
ushroom

s and fungi, roots and tubers and aloe vera), seaweeds and nuts and seeds
 

1.4
 

الفاكھة
 

Fruit
  

1.1.4
 

الفاكھة
 الطازجة
 

Fresh fruit
  

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وح

دة مكونة للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

  
EN/ISO

 6579 
  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على اكثر من 
٢٠

 
وحدة 

مكونة للمستعمرة فى 
٢٥

جم
  

ISO
 16649-1 or 2

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

 Listeria m
onocytogenes 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وح

دة مكونة للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

 
ISO

 11290-1 
  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

 

1.1.1.4
 

الفاكھة الطازجة 
المعالجة سطحیا

 
Surface-treated fresh 

fruit
 

Escherichia coli  
5 

2 
٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

أثناء 
صنیع 

عملیة الت
  

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

EN/ISO
 6579 

  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli  
5 

2 
٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1
 

أثناء 
صنیع

عملیة الت
  

Listeria m
onocytogenes 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

 ISO
 11290-1

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على اكثر من
 

٢٠
 

وحدة 
مكونة للمستعمرة 

 /
جم

  
ISO

 16649-1 or 2
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

2.1.1.4
 

الفاكھة الطازجة 
المقشورة

 أو 
المقطعة

 

Peeled or cut 

untreated fresh fruit
 

Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٣٠



2.1.4
 

الفاكھة
صنعة

 الم
 

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

EN/ISO
 6579 

  
المنتج 

النھائي
أث 

ناء 
صلاحیة

فترة ال
 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على اكثر من 
٢٠

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

 
٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1  

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

  
1.2.1.4

 
الفاكھة المجمدة

 
Frozen fruit

 

Norovirus - H
epatitis A –  H

epatitis 
E , Rotavirus , Enterovirus 

5 
صفر

 
 

خالى من الفیروسات
 

ISO
 15216

 

س
یتم تحلیل للفیرو

حما یستجد فى حالة  أو 
ضیة 

دوث حالة مر
صر

فى م
 أو 
أ

ى دولة 
أخري 

ویتم اخطار 
رسمى من ھیئة سلامة 

الغذاء بذلك 
 

Salm
onella 

5 
صفر

 
فى لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة 

٢٥
جم

 
EN/ISO

 6579 
  

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

لا تحتوي على اكثر من 
٢٠

 وحدة 
مكونة للمستعمرة في

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
  

Total Aerobic m
esophilic 

bacterial count 
5 

2 
٣١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 

٤١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة جم
 

ISO
 4833 

صنیع
أثناء عملیة الت

  
2.2.1.4

 
الفاكھة المجففة

 
Dried fruit

 

Escherichia coli 
5 

2 
٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

صنیع
أثناء عملیة الت

 

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
  

EN/ISO
 6579 

  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

صي 
الحد الأق

٢٠
 

وحد
ة مكونة 

للمستعمر
/ ة

جم
 

ISO
 16649-1 or 2  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 
3.2.1.4

  

الفاكھة المحفوظة 
في الخل

 أو 
الزیت
 

أو 
المحلول الملحي 

)
مخللات الفاكھة

( 

Fruit in vinegar, oil, 
or brine

  

Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

٢١٠
و 

حدة
 

مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

٢٠٢١٣١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
  

EN/ISO
 6579  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

2 
٢١٠
 

للمستعمروحدة مكونة 
/ ة

جم
 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمر

/ ة
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

أثناء 
صن

عملیة الت
یع

 
4.2.1.4 

الفاكھة المعلب
ة

  
أو 

المعبأ
ة

(زجاجات  فى 
المبسترة

( 

Canned or bottled 
(pasteurized) fruit

  

Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى
 

٢٥
جم

  
EN/ISO

 6579 
  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

صي 
الحد الأق

٢٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2 
المنتج 

النھا
ئي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

2 
٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمر

/ ة
جم

 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

أثناء 
صنیع

عملیة الت
 

6.2.1.4
 

منتجات قابلة للفرد 
أساسھا 

الفاكھة 
)

مثل الشاطني 
الحریف الھندي

 (
ضمنة 

غیر مت
- ٤المجموعة الغذائیة 

١ -
٢ -

٥ 

Fruit-based spreads 
(e.g. chutney) 

excluding products of 
food category 4.1.2.5

  

Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

٢١٠
 وحدة

 مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1  

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
ص

فترة ال
لاحیة

  

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
  

EN/ISO
 6579 

  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

2 
٢١٠

 
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

أثنا
ء 

صنیع
عملیة الت

 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

صي 
الحد الأق

٢٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

7.2.1.4
 

الفاكھة المسكرة
 

Candied fruit
 

Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى
 

٢٥
جم

  
EN/ISO

 6579 
  

المنتج 
الن

ھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

الحد 
صى

الأق
 

٢٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

8.2.1.4
 

ضرات فاكھة 
مح

ضمنة لبھا
مت

 أو 
مھروسھا

 أو 
ما 

یستخدم منھا في 
التغطیة والتزیین 
ولبن جوز الھند 
. 

Fruit preparations, 

including pulp, 
purees, fruit toppings 

and coconut m
ilk 

Escherichia coli 
5 

2 
٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

أثناء 
عملیة 

صنیع
الت

 

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٣٢



Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

 
٢١٠

و 
حدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
  

EN/ISO
 6579 

  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

صي 
الحد الأق

٢٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

2 
٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

أثناء 
صنیع

عملیة الت
 

Listeria m
onocytogenes 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

 ISO
 11290-1

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

9.2.1.4
 

وحل
 

أساسھ الفاكھة 
و

ضمن
مت

ة
 الحلوي 

التى
 

أساسھا 
المنكھ بالفاكھةالماء 

 

Fruit-based desserts, 

including fruit-
flavoured water-

based desserts
 

Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

٢١٠
 

وحدة
 مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
  

EN/ISO
 6579 

  
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
صلا

فترة ال
حیة

 

Escherichia coli 
5 

2 
٢١٠

 
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

أثناء 
صنیع

عملیة الت
 

 
10.2.1.4

 
منتجات الفاكھة 

المتخمرة
 

Ferm
ented fruit 

products
 

Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

٢١٠
 

وحدة
 مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
  

EN/ISO
 6579 

  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

الحد 
صى

الأق
 

٢٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2 
المنتج 

النھ
ائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

2 
٢١٠

 
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

أثناء 
صنیع

عملیة الت
 

11.2.1.4
 

 
مج

لحشھزات فاكھة 
 و

المخبوزات
 

Fruit fillings for 

pastries
 

Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

٢١٠
 وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1  
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة ال

صلاحیة
  

12.2.1.4
 

الفاكھة المطھیة
 

Cooked fruit
 

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
  

EN/ISO
 6579 

  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

٢٠٢١٣٣ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

٢١٠
 وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1  
المنتج 

النھائي
 

أثنا
ء 

صلاحیة
فترة ال

  

2.4
 

ضر 
الخ

)
ش الغراب والفطری

ضمنة فطریات عی
مت

ات الأ
خرى، 

الجذور والدرنات، و
الألوفیرا

(
، الأ

عشاب
 البحریة، والبذور

 
 Fresh vegetables, (including m

ushroom
s and fungi, roots and tubers, seaweeds and seeds 

1.2.4
 

ضر الطازجة 
الخ

)
ضمن

مت
 ة

ش ال
فطریات عی

غراب والفطریات الأ
خري 

والجذور والدرنات
و) 

الألوفیرا
 

والأ
عشاب

 البحریة والبذور
 

Fresh vegetables, (including m
ushroom

s and fungi, roots and tubers, seaweeds and seeds
 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على وحدة مكونة للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

  
EN/ISO

 6579 
  

المنتج 
النھائ

 ي
صلاحیةأثناء 

فترة ال
 

Escherichia coli
 

5 
1 

١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

 

Cyclospora, Cryptosporidium
 , 

Fasciola, etc. 
5 

صفر
 

غیر مسموح بتواجد الطفیلیات على 
الاطلاق

 
ص م

فح
یكرسكوبى

 

یتم تحلیل الموجود 
بالأسواق

 و
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

 
2.1.2.4

 

ضر الطازجة 
الخ

(المعاملة سطحیا 
ضمن

مت
 ة

فطریات 
ش الغراب 

عی
الأوالفطریات 

خري
 ،

الجذور 
والد

رنات
الألوفیرا ، 

( 
والأ

عشاب
 البحریة 

والبذور
 

Surface-treated fresh 

vegetables, (including 
m

ushroom
s and 

fungi, roots
 

and 
tubers, and aloe Vera), 

seaweeds and nuts 
and seeds

  
Norovirus - H

epatitis A – H
epatitis 

E, Rotavirus, Enterovirus
 

5 
صفر

 
غیر مسموح بتواجده على الإ

طلاق
  

ISO
 15216

 

یتم تحلیل ھذ
 ه

الفیروسات
 أو 

ما 
یستجد فى حالة حدوث 
صر

ضیة فى م
حالة مر

 
أو 
ىأ

 دولة 
أخري 

ویتم 
إ

خطار رسمى من 
سلامة الغذاء بذلك 

  

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على وحدة مكونة للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

  
EN/ISO

 6579 
  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli
 

5 
1 

١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

 
3.1.2.4

 

الخضر
 

المقشورة الطازجة 
 ،

المقطعة 
وأ

المجزئة 
)

متضمن
ش الغراب  ة

فطریات عی
والفطریات
الأ 

خري 
 ،

الجذور والدرنات
 ، 

و
الألوفیرا
  (

الأ
عشاب
 

البحریة والبذور
 

Peeled, cut or 

shredded fresh 
vegetables, (including 

m
ushroom

s and 
fungi, roots and 

tubers), seaweeds and 
nuts and seeds  

Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٣٤



2.2.4
 

صنعة 
ضر الم

الخ
)

ضمن
مت

ة
ش الغراب 

 فطر عی
 ،

الفطریات الأ
خري 

 ،
الجذور 

و
الدرنات

و، 
الأ

لوفیرا
(

 والأ
عشاب

 البحریة والبذور
 

Processed vegetables (including m
ushroom

s and fungi, roots and tubers), seaweeds, and nuts and seeds
 

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
  

EN/ISO
 6579 

  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Norovirus - H
epatitis A – 

H
epatitis E, Rotavirus, 

Enterovirus 

 
 

غیر م
سموح بتواجده على الإ

طلاق
 

ISO
 15216

  

یتم تحلیل ھذا 
س

الفیرو
 أو 

ما یستجد 
فى حالة حدوث حالة 

صر
ضیة فى م

مر
 أو 

أ
ى دولة 

أخري 
ویتم 

إ
خطار رسمى من 

سلامة الغذاء بذلك 
 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

١٠
 وحدة

 مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 16649-1 or 2

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
صلا

فترة ال
حیة

  

Listeria m
onocytogenes 

5 
صفر

  
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
  

 ISO
 11290-1

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Total aerobic m
esophilic 

bacterial count 
5 

2 
٤١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم   

٥١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 4833 
أثناء 

عملیة 
صنیع

الت
 

Enterobacteriaceae 
5 

2 
١٠

 
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 21528-2  
أثناء 

عملیة 
صنیع

الت
 

1.2.2.4
 

ضر المجمدة 
الخ

ضمنة 
مت

)
فطریات 

ش الغراب 
عی

والفطریات الأ
خري 

والجذور 
والدرنات

 (
والأ

عشاب
 البحریة 

و
والبذور

 

Frozen vegetables 
(including 

m
ushroom

s and 
fungi, roots and 

tubers), seaweeds and 
seeds 

Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

٢١٠
 وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على 

وحدة مكونة للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

  
EN/ISO

 6579 
  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

2 
 

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

أثناء 
صنیع

عملیة الت
 

Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

2.2.2.4
  

 
ال

ضر المجففة 
(خ

ضمنة 
مت

فطر 
ش الغراب 

عی
والفطریات الأ

خري 
والأوالجذور والدرنات 

عشاب
 البحریة 

والبذور
 

والنبت 
ف

ضر المجف
الاخ

( 
  

Dried vegetables 

(including 
m

ushroom
s and 

fungi, roots and 
tubers, seaweeds, and 

nuts and seeds and 
sprouts) 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

٢٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 16649-1 or 2

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

٢٠٢١٣٥ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



Clostridium
 perfringens 

5 
صفر

 
٣١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 7937 

المنتج 
النھائي
أ 

صلاحیةثناء 
فترة ال

 
للنبت 

الأ
ضر الجاف

خ
 فقط

  

Bacillus cereus 
5 

صفر
 

٣١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
7932 

أثناء 
صلاحیة 

للمنتجفترةال
 

للنبت
 

الأ
ف

ضرالجا
خ

 فقط
  

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكو

نة للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

  
EN/ISO

 6579 
  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

2 
 

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

أثناء 
صنیع

عملیة الت
 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

٢٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 16649-1 or 2

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  
3.2.2.4

  
 

ضر المخللة أو 
الخ

المحفوظة في 
الخل، الزیت، 

محلول ملحي، 
ص فول 

صو
أو

صویا 
ال

)
ضمنة 

مت
ش 

الغفطریات عی
الأراب والفطریات 

خرى، 
ووالدرنات الجذور 

الألوفیرا
 (

والأ
عشاب

 البحریة
 

Pickeld vegetables or 

preserved in vinegar, 
oil, brine, or soybean 

sauce (including 
m

ushroom
s and 

fungi, roots and 
tubers, and aloe Vera 
and seaweed)  

Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

مج
 

EN/ISO
 6579 

  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

٢٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 16649-1 or 2

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Escherichia coli 
5 

2 
٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

أثناء 
صنیع

عملیة الت
 

4.2.2.4
 

ضر 
الخ

المعبأة
  

(في زجاجات 
المبسترة

(
 أو 

معبأه في عبوات 
مرنھ تتحمل 

الحرارة
 

ضمنة
مت

 
)

فطریات 
ش 

عی
الأالغراب والفطریات 

خرى، 
والدرناتوالجذور 

، 
و

الألوفیرا
(، 

والأ
عشاب

 البحریة
 

Bottled (pasteurized) 
or retort pouch 

vegetables (including 
m

ushroom
s and 

fungi, roots and 
tubers aloe 

Vera and seaweeds) 
Coagulase-positive staphylococci 

5 
صفر

 
٢١٠
 

حدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٣٦



Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

EN/ISO
 6579 

  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

٢٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 16649-1 or 2

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Listeria m
onocytogenes 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمست

عمرة 
فى 

٢٥
جم

 
 ISO

 11290-1
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

5.2.2.4
 

ضر المھروسة 
(الخ

البیوریة
 (

)
ضمن

مت
 ة

فطریات 
ش الغراب 

عی
والفطر

یات الأ
خري 
ووالجذور والدرنات 

الألوفیرا
(، 

والأ
عشاب
 

البحریة
البذور المھروسة  ،

والقابلة للفرد
 )

مثل 
زبدة الفول السودانى
 

والطحین
)ة

 

Vegetable (including 
m

ushroom
s and 

fungi, roots and 
tubers, pulses and 
legum

es, and aloe 
Vera), seaweed, and 
seed purees and 
spreads (e.g.tahina, 
peanut butter) 

Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

 
٢١٠

 وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
  

EN/ISO
 6579 

  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

٢٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 16649-1 or 2

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Listeria m
onocytogenes 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

ISO
 11290-1

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 
6.2.2.4

 

أمعجون ولب 
ضر 

ساسھ الخ
صات

صو
وال

، 
ضر 

الخ
المسكر

فیما عدا ما ورد ) ة
في 

ال
مجموعة
 

الغذائیة
 ٤

-٢
-٢

-٥
 

)
ضمنة 

مت
ش الغرابفطریات 

عی
الفطریات الأ ،

خري
ووالجذور والدرنات  ،

الألوفیرا
(، 

والأ
عشاب

 البحریة 
 

vegetable desserts 

and sauces, candied 
vegetables) 

other than food 
category 04.2.2.5 

(including 
m

ushroom
s and 

fungi, roots and 
tubers, and aloe 

Vera), seaweed 

Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

٢١٠
 وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
  

EN/ISO
 6579 

  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

الحد 
صى

الأق
 

٢٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

7.2.2.4
 

ضر المتخمرة 
(الخ

ضمنة 
مت

فطری
ش الغراب ات 

عی
والفطریات الأ

خرى، 
والجذور والدرنات 

الألوفیرا
 (

Ferm
ented vegetable 

(including 

m
ushroom

s and 

fungi, roots and 

tubers, aloe Vera) 

and seaweed 
Coagulase-positive staphylococci 

5 
صف

 ر
 

٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

٢٠٢١٣٧ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



ومنتجات 
أعشاب
 

البحر ماعدا 
منتجات فول 

صویا المتخمرة
ال

 
الواردة في 
المجموعات

 الغذائیة
  

)٦
-٨

 -٦
 ،

٦-
٨-

٧ ،
١٢

-٩
-١

 ،
١٢

-٩
-

٢-
 و١

١٢
-٩

-٢
-٣

( 
 

products, excluding 

ferm
ented soybean 

products of food 

categories 

 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1, 

12.9.2.1 and 12.9.2.3 

Yeast and m
ould count 

5 
2  

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
  

٤١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
  

ISO 21527 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة
 

صلاحیة
 

المنتج
  

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
  

EN/ISO
 6579 

  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

٢١٠
 

وحدة مكونة للمستع
مرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

Escherichia coli 
5 

صفر
 

الحد 
صى

الأق
 

٢٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-1 or 2
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Total aerobic m
esophilic 

bacterial count 
5 

1 
٤١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

 /
جم

 

٥١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 4833 
أثناء 

عملیات
 

ص
الت

یعن
  

8.2.2.4
 

الخضر المطھیة
 أو 

المقلیة 
)

متضمنة 
ش الغراب

فطر عی
 

و
الفطریات الأ

الجذور والدرناتخرى، 
 ،

البقولیات،
 

الألوفیرا
( 

و
أعشاب
 

البحریة
 

Cooked or fried 

vegetables (including 

m
ushroom

s and 

fungi, roots and 

tuber and aloe Vera), 

and seaweeds 

Enterobacteriaceae 
5 

1 
١٠

 
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 21528-1 
أثناء 

صنیع
عملیات الت

  

9.2.2.4
 

ضر 
الخ

المعلبة
 

Canned vegetable 
أ

ختبار كفاءة التعقیم
 )

وجود 
میكروبات مسببھ ل

لفساد
(

 
5 

صفر
 

تحضین العبوات على
 

٣٠
°

 لس
مدة 

١٠
 

أیام 
و

على 
٥٥

°
س لمدة 

٥ 
أیام
 

والحد الاقصى 
للعدد الكلى للبكتریا الھوائیة اقل من 

١٠ 
وحدة

 مكونة للمستعمرة
 /

مل
 

ISO
 4833- 1 

المنتج 
النھائي
 

صنع
بالم

  

Shiga toxin producing E. coli 

(STEC) O
157, O

26, O
111, O

103, 

O
145 and O

104:H
4 

 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على
 

وحدة
 

مكونة
 

للمستعمرة
 

فى 
٢٥

جم
  

CEN/ISO
 TS13136 

  
المنتج النھائي 

بالأسواق
 

3.2.4
 

النبت الأ
ضر

خ
 

Sprouts seeds
  

Coagulase-positive staphylococci 
5 

صفر
 

٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٣٨



Salmonella 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على وحدة مكونة للمستعمرة 
فى 

٢٥
 جم

ISO 6579
 

المنتج 
النھائي

 للحبوب 
المنبت

  ة

Escherichia coli
 

5 
صفر

 
الحد 

الأقصى
 

٢٠ 
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

 جم
ISO 16649-1 or 2

 
المنتج 

النھائي
 

فترة الصلاحیةأثناء 
 

Listeria monocytogenes
 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

 جم
 ISO 11290-1

 
المنتج 

النھائي
 

فترة الصلاحیةأثناء 
 

٢٠٢١٣٩ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



 وصف المنتجات

درناتخرى،  فطریات عیش الغراب والفطریات الأتتضمن( والخضر الفاكھة 4  ،الجذور وال

  :والبذور  البحریة، والنقلعشاب، الأ)الألوفیراو

وع ى مجم سم إل سیة تنق ة الرئی ذه المجموع ة (١- ٤تین ھ ضر (٢-٤و) الفاكھ ضمن ) (الخ تت

درنات، خرى، فطریات عیش الغراب والفطریات الأ ذور وال وفیراوالج ة، عشاب، الأ)الأل  البحری

ذور ل والب ات،)النق ة للمنتج ة فرعی ات غذائی ى مجموع سم إل ة تنق ھ غذائی ل مجموع    ك

  .الطازجة والمصنعة

  :الفاكھة 1.4

  ) .٢-١-٤( والمصنعة) ١-١-٤(ة المنتجات الطازجأنواع تتضمن كل 

  . :ة الطازجالفاكھة 1.1.4

  : الفاكھة الطازجة المعالجة سطحیا1.1.1.4

ع ھایكون سطحالفاكة الطازجة التي  تشمل واد التلمی ن م ة م شمع أو مغطي بطبق ون  أو ال یك

ة و ة حمای ل كطبق ي تعم ضافة والت المواد الم ل ب ودة  وأ/معام ة وج ى حیوی اظ عل ي الحف ساعد ف ت

ر )من الاشجار الاستوائیةأنواع (التفاح، البرتقال، التمور، ولونجان مثلة  تتضمن الأ،الفاكھة ، غی

  .متضمنة الفاكھة الخام التي تقدم طازجة بعد الحصاد ولم یجرى علیھا ایة معاملات

  :المقطعة أو الفاكھة الطازجة المقشورة 2.1.1.4

ستھلك،  أو فاكھة طازجة مقطعة دم للم شرة وتق ةمق ل سلطة الفاكھ تتضمن شرائح جوز . مث

  .)قطع رفیعة(المقطع  أو الھند المقشر

   :الفاكھة المصنعة 2.1.4

ل  واع تتضمن ك ةمصنعات أن ة الفاكھ ة والطازجة المعامل شرة، المقطع ة المق  بخلاف الفاكھ

  .سطحیا

   : الفاكھة المجمدة1.2.1.4

د تتعرض أ ة ق د وفاكھ ل التجمی یض قب صیر ال،لا تتعرض للتبی ي ع د ف د یكون مجم تج ق   من

  .سلطة الفاكھة المجمدة والفراولة المجمدةمثلة تتضمن الأ. محلول سكريأو 

  : الفاكھة المجففة2.2.1.4

تم  ة ی ع النمإفاكھ ا لمن اء منھ ة الم ي وزال ائف،المیكروب ضمن لف ة أو  تت رائح الفاكھ   ش

دین(المجففة  ر ال ل قم ة مث ة أو لفائف الفاكھ ي تحض) الجواف ةوالت ف مھروس الفاكھ ن تجفی  ،ر م

ضمن الأ ة تت عمثل ف المقط د المجف وز الھن ب، ج ة، الزبی اح المجفف رائح التف شور، أو ش   المب

  .)القراصیا(والبرقوق 

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٤٠



  :)مخللات الفاكھة(المحلول الملحي والزیت أوالفاكھة المحفوظة في الخل أ 3.2.1.4
انج ل، الم ل، ال وتتضمن المنتجات المخللة مثل البرقوق المخل ون المخل ل، اللیم  المشمشمخل

ةمنتجات . المخلل، وقشر البطیخ المخلل ة الاستوائیة وتحت الاستوائیة الفاكھ ة( المخلل  أو معالج
ة ) محفوظة ا الفاكھ شار إلیھ ا ی ة ،"المسكرة"احیان ة المسكرة الخاص ست منتجات الفاكھ ذه لی  وھ

  .) والمجففةمثل الفاكھة المغطاة بالسكر (٧-٢ -١-٤بمجموعة الغذائیة 
  :)المبسترة(المعبأة في زجاجات والفاكھة المعلبة أ4.2.1.4 

ي  أة ف ة ومعب ة نظیف ة الطازج ون الفاكھ ث تك ل بحی وظ بالكام تج محف بمن ات  أو عل زجاج
ي صیر طبیع كري  أو لع ول س صناعیة(محل ات ال ول المحلی ضمن محل الحرارة) یت م ب   ویعق

سترةأو  وات،الب ي عب ة ف ات معالج ضمن منتج وم یت رن والومنی تیك الم اس البلاس فی أو  أكی ح ص
(retort pouches)، سلطة الفاكھة المعلبة، وصوص التفاح في برطمانات: تتضمن الأمثلة.   

  )لاتحلل لتواجد المیكروبات المرضیة( :المربي، الجیلي، والمرملاد5.2.1.4 
قطع  أو اكھة كاملةالمربات، عبارة عن منتجات محفوظة غلیظة، قابلة للفرد تحضر بسلق الف

عصیر الفاكھة المركز،  أو بدون عصیر الفاكھة أو عجینة الفاكھة، مع أو من الفاكھة، لب الفاكھة
 الجیلي عبارة عن منتج رائق قابل للفرد ،ویتم تغلیظھ بالسكر، وقد یتم اضافة البكتین وقطع الفاكھة

تج ،توي على قطع فاكھةنھ أكثر قابلیھ للفرد ولا یحأعدا  تحضیره مقارب للمربي، ما  المرملاد من
ة، ة الكامل ن الفاكھ ضر م رد یح ل للف میك قاب ة أو س ب الفاكھ ة  أو ل ة الفاكھ ن (عجین ادة م ع

، ویمكن اضافة البكتین وقطع الفاكھة )القوام الغلیظ(، ویتم سلقھ مع السكر حتى الثخانة )الحمضیات
ة  تتضمن منتجات مماثلھ للحمیة الغذا،وقطع قشر الفاكھة ر غذائی ئیة المصنوعة من المحلیات الغی

  .مرملاد البرتقال، جیلي العنب، ومربي الفراولة:  تتضمن الأمثلة،مرتفعة السعرات
 غیر متضمنة )مثل الشاطني الحریف الھندي(الفاكھة أساسھا  منتجات قابلة للفرد 6.2.1.4

  :٥-٢-١-٤ المجموعة الغذائیة
ل  واع تتضمن ك ة الأأن ونالقاخري الفاكھ رة اللیم اح وخث دة التف ل زب رد، مث ة للف تتضمن . بل

ضا  انجًأی ن الم دي م ف الھن شاطني الحری ل ال ة مث ات الفاكھ ض منتج ات   .وبع تثناء منتج باس
 ).٥-٢-١-٤( المجموعة الغذائیة

  : الفاكھة المسكرة7.2.1.4
التلمیع  ة ب ة المعامل ضمن الفاكھ ة(تت سكر والمجفف ول ال ة بمحل ة المعامل ة ، )الفاكھ الفاكھ

ول(المسكرة  ي المحل ورة ف ة المغم ة المجفف ة الملمع شرةالفاكھ ة بق تم التغطی ف وی سكري وتجف    ال
ة بغم(، والفاكھة المتبلورة ھي فاكھة یتم تحضیرھا )من حلوي مثل السكر ة المغطاة بطبق ر الفاكھ

ة ن عجین سكر المجففم سكروأ (icing)ة  ال ات ال ة  (granulated) حبیب ضمن (والمجفف ة الأتت مثل
ز ل الكری سترون )(maraschinoكوكتی وي ال وي الحمضیات، حل شره حل ا تضمن ) ، ق ةكم  الفاكھ

  . التي تستھلك في المناسباتالفاكھةالتي تستخدم في مخبوزات كیك  المجففة المسكره

٢٠٢١٤١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



ا أ8.2.1.4  ضمنة لبھ ة مت ضرات فاكھ ھا أومح ةومھروس ي التغطی ا ف ستخدم منھ ا ی  م

  :ند والتزیین ولبن جوز الھ

 بدون أو عجائن الفاكھة ھي لب الفاكھة یتم معاملتھا معاملھ بسیطة بالبخار وتعبأ طازجة، مع

نفس ) مثل مھروس المانجو، مھروس الخوخ(مھروس الفاكھة . إضافة مواد حافظة یتم تصنیعھا ب
ي حش ستخدم ف ن لا تقتصر والطریقة، لكنھا ذات ملمس وقوام انعم، وقد ت وزات، ولك ى  المخب عل

اس أ (الفاكھة صوص ،ھذا الاستخدام ل صوص الانان ةومث ب ) صوص الفراول ن ل والمصنوع م

ةبدون اضافة محلیات وقد یتم اضافة قطع  أو الفاكھة المسلوقة بإضافة د ،فاكھ ة ق  صوص الفاكھ

وزات  زیین للمخب ي الت ستخدم ف اتی شدیةوالمثلج ة الق ة ، اللبنی راب الفاكھ وت( ش راب الت ل ش  مث

 ،لبان كیكا من صوص الفاكھة وقد یستخدم في التزیین مثل د في صورة أكثر سیولةویوج) البري

ة  شكولاتة أساسھا  (٤-٥منتجات التزیین من غیر الفاكھة مدرجة في المجموعة الغذائی سكر وال ال
ة (وأشربھ السكر ) وتستخدم للتغطیة بن ،)٤-١١مثل شراب المابل مدرجة في المجموعة الغذائی  ل

د وق ة(شدة جوز الھن ة ) كریم ن الطبق رة م ات كبی تخدام كمی ات تحضر باس د ھي منتج جوز الھن

اء  ستخدم م ا ی ات كم اف والمتبقی ن الألی تخلص م تم ال د وی المنفصلة، الكاملة شاملھ قلب جوز الھن

لبن جوز الھند وقشدة جوز الھند تعامل . لا یضاف وأقد یضاف لھ ماء ولا یستخدم أ وأجوز الھند 

اع أو التعقیم أو رةحراریا بالبست ة الارتف شدة  ،.(UHT) المعاملة بالحرارة الفائق د وق بن جوز الھن ل

ذه غذیةللأأمثلة  ،)منخفضھ السعرات(منزوعة الدھن  أو جوز الھند قد تنتج مركزة  التقلیدیة في ھ
ة ة الفرعی ز : المجموعة الغذائی دي المرك ر (التمر ھن ة التم دي لفاكھ ي للتمر ھن المستخلص المنق

ھ% ٦٥ندي بتركیز لا یقل عن ھ دي )جوامد صلبھ ذائب ب التمر (، وطوفي التمر ھن ن ل مزیج م

، قوالب )ھندي، السكر، جوامد اللبن الصلبة، مضادات الاكسدة، المنكھات، المثبتات ومواد الحفظ

ة  ة (الفاكھ ب الفاكھ ن ل یط م اس،(خل انجو، الانان ة أو الم ات ) الجواف سكر، المنكھ ع ال مخلوطة م

   .)مواد الحافظة، تجفف على ھیئة طبقاتوال

  :الماء المنكھ بالفاكھةأساسھا أساسھ الفاكھة، متضمن الحلوى التي  و حل9.2.1.4
ا ل ومخالطیھ اھزة للأك ات الج ضمن المنتج ھ،  ،تت ة المنكھ ین الفاكھ ، rote gruzeجیلات

frutgrod ،كمبوت الفاكھة ،nata de cocoو ،mitsumame )شاب وحل ي الآھ للجیلام ین لجیل جار، ت

شمل ، )قطع الفاكھة وشراب سكرى ي ت وزات الت ھذه المجموعة الغذائیة لا تتضمن منتجات المخب

ة  ة (الفاكھ ة للأكل )٢-٢-٧ و١ -٢ -٧مجموعة غذائی ة القابل ة المنكھ مجموعھ (، مثلجات الفاكھ

  .)٧-١ة مجموعة غذائی(، الحلوى اللبنیة المجمدة المحتویة على الفاكھة )٠-٣غذائیة 

  : منتجات الفاكھة المتخمرة10.2.1.4
ض اللاكتیك التخمیر بحم ح وب ي المل الحفظ ف تج ب ل تن  ،نوع من المنتجات المحفوظة بالتخلی

  .المتخمر والمانج أو البرقوق: تتضمن الأمثلة

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٤٢



   :المخبوزاتو مجھزات فاكھة لحش11.2.1.4

تثناء المھروسات  والحشع أنوا تتضمن كل ،تتضمن المنتجات الجاھزة للأكل ومخالیطھا باس

ة ( ة تتضمن ،)٨-٢ -١ -٤مجموعة الغذائی ة و الحشفاكھ ة الكامل ا الفاكھ  تتضمن ،القطع أو غالب

  .الزبیب المعد لكوكیز الشوفانو الكریز المعد للفطائر وحش وحش: الامثلة

  : الفاكھة المطھیة12.2.1.4

ا، وز منھ ان، المخب ار، الغلی ل بالبخ ي تعام ة الت ع أو أالفاكھ ي، م ة، والمقل ود تغطی دون وج ب

ستھلك ى الم دیم إل ضمن الأ. للتق ة تت وخ مثل ة الخ ة، وزلابی اح المقلی ات التف وز، حلق اح المخب التف

  .)حلوي الخوخ المغطاة بعجین(

ضر  2.4  ضمنة (الخ ات الأمت راب والفطری یش الغ ات ع رى، فطری درنات، خ ذور وال الج

  :وروالبذ  البحریة،عشاب، الأ)الألوفیراو

   .)٢-٢-٤(ة والمصنع) ١-٢-٤(لمنتجات الطازجة اأنواع تتضمن كل 

ة  1.2.4 ضر الطازج ضمنة (الخ ات الأمت راب والفطری یش الغ ات ع رى، فطری ذور خ الج

  : البحریة، والبذورعشاب، الأ)الألوفیراووالدرنات، 

ة 1.1.2.4 ر المعامل ة غی ضر الطازج ضمنة ( الخ ات مت راب والفطری یش الغ ات ع فطری

درنات، خرى، الأ ذور وال وفیراوالج ة، والنقلعشاب، الأ)الأل ذور  البحری د  (:والب ل لتواج لاتحل

  ).المیكروبات المرضیة

  .الخضر الخام والتي تقدم طازجة بعد الحصاد دون معاملات اولیة

طحیا 2.1.2.4 ة س ة المعامل ضر الطازج ضمنة ( الخ راب والمت یش الغ ات ع ات فطری فطری

  : البحریة والبذورعشاب، الأ)الألوفیرا رنات،الجذور والدخرى، الأ

ة ة لامع ة بطبق ضر الطازج ض الخ طح بع ى أس ة أو تغط شمعبطبق ن ال واد  أو  م ة بم معامل

: مثلةتتضمن الأ ،جة وجودة الخضراالحفاظ على الطز أو /تعمل كتغطیة للحمایة وأخري  مضافة

  .خضر والفستقفوكادو، الخیار، الفلفل الأالأ

راب متضمنة (المجزئة و الطازجة المقشورة، المقطعة أ الخضر3.1.2.4 ات عیش الغ فطری

  : البحریة، والبذورعشاب والأ)الألوفیراوالجذور والدرنات، خرى، والفطریات الأ

ازلالخضر  ستھلك لتطھي بالمن ال ،الطازجة، مثل البطاطس الخام المقشرة، التي تقدم للم  مث

  .)بالقشرة(في تحضیر البطاطس البنیة 

صنعة  2.2.4 ضر الم ضمنة (الخ ات الأمت راب، والفطری یش الغ ر ع رى، فط ذور خ الج

  : البحریة، والبذورعشاب، الأ)الألوفیراوالدرنات، 

  .تتضمن كل أشكال التصنیع بخلاف التقشیر، التقطیع والخضر الطازجة المعاملة سطحیا

٢٠٢١٤٣ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



دة  1.2.2.4 ضر المجم ضمنة (الخ ات الأمت راب والفطری یش الغ ات ع رىفطری ذور ، خ الج

  : البحریة، والبذورعشاب، والأ)والدرنات

ل  د قب م التبری ا ث ي لحظی اء المغل ي الم ا ف تم غمرھ ي ی دة الت شرة المجم الخضر الطازجة المق

د ة،التجمی ضمن الأمثل سیة:  تت اطس الفرن ریع، البط د س دة تجمی صفذرة مجم دة   ن ة المجم المقلی

  .طماطم الكاملة المصنعة المجمدة سریعاتجمید سریع، البازلاء المجمدة تجمید سریع، وال

ة 2.2.2.4 ضر المجفف ضمنة ( الخ ات الأمت راب، والفطری یش الغ ات ع رى، فطری ذور خ الج

  ): والنبت الأخضر المجفف البحریة، والبذورعشابالأ والدرنات،

سمح لنمتقلیل المحتوي المائي بھا لیصبح أمنتجات یتم  ذي ی ات  وقل من الحد الحرج ال الكائن

لا یحتاج لعمل استرجاع  وأ قد یحتاج المنتج ،قیقة مع عدم التأثیر على العناصر الغذائیة الھامةالد

تھلاك ل الاس ل ،قب صیر، مث ف الع ن تجفی ا م صول علیھ م الح ي ت ضر الت ساحیق الخ ضمن م  تت

ف:  تتضمن الأمثلة،مسحوق الطماطم ومسحوق البنجر دس المجف ة والع  ،رقائق البطاطس المجفف

ة  ضمنھالمأمثل شرقیة مت ة ال ات المجفف ف: نتج ري مجف شب بح    ،ع

ة،(tororo-kombu)  عشب بحري مجفف،لعشب بحري مجفف مع التواب رع المجفف  ، شرائح الق

  .النبت الاخضر المجفف

ضر المخلل3.2.2.4 ي، أ أو ة الخ ول ملح ت، محل ل، الزی ي الخ ة ف ول والمحفوظ وص ف ص

صویا  ضمنة (ال راب والفطریمت یش الغ ات ع رى، ات الأفطری درنات خ ذور وال وفیراوالج ) الأل

   : البحریةعشابوالأ

صویا  ول ال ات ف تثناء منتج ي باس المحلول الملح ام ب ضر الخ ة الخ ضر بمعامل ات تح منتج

رة ي . المتخم ة ف ل والمدرج ة بالتخلی ات المعامل ن المنتج وع م ر ن ي تعتب رة والت ضر المتخم الخ

ا ضمن  منتجات ال،٧-٢-٢-٤المجموعة الغذائیة رقم   -٨ -٦، ٦-٨-٦صویا المتخمرة یتم ادراجھ

ة،٣ -٢-٩ -١٢و١-٢-٩-١٢، ١ -٩ -١٢، ٧ ل :  تتضمن الأمثل ة مث لات الخضر بصفة عام مخل

ت،  الكرنب المخلل، الخیار المخلل، الزیتون المخلل، البصل المخلل، عیش الغراب المحفوظ بالزی

س ع الم ة م ة قلوب الخرشوف المتبلة، مخالیط الخضر المخلل الیلى، واشار(تردة الھندی ل بیك  ،)مث

ن  ة وم شرقیةأمثل ة ال ضر المخلل ھ الأ: الخ ع نخال ة م ضر المخلل   (nuka-zuke)رز الخ

وجى ع الك ة م ضر المخلل ذ الأ(koji-zuke) والخ ع نبی ة م ضر المخلل   ، (kasu-zuke)رز ، الخ

ز ع المی ة م ضر المخلل رة(والخ صویا المتخم ائن ال د عج ضر، مخ(miso-zuke) )أح لات الخ   ل

صویا رق ال ي م ل(shoyu-zuke)  ف ي الخ ضر ف لات الخ ضر  (su- zuke) ، مخل لات الخ   ومخل

  .بالإضافة الى الزنجبیل المخلل والثوم المخلل والشطة المخللة (shio-zuke) في محلول ملحي

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٤٤



ات 4.2.2.4 ي زجاج أة ف ضر المعب سترة( الخ ل وأ) المب ھ تتحم وات مرن ي عب أة ف   معب

درنات، خرى، فطریات عیش الغراب والفطریات الأضمنة مت( الحرارة  وفیراوالجذور وال ، )الأل

   : البحریةعشابوالأ

ات  ي برطمان منتج محفوظ بالكامل حیث تكون الخضر طازجة نظیفة، مقشره، ویتم تعبئتھا ف
ائل  ي س ت أ(ف اء، زی ي، م ول ملح ل محل وصومث سترة)ص تم الب ة،، وی ضمن الأمثل :  تت

  .أ في برطمانات زجاج، فاصولیا وردیھ اللون المطھیة الاسبارجوس المعب

ة 5.2.2.4 ضر المھروس ة( الخ ضمنة ) (البیوری ات مت راب والفطری یش الغ ات ع فطری

رى، الأ درنات خ ذور وال وفیراوالج شاب، والأ)الأل ةع ة والقابل ذور المھروس ة، والب    البحری

  :)ةمثل زبدة الفول السوداني والطحین(للفرد 

د لخضر المھروسا ي ق ائلة، الت ھ شبھ س ة یتم تحضیرھا من مركزات الخضر في شكل عجین
سائل ،)مثل المعاملة بالبخار(تكون تعرضت للمعاملة الحراریة المسبقة  تج شبھ ال تم ترشیح المن  ی

ة ل التعبئ ائن ،قب ل العج صلبة اق واد ال ن الم ات م ى كمی روس عل تج المھ وي المن ي ( یحت د ف یوج

معجون (مھروس الطماطم، زبدة الفول السوداني مثلة  تتضمن الأ،)٦-٢-٢-٤المجموعة الغذائیة 

سوداني ول ال ت ف ص بإضافة زی سوداني الخام والمحم ة، )قابل للفرد یصنع من الفول ال  والطحین

  .، وزبدة القرع العسلي)مثل زبدة الكاجو(أخري السودانى وزبدة مكسرات و  من السمسمالناتجة

ھ ال6.2.2.4 ب اساس ون ول ا ورد معج دا م ا ع سكرة فیم ضر الم صوصات، الخ ضر وال   خ
ي  ةالف ةمجموع ضمنة  (٥-٢-٢-٤  الغذائی رى،مت ات الاخ راب والفطری یش الغ ات ع   فطری

  : البحریةعشاب، والأ)الألوفیراوالجذور والدرنات 

ة (معجون الخضر ولبھا تحضر كما تم الوصف في مھروس الخضر  -٢-٤مجموعة الغذائی

ك، المعجو). ٥-٢ ات مع ذل ى كمی وي عل ب یحت ستخدم أن والل ا ت صلبة، وغالب واد ال ن الم ي م عل

ات لأ ةكمكون ل الصوصات(أخري  غذی ة، )مث ضمن الأمثل ار، : تت ب الفجل الح ب البطاطس، ل ل

ل (، الصلصات )الصبار( الألوفیرامستخلص  ل، التواب ة، البصل، الفلف مثل خلیط الطماطم المقطع
شابوالأ ر)ع ولیا الحم ون الفاص وة، معج وة (an) اء الحل وة الحل ذور القھ ون ب شو(، معج ، )للح

ي  ضر الت وي الخ ور، وحل ل المتبل اطم، الزنجبی وص الطم اطم، ص ب الطم اطم، ل ون الطم معج

   namagashi)(ا الفاصولیأساسھا 

رة 7.2.2.4 ات الأمتضمنة ( الخضر المتخم راب والفطری ات عیش الغ رى، فطری ذور خ الج

واردةأعشابات ومنتج) الألوفیراووالدرنات  رة ال صویا المتخم ول ال ات ف    البحر، ماعدا منتج

  :)٣-٢-٩-١٢ و١-٢-٩-١٢، ١-٩-١٢، ٧-٨-٦، ٦-٨-٦ ( الغذائیةفي المجموعات
ض  ا حم ل بكتری ون بفع ل، تتك ة بالتخلی ات المعامل ن المنتج وع م ي ن رة ھ ضر المتخم الخ

ام ي  تصنع منتجات الخضر المتخ،اللاكتیك، عادة في وجود ملح الطع ة والت شرقیة التقلیدی مرة ال

٢٠٢١٤٥ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 
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ات،  شاط المیكروب سماح بن تحضر بالتجفیف الھوائي للخضر وتعریضھا لدرجة حرارة مناسبة لل

ح  ة ومل ة لاھوائی ي بیئ ضر ف ة الخ تم تعبئ م ی ك(ث ض اللاكتی اج حم ل )لإنت افة التواب تم اض ، ی

ارات ة. والبھ ضمن الأمثل ضر ا: تت ض الخ ات بع ر، منتج ل الأحم ون الفلف رةمعج  لمتخم

(tsukemono  ة ة الغذائی لاف المجموع ر ( kimchi ٣-٢-٢-٤بخ صیني المتخم ب ال الكرن
 باستثناء منتجات فول الصویا المتخمرة ،)الكرنب المتخمر( sauerkraut ، و)ومحضرات الخضر

صویا المتخمر  (٦-٨-٦الموجودة في المجموعة الغذائیة  ول ال ات(ف ل الن ى ومث  ٧ -٨ -٦، )والتمب

زو (١ -٩ -١٢، ) فول الصویا المتخمرةخثرات( ل المی صویا المتخمر مث ول ال -١٢، )معجون ف

رة (١-٢-٩ صویا المتخم ول ال وص ف صویا  (٣-٢-٩ -١٢، و)ص ول ال وص ف ات ص منتج

  .)الاخرى

ة أ8.2.2.4 ضر المطھی ة و الخ ات الأ(المقلی راب والفطری یش الغ ر ع ضمنة فط رى، مت خ
  : البحریةعشابوالأ) وفیراالألوالجذور والدرنات، البقولیات، 

ع أو الخضر التي تم معاملتھا بالبخار، الغلیان، الخبز، ي، م ى  أو القل دیم إل ة، للتق دون تغطی ب

ستھلك ة،الم ضمن الامثل ة :  تت ي، البامی ابقة القل اطس س ة، بط ار ھادئ ى ن ة عل ولیا المطھی الفاص

 .)tsukudani( المقلیة، والخضر المسلوقة في صوص الصویا

   :المعلبةالخضر  9.2.2.4

ات سائل  ي معلب ا ف تم تعبئتھ شره، وی ة، مق ة نظیف اء، (الخضر طازج ي، م ول ملح ل محل مث
ت أ وصوزی الحرارة)ص یم ب تم التعق ة ، وی ة،المرتفع ضمن الأمثل ستناء :  تت ة، الك ستناء المعلب الك

ب اطم المعل ة، معجون الطم ة والمعلب ون المطھی نخفض  (المھروسة المعلبة، فاصولیا وردیھ الل م

  ).كاملةأو أجزاء قطع، (، والطماطم المعلبة )الحموضة

   :الأخضرالنبت  3.2.4

ى حبوب ستخدم ف ض إ یتم تنبیتھا تحت اشتراطات صحیة وت داد بع سلطاتع ن ال ا م  وغیرھ

  .یتم تجفیفھا  أو المنتجات التى تستھلك مباشرة
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٥. 
الحلویات 

Confectionery
  

الح
ـــ

دود
 

خطة أخذ 
العینات

 
المرحلة التى یتم تطبیق 

المعیار فیھ
  ا

طرق التحلیل المرجعیة
 

M 
m 

c 
n 

الكائنات الدقیقة
 

المجموعة الغذائیة
  

  

منتجات الكاكا
 و

ومنتجات الشكولاتة متضمنة المقلدة والبدائل منھما
 

Cocoa products and chocolate products including imitations and chocolate substitutes
  

1.5
  

أثن
اء 

عملیة 
التصنیع

 
ISO 4833

 
٦١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم  

٥١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة 
 /

 جم
2 

5 
Total aerobic mesophilic bacterial count 

أثناء 
عملیة التصنیع 

و
المنتج 

النھائي
 

فترة الصلاحیةأثناء 
 

ISO 21528-1
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 وحدة

للمستعمرة مكونة 
 /

جم  
١٠

 وحدة
للمستعمر مكونة 

/ ة
 جم
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5 

Enterobacteriaceae 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
فترة 

الصلاحیة
 

ISO 21527-2
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 وحدة

للمستعمرة مكونة 
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جم  
١٠

 وحدة
للمستعمرة مكونة 

 /
 جم
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5 

Osmophilic yeasts and xerophilic mould 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
فترة 

الصلاحیة
  

ISO 11290-1
 

لا 
تحتوي 

على وحدة مكونة ل
لمستعمرة فى 

٢٥
جم   

صفر
  

5 
Listeria monocytogenes 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
فترة 

الصلاحیة
 

ISO 6888-1
 

٢١٠
 وحدة

 مكونة للمستعمرة
 /

 جم
صفر

 
5 

Coagulase producing staphylococcus 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
فترة 

الصلاحیة
 

ISO 6579
 

لا 
تحتوي 

على وحدة مكونة للمستعمرة
 /

٢٥
 جم

 رصف
5 

Salmonella 

Cocoa mixes 
(powders), cocoa 
mass/cake and Cocoa 
mixes (syrups) 
Cocoa-based spreads, 
including fillings 
product 

مخالیط الكاكا
 و

في 
صورة 

)
مساحیق

 (
أ/و

 و
ةكتل

 الكاكا
و

 أو 
مخالیط الكاك

 و
وصورة اشربة فى 
المنتجات القابلة 

للفرد التى 
أساسھا 
الكاكاو، متضمنة 

مواد الحشو
 

1.1.5
 

أثناء 
عملیة 

التصنیع
 

ISO 4833
 

٤١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم  

٣١٠
 وحدة

للمستعمرة مكونة 
 /

جم  
2 

5 
Total aerobic mesophilic bacterial count 

أثناء 
عملیة 

التصنیع
 

ISO 21528-1
 

٢١٠
 وحدة

 م
كونة 

للمستعمرة
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جم  
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 وحدة
للمستعمرة مكونة 

 /
 جم
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5 

Enterobacteriaceae 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
فترة 

الصلاحیة
 

ISO 21527-2
 

٢١٠
 وحدة

للمستعمرة مكونة 
 /

جم  
١٠

 وحدة
للمستعمرة مكونة 

 /
 جم

2 
5 

Osmophilic yeasts and xerophilic mould 

Cocoa and chocolate 
products 

 منتجات الكاكا
 و

والشكولاتة
 

2.1.5
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المنتج 
النھائي
 

أثناء 
فترة 

الصلا
حیة

 
ISO 6579

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة للمستعمرة

 /
٢٥

 جم
صفر

 
5 

Salmonella 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
فترة 

الصلاحیة
 

ISO 16649-1 or 2
 

الحد الأقصي 
٢٠

 وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم  
صفر

 
5 

Escherichia coli  

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
فترة 

الصلاحیة
 

ISO 6888-1
 

٢١٠
 وحدة

 مكونة ل
لمستعمرة

 /
 جم

صفر
 

5 
Coagulase producing staphylococcus 

أثناء 
عملیة 

التصنیع
 

ISO 4833
 

٤١٠
 وحدة

للمستعمرة مكونة 
 /

 جم
٣١٠

 وحدة
للمستعمرة مكونة 

 /
 جم

2 
5 

Total aerobic mesophilic bacterial count 

أثناء 
عملیة 

التصنیع
 

ISO 21528-1
 

٢١٠
 وحدة

للمستعمرة مكونة 
 /

جم  
١٠

 وحدة
للمستعمرة مكونة 

 /
 جم

2 
5 

Enterobacteriaceae 

المنتج النھائي أثناء فترة 
الصلاحیة

  
ISO 6888-1

 
٢١٠

 وحدة مكونة للمستعمرة
 /

  جم
صفر

  
5 

Coagulase producing staphylococcus
 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
فترة 

الصلاحیة
 

ISO 16649-1 or 2
 

٢٠
 وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
 

 
صفر

 
5 

Escherichia coli  

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
فترة 

الصلاحیة
  

ISO 21527
 

٤١٠
 وحدة

  
مكونة

 
للمستعمرة

 /
جم

 

٢١٠
 وحدة

للمستعمرة  مكونة 
 /

 جم
 

2 
5 

M
ould 

Imitation chocolate, 
chocolate substitute 
products 

 

منتجات الشوكولا
المقلدة ومنتجات تة 

بدائل الشكولاتة
 

3.1.5
  

الحلو
ي متضمنة الحلوي الجافة والطریة، النوجات، عدا ما ذكر في المجموعات الآتیة

 ٥
 -١،

 ٥-
٣، 

٥و
 -٤

  
Confectionery including hard and soft candy, nougats, etc. other than food categories 5.1, 5.3, and 5.4 

2.5
  

Hard candy الحلوى الجافة 
1.2.5

  

أثناء 
عملیة 

التصنیع
 

ISO 4833
 

٤١٠
 وحدة

للمستعمرة مكونة 
 /

جم  

٣١٠
 وحدة

للمستعمرة مكونة 
 /

جم  
2 

5 
Total aerobic mesophilic bacterial count 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
فترة 

الصلاحیة
 

ISO 21528-1
 

٢١٠
 وحدة

للمستعمرة  مكونة 
 /

جم  

١٠
 وحدة
   

مكونة
 

للمستعمرة
 /

 جم
2 

5 
Enterobacteriaceae 

أثناء 
عملیة 

التصنیع
 

ISO 21527-2
 

٢١٠
 وحدة

للمستعمرة  مكونة 
 /

جم  
١٠

 وحدة
للمستعمرة  مكونة 

 /
 جم

2 
5 

Osmophilic yeasts and xerophilic mould 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
فترة 

الصلاحیة
 

ISO 6579
 

لا 
تحتوي 

على وحدة مكونة للمستعمرة 
 /

 جم
 

صفر
 

5 
Salmonella 

Hard candy contain 
Cocoa or not 
contained cocoa  

الحلوى الجافة 
المحتویة على كاكاو

 
وا

كاكاوغیر المحتویة على 
 

1.1.2.5
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أثناء 
عملیة 

التصنیع
 

ISO 4833
 

٦١٠
 وحدة

للمستعمرة مكونة 
 /

جم  

٥١٠
 وحدة

للمستعمرة مكونة 
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جم  
2 

5 
Total aerobic mesophilic bacterial count 

المنتج 
ا

لنھائي
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فترة 

الصلاحیة
 

ISO 21528-1
 

٢١٠
 وحدة

للمستعمرة مكونة 
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جم  
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للمستعمرة مكونة 

 /
 جم

2 
5 

Enterobacteriaceae 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
فترة 

الصلاحیة
 

ISO 21527-2
 

٢١٠
 وحدة

للمستعمرة مكونة 
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جم  
١٠

 وحدة
للمستعمرة مكونة 

 /
 جم

2 
5 

Osmophilic yeasts and xerophilic mould 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
فترة 

الصلاحیة
 

ISO 6579
 

لا 
تحتوي 

على وحدة مكونة للمستعمرة
 /

 جم
صفر

 
5 

Salmonella 

Soft candy
 

الحلوى الطریة
 

2.2.5
  

أثناء 
عملیة 

التصنیع
 

ISO 4833
 

٤١٠
 وحدة

للمستعمرة مكونة 
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جم  

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة
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جم  

2 
5 

Total aerobic mesophilic bacterial count 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
فترة 

الصلاحیة
 

ISO 21528-1
 

٢١٠
 وحدة

للمستعمرة مكونة 
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جم  
١٠

 وحدة
للمستعمرة مكونة 

 /
 جم

2 
5 

Enterobacteriaceae 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
فترة 

الصلاحیة
 

ISO 21527-2
 

٢١٠
 وحدة
   

مكونة للمستعمرة
 

١٠
 وحدة
   

مكونة للمستعمرة
 

2 
5 

Osmophilic yeasts and xerophilic mould 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
فترة 

الصلاحیة
 

ISO 6579
 

لا  
تحتوي 

على وحدة مكونة للمستعمرة 
 /

 جم
صفر

 
5 

Salmonella 

Nougats and 
marzipans 

 النوجات والمرزبان
 

3.2.5
  

أثناء 
عملیة 

التصنیع
 

ISO 4833
 

٥٠٠
 وحدة مكونھ للمستعمرة 

 /
جم

صفر 
 

5 
Total aerobic mesophilic bacterial count 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
فترة 

الصلاحیة
 

ISO 6579
 

لا 
تحتوي 

على وحدة مكونة للمستعمرة 
 /

 جم
صفر

 
5 

Salmonella 

أثناء 
عملیة 

التصنیع
 

ISO 21528-1
 

٢١٠
 وحدة

للمستعمرة مكونة 
 /

جم  
١٠

 وحدة
للمستعمرة مكونة 

 /
 جم

2 
5 

Enterobacteriaceae 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
فترة 

الصلاحیة
  

ISO 6888-1
 

١٠
 وحدة

 مكونة للمستعمرة
 /

  جم
صفر

 
5 

Coagulase producing staphylococcus 

Chewing gum 
لبان المضغ

 
3.5

 

٢٠٢١٤٩ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



أثناء 
عملیة 

التصنیع
 

ISO 4833
 

٥١٠
 وحدة

للمستعمرة مكونة 
 /

جم  

٤١٠
 وحدة

للمستعمرة مكونة 
 /

جم  
2 

5 
Total aerobic mesophilic bacterial count 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
فترة 

الصلاحیة
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٢١٠
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للمستعمرة مكونة 
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جم  
١٠

 وحدة
للمستعم مكونة 

رة
 /

جم
 

2 
5 

Coagulase producing staphylococcus
 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
فترة 

الصلاحیة
 

ISO 16649-1 or 2
 

٢٠ 
وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم  

صفر
 

5 
Escherichia coli

 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
فترة 

الصلاحیة
  

ISO 6579
 

لا 
تحتوي 

على وحدة مكونة للمستعمرة
 

في 
٢٥

ج
رام

 
صفر

 
5 

Salmonella
 

Decorations for 

toppings fine bakery 
(non-fruit), and sweet 

sauces 

 

مواد التزیین 
المستخدمة فى

 
التغطیة للمخبوزاتمواد 
، 

)
عدا الفاكھة

 (
والصوصات الحلوة

 

5.5
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 وصف المنتجات
  :الحلویات 5

والتي قد تحتوي خري الأ ، منتجات الحلوى)١- ٥ (ةالكاكاو والشكولاتتتضمن كافة منتجات 
 ة، مواد التزیین وعجائن السكر المجفف)٣-٥(، لبان المضغ )٢- ٥(ولا تحتوي على الكاكا وأ

(icing) )ه المجموعات الفرعیة مخلوطة مع اي منتجات مندرجة مع ھذأغذیةاي و، أ)٤-٥.  
  :ومنتجات الشكولاتة متضمنة المقلدة والبدائل منھما ومنتجات الكاكا 1.5

 والكاكاأساسھا ینقسم ھذا التصنیف لیعكس مجموعة المنتجات القیاسیة وغیر القیاسیة التي 
  .والشكولاتة
فى صورة  وامخالیط الكاك أو كتلھ الكاكاو وأ/و) مساحیق(في صورة  ومخالیط الكاكا 1.1.5

  : الكاكاو، متضمنة مواد الحشوأساسھا المنتجات القابلة للفرد التى واشربة 
أو في خري الأ كولاتةوتتضمن مجموعة من المنتجات المستخدمة في صناعة منتجات الش

إلى ناتج تصنیع قرون  یرجع أصلھا و معظم منتجات الكاكا،الكاكاوأساسھا تحضیر المشروبات التي 
 coca( و كتلھ الكاكا،التي تم تنظیفھا وتقشیرھا وي یتم الحصول علیھ من حبوب الكاكاالكاكاو، الذ

mass (أو یعتمد الطعم النھائي المطلوب للشوكولاتة. تم الحصول علیھا من الجرش المیكانیكي للبذرة 
ة والتي قد تكون منھا معامل ومنتجات الشكولاتة على المعاملات التي تتم على ناتج جرش الكاكا

فائق النعومة عبارة عن الشق  و مسحوق الكاكا،بالقلویة التي تعطیھا النكھة الطازجة الخاصة بھا
ینتج  و مسحوق الكاكا،الطحنأثناء الناتج من عملیات اعداد ناتج الحبوب من الغربلة ونزع الجنین 

لي اللزوجة عاو الكاكاوسائل cocoa mass)( ومن تخفیض محتوي الدھون الموجودة في كتلة الكاكا
 في حین ان الضغط ٢١٠بما في ذلك استخدام الضغط لا یتجاوز عن (عن طریق المعاملة بالضغط 

 یتم press cake)(المضغوطة  و كعكة الكاكا،وتشكیلھا إلى ما یشبھ الكعكة) ١٢٠البارد لا یتجاوز عن 
ینة متجانسة تنتج من  اللزوجة عبارة عن عجيعال والكاكاسائل ، تجنیسھا وطحنھا إلى مسحوق كاكاو

والسكر  و مخالیط الكاكا،تم تحمصیھا وتجفیفھا وتفككھا وطحنھا یالتي وناتج جرش بذره الكاكا
 مسحوق الشكولاتة المستخدم في صناعة المشروبات ،والسكر وتحتوي فقط على مسحوق الكاكا

:  تتضمن الامثلة،)لیامثل الفانی(والسكر وقد تضاف نكھة  ومسحوق الكاكا أو ویصنع من سائل الكاكا
، بذور الكاكاو، )فائق النعومة( و، مسحوق الكاكافطارالأ ولشكولاتة المعد للمشروبات، كاكاا مسحوق

، ناتج جرش الكاكاو، معجون الكاكاو، (press cake)، الكیك المضغوط )coca mass(وكتلة الكاكا
 ، خلیط السكر)د المشروبات الدافئةھي مساحیق تستخدم في اعدا( ومشروب الشكولاتة، مخالیط الكاكا

الجاھزة ولبن بالشكولاتة  و مشروبات الكاكا،رالكاكاو والسكوالكاكاو، والمخالیط الجافة، مشروبات 
في المجموعة خري  ومعظم منتجات الشكولاتة المصنعة الأ٤- ١-١تندرج في المجموعة الغذائیة 

 . ٢- ١-٥الغذائیة 
إلى سائل  میلیز البكتیريات یتم انتاجھا بإضافة انزیم الأجھي منت ):أشربة( ومخالیط الكاكا

منع ترسیبھا وذلك لقیامھ بتحویل  أو یعمل الانزیم على منع تغلیط قوام السائل. عالي اللزوجة والكاكا
عداد مشروب اللبن إ تتضمن المنتجات شراب الشكولاتة المستخدم في ،إلى الدكسترینات ونشا الكاكا
: مثل( ویختلف شراب الشكولاتة المحلي عن صوص الحلوى ،الساخنة كولاتةوالش أو بالشكولاتة

  .٤- ٥، الموجودة في المجموعة الغذائیة ) القشدیةالمثلجاتالشراب المستخدم لتغطیة وتزیین 

٢٠٢١٥١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



الكاكاو، متضمنة مواد أساسھا قابلة للفرد التى المنتجات الًأیضا تتضمن ھذه المجموعة 
ذلك ) الدھنأساسھا عادة ما یكون (أخري بمكونات  و خلط الكاكاھي منتجات یتم فیھاو والحش

تتضمن . المخبوزات الفاخرة ولحش أو لإعداد معجون قابل للفرد الذي یستخدم للفرد على الخبز
فطیرة الشكولاتة، ومعجون الشكولاتة  والبونبون والشكولاتة، حش وزبدة الكاكاو، حش: الأمثلة

  ).مثل منتجات النوتیللا(تخدام مع الخبز المكسرات المعدة للاسأساسھا 
  :والشكولاتة و منتجات الكاكا2.1.5

 press)(، الكیك المضغوط coca mass)(والشكولاتة المنتجة من بذور الكاكاو، كتلھ الكاكا

cake،وبدون إضافة السكر، زبده الكاكا أو عالي اللزوجة مع وشراب الكاكا أو ، مسحوق 
 والحلوى التي ،)مثل المكسرات(أخري والرائحة، ومكونات اختیاریة مكسبات الطعم والنكھة وأ

تستخدم الشكولاتة لتطابق المواصفات وقد تحتوي على بعض المنتجات مثل الشكولاتة المغطاة 
 كولاتةو ھذه المجموعة الغذائیة تشمل فقط جزء من الش،)مثل الزبیب(بالبندق والفاكھة 

حلوي البونبون وحلوي :  تتضمن الأمثلة،٢- ٥ة الغذائیة للحلوى في نطاق المجموع المستخدمة
، الشكولاتة البیضاء، رقائق )وجوامد اللبن والسكر والمكونة من زبد الكاكا( وزبدة الكاكا
، شكولاتة باللبن وكریمة الشكولاتة، الشكولاتة )مثل تلك المستخدمة مع المخبوزات(الشكولاتة 

الملونة  أو السكرأساسھا كولاتة المغطاة بطبقة و المحشوة، الشالحلوة، الشكولاتة المرة، الشكولاتة
الشكولاتة المغطاة بطبقة محببة وممیزة داخلیة ( والمستخدمة في التزیین، وشكولاتة الحش

وخارجیة، باستثناء منتجات الحلوى المصنعة من الدقیق والمخبوزات التي تندرج في 
 ھذه ،تة المضاف لھا مكونات صالحة للأكلوالشكولا) ٢-٢-٧و١-٢-٧المجموعات الغذائیة 

، الحبوب، المكسرات المغطاة بالعسل )الزبادي(المجموعة الغذائیة لا تشتمل على الیوجھورت 
  ).٢-١٥المجموعة الغذائیة (

  : منتجات الشوكولاتة المقلدة ومنتجات بدائل الشكولاتة3.1.5
لكن تتشابھ  والكاكاأساسھا لا یكون  وتتضمن المنتجات الشبیھة بالشكولاتة والتي قد یكون أ

التي  والكاكاأساسھا في الخصائص الحسیة للشكولاتة، مثل رقائق الخروب، والمنتجات التي 
والتي تم استبعادھا من النطاق ) إلى زبدة الكاكاو بالإضافة(دھن نباتي % ٥تحتوي على أكثر من 

لشبیھة بالشكولاتة قد تحتوي على ھذه المنتجات ا. القیاسي للشكولاتة ومنتجات الشوكولاتة
الشكولاتة، شبیھ الشكولاتة شبیھ : تتضمن الأمثلة. مكونات اضافیة وقد تشمل حلوي الحشو

 ،)مثل الزبیب(، شكولاتة التغطیة، بدائل الشكولاتة المغطاة بالمكسرات والفاكھة ھةالملون والمنك
لحلوى في نطاق المجموعة الغذائیة المقلدة كجزء من ا ھذه المجموعة تشمل فقط على الشكولاتة

  .٣- ١- ٥و ٢-١-٥
ة،  2.5 ة والطری وى الجاف ضمنة الحل وى مت االحل اتت، النوج ي المجموع ر ف ا ذك دا م   ع

  :٤-٥و ،٣-٥، ١-٥الآتیة 
ا على السكر ومنتجات مصنعھ لأغراض ًساسأالمنتجات التي تحتوي أنواع تتضمن جمیع 
، الحلوى )١-٢-٥( تتضمن الحلوى الجافة ،كاكاولا تحتوي على  وتحتوي أ غذائیة خاصھ وقد

 .)٣-٢-٥(، والنوجات والمرزبان )٢- ٢- ٥(الطریة 

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٥٢



    الحلوى الجافة1.2.5
  :غیر المحتویة على كاكاو أو  الحلوى الجافة المحتویة على كاكاو1.1.2.5

 لا و، مواد ملونة ومنكھھ والتي قد تحتوي أ)شراب بسیط(منتجات مصنعة من الماء والسكر 
على بعض المنتجات المصنعة لأغراض غذائیة خاصھ، كما تحتوي داخلي، قد  وتحتوي على حش

تشمل اقراص الباستیللا واقراص الاستحلاب . لا تحتوي على كاكاو وتشمل منتجات قد تحتوي أ
 ومن المنتجات قد تستخدم كمواد حشنواع ھذه الأ). لفائف، مشكلھ، ومحشوه بحلوي محلاة(

  .٣-١- ٥ و٢-١-٥لغذائیةلاتة في نطاق المجموعات المنتجات الشكو
  : الحلوى الطریة2.2.5 

المحتویة على شراب سكري، (تتضمن المنتجات الطریة، منتجات المضغ مثل الكرامیل 
لا  المنتجات قد تحتوي أولأغراض غذائیة خاصة، ومنتجات مصنعھ ) دھون، ألوان ومنكھات

أساسھا ، حلوي )لطوفي وكرامیل الشكولاتة المنكھھمثل حلوي ا(واللبن  وتحتوي على الكاكا
 بالسكر، المصنوع من الجیلاتین، البكتین، الفاكھةمثل اقراص الجیلي، معجون جیلي (الجیلي 

مثل المصنوعة (الحلاوة الطحینیة والحلوى الشرقیة، ًأیضا  تتضمن ،، والعرقسوس)لون ونكھة
صناف شرقیة، مثل جیلي الفاصولیا الحلوة أو) ة للفردحلاوة الفول السوداني، حلاوة قابلمن السمسم، 

yokan )(  والجیلي المستخرج من الاجار )mitsumame(،من المنتجات قد تستخدم نواع  ھذه الأ
   .٣-١-٥و ٢- ١-٥لمنتجات الشكولاتة في نطاق المجموعة الغذائیة  وللحش

  : والمرزبانتالنوجا 3.2.5
المنتجات المصنعة لأغراض والكاكاو ص، السكر  من البندق المحمالنوجاتتكون حلوي 

لمنتجات الشكولاتة في  وربما تستخدم كمواد حش أو غذائیة خاصھ، التي قد تستھلك كما ھي،
المرزبان یحتوي على معجون اللوز والسكر والتي . ٣- ١- ٥ و٢-١-٥نطاق المجموعة الغذائیة 

منتجات الشكولاتة في نطاق  و لحشقد تستخدمویتم تشكیلھا وتلوینھا للاستھلاك المباشر، أ
   .٣-١- ٥ و٢-١-٥المجموعة الغذائیة 

  :لبان المضغ3.5 
الصناعي المحتوي على منكھات، محلیات  أو منتج مصنوع من خام اساسھ الصمغ الطبیعي

تتضمن منتجات علكة المضغ  ،، مركبات رائحة، ومضافات اخري)غیر مغذیة أو سواء مغذیة(
  .طر للفمواللبان المع) اللبان(

 )حلل لتواجد المیكروبات المرضیةتلا( :اومشابھاتھ الجیليمساحیق  4.5
  .  ومساحیق المثلوجات المائیةالجیليمثل مساحیق  

ى 5.5 ستخدمة ف زیین الم واد الت وزات م ة للمخب واد التغطی ة (،م دا الفاكھ   )ع
  :والصوصات الحلوة

ة سكر المجفف ائن ال ضمن عج یس (icing) تت واد التغط ل  اfrosting)( وم اھزة للأك لج
ستخدم كمزیج  ا ت دقیق، كم ن ال لمخبوزات الكعك، كوكیز، الفطائر والخبز والحلوى المصنوعة م

ات ذه المنتج ضا  ،لھ ي ًأی ة الت ات التغطی شمل منتج ھا ت ات أساس سكر لمنتج شكولاتة وال ال
د ،المخبوزات ف ی وbutterscotch صوص الحلوى وحلوي التغطیة التي تتضمن صوص الزب ختل

ذ ربة اھ ل الأش ن محالی و ع صوص الحل ل( ال ربة المنك: مث ل، والأش ل، الكرامی ات ةھالماب  لمنتج
ي ،٤-١١تشمل المجموعة الغذائیة ) المخبوزات والمثلوجات ة الت ةأساسھا  منتجات التغطی  الفاكھ
  ٢-١-٥وصوص الشكولاتة یندرج في  ٨-٢-١-٤ مندرجة في المجموعة

٢٠٢١٥٣ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



٦. 
الحبوب والبقولیات الجافة

 ومنتجاتھا باستثناء منتجات المخابز من فئة المجموعة
 ٧
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4.6
 

المعجنات والنودلز والمنتجات المشابھة 
)

مثل رقائق الأ
رز،

و 
أرز 

الفورماسیل
،

صویا
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2.4.6

 
المعجنات سابق
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والمنتجات المشابھة
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onocytogenes

 
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة
 /

٢٥
جم

 
ISO

 11290-1
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة 

فترة ال
 

5.6
  

حلوأساسھ الحبوب 
والنشا 

)
مثل بودنج 

الأ
رز 

التابیوكاوبودنج 
( 

Cereal and starch-
based desserts (e.g. 

rice pudding, 
tapioca pudding)

 

Enterobacteriaceae 
5 

2 
١٠

 وحدة مكونة 
للمستعم

رة
 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 

ISO
 21528-2

 
صنیع

أثناء عملیة الت
 

Salm
onella

  
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة
 مكونة للمستعمرة فى 

٢٥
جم

 
ISO

 6579 -1
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

٢٠
وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-2 
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 
6.6

 

خلطات منتجات 
(الحبوب المطحونة 
على سبیل المثال
 

الخلطات 
ا

لمستخدمة 
لتغطیة 

الأسماك 
الطیور الداجنةأو 

( 

Batters (e.g. for 
breading or batters 

for fish or poultry)
 

Coagulase-positive 

staphylococci 
5 

صفر
 

٢١٠
 وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1  
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 

٢٠٢١٥٥ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



Bacillus cereus
  

5 
1 

٣١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٤١٠
 وحدة مكو

نة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 7932
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
 

Salm
onella

  
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة فى 
٢٥

جم
 

ISO
 6579 -1

 
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 

Listeria m
onocytogenes

 
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة
 /

٢٥
جم

 
ISO

 11290-1
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة 

فترة ال
 

Coagulase-positive 
staphylococci 

5 
صفر

 
٢١٠

 وحدة مكونة للمستعمرة
 /

 جم
 

ISO
 6888-1  

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
 

7.6
 

منتجات الأ
رز 

المجھزة
 أو 

سابقة الطھى   
ضمنة

مت
 كیك الأ

رز 
)

النوع الشرقى فقط
( 

Pre-cooked or 
processed rice 
products, including 
rice cakes (O

riental 
type only)

 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

٢٠
 وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-2 
المنتج النھائي أثناء 

صلاحی
فترة ال

 ة

8.6
 

صویا 
منتجات فول ال

)
باستثناء المقبلات التي 

أساسھا 
صویا والتوابل الوارده في المجموعھ 

فول ال
١٢

 -٩
( Soybean products (excluding soybean-based seasonings and condim

ents of food category 12.9)
 

M
ould

  
5 

2 
٣١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
مل

 
٥١٠

 وحدة مكونة 
و

ةحد
 

مكون
ة

 للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 21527

 
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة وأثناء 
فترة ال

صنیع
عملیة الت

 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة
 /

٢٥
جم

 
ISO

 6579 -1
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
  

1.8.6
 

مشروبات 
صویاأساسھا 

فول ال
 

Soybean-based 
beverages

 

Enterobacteriaceae
 

5 
صفر

 
١٠

 وحدة مكونة للمستعمرة فى جم
 

  
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 

M
ould

  
5 

2 
٣١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة فى مل

 
٥١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة فى جم

 
ISO

 21527
 

المن
تج النھائي أثناء 

صلاحیة وأثناء 
فترة ال

صنیع
عملیة الت

 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة فى 
٢٥

 
جم

 
ISO

 6579 -1
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
  

2.8.6
 

افلام 
)

أغشیة رقیقة
 (

أساسھا 
صویامشروبات 

فول ال
 

Soybean-based 
beverage film

 

Enterobacteriaceae
 

5 
2 

١٠
 وحدة مكونة 
للمستعمرة في جم

 
٢١٠

 
وحدة مكونة 
للمستعمرة في جم

 
ISO

 21528-2
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
 

Bacillus cereus
  

5 
2 

٢١٠
 وحدة مكونة 
للمستعمرة فى مل

 
٣١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة فى جم

 
ISO

 7932
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
 

Coagulase-positive 
Staphylococci 

 
5 

2 
٢١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة في جم

 
٣١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة في جم

 
ISO

 6888-1
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
 

Enterobacteriaceae
 

5 
2 

١٠
 وحدة مكونة 
للمستعمرة في جم

 
 

٢١٠
 وحدة مكونة 
للمستعمرة في جم

 
ISO

 21528-2
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
 

3.8.6
  

صویا 
(خثرة فول ال

توفو
( 

Soybean curd 
(tofu)

 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة فى 
٢٥

جم
 

ISO
 6579 -1

 
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٥٦



4.8.6
 

ف المجففة
ص

صویا ن
خثرة فول ال

 
Sem

i-dehydrated soybean curd
 

Enterobacteriaceae
 

5 
2 

١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة 
 /

جم
 

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

 /
جم

 
ISO

 21528-2
  

صنیع
أثناء عملیة الت

  

Bacillus cereus
 

5 
2 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٣١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم 
 

ISO
 7932

 
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 
Coagulase-positive 

Staphylococci
 

5 
1 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٣١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1

 
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة

 /
٢٥ 

جم
 

ISO
 6579 -1

 
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 

1.4.8.6
 

شوربات وخثره فول 
ف 

ص
صویا ن

ال
المجففة

 

Thick gravy-stewed 

sem
i-dehydrated 

soybean curd
 

Escherichia coli
 

5 
صفر

 
١٠

 وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 16649

  
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 
Coagulase-positive 

Staphylococcus 
  

5 
1 

 
٢١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 

٣١٠
 وحد

للمستعمرةة مكونة 
 /

جم
 

ISO
 6888-1

 
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة
 /

٢٥
جم

 
ISO

 6579 -1
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
 

2.4.8.6
 

صویا 
خثرات فول ال

ف مجفف
ص

ن
 ة

والمقلیة قلى عمیق
 

Deep fried sem
i-

dehydrated 

soybean curd
 

Escherichia coli
 

5 
صفر

 
١٠

 وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 16649

  
المنتج النھائي 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Salm
onella

  
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة
 /

٢٥
جم

 
ISO

 6579 -1
 

المنتج 
النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 

Coagulase-positive 

Staphylococcus 
 

5 
1 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٣١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1

 
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 
3.4.8.6

 

صویا 
خثرات فول ال
ف المجففة

ص
ن

، 
ف ما ذكر في 

بخلا
المجموعات 

٦-
٨-

٤-
 و١

٦-
٨-

٤-
٢ 

Sem
i-dehydrated 

soybean curd, 

other than food 

categories 
١.٤.٨.٦
 and

 
06.8.4.2

 
Escherichia coli

 
5 

صفر
 

١٠
 وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649
 

المنتج النھائي أ
صلاحیةثناء 

فترة ال
 

Salm
onella

  
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة
 /

٢٥
جم

 
ISO

 6579 -1
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
 

Coagulase-positive 

Staphylococci 
 

5 
1 

٢١٠
 وحدة مكو

نة 
للمستعمرة

 /
جم

 

٣١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1

 
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 
5.8.6

  
صویا 

خثرة فول ال
المجففة 

)
توفو
 

كوري
( 

Dehydrated 

soybean curd (K
ori 

tofu)
 

Escherichia coli
 

5 
صفر

 
١٠

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 16649

 
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 

٢٠٢١٥٧ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



Salm
onella

  
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة
 /

٢٥
جم

 
ISO

 6579 -1
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
 

Coagulase-positive 
Staphylococci 

 
5 

1 
٢١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 

٣١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم 
 

ISO
 6888-1

 
المنتج النھ

ائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
 

6.8.6
 

صویا الم
فول ال

ت
خمر 

مثل 
)

الناتو
 ،

التمبى
 

والمیزو
( 

Ferm
ented 

soybeans (e.g. 

natto, Tem
pe)

 
Escherichia coli

 
5 

صفر
 

١٠
 وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
 

Coagulase-positive 

Staphylococci 
  

5 
1 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٣١٠
 وحدة 

للمستعمرة مكونة 
 /

جم
 

ISO
 6888-1

 
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة
 /

٢٥
جم

 
ISO

 6579 -1
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
 

7.8.6
 

صویا 
خثرات فول ال

المتخمرة
 

Ferm
ented soybean 

curd
 

Escherichia coli
 

5 
صفر

 
١٠

 
وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649
 

المنتج النھائي أ
صلاحیةثناء 

فترة ال
 

Enterobacteriaceae
  

5 
2 

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 21528-2
 

صنیع
أثناء عملیة الت

 

Escherichia coli
 

5 
1 

١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
 

Clostridium
 perfringens

 
5 

2 
١٠

 
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 7937  
المنتج النھائي أثناء 

صلاحیة
فترة ال

 

M
ould and yeast count

 
5 

2 
١٠

 
للمستوحدة مكونة 

عمرة
 /

جم
 

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

 /
جم

 
ISO

 21527
 

صنیع
أثناء عملیة الت

 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة
 /

٢٥
جم

 
ISO

 6579 -1
 

المنتج النھائي أثناء 
صلاحیة

فترة ال
  

8.8.6
 

منتجات بروتین فول 
صویا الأخرى

ال
 

O
ther soybean 

protein products
 

Total aerobic m
esophilic 

bacterial count
 

5 
2 

٢١٠
وحدة مكونة 
للمستعمرة في جم

 

٥١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة في جم

 
ISO

 4833
 

صنیع
أثناء عملیة الت

 

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٥٨



 وصف المنتجات
 ٠- ٧  الحبوب والبقولیات الجافة ومنتجاتھا باستثناء منتجات المخابز من فئة المجموعة6

  شكال المختلفة المصنعة من الحبوب والمنتجات التيوالأ) ١- ٦( المنتجات غیر المصنعة تتضمن كل
  .الحبوبأساسھا 

  : رقائق، متضمنة الارزوالحبوب الكاملة، المكسورة، أ 1.6
، )الذرة الصفراء(الشعیر، الذرة : تتضمن الأمثلة. تتضمن الحبوب الكاملة، المقشورة، غیر المصنعة

المدعم والمنتجات سریعة التحضیر متضمنة (رز ، الشوفان، الأ)المستخدمة في صناعة البیرة(حشیشة الدینار 
  .، فول الصویا، القمح)السرجم(، والذرة الرفیعة )ونصف مسلوقة

 : متضمنة مسحوق فول الصویابأنواعھا  الدقیق والنشا 2.6
البقولیات التي تستعمل لبعض  أو  منتجات الطحن للحبوب، الجذور، الدرنات النباتیة، البقولیات، الجمار

  ).مثل منتجات المخابز(خري المنتجات الأ
  :الدقیق بأنواعھ 1.2.6

تتضمن عجائن الدقیق المستخدمة في  ،)مثل نبات الكسافا(نتج الدقیق من طحن الحبوب، الدرنات النباتیة ی
مخالیط الدقیق (النودلز والمكرونة، ومخالیط الدقیق و والمعجنات صناعة الخبز، دقیق الحلویات، دقیق الخبز

المخالیط الجافة ( في منتجات المخابز الناتجة من مصادر مختلفة من الحبوب، التي تختلف عن تلك المستخدمة
مخالیط لاستخدام المخبوزات  (٦- ١-٧التي تقع في المجموعة الغذائیة خرى، المحتویة على الدقیق والمكونات الأ

دقیق قمح : تتضمن الامثلة). مخالیط لاستخدام المخبوزات الفاخرة (٣- ٢- ٧والمجموعة الغذائیة ) العادیة
فع، الدقیق المدعم، الدقیق سریع التحضیر، دقیق الذرة، سمید الذرة، النخالة، دقیق عالي الدیورم، الدقیق ذاتي الر

 ،konnayaku-ko)، (devil’s tongue jelly powder، دقیق الكونجاك kinako)(النشا، دقیق فول الصویا المحمص 
  .)sago( ودقیق الساجو )دقیق القمح الزیرو(والمیدا 

  : النشا بأنواعھ2.2.6
  ا عبارة عن بولیمر الجلوكوز الموجود في شكل حبیبي داخل فصیلة معینة من النبات، وینتجالنش

   الفاصولیاء، البازلاء والدرنات النباتیةرز،من مصادر نباتیة مثل الحبوب، البقولیات، الذرة، القمح، الأ
  ة خام عملیة مختلفة یتم فصل النشا الطبیعي عن طریق عملیات معینة ولكل ماد،مثل التابیوكا، البطاطس

  .عن الأخرى
  :، متضمنة لفائف الشوفانفطار حبوب الأ3.6

تتضمن .  الساخنةفطارتتضمن كل منتجات الحبوب الجاھزة للأكل، سریعة التحضیر، ومنتجات حبوب الأ
 الشوفان سریع التحضیر، البلیلة، كورن فلكس، رقائق ،)granula( من نوع الجرانولا فطارحبوب الأ: الأمثلة

، فطارحبوب الأ)  القمح والذرةرز،مثل الأ(الھشة، مجموعة متنوعة من الحبوب رز الأ أو الذرة، حبوب القمح
) مبثوقھ حراریا( من النوع المقرمش طارفالإالنخالة، وحبوب  أو  المصنوعة من الصویافطارحبوب الأ

  . الحبوبومسحوقالمصنوعة من دقیق 
الفورماسیل، معجنات ونودلز فول أرز  رز،مثل رقائق الأ(مشابھة المعجنات والنودلز والمنتجات ال 4.6
  :)الصویا

  . المكرونة المجففة والنودلز والمنتجات المشابھة،تتضمن كل المعجنات، الشعیریة

٢٠٢١٥٩ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



  :والنودلز والمنتجات المشابھةالمعجنات الجافھ المعجنات الطازجة و 1.4.6
) تجمیدھا أو  تسخینھا، سلقھا، تبخیرھا، طھیھا، سبق جلتنتھاخر التي لم یتمآبمعني (المنتجات غیر المعالجة 

الشعریة غیر المسلوقة، :  تتضمن الامثلة، ھذه المنتجات معدة للاستھلاك بعد التحضیر مباشرة،ولم یتم تجفیفھا
 كما تتضمن ،)shuo mai(وعجائن الفطائر الصینیة ، )wontons(الفطائر الصینیة، القطائف الصینیة " قشور"و

رز ، ومكرونة الأ"vermicelli "المكرونة الاسباجتي، مكرونة الفاصولیا فارماسیل : الاشكال المجففة منمثلة الأ
"vermicelli"مكرونة، ونودلز الارز ،.  

 :المعجنات سابقھ الطھي والنودلز والمنتجات المشابھة 2.4.6
ھذه المنتجات قد تباع ). تجمیدھا أو تھاتسخینھا، سلقھا، تبخیرھا، طھیھا، سبق جلتن(منتجات تم معاملاتھا 

المطھیة التي یتم تسخینھا قبل   gnocchiمثل المعدة للطھي، شعریة الجنوتشي الحارة(مباشرة إلى المستھلك 
مثال على ذلك وجبات مجمدة یتم تسخینھا قبل (قد تشمل على المكون النشوي من السمید المحضر  و، أ)استعمالھا

الشعیریة، وجبات الاسباجتي المعلبة بكرات  أو طعام وتحتوي على الاسباجتي، مكرونةتقدیمھا على مائدة ال
سبق جلتنھا، تسخینھا، ) نودلز الأرز(  ،، مثلsokuseki-men(تتضمن الشعیریة سریعة التحضیر ًأیضا  و،)اللحم

  .تجفیفھا قبل بیعھا للمستھلك
  :) التابیوكا بودنجرز،مثل بودنج الأ(أساسھ الحبوب والنشا  وحل 5.6

للحلویات  و منتجات الحشتتضمن. الحبوب كمكون رئیسي أو منتجات حلوه التي تحتوي على الحبوب، النشا
 بودنج السیمولینا، بودنج التابیوكا، زلابیا دقیق رز،بودنج الأ: تتضمن الامثلة. النشا أو الحبوبأساسھا التي 

، والحلوى )musipan(قمح المخمر والمعامل بالبخار ، عجینة الحلوى المصنوعة من دقیق ال)dango(رز الأ
  ).namagashi(المصنوعة من بودنج النشا 

  على سبیل المثال الخلطات المستخدمة لتغطیة الاسماك(خلطات منتجات الحبوب المطحونة  6.6
  :)الطیور الداجنةوأ

خري طھا بالمكونات الأ التي عندما یتم خلالحبوب أو والمقشورةتحتوي على منتجات الحبوب المطحونة 
 ھذه المنتجات تباع على شكل مسحوق جاف الدواجن،أو الأسماك تستخدم في تغطیھ ) مثل البیض، الماء، اللبن(

الواردة ) مثل عجائن الخبز( العجائن ،breading for tempura batter: تتضمن الأمثلة. مكوناتھاومن الحبوب أ
الواردة في ) الكعك أو مثل المستخدمة في صناعة الخبز(خري الأ، والخلطات ٤-١-٧في المجموعة الغذائیة 

  .علي التوالي٣-٢-٧ و٦-١-٧المجموعات الغذائیة 
  ):النوع الشرقي فقط(رز كیك الأمتضمنة سابقة الطھي، والمجھزة أرز منتجات الأ 7.6

ل الأ(المنقوع، المصفى، المبخر، المعجون والمشكل على ھیئة كعكة رز منتجات معدة من الأ اني رز مث الیاب
mochiالكوريرز ، الأteuck (،وب الأ ن حب شة المصنوعة م سماة رز، الوجبات الخفیفة المقرم ضا  الم ة "ًأی كعك

 یتضمن ،٥-٦المحلاة الواردة في المجموعة الغذائیة رز ، وكعكة الأ١-١٥الواردة في المجموعة الغذائیة " رزالأ
م  ة رق ة الغذائی ضا  ٧-٦المجموع ات الأرز الأًأی صنع ومنتج ا رز الم سابق طھیھ ات ال ل المنتج ة، مث  pre cookedالمدعم

اس رز مبردة، ومنتجات الأ أو التي تباع معلبة، سواء مجمدة وات أكی البلاستیك المرن المصنعة التي تباع في عب
وب( ١-٦ ھذه المنتجات ممیزه عن المجموعة الغذائیة ،retourt bouches والومنیوم ة، حب وب كامل   مكسورة،حب

ائق، أو  كل رق ى ش ضمنة عل وب) الارزمت شورة، والحب ة، المق وب الكامل ى الحب ط عل شتملة فق   الم
  .غیر المصنعة

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٦٠



  )٩-١٢فول الصویا والتوابل الواردة في المجموعة أساسھا باستثناء المقبلات التي (منتجات فول الصویا  8.6

منتجات فول الصویا المتخمرة، ومنتجات فول   أوتتضمن منتجات فول الصویا المجففة، المطھیة، المقلیة

 .الصویا المتخثرة

  :فول الصویاأساسھا  مشروبات 1.8.6

تم  ومنتجات محضره من فول الصویا الجاف التي تم غمرھا في الماء وھرسھا وسلقھا وتصفیتھا، أ

موعة تتضمن  ھذه المج،فول الصویا المفصولة أو تحضیرھا من دقیق فول الصویا، مركزات فول الصویا،

تستخدم في  أو فول الصویا قد یتم استھلاكھا كما ھي،أساسھا المشروبات التي . منتجات منھا لبن فول الصویا

مشروبات ) غشیھ رقیقھأ(فیلم  ٢-٨-٦تحضیر منتجات فول صویا اخري، مثل المنتجات في المجموعة الغذائیة 

، )خثرات فول الصویا نصف المجففة (٤- ٨- ٦ ،))توفو(خثرات فول الصویا  (٣- ٨ - ٦، )فول الصویاأساسھا 

الصویا، مثل مسحوق  منتجات فولًأیضا  تتضمن ،)كوري والتوف(خثرة فول الصویا المجففة  (٥-٨-٦و

كمخالیط تحتوي على  أو فول الصویا، والتي تباع على ھذه الصورة، لیعاد استرجاعھا،أساسھا المشروبات التي 

  .الطریة و قبل المستھلك لتحضیر المنتجات المنزلیة من التوفخثرات یتم إعادة استرجاعھا من

  :مشروبات فول الصویاأساسھا ) أغشیھ رقیقھ(افلام  2.8.6

أساسھا المعاملة الحراریة بالغلیان للمشروبات التي أثناء تتشكل على السطح ) غشاء رقیق(عبارة عن فیلم 

   في الماء قبل الاستخدام في الحساءتطریتھایتم وق أ قد یتم قلیھا قلي عمی،فول الصویا والتي تم تجفیفھا

  .yubaأو   fuzhuتسمي ایضا. المسلوقة غذیةالأأو 

  ):توفو(خثرة فول الصویا  3.8.6

 الصویا الجافھ بعد النقع في الماء، الھرس، والتصفیة لإنتاج فولخثرة فول الصویا یتم تحضیرھا من 

 وقد تأخذ ،ویلھا إلى خثرة باستخدام مخثرات، یتم تشكیلھا في قالبفول الصویا، والتي یتم تحأساسھا مشروبات 

  ).الطریة، الجافة، شبھ الجافة(قوام متنوع 

  :خثرة فول الصویا نصف المجففة 4.8.6

تشكیلھا على ھیئة قوالب وتم ازالة الرطوبة، ولكن لم یتم التجفیف أثناء خثرة فول الصویا التي تم ضغطھا 

  ماء، ولھا%  ٦٢ منتجات فول الصویا المتخثرة شبھ المجففة تحتوي على ،)٥- ٨-٦مجموعة (كاملا 

  .قوام مطاطي

 :شوربات وخثره فول الصویا نصف المجففة 1.4.8.6

 خثرة فول ،)مثل صوص المیزو(خثرة فول الصویا التي تم تجفیفھا جزئیا بالطبخ مع صوص سمیك 

  .ليالصویا شبھ المجفف تمتص الصوص، وتستعید قوامھا الأص

  :المقلیة قلى عمیقوخثرات فول الصویا نصف المجففة  2.4.8.6

مثل التسویة في (تطھي  أو  قد تستھلك مباشرة،،خثرة فول الصویا المجففة جزئیا وتم قلیھا قلي عمیق

  .بعد القلي) الصوص
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  :٢- ٤- ٨-٦و ١- ٤-٨-٦ خثرات فول الصویا نصف المجففة، بخلاف ما ذكر في المجموعات 3.4.8.6

رة وام خث یظ الق وص غل ي ص ضیرھا ف م تح ا وت ة جزئی صویا المجفف ول ال زو( ف رق المی ى أو )م ھ قل   مقلی

ق ات . عمی ع مكون ا م تم خلطھ ي ی ة والت شویة والمھروس ات الم ضمن المنتج ري تت ناعة(أخ ل ص ھ مث   الباتی

 )).أرغفة(الخبز أو 

  ):كورى وتوف( خثرة فول الصویا المجففة 5.8.6

تم استرجاعھا ،زالة الرطوبة منھا خلال عملیة التجمید، التعتیق، والتجفیفإتم خثرة فول الصویا والتي  د ی  ق

قًأیضا یتم أخرى، تستخدم مباشرة في اعداد اطباق  أو الصوص للاستھلاك، أو بالماء ي عمی ا قل سویتھا  أو قلیھ ت

  .في صوص

   :)والناتو، التمبى والمیز( فول الصویا المتخمر مثل 6.8.6

ا بفطر یحضر المنتج  م تخمیرھ لقھا ث ا  أو من فول الصویا والتي تم س ادئ(بكتری صویا الطري، ،)ب ول ال  ف

  .المیزو و )إندونیسیا(، والتمبى )الیابان(و، نات)الصین( تشمل منتجات مثل دوشى ،الكامل لھ طعم ورائحة ممیزة

  :خثرات فول الصویا المتخمرة 7.8.6

صویا ول ال ر باستخدام یتم تحضیر المنتج بتشكیل خثرة ف ة التخمی ف خلال عملی ى شكل رغی واع  عل ن أن م

  .خضر رماديأأو رز صفر الأأحمر، نتج طري، منكھ، قد یأخذ اللون الأم وھ. الفطریات

  :منتجات بروتین فول الصویا الأخرى 8.8.6

اًساسأمن فول الصویا تتكون خري المنتجات الأ تج ب ي تن ل المنتجات الت ول الصویا مث روتین ف ن ب لبثق، ا م

  .المعدلة القوام، مركزات البروتین، والبروتینات المعزولة
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 16649-1 or 2

  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

 

Salm
onella

  
5  

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
 

جم
 

ISO
 6579

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

 
Coagulase-positive 
staphylococci

  
5  

صفر
 

٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

2.2.7
  

الأالمخبوزات الفاخرة 
خري 

)
مثل الدونات 

والسویت رول
 ،

السكون و
الم
ا

فن
 (

 

O
ther fine bakery 

products (e.g. 
doughnuts, sw

eet rolls, 
scones, and m

uffins)
 

Enterobacteriaceae
  

5  
2 

١٠
 وحدة

للمستعمرة مكونة 
 /

جم
 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 21528-2

 
أثن

اء 
صنیع 

عملیات الت
 

Enterobacteriaceae
 

5  
2 

١٠
 وحدة

للمستعمرة مكونة 
 /

جم
 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 21528-2

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

 
3.2.7

  
مخالیط المخبوزات 

الفاخرة مثل 
)

الكیك 
والبان كیك

( 

M
ixes for fine bakery 

w
ares (e.g. cakes, 

pancakes)
 

Salm
onella

  
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

 
ISO

 6579
  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Salm
onella

  
5  

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

 
ISO

 6579
 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli
  

5 
صفر

 
صي

الحد الأق
 

٢٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 16649-1 or 2

 
المنتج 

النھائي
أث 

صلاحیة ناء 
فترة ال

 

Coagulase-positive 
staphylococci

 
5  

صفر
 

٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1

  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

4.2.7
  

العجائن
 

ضرة 
المح

للاستخدام المباشر 
فى 

صورة 
مجمدة

 
ضة أو 

مبردة منخف
ضة

الحمو
 أو 

مرتفعة 
فى درجة نشاط الماء
 

أو 
محشوة

 أو 
مغطاه 

سطحي
  

Frozen R
TE dough 

products w
ith low

 
acid or high a

W  fillings 
or topping 

Enterobacteriaceae
 

5  
2 

١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 21528-2

 
أثناء 

عملیة 
صنیع

الت
 

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٦٤



  صف المنتجاتو
   المخبوزات7 

ة  ابز العادی ات المخ الخبز ومنتج ة ب ات الخاص ضمن المجموع اخرة) ١-٧( تت وزات الف لاة،  والمخب المح
  .المملحة والمشھیات

  : الخبز بأنواعھ ومنتجات المخابز العادیة ومخالیطھا 1.7
  . زمنتجات المخبوزات غیر المحلاة والمنتجات المشتقة من الخبأنواع تتضمن كل 

  :  الخبز والملفوفات1.1.7
  .تتضمن منتجات الخبز المصنع بالخمیرة ومنتجات الخبز الخاصة وخبز الصودا

  :الخبز المتخمر باستخدام الخمیرة والخبز المصنع بطرق خاصة 1.1.1.7
زأنواع تتضمن كل  شتقات الخب ة، المخبوزات غیر المحلاة وم یض،: تتضمن الأمثل ز الاب راى،  الخب ز ال خب

وف )خبز الارز(ز بامبیرنیكل خب شعیر، ملف ز ال ت، خب سي الباجی ز الفرن ح الكامل، الخب ز القم ، خبز الزبیب، خب
  ).أم على(، ملفوف القمح الكامل، وملفوف اللبن )كیذر(الھامبرجر 

 : خبز الصودا2.1.1.7
  . یتضمن خبز الصودا

 ):ا، المفن الإنجلیزيمثل البجل، خبز البیت(خري منتجات المخبوزات العادیة الأ2.1.7 
واع تتضمن كل الأ سكویت ن ل الب ة، مث وزات العادی ن المخب سادةم سادة ال ر المحشوة ال وكیز غی ز  والك وخب

ذرة صطلح . ال سكویت"م ى" ب شیر إل ة ی ذه المجموع ي ھ واع  ف سكویت أن ر والب ز، المخم صغیر للخب ك ال  الكی
ن  الانجلیزي والذي ھو" لبسكویتا"غیر  و ھ،صودا الخبز أو بمسحوق الخبیز الباكینج بودر ارة ع وكیز"عب  "ك

  .١-٢ -٧المندرجة في المجموعة " رقائق محلاة"أو 
   :ولبابة الخبزوحشمتضمنة منتجات الخبز،  3.1.7

ي  ص، حشوات أساسھا تتضمن المنتجات الت ز المحم ل قطع الخب ز مث ز الخب ن الخب الیط الحشوات، م ومخ
  .٦-١-٧الیط الخبز مدرجة في المجموعة ، مخ)مثل البسكویت(العجائن المحضرة

   :الخبز والمخبوزات المسواة بالبخارأنواع  7 .4.1
شرقیة رة ال ح المتخم ات القم ضمن منتج ات الأ أو تت اررز منتج ى البخ ي عل ي تطھ ون ،الت د تك ات ق  المنتج

دون حش،بدون حشو أو ومصنعھ بحش ذه المنتجات ب ز البخار  و في الصین، تكون ھ سمى خب ا )mantou(وت ، ام
ة أ ،)baozi or bao(المنتجات المحشوة تسمي كعك البخار  ائف الملتوی ن أن تحضر ) huajuan(شكال اللف د یمك ق

  ).(manjyuآخر  وي حشأب والمحشوة وكعك البخار باللحم، بالمربي أ الزلابیة: تتضمن الأمثلةأیضا، 
  :الخلطات المستخدمة في الخبز والمخبوزات العادیة 5.1.7
واع من كل تتض ھ أن ات رطب ا مكون ي یضاف إلیھ ة والت ات جاف ى مكون ة عل الیط المحتوی اء، (المخ ل الم مث

یض د، الب ت، الزب بن، الزی ھ) الل ن مجموع وزات م ات المخب ل منتج ة لعم ضیر العجین ضاف لتح ي ت   الت
ة  ى ١-١-٧غذائی ة. ٥-١-٧ إل ین : تتضمن الأمثل ز ت الیط الخب سیة، مخ ز الفرن الیط الخب ز  ،)tin(مخ الیط الخب مخ

ز  الیط الخب انیتون، مخ رون... الب سیاباتا وآخ اخرة . ال وزات الف الیط المخب وكیز،(مخ ك، ك ل الكی ك مث ان كی ) ب
   .٣-٢-٧مدرجة في المجموعة 

٢٠٢١٦٥ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



  :ومخالیطھم) الحلوة، المالحة، المشھیة( المخبوزات الفاخرة 2.7

ل  ى مخالیط ) ٢-٢-٧ و١-٢-٧(تتضمن المجموعات الفرعیة للمنتجات الجاھزة للأك ) ٣-٢-٧(بالإضافة إل

  .لتحضیر المخبوزات الفاخرة

 الكاسترد وخلافھأنواع  والفطائر المحشوة بالفاكھة أوالكیك، الكوكیز  1.2.7 

اءأساسھا  محشوة بحشوات التي یتم تناولھا كحلویاتتتضمن  ة تتضمن الأ،الم ك الجبن، : مثل د، كی ك الزب كی

ك  د كی ة، الباون شوة بالفاكھ وب المح ابع الحب ضمن ) (pound cake(اص ري )kasuteraتت ك الط ن (، الكی وع م ن

ل (، الكیك الاسفنجي، الفطائر المحشوة بالفاكھة )moon(، الكیك الغربي، كیك القمر)namagashi(حلوي النشا  مث

  ).مقرمشات محلاة أو كوكیز(الانجلیزي " البسكویت" كوكیز السكر و، كوكیز الشوفان،)كیك فطیره التفاح

  ):مثل الدونات،السویت رول، السكون، والمافن(خري  المخبوزات الفاخرة الأ2.2.7

وي ا كحل ة،أفطارك أو تتضمن المنتجات التي یتم تناولھ ل، الكعك المحش:  تتضمن الأمثل ك، الواف ان كی  والب

 . الاقماع للأیس كریم، حلوي الدقیق، الترافل أو لدانش، ویفر، مخبوزات ا)anpan(المحلي 

  :  )البان كیكومثل الكیك (المخبوزات الفاخرة  مخالیط 3.2.7

د، (المخالیط المحتویة على المكونات الجافة التي یضاف إلیھا مكونات رطبة  ت، الزب بن، الزی اء، الل ل الم مث

یض ل المخ) الب ة وعم ضیر العجین ضاف لتح ي ت اخرةوالت وزات الف ضمن . ب ةتت الیط : الأمثل ك، مخ الیط الكی مخ

لألبانحلوي الدقیق، مخالیط  الیط الواف الیط الفطائر، ومخ ات والجاتوھات، كیك، مخ  العجین المحضرة ، التورت

ة  ة الغذائی ي المجموع درج ف ة . ٤-١-٧تن وزات العادی الیط المخب ز(مخ ل الخب ة) مث ي المجموع ة ف   مندرج

  .٦-١-٧الغذائیة 

مرتفعة فى  أو مبردة منخفضة الحموضة أو لاستخدام المباشر فى صورة مجمدة المحضرة لالعجائن4.2.7 

  :  سطحيةمغطا أو محشوة أودرجة نشاط الماء 

دة اأو  تشمل العجائن المجمدة زا المجم دة والبیت ات المجم ل المعجن ردة والمحضرة للاستخدام المباشر مث لمب

   ...)والجلاش السمبوسك  (الخض أو مكسراتوالوالعجائن المحشوة باللحم 

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٦٦



٨. 
ضمنة اللحوم الداجنة

اللحوم ومنتجاتھا مت
 

خطة أخذ 
العینات

 
الحـــــدود

 
 

نوع الغذاء
 

الكائنات الدقیقة
 

n 
c 

m  
M  

طرق التحلیل 
المرجعیة

 
المرحلة التي یتم تطبیق 

فیھا المعیار
  

0.8
 

 
اللحوم ومنتجاتھا

 ،
ضمنة اللحوم الداجنة 

مت
 M

eat and m
eat products, including poultry 

  
1.8

 
اللحوم واللحوم الداجنة

 الطازجة
 

Fresh m
eat, poultry

  

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا تحتوي
 

على وحدة مكونة للمستعمرة
 /

٢٥
 /

جم
 

ISO
 6579-1

 
ض 

المنتج المعرو
ض مبردة 

بالأسواق وتعر
أو مجمدة

 
خلال فترة 

صلاحیة
ال

  

Total aerobic m
esophilic 

bacterial count
 

5 
2 

٥١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٦١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 4833-1

 
الم

ض 
نتج المعرو

ض مبردة 
بالأسواق وتعر

أو مجمدة وخلال فترة 
صلاحیة

ال
 

Escherichia coli
 

5 
3 

١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

 
٢١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649 
 

ض 
المنتج المعرو

ض مبردة 
بالأسواق وتعر

أو مجمدة وخلال فترة 
صلاحیة

ال
 

Coagulase-positive 
staphylococci 

5 
2 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1 

ض 
المنتج المعرو

ض مبردة 
بالأسواق وتعر

أو مجمدة وخلال فترة 
صلاحیة

ال
  

1.1.8
 

اللحوم والدواجن الطازجة 
كاملة أومقطع

ة والاحشاء 
صالحة للاستھلاك الآ

ال
دمى 

مثل 
 )

الكبد 
–

 الكلاوى 
– 

القلب 
.....

الخ
( 

Fresh m
eat, poultry whole 

pieces or cuts
 

Cam
pylobacter sp.

 
5 

2 
٣١٠

 وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

 ISO
 10272

 
للدواجن المبردة فى 

المجزر فقط 
 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة
 /

٢٥
جم

 
 ISO

 6579-1
 

المنتج أثناء فترة 
صلاحیة

ال
 

Shiga toxin producer E. coli 
O

157:H
7

 
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة
 /

٢٥
جم

 
ISO

 16654
 

المنتج أثناء فترة 
صلاحیة

ال
 

Escherichia coli
 

5 
2 

٥٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٥٠٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649 
 

المنتج أثناء فترة 
صلاحیة

ال
 

Total aerobic m
esophilic 

bacterial count
 

5 
2 

٥
 ×

٥١٠
للمستعمرة وحدة مكونة 

 /
جم

 
٥

 ×
٦١٠

للمستعمرة وحدة مكونة 
 /

جم
 

 ISO
 4833-1

 
المنتج أثناء فترة 

صلاحیة
ال

 

2.1.8
 

اللحوم واللح
وم الداجنة 

الطازجة المفرومة واللحوم 
صلة میكانیكیا

المنف
 

Fresh m
eat, poultry 

com
m

inuted and 
m

echanically separated 
m

eat
 

Coagulase-positive 
staphylococci 

5 
2 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٣١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1 

المنتج أثناء فترة 
صلاحیة

ال
  

٢٠٢١٦٧ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة
 /

٢٥
 /

جم
 

 ISO 6579-1
 

المنتج أثناء فترة 
الصلاحیة

 

Escherichia coli
 

5 
3 

١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO 16649 
 

المنتج خلال فترة 
الصلاحیة

 
3.1.8

  
اللحوم المعبأه

 تحت تفریغ
 

Vacuum
 packed m

eat 
 

Coagulase-positive 
staphylococci

 
5 

2 
٢١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
٣١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO 6888-1

 
المنتج أثناء فترة 

الصلاحیة
 

2.8
 

المنتجات المصنعة من اللحوم
،

 اللحوم الداجنة 
)

كاملة أوقطع لأى منھم 
(

 Processed m
eat, poultry, products in whole pieces or cuts 

  

1.2.8
 

المنتجات المصنعة من اللحوم
 ،

اللحوم الداجنة غیر المعاملة حراریا 
)

كاملة أوقطع لأى منھم 
( 

Non-heat treated processed m
eat, poultry products in whole pieces or cuts

  
Salm

onella 
 

5 
صفر

 
لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة

 /
٢٥

جم
 

ISO 6579-1
 

المنتج النھائي أثناء فترة 
الصلاحیة

 

Escherichia coli
 

5 
3 

١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

مج
 

 
٢١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO 16649 

 
المنتج خلال فترة 

الصلاحیة
 

Coagulase-positive 
staphylococci

 
5 

3 
٢١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
٣١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO 6888-1

 
المنتج النھائي أثناء فترة 

الصلاحیة
 

1.1.2.8
 

المنتجات المصنعة من 
اللحوم

،
 اللحوم الداجنة غیر 

المعاملة حراریا كاملة أو قطع
 

 Cured (including salted) 
non-heat treated processed 
m

eat, poultry products in 
whole pieces or cuts

 

Total aerobic m
esophilic 

bacterial count
 

5 
2 

 ٥
 × 

٥١٠
 

وحدة 
مكونة للمستعمرة

 /
جم

 

٥
× 

 
٦١٠

 وحدة 
مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
 ISO 4833-1

 
أثناء تصنیع المنتج

 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة
 /

٢٥
جم

 
 ISO 6579-1

 
المنتج النھائي أثناء فترة 

الصلاحیة
 

Listeria m
onocytogenes

  
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة
 /

٢٥
جم

 
 ISO 6579-1

 
المنتج النھائي أثناء فترة 

الصلاحیة
 

Escherichia coli
 

5 
3 

١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO 16649 
 

المنتج خلال فترة 
الصلاحیة

 
Coagulase-positive 
staphylococci

 
5 

3 
٢١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
٣١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO 6888-1

 
المنتج النھائي أثناء فترة 

الصلاحیة
 

2.1.2.8
  

المنتجات المصنعة من 
اللحوم

 ،
اللحوم الداجنة 

المعالجة والمجففة كاملة
  

أو قطع 
 

Cured (including salted) 
and dried m

eat,
 

poultry 
products in whole pieces or 
cuts

  

Total aerobic m
esophilic 

bacterial count
 

5 
2 

٥١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
 

٦١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
 ISO 4833-1

 
أثناء تصنیع المنتج

 

Salm
onella

 
5 

صفر
  

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة
 /

٢٥
جم

 
ISO 6579-1

 
المنتج النھائي أثناء فترة 

الصلاحیة
 

3.1.2.8
 

المنتجات المصنعة من اللحوم
اللحوم الداجنة والمتخمرة  ،
وغیر المعاملة حراریا كاملة 

أو قطع
 

Ferm
ented non-heat 

treated processed m
eat, 

poultry products
 

in whole pieces or cuts
  

Escherichia coli
 

5 
3 

١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO 16649 
 

المنتج
الصلاحیة خلال فترة 

 

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٦٨



Coagulase-positive 
staphylococci

 
5 

3 
٢١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
٣١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1
 

المنتج النھائي أثناء فترة 
صلاحیة

ال
 

Total aerobic m
esophilic 

bacterial count
 

5 
2 

٥١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٦١٠
 وحدة مكون

ة 
للمستعمرة

 /
جم

 
 ISO

 4833-1
 

صنیع
خلال عملیات الت

 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة لل
مستعمرة

 /
٢٥

 /
جم

 
 ISO

 6579-1
 

المنتج النھائي أثناء فترة 
صلاحیة

ال
 

Listeria m
onocytogenes

  
5 

صفر
 

٢٥لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة فى 
 جم

 
 ISO

 11290-1
 

المنتج النھائي أثناء فترة 
صلاحیة 

ال
 

Escherichia coli
 

5 
3 

١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 16649 

 
المنتج خلال فترة 

صلاحیة
ال

 
Coagulase-positive 
staphylococci

 
5 

3 
٢١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
٣١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1
 

المنتج النھائي أثناء فترة 
صلاحیة

ال
 

2.2.8
 

صنع
المنتجات الم

ة
 من اللحوم

، 
اللحوم الداجنة المعاملة 

صورة 
حراریا والمدخنة في 

كاملة أو قطع 
 

H
eat-treated processed

 Sm
oked m

eat, poultry in 
whole pieces or cuts

 

Total aerobic m
esophilic 

bacterial count
 

5 
2 

٤١٠
 

وحدة مك
ونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٥١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

 ISO
 4833-1

 
صنیع المنتج

أثناء ت
 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمر
/ ة

٢٥
 /

جم
 

 ISO
 6579-1

 
المنتج النھائي أثناء فترة 

صلاحیة
ال

  

Listeria m
onocytogenes

  
5 

صفر
 

٢٥لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة فى 
 جم

 
 ISO

 11290-1
 

المنتج النھائي أثناء فترة 
صلاحیة 

ال
 

Escherichia coli 
5 

3 
١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 

٢١٠
 

للمستعوحدة مكونة 
مرة

 /
جم

 
ISO

 16649  
المنتج خلال فترة 

صلاحیة
ال  

3.2.8
 

المنتجات المصنعة من اللحوم
اللحوم الداجنة المجمدة كاملة  ،

أوقطع
 

Frozen processed
 M

eat and poultry in whole 
pieces or cuts

   
Coagulase-positive 
staphylococci

 
5 

3 
٢١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
٣١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1
 

المنتج النھائي أثناء فترة 
صلاحیة

ال
  

3.8
 

صنعھ من اللحوم
المنتجات الم

،
صورة مفرومة

 اللحوم الداجنة في 
 

Processed com
m

inuted m
eat, poultry products

  

1.3.8
 

صنعة من اللحوم واللحوم الداجن
المنتجات الم

ة
 غیر المعاملة حراری
اً

صورة مفروم
 في 

 ة
Non-heat treated processed com

m
inuted m

eat, poultry products
  

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة
 /

٢٥
 /

جم
 

 ISO
 6579-1

 
المنتج النھائي أثناء فترة 

صلاحیة
ال

 

Escherichia coli
 

5 
2 

٥
× 

٢١٠
للمستعمرة وحدة مكونة 

 /
جم

 
٥×

٣١٠
للمستعمرة وحدة مكونة 

 /
جم

 
ISO

 16649 
 

المنتج خلال فترة 
صلاحیة

ال
 

1.1.3.8
 

صنعة من اللحوم
المنتجات الم

، 
اللحوم الداجن

 ة
المعالجة 

)
ضمنة

مت
 المملحة

 (
وغیر 

المعاملة حراری
اً

 بالتسوی
ة

 في 
صورة مفرومة 

 

Cured (including salted) 
non-heat treated processed 
com

m
inuted m

eat
 

Coagulase-positive 
staphylococci

 
5 

3 
٢١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
٣١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1
 

المنتج النھائي أثناء فترة 
صلاحیة

ال
 

٢٠٢١٦٩ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



Total aerobic m
esophilic 

bacterial count
 

5 
2 

٥١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٦١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO 4833-1
 

أثناء عملیات التصنیع
 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة
 /

٢٥
 /

جم
 

ISO 6579-1
 

المنتج النھائي أثناء فترة 
الصلاحیة

 

Escherichia coli
 

5 
3 

١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO 16649 
 

المنتج خلال فترة 
الصلاحیة

 
Coagulase-positive 
staphylococci

 
5 

3 
٢١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
٣١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO 6888-1

 
المنتج النھائي أثناء فترة 

الصلاحیة
 

2.1.3.8
 

المنتجات المصنع
ة

 من اللحوم
، 

اللحوم الداجن
ة

 المعالجة 
)

متضمنة
 المملحة

 (
والمجففة 
غیر المعاملة حراریا بالتسوی

 ة
في صورة مفرو

مة
 

Cured (including salted) 
and dried non-heat treated 
processed com

m
inuted 

m
eat, poultry products 

Total aerobic m
esophilic 

bacterial count
 

5 
2 

٥١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٦١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO 4833-1
 

أثناء عملیات التصنیع
 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة
 /

٢٥
 /

جم
 

ISO 6579-1
 

المنتج النھائي أثناء فترة 
الصلاحیة

 

Escherichia coli
 

5 
3 

١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO 16649 

 
المنتج خلال فترة 

الصلاحیة
 

Coagulase-positive 
staphylococci

 
5 

3 
٢١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
٣١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO 6888-1

 
المنتج النھائي أثناء فترة 

الصلاحیة
 

3.1.3.8
 

المنتجات المصنع
ة

 من اللحوم
، 

اللحوم الداجن
ة

 المتخمرة غیر 
المعاملة حراریا في صورة 

مفرومة
 

Ferm
ented non-heat 

treated processed 
com

m
inuted m

eat, poultry
 products

  

Total aerobic m
esophilic 

bacterial count
 

5 
2 

٥
 × 

٥١٠
 

وحدة مكونة
 

للمستعمرة
 /

جم
 

٥
 × 

٦١٠
 

للمستعمرةوحدة مكونة 
 /

جم
 

ISO 4833-1
 

أثناء عملیا
ت التصنیع

 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة
 /

٢٥
 /

جم
 

ISO 6579-1
 

المنتج النھائي أثناء فترة 
الصلاحیة

 
Listeria m

onocytogenes
  

5 
صفر

 
٢٥لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة فى 

 جم
 

ISO 11290-1
 

المنتج النھائي أثناء فترة 
الصلاحیة 

 

Escherichia coli
 

5 
2 

١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO 16649 
 

المنتج النھائي أثناء فترة 
الصلاحیة

 
Coagulase-positive 
staphylococci

 
5 

3 
٢١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
٣١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO 6888-1

 
المنتج النھائي أثناء فترة 

الصلاحیة
 

2.3.8
 

المنتجات المصنعة من اللحوم
، 

اللحوم الداجنھ المعاملة 
حراریا في صورة مفرومة 

 

H
eat-treated processed 

com
m

inuted m
eat, poultry 

products
 

Total aerobic m
esophilic 

bacterial count
 

5 
2 

٤١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٥١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

 ISO 4833-1
 

أثناء تصنیع المنتج
 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة
 /

٢٥
 /

جم
 

 ISO 6579-1
 

المنتج النھائي أثناء فترة 
الصلاحیة

 
Listeria m

onocytogenes
  

5 
صفر

 
٢٥لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة فى 

 جم
 

 ISO 11290-1
 

المنتج النھائي أثناء فترة 
الصلاحیة 

 

3.3.8
  

المنتجات المصنع
ة

 من اللحوم
، 

اللحوم الداجن
ة

 المجمده في 
صور

ة
 مفروم

 ة

Frozen processed 
com

m
inuted m

eat, poultry 
products

 

Escherichia coli
 

5 
3 

١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO 16649 

 
المنتج خلال فترة 

الصلاحیة
 

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٧٠



Coagulase-positive 
staphylococci

 
5 

3 
٢١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
٣١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO 6888-1

 
المنتج النھائي أثناء فترة 

الصلاحیة
 

Total aerobic m
esophilic 

bacterial count
 

5 
2 

٥١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٦١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
 ISO 4833-1

 
أثناء عمل

یات التصنیع
 

4.8
 

أغلفة اللحوم وأغلف
ة

اللحوم الصالحة للأكل  منتجات 
)

مثل 
أغلفة السجق

 واللانشون
( 

Edible casings (e.g. sausage 
casings)

 
Salm

onella
 

5 
صفر

 
لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة

 /
٢٥

 /
جم 

 
EN ISO

6579-1 
 

المنتج النھائي أثناء فترة 
الصلاحیة

 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة
 /

٢٥
ج/ 

 م 
EN ISO

6579-1 
 

المنتج النھائي أثناء فترة 
الصلاحیة

 

Escherichia coli
 

5 
3 

٥
× 

٢١٠
للمستعمرة وحدة مكونة 

 /
جم

 
٥×

٣١٠
للمستعمرة وحدة مكونة 

 /
جم

 
ISO 16649 

 
المنتج خلال فترة 

الصلاحیة
 

Coagulase-positive 
staphylococci

 
5 

3 
٢١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
٣١٠

 وحدة 
للمستعمرةمكونة 

 /
جم

 
ISO 6888-1

 
المنتج النھائي أثناء فترة 

الصلاحیة
 

Total aerobic m
esophilic 

bacterial count
 

5 
2 

٥١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
٦١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
 ISO 4833-1

 
أثناء عملیة التصنیع

 

5.8
 

المفروم الم
جمد المصنع من 

اللحوم واللحوم الداجنة 
٤والمخلوط بنسبة لاتقل عن 

 %
من الحبوب او

الخضر 
وغیر المسوى وغیر المعامل 

حراریا
 

 

Frozen m
inced m

eat m
ixed 

with less than 4%
 

vegetable or cereal and not 
heat treated

 

Listeria m
onocytogenes

  
5 

 صفر
لا تحتوي على وحدة 

مكونة للمستعمرة فى 
٢٥

 جم
 

ISO 11290-1 
المنتج النھائي أثناء فترة 

الصلاحیة 
  

اختبار كفاءة التعقیم للمعلبات
 

5 
صفر

 
Com

m
ercially sterile 

FDA 2017
 

المنتج النھائي أثنا
ء فترة 

الصلاحیة
  

Total Anaerobic bacterial 
count

 
5 

صفر
 

١٠
 وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم 

كحد اقصى
  

Com
pandium 

m
ethod M

FLP-
44

 
المنتج النھائي أثناء فترة 

الصلاحیة
  

6.8
 

منتجات اللحوم المعلبة في 
عبوات محكمة الإغلاق

 
M

eat products in 
herm

etically sealed 
containers

 

Clostridium botulinum
 

5 
صفر

 
لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة

 /
٢٥

 /
جم

 
FDA 2001

 
المنتج النھائي أث

ناء فترة 
الصلاحیة فى حالة الشك 
اوفى حالات التسمم فقط

  
ملاحظات 
إ

ص الطفیلیات فى اللحوم والدواجن ومنتجاتھما
لزامیة لفح

  
اللحوم غیر المعاملة حراری
اً

 كاملة أو قطع 
(والمخلفات الحیوانیة الصالحة للاستھلاك 

الكبد 
–

 الكلاوى القلب 
–

 اللسان
( 

M
eat, non-heat treated in 

whole pieces or cuts and 
edible offal's including 
(heart and tongue)

 

Cysticercosis 
H

ydatidosis 
Fasciola

  Sarcocyst Cryptosporidium
 

 
 

خالیة من الإصابة
  

للعینات المسحوبة لتحلیلھا میكروبیولوجیا
  

ص ظاھرى أو 
فح

میكروسكوبى 
 

المنتج النھائي أثناء فترة 
الصلاحیة

  

٢٠٢١٧١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



  نتجاتوصف الم
  :اللحوم ومنتجاتھا، متضمنة اللحوم الداجنة  8

ع  ذه المجموعة جمی واع تتضمن ھ صید،أن ات ال دواجن، ومنتجات اللحوم لحیوان   اللحوم، ال
  )٣-٨ و٢-٨(والمصنعة ) ١-٨(مفروم، طازجة منھا  أو في شرائح وقطع

  :الطازجة اللحوم الداجنةواللحوم  1.8

دواجنوللحوم ا عادة ما تكون المنتجات الطازجة ة الأ ال صالحة للاستھلاك خري الطازج ال

ن  والمنتجات مقطعة أو كاملة)  القلب– الكلاوى –الكبد ( الادمى مثل   الإضافات،وتكون خالیة م

ة ور الھام ن الام افات م ر الاض ض الاحوال تعتب ي بع ك، ف ع ذل وان ،وم ال، الال ى سبیل المث  عل

م المستعملة كأختام على أسطح قطع اللحم ال وع اللح ى ن ة عل ستخدم كدلال ي ت ختم " طازجة، والت
تج ة المن ى نوعی ل ،"دال عل ة، مث طح الخارجی ى الاس ضاف عل ا ی ل م ك، ك ى ذل افة إل  وبالإض

ستھلك  ى الم سویقھ إل ل ت م قب ات اللح ى منتج ضاف إل د ت ي ق بلات، الت ات والمت م (الملمع ل لح مث

  ). الخنزیر الملمع، الدجاج المشوي

وم 1.1.8 دواجناو اللح ة أ ل ة كامل تھلاك الآمقطعوالطازج صالحة للاس شاء ال ى ة والاح دم

  ): الخ..... القلب – الكلاوى –الكبد ( مثل 

ا دواجن وأجزاؤھ ائح ال ة، ذب ر المعالج ام غی وم الخ ضم اللح ة،ت ضمن الأمثل ر، :  تت م البق لح
ھ،  دجاج الكامل الطازج وأجزائ ر الطازج، ال ر الطازجة لحأجزاء ذبائح الخنزیر، دم البق وم البق

م( رائح اللح ل ش ار )مث ضاء الأبق لاوي(، أع ب، الك ل القل ع)مث ة، وقط ة الطازج   ، الكرش

  .لحم الخنزیر

  :الطازجة المفرومة واللحوم المنفصلة میكانیكیا اللحوم واللحوم الداجنة 2.1.8

الج ر المع ام غی م الخ ة أو اللح ر المعالج دواجن غی ا، ال م میكانیكی زوع العظ ضمن  تت،المن

ة ازج : الأمثل ر الط م البق ائر لح امبرجر(فط جق الأ)الھ ا، س وب افریقی ار، سجق جن ازج، فط  الط
زوع  دواجن المن م ال م الطازجة، قطع لح اللحم المفروم، السجق الطازج غیر المعالج، كرات اللح

ور وم الطی ع لح ا، قط م میكانیكی ع أ العظ شكلة م ة والم ون، والمفروم الخبز المطح ھ ب دون تغطی ب

  ).مثل البقري، الإیطالي(السجق الطازج و

  : اللحوم المعبأة تحت تفریغ3.1.8

غ ت نفری أة تح ا والمعب دواجن وأجزاؤھ ائح ال ة، ذب ر المعالج ام غی وم الخ ضم اللح    ت

  .غاز خاملأو 
  ):قطع لأي منھموكاملة أ(اللحوم الداجنة ، المنتجات المصنعة من اللحوم 2.8

واء من ات س ف المعالج ضمن مختل ا تت ھ حراری ر معامل وم الغی ع اللح ا قط   )١.٢.٨(ھ

  ).٢.٣.٨(وقطع اللحوم المعاملة حراریا 

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٧٢



ا   اللحوم الداجنة، المنتجات المصنعة من اللحوم1.2.8 ة حراری ر المعامل ة أ(غی قطع وكامل
  ):لأى منھم

ن طرق المعالجة  د م ف، (توصف ھذه المجموعة الغذائیة العدی یح، التجفی د، التمل ل التقدی مث
  .التي تؤدي إلى حفظ اللحوم لمدة طویلة) تخلیلال

ا ، المنتجات المصنعة من اللحوم1.1.2.8 ة حراری ر المعامل ة المعالجة وغی  اللحوم الداجن
  :قطع أو كاملة

ددة ،)ملح الطعام(المنتجات المملحة المعالجة بكلورید الصودیوم  ة المق  منتجات اللحوم الجاف
مھي منتجات یتم تحضیرھا عن طریق و ا منتجات اللحوم ،ضع الملح مباشرة على سطح اللح  ام

ول ملحي ي محل م ف ر اللح ق غم منتجات اللحوم المعالجة . المخللة الرطبة فیتم اعدادھا عن طری
م سجة اللح ق اضافھ مضافات ،بحقن المحلول الملحي داخل ان ن طری تم المعالجة ع ن ان ت  ویمك

لحم والبسطرمة :  تتضمن الأمثلة،المجموعة الغذائیةالمنتجات المدخنة في ھذه ًأیضا  وتندرج ،لھا
ر  الغمر(الخنزی الج ب التجفیف، المع الج ب الج، المع الحقن أو المع الج ب دد، )المع ر المق م الخنزی ، لح

مختلفة شرقیة من منتجات اللحوم أنواع اللحم البقري المعلب، واللحم البقري المتبل، وكذلك یوجد 
یس: المخللة م الم ل و لح ل )miso- zuke(المخل م الكوجي المخل ل (koji- zuke)، لح م المخل ، واللح

  ).shoyu- zuke(في صوص الصویا 
   :قطعوأ كاملة والمجففة  اللحوم الداجنة المعالجة، المنتجات المصنعة من اللحوم2.1.2.8

 ،١- ١- ٢- ٨تملیحھا كما تم وصفھا في المجموعة الغذائیة  أو قطع اللحوم التي قد تتم معالجتھا
ساخن. یتم تجفیفھا فقطوثم یتم تجفیفھا، أ واء ال غ أو یتم التجفیف إما عن طریق الھ  تتضمن ،التفری

ة الأ شوة مثل ة، المح وم المجفف ف، اللح ح المجف ر الممل م الخنزی ر stuffed loinلح م الخنزی ، لح
iberian ولحم الخنزیر من النوع ،prosciutto.  

ة حراریو اللحوم الداجنة ، المنتجات المصنعة من اللحوم3.1.2.8 ر المعامل ا ًالمتخمرة وغی
  :قطعوكاملة أ

ض  ا حم اعلات بكتری المنتجات المتخمرة ھي نوع من المنتجات التي یتم تخلیلھا من خلال تف
ي  ط ملح ي وس ك ف ح(اللاكتی ود مل ة،)وج ضمن الامثل ة :  تت ي أوعی أ ف ر المعب م البق ) potted(لح

  ).ةالمتخمر(واقدام الخنزیر المخللة 
المدخنھ في صورة  وا ً اللحوم الداجنة المعاملة حراری،المنتجات المصنعة من اللحوم 2.2.8

  :قطعوكاملة أ
ة  وم المطھی ضمن اللح ة(تت ة والمطھی ة، والمجفف ة والمطھی ك المعالج ي ذل ا ف وم )بم ، اللح

ا  ة حراری ة(المعامل ك المعقم ي ذل ا ف زاء و) بم ةأج م المعلب ة،اللح ضمن الأمثل ر لح:  تت م الخنزی
الج ي، المع ب;المطھ دجاج المعل م ال ة، لح ة، المعالج ر المطھی م الخنزی اف لح م ، أكت ع اللح  وقط

  ).tsukudani(المسلوقة في صوص الصویا 

٢٠٢١٧٣ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



  :قطع و اللحوم الداجنة المجمدة كاملة أ، المنتجات المصنعة من اللحوم3.2.8

ضمن  زاء یت دةأج ة المجم ام والمطھی م الخ ة. اللح ضمن الأمثل ات : تت د، منتج دجاج المجم ال

  . الدجاج المجمد، وشرائح اللحم البقري المجمدأجزاء 

  :  اللحوم الداجنة في صورة مفرومة، المنتجات المصنعة من اللحوم3.8

ا  ھ حراری ر معامل ات الغی املات للمنتج ف المع ضمن مختل ة ) ١-٣-٨(تت ات المعامل والمنتج

  ).٢-٣-٨(حراریا 

صنعة م1.3.8 ات الم وم المنتج وم،ن اللح ة حراری  اللح ر المعامل ة غی   اًالداجن

  :في صورة مفرومة

ة  ة للمعالج رق مختلف ة ط ة الغذائی ذه المجموع صف ھ ل(ت ف، : مث یح، التجفی سویة، التمل الت

  . المخلیة میكانیكیا أو التي تؤدي إلى طول مدة حفظ منتجات اللحوم المفرومة) التخلیل

وم1.1.3.8 ن اللح صنعة م ات الم ة ، المنتج ة المعالج وم الداجن ضمنة( اللح ةمت   ) المملح

   :ة حراریا بالتسویة في صوره مفرومالمعاملةغیر 

د الصودیوم ددة . یتم معالجة المنتجات المملحة بكلوری ة(منتجات اللحوم المق ة الجاف ) المخلل

م ا، ھي منتجات یتم تحضیرھا عن طریق وضع الملح مباشرة على سطح اللح  منتجات اللحوم أم

ول ملحيإعدادھامخللة الرطبة فیتم ال ي محل م ف ر اللح ق غم ن .  عن طری المنتجات المعالجة بحق

ل  ي داخ ول الملح سجةالمحل مأن ض .  اللح افة بع سویتھا بإض تم ت د ی افاتوق ةالإض ا  الغذائی  ،إلیھ

ل (chorizos): ( تتضمن الأمثلة،المنتجات المدخنةًأیضا تتضمن  ر المتب ، المنتجات )سجق الخنزی

ن شیكونم سلامي، سالات وع ال شینو،(salchichon)  الن الج) ((tocino  توت ازج، مع جق ط ، )س

  . ، والسجق المدخن)pepperoni(باباروني 

وم2.1.3.8 ن اللح صنعة م ات الم ة ، المنتج ة المعالج وم الداجن ضمنة( اللح ةمت )  المملح

   :ةوالمجففة غیر المعاملھ حراریا بالتسویة في صوره مفروم

ة  وتملیحھا كما ھ أو المخلیة میكانیكیا قد یتم معالجتھا أو المفرومةالمنتجات  في المجموعة الغذائی

ط١- ١- ٣- ٨ ف فق د تجفی ا، أوق تم تجفیفھ م ی ھ ،، ث صول علی تم الح ف ی ا التجفی ساخنأم الھواء ال    ب

سجق ال : تتضمن الأمثلة،بالتفریغأو  صیني السجق المجفف، السجق المجفف والمعالج، اللحم المقدد، ال

   (sobrasada). ، وسوبراسادا)المدخن أو متضمنا سجق لحم الخنزیر التقلیدي المعالج(

وم 3.1.3.8 ن اللح صنعة م ات الم ة حراری،المنتج ر المعامل رة غی ة المتخم وم الداجن   اً اللح

  :في صورة مفرومة

ض اللاكت ا حم ل بكتری ا بفع تم تخلیلھ ي ی ات الت ن المنتج وع م ي ن رة ھ ات المتخم كالمنتج   ی

 .السجقأنواع وقد یمكن تخمیر بعض . في وجود الملح

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٧٤



  : الداجنة المعاملة حراریا في صورة مفرومة  اللحوم،المنتجات المصنعة من اللحوم 2.3.8

ة  وم المطھی ضمن اللح ة(تت ة والمطھی ة، والمجفف ة والمطھی ك المعالج ي ذل ا ف ة )بم ، المعامل

ا  یم(حراری ك التعق ي ذل ا ف ةومنتجات اللحوم ) بم ة المعلب ة. المفروم م : تتضمن الأمثل فطائر اللح

شوي ابق ال ري س بط ،البق د ال ھ كب ر ;foie gras and (pates) عجین م راس البق ي لح ر، أو وجیل  الخنزی
م  روف باس صویا المع صة ال ي صل سلوق ف ع الم م المقط الج واللح ي والمع م المطھ ع اللح قط

سوكوداني شو و(tsukudani) ت م اللان دبیف، لح ة، الكورن م المطھی ائر اللح م، فط ائن اللح ن، عج

، سجق جاھز فطارالأمنتجات السلامى المطھي، كرات اللحم المطھي، سجق ستراسبورج، سجق 

 ).خلیط لحم مفروم مطبوخ (terrins والترینز brown-and-serve sausages للإعداد

  : ةفروم اللحوم الداجنة المجمدة في صوره م، المنتجات المصنعة من اللحوم3.3.8

ا  أو تتضمن منتجات اللحم الخام، المطھیة جزئیا والمفرومة المطھیة بالكامل المخلیة میكانیكی
دھا م تجمی ي ت ة،الت ضمن الأمثل ل:  تت دة المتب دجاج المجم ابع ال دة، اص امبرجر المجم ائر الھ   فط

  ).البقسماط المطحون(المغطاة بالخبز المطحون أو 

  ): واللانشونمثل أغلفة السجق( اللحوم الصالحة للأكل  منتجاتأغلفة اللحوم وأغلفة4.8 

ة المحضرة  نالأغلف سلیلوز، م ذائیا أ أو ال ا غ صناعیة المسموح بھ واد ال صادر  والم ن الم م

  . التي تحتوي على مخالیط السجق) البقر أو مثل أمعاء الخراف(الطبیعة 

% ٤تقل عن  وط بنسبة لا اللحوم الداجنة والمخل،المفروم المجمد المصنع من اللحوم 5.8
  :وغیر المسوى وغیر المعامل حراریاالخضر  أو من الحبوب

ن  ھم ر أمثلت ة البرج ض والكفت واع  وبع سجقأن صنعات ال ن م ا م شون وغیرھ    واللان

  .اللحوم والدواجن

 :منتجات اللحوم المعلبة في عبوات محكمة الإغلاق 6.8

وم ات لح م  أو منتج ن ت دادھادواج ا إع اومعا وتعبئتھ التعقیم ً حراریملتھ اريا ب ل التج  مث

  .البولبیف المعبأ فى عبوات معدنیة

٢٠٢١٧٥ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 
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Total aerobic 
m

esophilic 
bacterial count

 
5 

3 
٦١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

 /
جم

 
٧١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

 /
جم

 
ISO

4833-1
 

ض 
المنتج المعرو

بالأسواق
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة 
ال

  

٢٠٢١٧٧ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



2.9
 

الأسماك 
صنعة ومنتجات الأ

الم
سماك، 

ضمنة 
مت

القشریات، الرخویات، والشوكیات
  

 Processed fish, and fish products, including m
ollusks, crustaceans and echinoderm

s
  

H
istam

ine
 

5 
2 

 
١٠٠

 
الملیونجزء فى 

 
٢٠٠

 
الملیونجزء فى 

 
ISO

 19343
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة 

ال
 

H
istam

ine
 

5 
2 

٢٠٠
 

الملیونجزء فى 
 

٤٠٠
 

الملیونجزء فى 
 

ISO
 19343 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
صنعة من فترة 

صلاحیة وم
ال

الأسماك 
الھستیدینالمرتفعة فى 

 أو 
المنتجات 

ضعت 
السمكیة التى خ

ضج
للمعالجة بإنزیم الن

 
فى 

محلول ملحى
 

Escherichia coli
 

5 
1 

٤ 
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٤٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

.16649-3 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

 
Coagulase positive 
staphylococci

 
5 

1 
٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
٤١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

ال
 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

خالى 
فى 

٢٥
جم

عینھ
 أو 

١٢٥
 

جم
عینھ 

مجمعة
 

ISO
 6579-1

ا 
لمنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

 
Total aerobic 
m

esophilic 
bacterial count 

5 
2 

٥١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
٦١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 4883-1 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

 

1.2.9
  

 

الأسماك 
المجمدة

، 
الأسماك 

الف
لیی

 ھ
ومنتجات 

ضمنة القالأسماك 
مت

شریات
الرخویات والشوكیات ،

 

Frozen fish, fish 
fillets, and fish 
products, 
including 
m

ollusks, 
crustaceans and 
echinoderm

s 

Vibrio sp.
  

5 
1 

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
٣١٠

للمستع وحدة مكونة 
مرة

 /
جم

 
ISO

 21872-1 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

  

H
istam

ine
 

5  
2 

١٠٠
 

الملیونجزء فى 
  

٢٠٠
 

الملیونجزء فى 
  

ISO
 19343 

المنتج 
النھائي

 
أثناء

 فترة 
صلاحیة

ال
   

H
istam

ine
 

5 
2 

٢٠٠
 

الملیونجزء فى 
 

٤٠٠
 

الملیونجزء فى 
 

ISO
 19343 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

صنعة من فترة 
صلاحیة وم

اال
لأسماك 

الھستیدینالمرتفعة فى 
 أو 

المنتجات 
ضعت 

السمكیة التى خ
ضج

للمعالجة بإنزیم الن
 

فى محلول ملحى
 

2.2.9
  

الأسماك 
المجمدة، فیلیھ 

السمك ومنتجات 
الأسماك 

مناسبة المغطاة بخلطة 
)

قبل
 

الطھي
ضمنة القشریات) 

مت
الرخویات والشوكیات ،

 

Frozen battered 
fish, fish fillets 
and fish products 
(Precooked 
breaded fish) 
including 
m

ollusks, 
crustaceans 
and echinoderm

s 

Escherichia coli
 

5 
1 

٤ 
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٤٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

.16649-3 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

 

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٧٨



Coagulase-
positive 
staphylococci 

5 
1 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
٤١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

خالى 
فى 

٢٥
 جم

عینھ ا
و

١٢٥
 جم

عینھ مجمعة
  

ISO
 6579-1 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

ال
 

Total aerobic 
m

esophilic 
bacterial count

 
5 

2 
٥١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

 /
جم

 
٧١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

 /
جم

 
ISO

 4883-1 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

  

H
istam

ine
 

5 
2 

١٠٠
 

الملیونجزء فى 
  

٢٠٠
 

الملیونجزء فى 
 

ISO
 19343 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة 

ال
 

H
istam

ine
 

5 
2 

٢٠٠
 

الملیونجزء فى 
 

٤٠٠
 

الملیونجزء فى 
 

ISO
 19343 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

صنعة من فترة 
صلاحیة وم

ال
الأسماك 

الھستیدینالمرتفعة فى 
 أو 

المنتجات 
ضعت 

السمكیة التى خ
ضج

للمعالجة بإنزیم الن
 

فى محلول ملحى
 

Escherichia coli
 

5 
1 

٤
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٤٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

.16649-3
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

ال
 

Coagulase-
positive 
staphylococci 

5 
1 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
٤١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 6888-1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

ال
 

3.2.9
 

 
منتجات 

الأسماك 
المفرومة المجمدة في 

ص الكریمة
صو

ضمنة القشریات ،
مت

، 
الرخویات

 
والشوكیات

 

Frozen m
inced 

and cream
ed fish 

products, 
including 
m

ollusks, 
crustaceans and 
echinoderm

s 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

خالى 
فى 

٢٥
 جم

عینھ
 أو 

١٢٥
 جم

عینھ مجمعة
 

ISO
 6579-1

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

 

4.2.9
 

الأسماك 
المطبوخة و

وأ/
المقلیة ومنتجاتھا، 

ضمنة القشریات، الرخویات، والشوكیات
مت

 
Cooked and/or fried fish and fish products, including m

ollusks, crustaceans, and echinoderm
s

  

H
istam

ine
 

5 
2 

١٠٠
 

الملیونجزء فى 
 

٢٠٠
 

الملیونجزء فى 
 

ISO
 19343

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة 
ال

 
1.4.2.9

 
الأسماك 

المطھی
 ة

ومنتجاتھا
 

Cooked fish and 
fish products 

H
istam

ine
 

5 
2 

٢٠٠
 

الملیونجزء فى 
 

٤٠٠
 

الملیونجزء فى 
 

ISO
 19343 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

صنعة من فترة 
صلاحیة وم

ال
الأسماك 

الھستیدین االمرتفعة فى 
و

المنتجات 
ضعت 

السمكیة التى خ
ضج

للمعالجة بإنزیم الن
 

فى محلول ملحى
 

٢٠٢١٧٩ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



Escherichia coli
 

5 
1 

٤ 
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٤٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO.16649-3

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

 
Coagulase-
positive 
staphylococci 

5 
1 

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

  
٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

  
ISO 6888-1

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاح
ال

یة
 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

خالى 
فى 

٢٥
 جم

عینھ ا
و

١٢٥
 جم

عینھ مجمعة
 

ISO 6579-1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

ال
 

Listeria 
monocytogenes

  
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

 
ISO 11290-1 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة 

ال
 

Vibrio sp.
  

5 
صفر

 
لا 

تح
توي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

 
ISO 21872-1

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

  

H
istam

ine
 

5 
2 

١٠٠
 

الملیونجزء فى 
 

٢٠٠
 

الملیونجزء فى 
 

ISO 19343
 

المنتج 
النھائي

أثن 
اء 

فترة 
صلاحیة 

ال
 

Escherichia coli
 

5 
1 

٤ 
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٤٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO.16649-3

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

 
Coagulase-
positive 
staphylococci 

5 
1 

١٠  ٣
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
٤١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO 6888-1

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

خالى 
فى 

٢٥
 جم

عینھ ا
و

١٢٥
 جم

عینھ مجمعة
 

ISO 6579-1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

ال
 

Listeria 
monocytogenes

  
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
 

جم
 

ISO 11290-1 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

ص
ال

لاحیة 
 

2.4.2.9
 

 
القشریات، 

والشوكیات الرخویات 
المطھیة

 

Cooked m
ollusks, 

crustaceans and 
echinoderm

s 

Vibrio ssp.
  

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

فى 
٢٥

 
جم

 
ISO 21872-1

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

  

H
istam

ine
 

5 
2 

١٠٠
 جزء

 فى 
الملیون

 
٢٠٠

 جزء
 فى 

الملیون
 

ISO 19343
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة 

ال
 

3.4.2.9
 

الأسماك 
المقلیة 

ومنتجاتھا متضمنة 
القشریات، الرخویات 

والشوكیات
  

Fried fish and 
fish products, 
including 
m

olluscs, 
crustaceans and 
echinoderm

s 
H

istam
ine

 
5 

2 
٢٠٠

 جزء
 فى 

الملیون
 

٤٠٠
 جزء

 فى 
الملیون

 
ISO 19343 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
الصلاحیة ومصنعة من فترة 

الأسماك 
الھستیدین االمرتفعة فى 

الو
منتجات 
السمكیة التى خضعت 
للمعالجة بإنزیم النضج

 
فى 

محلول ملحى
 

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٨٠



Escherichia coli
 

5 
1 

٤ 
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٤٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO.16649-3

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

 
Coagulase-
positive 
staphylococci 

5 
1 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
مج

 
٤١٠

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO 6888-1

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

خالى 
فى 

٢٥
جم

عینھ
 أو 

١٢٥
جم

عینھ مجمعة
 

ISO 6579-1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

ال
 

Listeria 
monocytogenes

  
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
 

جم
 

 ISO
 11290-1

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة 
ال

 

Vibrio sp.
  

5  
صفر

 
لا 

تحتوي 
على 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

ISO 21872-1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

ال
  

H
istam

ine
 

5 
2 

 
١٠٠

 
الملیونجزء فى 

 
٢٠٠

 
الملیونجزء فى 

 
ISO 19343

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترةال

 

H
istam

ine
 

5 
2 

٢٠٠
 

الملیوجزء فى 
 ن

٤٠٠
 

الملیونجزء فى 
 

ISO 19343 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

صنعة من فترة 
صلاحیة وم

ال
الأسماك 

الھستیدینالمرتفعة فى 
 أو 

المنتجات 
ضعت 

السمكیة التى خ
ضج

للمعالجة بإنزیم الن
 

فى محلول ملحى
 

Coagulase-
positive 
staphylococci 

5 
1 

٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
٤١٠
 

وحدة مكونة
 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO 6888-1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

ال
 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

خالى 
فى 

٢٥
 جم

عینھ ا
و

١٢٥
 جم

عینھ مجمعة
 

ISO 6579-1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

ال
 

Listeria 
monocytogenes

  
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

 
ISO 11290-1 

المن
تج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة 
ال

 

Colstridium 
botulinum

 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

  
FDA

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

 فى حالات 
الشك

 أو 
حدوث تسممات
 

فقط
  

Vibrio sp.
  

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

ISO 21872-1
 

الم
نتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

  

5.2.9
 

الأسماك 
المدخنة

، 
المجف

فة و
/

 أو 
المملحة 

ومنتجاتھا، متضمنة 
القشریات المملح منھا، 

الرخویات، وا
لشوكیات

 

Sm
oked, dried, 

ferm
ented, and/or 

salted fish and 
fish products, 
including 
m

ollusks, 
crustaceans, and 
echinoderm

s 
  

Total aerobic 
m

esophilic 
bacterial count 

5 
2 

٥
 × 

٥١٠
 

وحدة 
مكونة للمستعمرة 

 /
جم

 

٧١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

 /
جم

 
 

ISO 4883-1 
أثناء 

تصنیع المنتج
  

٢٠٢١٨١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



3.9
 

الأسماك 
ضمنة القشریات، الرخویات، والشوكیات

المحفوظة جزئیا ومنتجاتھا، مت
 

Sem
i-preserved fish and fish products, including m

olluscs, crustaceans, and echinoderm
s

  

H
istam

ine
 

5 
2 

١٠٠
 جزء

 فى 
الملیون

 
٢٠٠

 جزء
 فى 

الملیون
 

ISO
 19343

 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیة أثناء 
فترة ال

 

H
istam

ine
 

5 
2 

٢٠٠
 جزء

 فى 
الملیون

 
٤٠٠

 جزء
 فى 

الملیون
 

ISO
 19343  

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
صنعة من فترة 

صلاحیة وم
ال

الأسماك 
الھستیدینالمرتفعة فى 

 أو 
المنتجات 

ضعت 
السمكیة التى خ

ضج
للمعالجة بإنزیم الن

 
فى 

محلول ملحى
 

Escherichia coli
 

5 
1 

٤ 
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

٤٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

.16649-3
 

المنتج 
النھائي
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1.3.9
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2.3.9
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 وصف المنتجات
   :متضمنة القشریات، الرخویات، والشوكیاتسماك، ومنتجات الأالأسماك  9
المصنعة الأسماك ومنتجات ) ١-٩(الطازجة الأسماك ھذه المجموعة الغذائیة الواسعة تنقسم إلى قسم یضم (

ة  ات المائ،)٤-٩ ،٢-٩(المختلف صنیف الفقاری ذا الت ضمن ھ ة  یت ماك (ی ة الأس دییات المائی ان(والث ل الحیت ، ))مث
ة  ات المائی ر(اللافقاری دیل البح ل قن ة )مث ات الرخوی ى الحیوان افة إل ك بالإض ات(، وذل ار، الحلزون ل المح ، )مث

ا، الاستاكوزا(القشریات  ري، الكابوری ل الجمب شوكیات )مث ار البحر(، وال ذ البحر، خی ل قناف ن معالجة ،)مث  یمك
ات  ماك الأمنتج ستھلك س ى الم سویقھا إل ل ت ارات، قب ل بالبھ ع والتتبی ل التلمی ة، مث سمك (بالتغطی رائح ال ل ش مث

  ). المجمدة المتبلة الملمعة
  :متضمنة القشریات، الرخویات، والشوكیاتسماك، الطازجة ومنتجات الأالأسماك  1.9

صطلح  ازج"م ى ان " ط شیر إل ماك ی ات الأس ماك ومنتج ا الأس تم معاملتھ م ی زینل د، التخ لاف التبری   بخ
ن البحر أو في الثلج، صید مباشرة م د ال رات أ أو التجمید المباشر بع ة والبحی ع أخري أي مصادر مائی دف من بھ

  .التحلل والتلف
  :الطازجةالأسماك  1.1.9

ة  ماك التروت سالمون، أس د، ال مك الق ازج، س وت الط م الح ضمن لح رقط(یت سلمون الم ارخ)ال   ، وبط
   .ةالطازجالأسماك 

  : القشریات، الرخویات والشوكیات الطازجة2.1.9
  .یتضمن الجمبري الطازج، المحار، الكابوریا، الاستاكوزا، الحلزونات، وغیرھا

 : الرخویات الحیة الطازجة1.2.1.9
  .الطازجة المبردة  تشمل ارخویات الحیة

 :الرخویات الطازجة والمجمدة 2.2.1.9
  . المبردة والمجمدةتشمل الرخویات غیر الحیة الطازجة

  :القشریات الطازجة المجمدة 3.2.1.9
   .القشریات الطازجة المبردة والمجمدة غر المعاملةأنواع تشمل 

  :القشریات، الرخویات، والشوكیاتمتضمنة سماك، المصنعة ومنتجات الأالأسماك  2.9
ات  ى منتج ة إل ة الغذائی ذه المجموع شیر ھ ماك ت دة أالأس ون مجم ي تك د تتوالت ي، ق ن الطھ دا م ب مزی طل

  .المطھیة الجاھزة للأكل، المدخنة، المجففة، المتخمرة، والمنتجات المملحةالأسماك بالإضافة إلى 
  : الرخویات، والشوكیاتالقشریات، متضمنةسماك، ، ومنتجات الأھالفیلیالأسماك المجمدة، الأسماك  1.2.9

ي البحر  أو مدةالمجالأسماك الطازجة، المطھیة جزئیا، الأسماك تتضمن  سرعة ف دھا ب تلك التي جري تجمی
ات التصنیعیة ن العملی د م راء مزی ابس بغرض اج ي الی ة،وعل ضمن الأمثل د:  تت ار المجم د،  أو المح ائق التجمی ف

ك، الاستاكوزا،  دوق، الحی ري، الأسماك شرائح السمك القد، الكابوریا، أسماك فین، أسماك الح ة، الجمب المفروم
  .مجمدة، اسماك السوریمي المجمدة، ولحم الحوت المجمدالالأسماك بطارخ 
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ات یالمجمدة، فالأسماك  2.2.9 سمك ومنتج ھ ال اة بخلطة مناسبةالأسماك لی ل الطھى (المغط  متضمنة )قب

  :القشریات، الرخویات والشوكیات

سماطأو الأسماك المنتج غیر المطھي المعد من  یط أو أجزائھا، ومتبلھ في البیض والبق ة تضمن الأت. الخل مثل

سماط أو شرائح السمك المغطاة بالخلطة، المجمد أو الجمبري المجمد المغطى بالبقسماط  مجمد سریعا مغطي بالبق

  .)صابع السمكأ(الأسماك قطع أو (batter)  شرائح اسماك مغطاة بالخلطةأو 
ات  3.2.9 ماك منتج شریات، الرخالأس ضمنة الق ة، مت وص الكریم ي ص دة ف ة المجم ات، المفروم وی

  :والشوكیات

  .المفرومة في صوص كریميالأسماك المنتج غیر المطھي المعد من قطع 

  :المقلیة ومنتجاتھا، متضمنة القشریات، الرخویات، والشوكیاتوأ/المطبوخة والأسماك  4.2.9

  .تتضمن جمیع المنتجات المطھیة الجاھزة للأكل والتي یتم توضیحھا في المجامیع الغذائیة الفرعیة

  :المطھیة ومنتجاتھاالأسماك  1.4.2.9
ي أخري المطھیة باي طریقة طھي  أو المنتجات المطھیة بما في ذلك المسلوقة، المبخرة -٣-٢-٩(ماعدا القل

ون ،)٤ د تك ماك  وق زأةالأس ة، مج ة أو كامل ضمن الأ،مفروم ة  تت ات مثل سمك، منتج جق ال ماك س ة الأس المطھی

صویا وص ال ي ص سلوقة ف سوریمي (tsukudani) والم تج ال ي (surimi) ومن تج،) (kamabokoالمطھ   من

(kamaboka) اا م الكابوری ي بطع ارخ ،(kanikama) لمطھ ماك  وبط تجالأس ي، من سوریمي المطھ ة، ال  المطھی

تج (والأستاكوزا المطھیة الأسماك  ومعجون ،(chikuwa) نبوبأالسوریمي المطھي على ھیئة  ة لمن منتجات مماثل

  .٤-٣-٩ الواردة في المجموعة الغذائیة رقم) النوع الشرقي(من الأسماك  معجون وغیرھا من) السوریمي
  : والشوكیات المطھیة القشریات، الرخویات2.4.2.9

 ،)٣-٤-٢-٩(ماعدا المقلي أخري ي طریقة طھي أالمطھیة بوتتضمن المنتجات المطھیة المسلوقة، المبخرة أ

  .ي، المحار والكابوریاالجمبري البنى، الجمبري المطھ: الأمثلة تتضمن

  :المقلیة ومنتجاتھا متضمنة القشریات والرخویات والشوكیاتالأسماك  3.4.2.9

ن  ضره م ل مح اھزة للأك ات ج ماك منتج عأو الأس ا، م سماط،  أو أجزائھ ق البق البیض ودقی ة ب دون التغطی ب

ة،زیت و صوص أبدون أو تعلیبھا في أو المشویة، وثم یتم تعبئتھ أو المقلیة، المخبوزة، محمصھ :  تتضمن الامثل
  .الكابوریا المقلیةأجزاء السوریمى المقلى الجاھز للأكل، والكالیمارى المقلى، و

ات،  وأ/ المدخنة، المجففة، والأسماك  5.2.9 المملحة ومنتجاتھا، متضمنة القشریات المملح منھا، الرخوی

   :والشوكیات

د إالسمك المدخن تم عادة  سمك المجم ن ال قعداده م د عمی ھ  أو الطازج تجمی تم تجفیف ذي ی د ال سمك المجم ال

شارة الخشب مباشرة أو بعد سلقھ، مع أو مباشرة ى دخان ن سمك إل یح وتعریض ال ح، تمل داد ،بدون المل تم إع  وی

ة  أو عن طریق تجفیفھ مباشرةوالسمك المجفف عن طریق تعریضھ إلى أشعة الشمس المباشرة أ لقھ بطریق د س بع
ول  أو  یتم تملیح السمك اما عن طریق نشر ملح علیھ، تملیح السمك قبل تجفیفھخاصة، كما یمكن ي محل وضعھ ف

الأسماك الخاصة ب) ٣-٩( عن تلك العملیة الواردة في المجموعة الغذائیة رقم ة تختلف ھذه العملیة التصنیع،ملحي
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مالأسماك  اما ،المتبلة والمخللة یح ث ق التمل ن طری كالمعالجة فیتم تحضیرھا ع د ذل دخینھا بع وع ، ت ر، الن  الخنزی

حadidae مج المجفف والمملح من فصیلة اسماك سمك الممل دخن وبطارخ الأ أو ، ومعجون ال أسماك سماك، الم

الأسماك السمور والشابل، الشاد والسلمون المعالج والمدخن، والقواقع المجففة، سمك البینیت المجفف والمسلوق، 

  . (niboshi) ةالمجفف

  :المحفوظة جزئیا ومنتجاتھا، متضمنة القشریات، الرخویات والشوكیاتسماك الأ 3.9
ل  ل التتبی رق مث ا بط تم معالجتھ ي ی ات الت ضمن المنتج ع(تت ر )النق ا عم ي لھ ي الت ي الجزئ ل والطھ ، التخلی

  .تخزین محدود

  :ي جیليف وأ/ومنتجاتھا، متضمنة القشریات، الرخویات والشوكیات في صورة متبلھ والأسماك  1.3.9

ع أو في الخلالأسماك یتم تصنیع المنتجات المنقوعة عن طریق غمر  ل أو النبیذ م ح وتواب دون إضافة مل . ب

ات  ي برطمان ي ھذه المنتجات إما أن تكون معلبة ف دودأو ف ا عمر تخزین مح ب ولھ ي ،عل  المنتجات المنقوعة ف

ات  ھ منتج ق تطری ن طری صنیعھا ع تم ت د ی ي ق ماك الجیل ن طریالأس يع ل أو ق الطھ افة الخ م إض ر، ث   التبخی
ة. عن طریق وضعھا في الجیلي) تماسك القوام(النبیذ، الملح والمواد الحافظة إلیھا، ثم تصلبھا أو  : تتضمن الأمثل

رولمبس ة ووھ)  (rollmposال ة المتبل ماك الرنج ن أس وع م ر )ن ان البح ر(، ثعب ب البح ي) كل ي الجیل وع ف   المنق

  .صلصة السمكأو 

ة والأسماك  2.3.9 ول  وأ/ومنتجاتھا، متضمنة القشریات، الرخویات والشوكیات، في صورة مخلل في محل

  :متخمرة أو ملحي

ة ول . تعتبر المنتجات المخللة احیانا نوعا من المنتجات المتبل ي محل سمك ف ن معالجة ال ل م ة التخلی تم عملی ت
ذ(الكحول  أو الملح والخل ل النبی ة). مث واالأ: تتضمن الأمثل شرقیةع ن ة ال ن المنتجات المخلل ة م سمك : المختلف ال

الكوجى ل ب ل،(koji- zuke) المخل ز المخل سمك اللی ز(kasu-zuke (lees)  ال ي المی ل ف سمك المخل  ،(miso-zuke) و، ال

صویا وص ال ي ص ل ف سمك المخل تخدام الخ(shoyu-zuke) ال ل باس سمك المخل وت ،(su-zuke) ل، وال م الح  لح

  . sprat كلمخللة وسمالمخلل، والرنجة ا

  :الأخرىالأسماك  بدائل السالمون، الكافیار، ومنتجات بطارخ 3.3.9

شكل ك . تنتج البطارخ عادة عن طریق غسلھا وتملیحھا وتركھا حتى تنضج وتصبح شفافة ال د ذل أ بع م تعب ث
ى بطارخ  ،أي عبوات مناسبة أخري أو في عبوات زجاجیة ط إل ار فق ة كافی شیر كلم نالأسماك ت وع أسماك م  ن

یضو الحفش ن بطارخ و الدلفین الأب ار م دائل الكافی واع تصنع ب اه البحرالأسماك أن ي می ي تعیش ف اه  أو الت المی

المواد الحافظةأوتكون ) مثل أسماك القد وأسماك الرنجة(العذبة  ھ ب د تكون معامل ھ وق ھ وملون ا مملحة ومتبل  ،م

ة ضمن الأمثل ة: تت سالمون المملح ماك ال ارخ أس د،(sujiko) بط مك الق ارخ س ح، بط سلمون الممل ارخ ال   ، بط

ح د الممل سترة بطارخ  ، (tarako) وبطارخ سمك الق تم ب ا ی ي المجموعة سماك، الأأحیان درج ف ة تن ذه الحال ي ھ ف

ة  ل)٤-٩(الغذائی ة بالكام ات محفوظ ون منتج ة تك ذه الحال ي ھ ا ف ك لأنھ ةأ ،، ذل دة والمطھی ارخ المجم ا البط   م
ة المدخنة فھأو  ع البطارخ ) ٥-٢-٩، و١-٤-٢-١،٩-٢-٩(ي تندرج في المجموعات الغذائی ا تق والي، كم ى الت عل

  .١-١-٩الطازجة ضمن المجموعة الغذائیة 

٢٠٢١٨٧ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



ماك 4.3.9  شوكیات الأس ات وال شریات، الرخوی ضمنة الق ا، مت ة جزئی ا المحفوظ ون (ومنتجاتھ ل معج مث

  :٣-٣-٩ إلى ١-٣-٩، عدا المجموعات الغذائیة من )السمك

ضمن الأ ماك تت ة الأس ون أو مثل شریات ومعج ماك الق ةالأس شرقیة التقلیدی ون . ال تج معج ماك ین ن الأس م

اج صوص الأ أو الطازجةالأسماك  ات الأسماك، البقایا الناتجة من عملیات إنت ع المكون دمج م ي تن ل خري الت مث

اجین  أو یندرج السمك المطھي.  التخمیربعملیةًأیضا  قد یمر المنتج ،فول الصویاأو رز دقیق القمح، الردة، الأ مع
  .على التوالي) ٢-٤-٢-٩، ١-٤-٢-٩(في المجموعات الغذائیة ) المنتجات المماثلة لمنتج السوریمي(القشریات 

ماك 4.9  ا، الأس ة كلی ضمنة المحفوظ ن مت ب م ماك المعل ا، الأس ات، وومنتجاتھ شریات، الرخوی الق

  :والشوكیات

ر التخز ات ذات العم سترةالمنتج ق الب ن طری ا ع تم إنتاجھ ل، ی ي الطوی وات  أو ین ي عب ا ف ر وتعبئتھ التبخی

ا واء لضمان تعقیمھ ن الھ سائلة ، محكمة الغلق ومفرغة م ا ال ي محتویاتھ ب المنتجات ف تم تعلی د ی ي ق ت أو ف الزی

ة الطھي ،الصوصأو في المضاف إلیھا  ذا التصنیف المنتجات كامل ن ھ ستثني م ة تتضمن الأ،)٤-٢-٩( وی : مثل
ات الجیل اق كری سردین، أطب ا، البطارخ وأسماك ال ب، المحار، الكابوری ة المعل سوریمي ى سمك التون یش، وال ف

   ) .المبستر بالحرارة(

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٨٨
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.

ض ومنتجاتھ
البی

 
  

  
نوع الغذاء

 
الكائنات الدقیقة

 
خطة أخذ 

العینات
 

الحـــــدود
 

  
 

 
 

n 
c 

m 
M 

طرق التحلیل
 

المرجعی
 ة

المرحلة التي یتم 
تطبیق فیھا المعیا

 ر

0.10
 

ض 
البی

ض
ومنتجات البی

 
Eggs and egg products

  

Salm
onella.

 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

للمستعمرةعلى وحدة مكونة 
 /

٢٥
جم

 
ISO

 6579 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Escherichia coli
 

5 
صفر

 
اقل من

١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

مج
 

ISO
 6649-2 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 
1.10

  
ض الطازج

البی
  

Fresh eggs 

Enterobacteriaceae
 

5 
2 

١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

 /
جم

 
١٠٠

 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
 /

جم
 

ISO
 21528-2  

المنتج 
النھائي

 
صلاحیةأثناء 

فترة ال
 

2.10
 

ض
منتجات البی

 
Egg products

 
Total aerobic 
m

esophilic bacterial 
count 

5 
2 

 ٥  
×  

٤١٠
 وحدة
/ مكونة للمستعمرة  

جم
 

٦١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 4833-
(1&

2)  
أثناء 

صنیع المنتج
ت

 

Salm
onella. 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
للمستعمرةعلى وحدة مكونة 

 /
٢٥

جم
 

ISO
 6579 

المنتج 
النھا

ئي
 

أثناء 
صلاحیة ماعدا 

فترة ال
المنتجات التى یتم 

نمعلیھا معاملات تمنع 
و

السالمونیلا
 

1.2.10
 

ض السائلة 
منتجات البی

المبسترة
 

Pasteurized Liquid 
egg products  

Enterobacteriaceae 
5 

2 
١٠

 
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

١٠٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 21528-2  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 
Total aerobic 
m

esophilic bacterial 
count 

5 
2 

٥  
×  

٤١٠
 وحدة
 

مكونة
 

للمستعمرة
 /

جم
 

١٠  ٦
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 
  4833-(1&

2) 
 

أثناء 
صنیع المنتج

ت
 

Salm
onella. 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
للمستعمرةعلى وحدة مكونة 

 /
٢٥

جم
 

ISO
 6579 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیة مأثناء 
فترة ال

المنتجات التى یتم اعدا 
نمعلیھا معاملات تمنع 

 و
السالمونیلا

 

2.2.10
 

ض المجمدة
منتجات البی

 
Frozen egg 
products 

Enterobacteriaceae 
5 

2 
١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة 

 /
جم

 
١٠٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 21528-2  
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

٢٠٢١٨٩ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



Total aerobic 
m

esophilic bacterial 
count 

5 
2 

٥  
×  

٤١٠
 وحدة
مكونة للمستعمرة 

 /
جم

 

٦١٠
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
 /

جم
 

ISO
 4833-

(1&
2)  

أثناء 
صنیع المنتج

ت
 

Salm
onella. 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
للمستعمرةعلى وحدة مكونة 

 /
٢٥

جم
 

ISO
 6579 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
صلاحیة ماعدا 

فترة ال
المنتجات

 التى یتم 
نمعلیھا معاملات تمنع 

 و
السالمونیلا

 

Enterobacteriaceae 
5 

2 
١٠

 
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

١٠٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 21528-2  
أثناء 

صنیع المنتج
ت

 

3.2.10
 

ض 
ض المجفف والبی

البی
المطھي

 
Dried and/or 
cooked egg  

Escherichia coli
 

5 
صفر

 
١٠

 
وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-2 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة ال

صلاحیة
 

Total aerobic 
m

esophilic bacterial 
count 

5 
2 

 ٥  
×  

٤١٠
 وحدة
/ مكونة للمستعمرة  

جم
 

١٠  ٦
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

 /
جم

 
ISO

 4833-
(1&

2)  
أثناء 

صنیع المنتج
ت

 

Salm
onella. 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
للمستعمرةعلى وحدة مكونة 

 /
٢٥

جم
 

ISO
 6579 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 
4.2.10

 
ض المجففة 

أ/ومنتجات البی
 و

المتخثرة بالحرارة
 

Dried and/or heat 
coagulated egg 
products 

Escherichia coli
 

5 
صفر

 
١٠

 
وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 16649-2 
المنتج 

النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Salm
onella. 

5 
صفر

 
 لا

تحتوي 
للمستعمرةعلى وحدة مكونة 

 /
٢٥

جم
 

ISO
 6579 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Enterobacteriaceae 
5 

2 
١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
١٠٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 21528-2  
صنیع

 نھایة فترة الت
3.10

 
ضمنا 

ض المحفوظ مت
البی

ض القلوي والمملح 
البی

والمعلب
 

Preserved eggs, 
including alkaline, 
salted, and canned 
eggs 

Staphylococcus aureus 
5 

صفر
 

اقل من 
١٠٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم  

ISO
 6888-1  

نھایة فترة 
صنیع

الت
 

Salm
onella. 

5 
صفر

 
 لا

تحتوي 
للمستعمرةعلى وحدة مكونة 

 /
٢٥

جم
 

ISO
 6579 

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

 

Enterobacteriaceae 
5 

2 
١٠

 
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

١٠٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO

 21528-2  
أثناء 

صنیع المنتج
ت

 

L. m
onocytogenes 

5 
صفر

 
 لا

تحتوي 
للمستعمرةعلى وحدة مكونة 

 /
٢٥

جم
 

ISO
 11290-1 

المنتج 
النھائي
 

أثناء 
فتر

صلاحیة
ة ال

 

4.10
 

وحل
 

ض 
أساسھ البی

)
مثل 

الكاسترد
( 

Egg-based desserts 
(e.g. custard) 

Coagulase-positive 
staphylococci 

5 
صفر

 
٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO
 6888-1  

المنتج 
النھائي
 

صلاحیةأثناء 
فترة ال

  

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٩٠



  وصف المنتجات
  :  البیض ومنتجات البیض0.10

لبیض ومنتجات ا) ٢-١٠(، المنتجات التي قد تعد بدیلا للبیض الطازج )١-١٠(یتضمن البیض الطازج 

  ).٤- ١٠، ٣-١٠(خري الأ

  : البیض الطازج1.10 
 لكن، یمكن استخدام الألوان في التزیین، صباغة. لا یحتوي البیض الطازج داخل قشرتھ على أیة إضافات

"  ھذه العبارة الواردة في تصنیف المجموعات الغذائیة، الدالة على،ختم الأسطح الخارجیة لقشرة البیضأو 

  )".معالجھ السطح(م المنتج التزیین، الختم، توسی

  : منتجات البیض2.10

مثل (التي تستخدم كغذاء  أو ھي المنتجات التي قد تستعمل كبدیل للبیض الطازج في وصفات الطبخ

فصل بیاض البیض ) ب(وخلط وتنقیھ البیضة كاملھ، أ) أ(تنتج من البیض الطازج سواء عن طریق ، )الأوملیت
 یتم معالجة محتوي البیض بالكامل الذي یتم تنقیتھ، ،التنقیة لكل منھم على حدةعن الصفار، ثم بعد ذلك الخلط و

  .موضح بالأسفل ومجفف كما ھ أو صفار البیض كل على حدة لإنتاج منتج سائل، مجمد أو بیاض

  :منتجات البیض السائلة المبسترة 1.2.10

  ).مثل اضافة الملح(ظ الكیمیائي بیاض البیض یتم بسترتھ والحف أو البیض المنقي الكامل، صفار البیض

  :  منتجات البیض المجمدة2.2.10

  .بیاض البیض یتم بسترتھ وتجمیده أو البیض البیض المنقي الكامل، صفار
صفار یتم نزع السكریات من محتوي البیض الكامل المنقي،  : البیض المجفف والبیض المطھي3.2.10

  .بیاضھ، الذي یتم بسترتھ وتجفیفھ أو ضالبی

  .المتخثرة بالحرارة وأ/منتجات البیض المجففة و 4.2.10

  :البیض المحفوظ متضمنا البیض القلوي والمملح والمعلب 3.10

، والبیض المعالج (Hueidan)تتضمن المنتجات المحفوظة الشرقیة التقلیدیة، مثل بیض البط المعالج بالملح 

 ).(Pidanبالقلویات 
  ):دمثل الكاستر(ساسھ البیض أ وحل4.10 

 . الفاكھةكعكھ : تتضمن الأمثلة،  تتضمن المنتجات الجاھزة للأكل والمنتجات المحضرة من المخلوط الجاف

٢٠٢١٩١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



  عسل النحلمتضمنة  المحلیات 11

ة  ذه المجموع ل  لا(ھ اتحل یة)میكروبیولوجی ات المرض ا  للكائن یة فیم ة مرض دوث حال ة ح ى حال دا ف   ع

  .أخري ى دولة أ أو فى مصر

   وصف المنتجات
- ٣،١١- ٢،١١- ١مثل) (٢- ١١(، المنتجات غیر القیاسیة )١-١١(السكریات القیاسیة أنواع تتضمن جمیع 

  ). العسل- ٥-١١(، والمحلیات الطبیعیة )٦- ١١و٤

  :السكر الخام والسكر المكرر1.11 

، الجلوكوز )قصب السكرومشتق من بنجر السكر (جزئیا  أو المحلیات المغذیة، مثل السكروز المنقي كلیا

   ١- ١- ١١ الفرعیة من لغذائیةالفركتوز، الوارد ذكره في بنود التصنیف المجموعات ا أو ،)المشتق من النشا(

  .٥- ١- ١١إلي 

  : سكر الفركتوز، دیكستروز أحادي الماء، دیكستروز لامائي،بیضأ سكر 1.1.11

معامل ) ( zم ° ٩٩,٧یقل عن  السكروز المنقي المتبلور مع معاملتھ بالاستقطاب بما لا وبیض ھالسكر الأ

 الدكستروز احادي ،خالى من ماء التبلور جلوكوز د منقى ومتبلور و والدكستروز اللامائي ھ. استقطاب

  . فركتوز د منقى ومتبلور الفركتوز ھو ، ماء التبلورجزیئيجلوكوز د منقى ومتبلور مع  والھیدرات ھ

  :مسحوق الدكستروز ،)سكر بودرة( مسحوق السكر 2.1.11

 بیض مطحونأ عن سكر ةھو عبار) icing sugar المجففةعجینھ السكر ) (السكر البودرة(ق السكر مسحو

) icing dextrose(ویتم تحضیر مسحوق الدكستروز  ، المواد المانعھ للتكتلإضافةبدون  أو بإضافةجیدا سواء 

  خلیط منھما، بإضافة أو الدكستروز احادي ماء التبلور جیدا، أو من خلال طحن مسحوق الدكستروز اللامائي

  . بدون اضافھ موانع التكتل وأ

  ، الجلوكوز المجفف، شراب الجلوكوز السائل، السكر البنى المندى، السكر الأبیض المندى3.1.11

   :سكر القصب الخام

حبیبات  والسكر البني المندى ھ. حبیبات دقیقة منقاه، السكر الرطب، بیضاء اللون والسكر الأبیض المندى ھ

محلول مائي مركز نقي من  و شراب الجلوكوز ھ،قیقة من السكر الرطب ذات اللون البني من الفاتح الى الداكند

شراب الجلوكوز منزوع الماء  و شراب الجلوكوز المجفف ھ،نیولینالأ وأ/السكریات المغذیة المشتقة من النشا و

عصیر القصب المصفي جزئیا بدون اجراء سكروز منقي جزئیا ومتبلور من  وسكر القصب الخام ھ، منھ جزئیا

  . عملیات التنقیة

  : شراب الجلوكوز المجفف المستخدم في صناعة حلوى السكر1.3.1.11

، یستخدم في تصنیع منتجات )٣- ١- ١١(الغذائیة  المجموعة شراب الجلوكوز المجفف، كما تم وصفھ في 

  ).والطریةھ مثل الحلوي الجاف (5.2والتابعھ للمجموعة الغذائیة  الحلوى

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٩٢



  : شراب الجلوكوز المستخدم في صناعة حلوى السكر2.3.1.11

، ویستخدم فى صناعة منتجات الحلوى )٣-١-١١( لغذائیة االمجموعة شراب الجلوكوز، كما تم وصفھ في 

  ).مثل الحلوي الطریة والجافة (2.5 للمجموعة الغذائیة والتابعة

   سكر اللاكتوز 4.1.11

یحتوي علي جزئ  أو قد یكون لا مائي،، طبیعیة التي یتم الحصول علیھا من الشرشاحدي مكونات اللبن ال

  .مزیج من الحالتین أو متبلور من المیاه،

  :سكر النبات أو سكر أبیض مكرر مبللور 5.1.11

 Z)(م  ٩٩,٥قل عن  یتم تحضیره عن طریق تنقیھ وبلورة السكروز ومعاملتھ بالاستقطاب لدرجة لات

 .معامل استقطاب
  : السكر البنى2.11

للون البني  اوصفراء اللون، مثل سكر القصب ذ أو یشتمل علي حبیبات كبیرة الحجم، في شكل قوالب بنیة

)Demerara .( فیما عدا منتجات المجموعة الغذائیة)٣-١-١١(.  

  :العسل الأسود والمولاسمتضمنة ، )اًجزئی(المحولھ ًأیضا  محالیل وأشربة السكر، 3.11

مزیج (، والسكر المحول )مثل دبس السكر والمولاس(تجات مساعھ من عملیة تكریر السكر تتضمن من

، ومحلیات اخري، مثل شراب الذرة )مكافئ جزیئیا من الجلوكوز والفركتوز ناتج من التحلل المائى للسكروز
  .)٣-١-١١(لغذائیة فیما عدا منتجات المجموعة ا .عالي الفركتوز، وشراب الانولین عالي الفركتوز وسكر الذرة

  ): سكریات التغطیة، شراب المابل،مثل الزیلوز(أخري  سكریات وأشربة 4.11

الشراب المستخدمة في منتجات المخبوزات أنواع ، )مثل شراب المابل(سكر المائدة أنواع تتضمن جمیع 

مثل (تزیین الحلوي  لموالسكر المستخد، )الشراب المنكھأنواع مثل شراب الكرامیل، و(  والمثلوجاتالفاخرة

  .)بلورات السكر الملونة المستخدمة في تزیین الكوكیز

  : عسل النحل5.11
إفرازات النباتات  أو شجار المثمرة طبیعیة تستخرج من رحیق أزھار الأعسل النحل عبارة عن مادة حلوه

 بمواد خاصة نابعة الافرازات، یحولھا من خلال مزجھا أو  نحل العسل یقوم بجمع الرحیق،بواسطة نحل العسل

  .عسل الزھور البریة وعسل البرسیم: تتضمن الامثلة. من النحل ذاتھ، ویخزنھا في خلیھ العسل للنضج

  :المحلیات شدیدة الحلاوةمتضمنة   محلیات المائدة،6.11

تحضیر  وأ/و) مثل اسیسلفام بوتاسیوم(تتضمن المنتجات المستخدمة في تحضیر المحلیات عالیة التسكیر 

بعض المكونات المغذیة،  وأ/ والتي قد تحتوي علي اضافات و) مثل السوربیتول(حولات عدیدة الھیدروكسیل الك
مثل (صلبھ  أو التي تباع للمستھلك النھائي، قد تكون في شكل مسحوق،  ھذه المنتجات،،مثل الكربوھیدرات

  .علي شكل سائل أو ،)مكعبات أو اقراص

٢٠٢١٩٣ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 
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٣١٠
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٣١٠
 وحدة
 

للمستعمرةمكونة 
 /

جم
 

ISO 7937
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

 ال

Bacillus cereus 
5 

2 
٣١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 

٤١٠
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Coagulase-positive 
staphylococci 

5 
صفر

 
٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO 6888-1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
 الصلاحیة

Listeria monocytogenes  
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

 
ISO 11290-1

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

 الصلاحیة

1.6.12 
ص 

الصو
المستحلبة 

س 
ص الغم

وصو
مثل المایونیز 

ص 
والصو

المستخدمة في 
ص

السلطة وصو
 

البصل 
المستخدمة 

س
 للغم

Em
ulsified 

sauces and dips 
(e.g. 
m

ayonnaise, 
salad dressing, 
onion dips) 

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

ISO 6579 -1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
 الصلاحیة

Coagulase-positive 
staphylococci 

5 
صفر

 
٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

 جم
 

ISO 6888-1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
 الصلاحیة

Escherichia coli 
5 

صفر
 

٢٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO 16649-2
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
 الصلاحیة

Listeria monocytogenes  
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
 

جم
 

ISO 11290-1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
 الصلاحیة

2.6.12 

الصوصات غیر 
المستحلبة 

)
مثل 

والكاتشب 
ص الجبنة 

صو
ص الكریم 

وصو
ص البنى 

والصو
لمرق اللحم

(
 

Non-em
ulsified 

sauces (e.g. 
ketchup, cheese 
sauce, cream

 
sauce, brown 
gravy) 

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على 

وحدة مكونة 
ل

لمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

 
ISO 6579 -1

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

 الصلاحیة
Coagulase-positive 
staphylococci 

5 
صفر

 
٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

 جم
 

ISO 6888-1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
 الصلاحیة

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

ISO 6579 -1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
 الصلاحیة

Escherichia coli 
5 

صفر
 

٢٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO 16649-2
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
 الصلاحیة

3.6.12 

مخالیط 
الصوصات 

ص 
المركزة وصو

 مرق اللحم

M
ixes for 

sauces and 
gravies 

Listeria monocytogenes  
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

ISO 11290-1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
 الصلاحیة

4.6.12 
الصوصات 

الرائقة 
)

مثل 
Clear sauces 
(e.g. fish sauce) 

Coagulase-positive 
staphylococci 

5 
صفر

 
٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

 جم
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO 6888-1

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

 الصلاحیة

٢٠٢١٩٧ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



Escherichia coli 
5 

صفر
 

٢٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO 16649-2
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

ال  
Listeria monocytogenes  

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

ISO 11290-1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

ال  

ص السمك
صو

(
 

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

ISO 6579 -1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

ال  

Escherichia coli 
5 

صفر
 

٢٠
 وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO 16649-2 

الصوصات الموجودة في 
الاسواق والجاھزة للاكل  

Listeria monocytogenes 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

 
ISO 11290-1 

ا
لصوصات الموجودة في 
الاسواق والجاھزة للاكل  

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا تحتوي على وحدة مكونة للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

ISO 6579 -1 
ا

لصوصات الموجودة في 
الاسواق والجاھزة للاكل  

Coagulase-positive 
staphylococci 

5 
صفر

 
٢١٠

 وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO 6888-1 
ا

لصوصات الموجودة في 
الاسواق والجاھزة للاكل  

Clostridium perfringens 
5 

صفر
 

٢١٠
 وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO 7937: 

الصوصات الموجودة في 
الاسواق والجاھزة للاكل  

7.12  

السل
طات مثل 

)
سلطة 

المكرونة 
و

سلطة 
س

البطاط
 (

وما 
ش 

یفرد بالسندویت
فیما عدا 

المنتجات التي 
أساسھا 

الكاكا
 و

/و
أو 

النقل 
)

المكسرات
 (

 

Salads (e.g. 
m

acaroni 
salad, potato 
salad) and 
sandwich 
spreads 
excluding 
cocoa-and nut 
based spreads  

Bacillus cereus 
5 

صفر
 

 
٢١٠

 وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO 7932: 
الصوصات الموجودة في 

الاسواق وال
جاھزة للاكل

 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

١٠
 وحدة

 مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO 16649-2 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال  

8.12  
الخمیرة 

والمنتجات 
المشابھة  

Yeast and like 
products 

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

ISO 6579 -1 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

  
9.12  

متبلات و
مقبلات 

أساسھا 
صویا

فول ال
 

Soybean-based seasonings and condim
ents

  

Escherichia coli 
5 

صفر
 

٢٠
 وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO 16649-2

 
منتجات فول 

الصویا 
المتخمرة   

Coagulase-positive 
staphylococci 

5 
صفر

 
٢١٠

 
وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO 6888-1 

منتجات فول الصویا 
المتخمرة  

1.9.12  
معجون فول 

صویا المتخمرة 
( ال

مثل میزو
(

 

Ferm
ented 

soybean paste 
(e.g. m

iso) 

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

ISO 6579 -1
 

منتجات فول الصویا 
المتخمرة  

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ٩٨



2.9.12 
ص فول الصویا

صو
 

Soybean sauce
  

Escherichia coli 
5 

صفر
 

٢٠
 وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO 16649-2 

المنتجات الخام والمعالجھ 
 حراریا والمتخمرة

Coagulase-positive 
staphylococci 

5 
صفر

 
٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO 6888-1 
ا

لمنتجات الخام والمعالجھ 
 حراریا والمتخمرة

1.2.9.12 
ص فول 

صو
صویا المتخمر

 ال
Ferm

ented 
soybean sauce 

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

ISO 6579 -1
 

المنتجات الخام والمعالجھ 
 حراریا والمتخمرة

Escherichia coli 
5 

صفر
 

٢٠
 وحدة مك

ونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO 16649-2 
المنتجات الخام المعاملة 

حراریا
 

وغیر 
ال

مختمر
 

Coagulase-positive 
staphylococci 

5 
صفر

 
٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
 /

جم
 

ISO 6888-1 
المعاملة حراریا والخام
 

وغیر 
ال

مختمر
 

2.2.9.12 
ص فول 

صو
صویا غیر 

ال
 المتخمر

Non-ferm
ented 

soybean sauce 

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

ISO 6579 -1 
المعاملة حراریا والخام
 

وغیر 
ال

مختمر
 

Escherichia coli 
5 

صفر
 

٢٠
 وحدة مكونة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO 16649-2 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

 ال
Coagulase-positive 
staphylococci 

5 
صفر

 
٢١٠
 

وحدة مكو
نة للمستعمرة

 /
جم

 
ISO 6888-1 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

 ال
3.2.9.12 

صوصات فول 
صویا الأخرى

 ال
O

ther soybean 
sauces 

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على 

وحدة مكونة 
للمستعمرة 

فى 
٢٥

جم
 

ISO 6579 -1 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
 ال

Listeria monocytogenes 
10 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على 
وحدة مكونة 

للمستعمرة 
فى 

٢٥
جم

 
ISO 11290-1 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

 ال

Salm
onella 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على 

وحدة مكونة 
للمستع

مرة 
فى 

٢٥
جم

 
ISO 6579 -1 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

 ال
Coagulase-positive 
staphylococci 

5 
2 

١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 

٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 
ISO 6888-1 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

 ال

10.12 

المنتجات 
الأالبروتینیة 

خري 
خلاف 

بروتین الصویا 
ومنھا الجیلاتین 

والوالكولاجین 
جلوتین

 

Protein 
products other 
than from

 
soybeans 
Such as gelatin, 
collagen and 
gluten 

Escherichia coli 
5 

2 
١٠

 وحدة مكونة 
للمستعمرة

 /
جم

 

٢١٠
وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

جم
 

ISO 16649 
المنتج النھائي 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
 ال
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وصف المنتجات
  : السلطات ومنتجات البروتین،الصوصات، الشوربات، التوابل، ملح الطعام 12

 .)لایحلل لتواجد المیكروبات المرضیة( :ملح الطعام وبدائلھ 1.12

ح ، ملاح المتبلورةالأ الملح المدعم بالفلورید و الملح المدعم بالیود،یشمل ملح الطعام  ي وبدائل المل وم والت تق

  . من الملحًلاقل من الصودیوم ویتم استخدامھا في تملیح الطعام بدأبعملیة التملیح من خلال محتویات 
  : المتبلات مثل متبلات النودلز سریعة التحضیر،البھارات،  التوابل،عشابالأ 2.12

  . لمواد التي یتم اضافتھا بھدف تحسین نكھة وطعم الغذاءتضم ھذه المجموعة ا

 :التوابل 1.2.12

ا  تم طحنھ ث ی ة مسحوق حی ي ھیئ ستخدم عل ف وت د تجف ة وق  أو یتم الحصول علي التوابل من مصادر نباتی

ي صورة مسحوقأمثلة  حالتھا ومنعلي  ل ف ن  أو التوابل الكمون والكراویة وتكون التواب ة وم ة عجین یط أمثل خل

ر الحار وتوابل الفلفل الأ :التوابل ل الأحم ة الفلف وخ مخالیطعجین اري المطب یط الك ر الحار وخل ي  حم ل الت التواب
  .سماكسطح الخارجیة للحوم والأتوضع علي الأ

  : الجافةعشابالأ 2.2.12

  : مباشر الغیر  الجافةعشاب الأ1.2.2.12

  .عداد المنتجاتإخلصات تستخدم فى عداد مستإ النباتیة فى عشابیتم استخدام الأ

   :مباشرالالاستھلاك   الجافة المستخدمة فىعشاب الأ2.2.2.12

ي الأ صول عل تم الح شابی تمع ث ی سحوق حی ة م ي ھیئ ستخدم عل ف وت د تجف ة وق صادر نباتی ن م   م
 .علي حالتھا و أطحنھا

  : والبھاراتالمتبلات  3.2.12

ي تعم واد الت ا الم بلات ومخالطیھ شمل المت وم ت ة اللح ي تطری ل ول عل یط التواب وم وخل صل والث الب

شرقیة ي الأ dashiال ستخدمة ف ل الم ة(  furikakeرزوالتواب ل یابانی ة ) تواب ب البحری ائق الطحال ي رق شمل عل ت

  . المقبلات أو  الشعریة ولا تشمل التوابل في ھذه المجموعة علي الكاتشب والمایونیز والمستردةالمجففة وتوابل

   : بأنواعھلالخ 3.12
 أو نبیذ التفاح أو نبیذ العنب(الخل عبارة عن سائل یتم تصنیعھ من خلال تخمیر الایثانول من مصدر مناسب 

 المختلفةخل الفاكھة أنواع و  یوجد خل التفاح وخل العنب وخل المولت وخل الحبوببالتالي )البنجر أو القصب

  :  بأنواعھاالمستردة 4.12

اءالمستردةوب عبارة عن صوص مكون من حب ع الم ا م تم خلطھ دھن وی ت   غالبا المنزوعة ال والخل والزی

  .  الحارةوالمستردةومنھا مستردة الدیجون  فى شكل عجینة والملح وبعض التوابل وتشكل

   :الشوربات والمرق 5.12
ضمن ل تت واع  ك اھزة أن ات الج شوربات والخلط لال لللأك ائل مث تج س ون المن د یك ك أو  consommé  وق تل

  . chowder المصنعة من اللبن مثل

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ١٠٠
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ق والشوربات  1.5.12 ة الغل وة محكم ى عب أ ف ا المعب ا فیھ اھز للاستھلاك المباشر بم   متضمنةالمرق الج
  :المجمد منھا

ات ھا  منتج بنأساس م أو الل ضر، اللح رق الخ ن م ة م اء مكون ع  أو الم سمك م ري وأال افات اخ دون اض   ب
شعریة(  وم، ال ضر، اللح ل الخ ن ) مث ة وم ةأمثل ذه المجموع وى: ھ ذى یحت ق ال رق الرائ ف، الم رق الخفی   الم

یض اض الب ى بی ي ،(consommé) عل شوربات الت ھا  ال شدةأساس اء والق وربة (chowder) ،الم میكة ش وي س  تحت
شوربات تحتوي  والقشدة أو على اللبن سمیكةعلى كریكرز ومسحوق بسكویت وال ى ال وي  الت ات تحت ى محاری عل

  .قشریات وأ/و
  :قمخالیط الشوربات والمر 2.5.12

اء أو شوربات مركزة ى الم تم استرجاعھا ف ھ ی ات  أو مجفف ا مكون د یضاف لھ بن وق ل أخري الل   الخضرمث
ومأو  شعریة أو اللح ن ، ال ا أوم سحوق: مثلتھ رق وم ات الم سحوق ومكعب ات أو م شوربات ومكعب زات ال   مرك
  . مسحوق مرق اللحومأو 

  :ةابھالصوص والمنتجات المش 6.12
ي 1.6.12 ایونیز والصوص المستخدمة ف سل الصوص المستحلبة وصوص الغمس مثل الم طة وصوص ال

  :سالبصل المستخدمة للغم
ي سلطة تشمل صوص ال س الت ي الأأساسھا وصوص الغم ي عل وت ف دھون والزی ن مستحلب ال ل جزء م ق

ة مثل الصلصات علي الطریقة الفرنسیة والیو(صلصة السلطة : أمثلة  ،الماء ة والایطالی ة ) نانی والصلصات القابل
شات ي الساندویت ل( للفرد عل ستردة  صلصةمث ایونیز والم ي  )الم شدة والصلصات الت دھون أساسھا وسلطة الق ال

   .)صوص البصلودر واللحم یصوص الغمس من الجبن الش(وصوص الغمس 
ستحلبة  2.6.12 ر الم صوص غی ریم وا(ال وص الك ة وص وص الجبن شب وص ل الكات ىمث صوص البن   ل
 ):م لمرق اللح

شملأمثلة   اربكیو: المجموعة ت اطم،صوص الب شب الطم ، Worcestershire  صوص، صوص الجبن، كات
س الحل وص الغم ار وص صوص الح شرقي وال وص ال صوص الأ وص ضى وال یض المعوالحام شدة ب ن الق د م

ع  أو ول من اللبنویتكون في المقام الأ دھون إالقشدة م ن ال ل م دة(ضافة القلی ع) الزب دقیق م دون  أو وال بلاتب   مق
  .توابلأو 

  :م المركزة وصوص مرق اللحاتمخالیط الصوص3.6.12 
اء ا بالم تم خلطھ ة مسحوق لی ي ھیئ بن أو وھي منتجات مركزة عل ت أو الل ي خر للوصولآسائل  أو الزی  إل

صة  دي وصل صة الھولن بن والصل صة الج ة بصل ات الخاص شمل الخلط ائي وت صوص النھ كل ال سلطةش   ال
  .)یطاليالإمثل الصلصة (

   :)كمثل صوص السم( الرائقة الصوصات 4.6.12
لتتضمن ستخدم كتواب ن ان ت اء ویمك ي الم د تحضر ف ي ق وام والت ستحلبة منخفضة الق ر الم    الصلصات غی

ا ًأیض وتتضمن) والروزبیف  ویتم استخدامھا في الروست( مكونات اكثر من استخدامھا كصلصة نھائیة للحوم أو 
   .صلصة المحار وصلصة السمك التایلاندیة

٢٠٢١١٠١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



لطة المكرونة وسلطة (طات مثل السل 7.12 اطسس ي ) البط ات الت ا عدا المنتج سندویتش فیم رد بال ا یف وم

  ):المكسرات(ل النق وأ/و والكاكاأساسھا 

ضمن بنتت ن الل صنوعة م شات والم دة للساندویت صات المع اھزة والصل سلطات الج شبیھة ، ال صات ال  الصل

  .)الكرنب( والمایونیز وصلصة سلطة الكول سلب

  :ةالخمیرة والمنتجات المشابھ 8.12
ضمن از  تت رة الخب ا خمی شرقیةكم ات ال شمل المنتج وجى ت ل الك ھأو أرز ( koji مث ضاف الی ح م  قم

Aspergillus oryzae  المستخدمة في المشروبات الكحولیةكذلك الكائنات و )للتخمر .  

   :فول الصویااسھا أسمتبلات ومقبلات  9.12

ات تتضمن ذور الصویا ومكون ن ب ا م ة اساس ات المتكون تخدامھاأخري  المنتج ل لاس بلات مث بلات ومق  كمت

  .عجائن الصویا وصوص الصویا

   :)مثل میزو( معجون فول الصویا المتخمرة  1.9.12
ح،منتجات مصنوعة من فول الصویا ات ، المل اء ومكون ة التخمیأخري  الم شمل. رباستخدام عملی تج ی  المن

dou jiangلصیني ا، doenjang التتبیل أو یستخدم في تحضیر الشوربات والذي قد) الیابان( ومیز أو الكوري.  

  : صوص فول الصویا 2.9.12

صویا ول ال ر ف ضر بتخمی ل یح ر ،سائل للتتبی دون تخمی ائي( وب ل الم ل التحلی صویا )مث ول ال ل  أو لف بالتحلی

 .ین الخضرالمائي لبروت

   :صوص فول الصویا المتخمر 1.2.9.12
  .صوص رائق غیر مستحلب یصنع من بذور الصویا والحبوب والملح والماء من خلال عملیة التخمر

   :صوص فول الصویا غیر المتخمر 2.2.9.12

ن  صوص فول الصویا غیر المتخمر د یصنع م ذي ق ر المتخمر وال ول الصویا غی والذي یعرف بصوص ف

روتین  ضر ب ولالخ ل ف ضیا مث ھ حام تم تحلیل ذي ی دھن وال زوع ال صویا من ض ( ال تخدام حم ثلا باس م

  .ویتم ترشیحھ) مثلا بكربونات الصودیوم( ثم یعادل ،)الھیدروكلوریك

  :خري صوصات فول الصویا الأ 3.2.9.12
ر و صویا المتخم ول ال ن ف صنوع م ستحلب والم ر م وص غی ر وأ/ص ر المتخم صویا غی ول ال وص ف   ،ص

  بدونھا أو بعملیة الكرملة بدون سكر وأبسكر 

  :ومنھا الجیلاتین والكولاجین والجلوتین ویاخلاف بروتین الصخري المنتجات البروتینیة الأ 10.12

ال بیل المث ى س ة عل ذه المجموع شمل ھ روتین  ت دائل ب وب وب ات الحب ضر بروتین ات أو الخ شتقاتھا للمنتج م

م ل اللح سمك،القیاسیة مث بن أو  ال ن ،الل ة  م ذه أمثل ةھ ضر المجموع روتین الخ دائل ب وتین ( fu ،ب ن الجل مزیج م

وز( ودقیق والذي یباع جاف) بروتین خضر ( ز،خام وأ) مخب ى شوربة المی ستخدم كمكون ف )  miso soup و وی
  .الكولاجین الحیوانيوالجیلاتین ووالسمك وبدائلھم  اللحم وبروتین

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ١٠٢
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النھائي
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  وصف المنتجات
  :المواد الغذائیة المعدة لاستخدامات تغذویة خاصة 13

 وا/و محددة نتیجة حالة فسیولوجیة محددة أو مركبة لاحتیاجات تغذویة خاصة أو  مصنعةأغذیةھي 

ذات نفس  طعمةبشكل كبیر عن تركیب الأ غذیةالأن یختلف تركیب ھذه أ یجب ،مراض محددةأوعراض أ

  . غذیةلھذه الأ ة في حالة توفر المقابلالطبیع

  : الرضع والمتابعة وتركیبات الرضع لأغراض طبیة خاصةطفالتركیبات الأ 1.13

  :  الرضعطفالالأ) أغذیة(تركیبات  1.1.13

والتي تكون بشكل خاص لتزوید الرضع في ھذا العمر )  شھر١٢یزید عن  عمر لا(للرضع  مبدائل لبن الأ

 ویكون المنتج ، المكملة الملائمةبالأطعمةن یبلغ مرحلة تغذیتھ أ إلي وليالأالشھور أثناء غذیة بالمصدر الوحید للت

في شكل مسحوق للاسترجاع وقد تشمل المنتجات بخلاف  وأ للأكلفي شكل سائل وقد یكون منتج جاھز 

  .مصدر لبنىأو  مینیةأحماض أ وأ/مثل البروتین المحلل و ٣-١-١٣ المذكورة في المجموعة

  :المتابعة) أغذیة( تركیبات 2.1.13

 الصغار طفالوللأ)  شھور٦قل عمر علي الأ(ل للتغذیة المكملة للرضع  معدة للاستخدام كجزء سائأغذیة

المنتجات غیر  ،سترجاعھا بالماءأفي صورة مسحوق لیتم  وأ للأكل قد تكون جاھزة ،) سنوات٣- ١عمر (

  .لبن أو مینیةأحماض أ أو بروتین صویا متحللسھا أسا قد تكون ٣-١-١٣ تحت المجموعة المذكورة

  :  الرضع لأغراض طبیة خاصةأغذیةتركیبات  3.1.13

مركبة خصیصا لتحسین النظام الغذائي للرضع  أو  تغذویة خاصة مصنعةلأغراضمصممة  غذیةالأھذه 

ذوي  أو ر القادرینالجزئیة للرضع غی أو  وھي معدة للتغذیة الكاملة،شراف الطبيتستخدم فقط تحت الإ وقد

 غذیةالأ أو بعض العناصر المغذیة الموجودة بھا أو العادیة غذیةالأتمثیل  أو الامتصاص أو القدرة المحدودة للھضم

 لمن لا یحصلون علي المتطلبات التغذویة بتعدیل فقط النظام ،لدیھم متطلبات تغذویة محددة المصممة طبیا لمن

   .مزیج من الاثنین أو  تغذویة معینةلأغراضة المعد غذیةالأ أو ،الغذائي العادي

  :  الصغارطفالالتكمیلیة للرضع والأ غذیةالأ 2.13

قد تكون  ، التدریجیة علي الغذاء العاديطفالوالأ  الرضع لأقلمھكثرأ أو شھرأ ٦المعدة للرضع عمر غذیةالأ

 أغذیةتستبعد  غذیةالأ ھذه ،سبةي سوائل مناأب وأاللبن  أو مسحوق وتسترجع بالماء أو للأكلمنتجات جاھزة 

 الرضع لأغراض طبیة خاصة أغذیةوتركیبات  )٢-١-١٣(المتابعة ) أغذیة( تركیباتو) ١- ١- ١٣(الرضع 

اللحوم معدة أساسھا  التي طفال الأأغذیةوالخضر  ، الفاكھة،الحبوب: تتضمنتلك المجموعة أمثلة  ،)٣-١-١٣(

  .طفال بسكویت ومخبوزات الأ،lacte  دقیق،حدث سنا الصغار والأطفال الأأغذیة و،للرضع
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  :١ - ١٣ مجھزة لأغراض طبیة خاصة فیما عدا منتجات المجموعة الغذائیة أغذیة 3.13

تركب خصیصا وتقدم لتحسین النظام الغذائي للمرضي وقد تستخدم تحت  أو منتجات تغذویة والتي تصنع

 أو  امتصاص، ھضم،لأخذ ذوي القدرة المحدودة الجزئیة للمرضي أو  وھي معدة للتغذیة الكاملة،اشراف طبي

عراض طبیة خاصة أمن لدیھم متطلبات تغذویة نتیجة  وأالعناصر الغذائیة الموجودة بالغذاء أو  غذیةالأتمثیل 

من خلال  وأ غذائیة لأغراضمعدة أخري  أغذیةبمن خلال التعدیل  لاإیمكن التحكم في النظام الغذائي  والذین لا

  .ثنیندمج الإ

  :تركیبات أغذیة لأغراض التنحیف وأنقاص الوزن 4.13

  عند اعدادھا وتقدم كبدائل للنظام الغذائي الیومي بالكامل أو تركیبات غذائیة تقدم بشكل معد للاستخدام

الدھون  وأ/و وتشمل المنتجات منخفضة السعرات مثل المنتجات التي تحتوي علي سكر منخفض ،جزء منھ أو 

  .بدائل للدھون أو  بدائل للسكرالتي تحتوي علي وأ

 منتجاتفیما عدا ) مثل المكملات الغذائیة لأغراض تغذویة( خاصة ذات محتوى تغذوى عالى أغذیة 5.13

  :٤-١٣،  ١- ١٣لمجموعات الغذائیة ا

 لاستخدامھا) صابع البروتینأمثل (صلب  أو  مكونات مرتفعة المحتوى التغذوى في شكل سائلمنتجات من

اد كجزء من نظام غذائي متوازن للحصول علي تغذیة مدعمة وھذه المنتجات غیر معدة للاستخدام من قبل الافر

  . كجزء من نظام غذائي طبي أو  انقاص الوزنلأغراض
  

٢٠٢١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة  ١٠٨



14
. 

ف منتجات الأ
المشروبات بخلا

لبان
  

ف منتجات الالبان
صوى الإلزامي للمشروبات بخلا

الحدود المیكروبیولوجیة الق
  

خطة أخذ 
العینات

  
الحـــــدود

  

      
نوع الغذا

  ء
الكائنات الدقیقة

 
n  

c 
m 

M 
طرق التحلیل
 

المرجعی
  ة

المرحلة التي یتم تطبیق
  

فیھا المعیار
  

14
 

ف منتجات الأ
المشروبات بخلا

لبان
 

Beverages, excluding dairy product
  

C
oliform

 bacterial 
count

 
5  

صفر
 

لا 
تحتوي 

على وحدة مكونة 
للمستعمرة فى 

٢٥٠
 مل

  
ISO

 9308 -1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

ال
 

Pseudom
onas 

aeruginosa
 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة 

للمستعمرة فى 
٢٥٠

 مل
 

ISO
16266

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

 

Escherichia coli
 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة 

للمستعمرة فى 
٢٥٠

 مل
 

ISO
 9308 -1 

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

 

Enterococcus faecalis
 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة 

للمستعمرة فى 
٢٥٠

 مل
  

ISO
 7899 

 
المنتج

 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

ال
 

1.1.14
 

میاه الشرب 
الطبیعیة

 أو 
ا

لمعدنیة
ا 

لمعبأه
 

معر
فو

ة
صدر

 الم
  

N
atural 

m
ineral w

aters 
and source 

w
aters

 
and 
bottled w

ater 
  

Spore form
ing sulfite 

reducing anaerobes
 

5 
صفر

 
لا 

تحتوي 
على وحدة مكونة 

للمستعمرة فى 
٢٥٠

 مل
 

ISO
 14189

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

 
 

ضر 
صائر الخ

ع
و

الفاكھة
 

Fruit and vegetable juices
 

Salm
onella

 
5  

صفر
 

لا 
تحتوي 

على وحدة مكونة 
للمستعمرة فى 

٢٥
 مل

 
ISO

 6579 -1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

ال
 

Escherichia coli
 

5 
صفر

  
٢٠

 وحدة مكونة للمستعمرة
 /

مل
  

ISO
16649 -1or2 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

ال
  

Escherichia coli
 

5 
2 

٢١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

مل
 

٣١٠
 وحدة مكونة 

للمستعمرة
 /

مل
 

ISO
 16649-1or2  

أثناء 
صنیع

الت
 

2.1.14
 

ص
ع

ائ
ر الفاكھة

 
ص

وع
ائ

ضر
ر الخ

 
ال

طازج
  ة

Fresh fruit and
  vegetable juices
  

Coagulase-positive 
staphylococci

 
5 

صفر
 

٢١٠
 وحدة مكونة للمستعمرة 

/
 جم

  
ISO

 6888-1
  

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

ال
 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

 لا
یحتوى على وحدة مكونة 

للمستعمرة فى 
٢٥

مل
 

ISO
 6579 -1

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

 
3.1.14

 
صائر و

ع
نكتار 

الفاكھة
 

و
ضر

الخ
 

المعامل
 ة

حراریا
 

Fruit nectar
  and vegetable 

nectar
  

Coagulase-positive 
staphylococci

 
5 

صفر
 

٢١٠
 

وحدة مكونة للمستعمرة
/ 

 جم
  

ISO
 6888-1

  
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

 

Salm
onella

 
5 

صفر
 

لا 
تحتوي 

على وحدة مكونة 
للمستعمرة فى 

٢٥
 مل

 
ISO

 6579 -1
 

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

ال
 

Total aerobic 
m

esophilic bacterial 
count

 
5 

1 
١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمر

/ ة
مل

 
٢١٠
 

وحدة مكونة 
للمستعمرة
/ 

مل
 

ISO
 8433 

 
المنتج 

النھائي
 

أثناء 
فترة 

صلاحیة
ال

 
4.1.14

 
صیر 

مركزات ع
الفاكھة

و 
ضمركزات 

صیر الخ
ع

  ر

C
oncentrates 

for vegetable 
and fruit juice

  
Coagulase-positive 
staphylococci

 
5 

صفر
 

٢١٠
 وحدة مكونة للمستعمرة

/ 
جم

  
ISO

 6888-1
  

المنتج 
النھائي

 
أثناء 

فترة 
صلاحیة

ال
 

٢٠٢١١٠٩ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



  وصف المنتجات
  : المشروبات بخلاف منتجات الألبان14

ة  ر الكحولی سیة من المشروبات غی ة واسعة رئی  )١- ١٤(المجموعة الغذائیة الرئیسیة تنقسم إلى مجموعات غذائی

  .٤-١-١اللبن المدرجة في المجموعة الغذائیة أساسھا المشروبات التي ، )٢-١٤(والمشروبات الكحولیة 

  : مشروبات غیر الكحولیة1.14
ة ھذه ال  ،)٢- ١- ١٤( والخضر الفاكھة، عصائر )١- ١- ١٤(مجموعة الغذائیة الواسعة تشمل المیاه والمیاه المكربن

اء أساسھا  التي ة، المشروبات المكربنھ وغیر المكربنھ المنكھ)٣-١-١٤( والخضر الفاكھةنكتار  ، )٤-١-١٤(الم

  ). ٥-١-١٤(اي الماء مثل القھوة والشأساسھا  التي والمنقوعةالمشروبات المتخمرة 

   :لمعبأه معروفة المصدر االمعدنیة أو میاه الشرب الطبیعیة 1.1.14

لاح  ود الأم ز بوج ن المصدر، تتمی القرب م ا ب تم تعبئتھ صدر وی د الم رة عن ا مباش صول علیھ تم الح اه ی المی

ات الأ والمعدنیة المحددة بنسب تقریبیھ والعناصر بنسبھ ضئیلة أ ةخرى، المكون اه المعدنی ون المی د تك ة ق  الطبیعی
ا  ة طبیعی ن المصدر(مكربن ون م سید الكرب اني اك ة )ث ر(، مكربن صدر آخ ن م ون م سید الكرب اني اك افة ث ، )بإض

اء الخاص بالمصدر (منزوع ثاني اكسید الكربون  تحتوي على كمیة اقل من ثاني اكسید الكربون الموجود في الم

سید (مدعمة  أو ،)حت ظروف قیاسیھ من الحرارة والضغطوبالتالي لا ینطلق ثاني اكسید الكربون تلقائیا ت ثاني اك

  ).لا تحتوي على ثاني اكسید الكربون الحر(، وغیر مكربنة )الكربون من المصدر

د  ون وق سید الكرب اني اك ة بإضافة ث د تكون مكربن ي ق ة الت اه المصادر الطبیعی كما تتضمن المیاه بخلاف می

 المیاه ،ملاح معدنیة مضافھأ ھذه المیاه قد تحتوي على ،مناسبھأخري باي طرق وتكون معالجة بالفلترة، التعقیم، أ
ة  ة الغذائی ي المجموع ودة ف ات موج ى نكھ ة عل ة المحتوی ر المكربن ة وغی ة،٤-١-١٤المكربن اه :  أمثل دةمی  المائ

ى،  أو ، المیاه المعبأة المضاف)الشرب( اء الصودا  ،seltzer waterغیر المضاف إلیھا معادن، الماء المنق  clubم

soda water الماء المكربن ،water sparkling.  

  ةوعصائر الخضر الطازج عصائر الفاكھة 2.1.14

ل للأكل  وعصیر الفاكھة ھ ن الجزء القاب ھ م تم الحصول علی السائل غیر المتخمر ولكن قابل للتخمر الذي ی

ى نح جة وطازجة عل لیمة، ناض ة س م أ ولثمرة فاكھ ة وملائ ن الفاكھ رق م اع الط لیمة باتب ة س ي حال المحفوظة ف
ة ة،  ،الملائم ة، الكیمیائی صائص الفیزیائی ى الخ افظ عل ي تح ة، الت ات ملائم ن خلال عملی ضیر العصیر م تم تح ی

ر ون العصیر معك د یك ا ق صت منھ ي استخل ة الت صائر الفاكھ ة لعناصر ع تفظ  أو الحسیة والتغذی د یح ق، وق رائ

ھ( صل علی ي المتح ستوي الطبیع ةالم وع الفاكھ س ن ن نف ات )  م ات نكھ ھ ومكون واد عطری ات م ات النكھ مكون

وع  س ن ن نف ا یجب استرجاعھ م ة، وكلا منھ ة ملائم اع وسائل فیزیائی طیاره، كلا منھا یجب الحصول علیھ باتب

تم اضافھا،الفاكھة د ی ي ق ة الت وع الفاكھ س ن ن نف ھ م ة ملائم سجة بوسائل فیزیائی ب والأن ى الل  ، یتم الحصول عل

ة ن الفاكھ د م وع واح ن ن ھ م وعي عصیر،عصیر النوع الواحد یتم الحصول علی ھ بمزج ن تم الحصول علی  أو  ی
ر ن  أو أكث ة، م ة المھروس ع الفاكھ صائر م زج الع واع بم ةأن ن الفاكھ ة م صیر ،مختلف ى ع صول عل ن الح  یمك

ة، بإع ات الاستخلاص المیكانیكی ل بواسطة عصر العصیر مباشرا بعملی ة الفاكھة، مث ادة تركیب عصیر الفاكھ
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مثل عصیر البرقوق من البرقوق (في حالات محدودة بالاستخلاص المائي لثمره الفاكھة الكاملة  وبالماء أ المركز

ف ة ،)المجف ضمن الامثل صیر : تت ون، ع صیر اللیم ود، ع ب الاس صیر العن اح، ع صیر التف ال، ع صیر البرتق ع

  . وماء جوز الھند والبرتقال مع المانج
ھ  و الخضر ھعصیر تم الحصول علی ذي ی د للاستھلاك المباشر ال ر المع ل للتخم ن قاب سائل غیر متخمر لك

ن، و رش، الطح انیكي، ج صر المیك ضر وا/بالع رة خ ل لثم ة أو النخ لیمة وطازج ر س ة  أو أكث ضر المحفوظ للخ
اء قد یكون ،محتوي على اللب أو قد یكون العصیر رائق، معكر،، بطرق فیزیائیة استثنائیة ف بالم  ،مركزا ویخف

   ).مثل الجزر، الكرفس(مخالیط الخضر  أو )مثل الجزر(نوع واحد من الخضر أساسھا قد تكون المنتجات 
  :المعاملھ حراریاالخضر والفاكھھ نكتار عصائر و 3.1.14

صائر و ةع ضر والفاكھ ار الخ صائر، نكت روس، ع ن مھ تج م شروبات تن ن م ارة ع واء  أو عب زات س مرك
  . المحلیات وأ/ماء والسكر، عسل النحل، الشراب، وبمزجھا بال

بدون اضافة سكر،  وأ/منتج غیر متخمر لكن قابل للتخمر یتم الحصول علیھ بإضافة ماء و و نكتار الفاكھة ھ
ة المركز، وأ/عسل النحل، الأشربة، و ة، عصیر الفاكھ ات عصیر الفاكھ ةمھروس  أو محلی روس  أو الفاكھ مھ

سجة، ،مخالیط من ھذه المنتجات أو الفاكھة المركز، ب والأن  قد تضاف مواد عطریھ، مكونات النكھة الطیارة، الل
ة المناسبة الطرق الفیزیائی ا ب تم الحصول علیھ  المنتجات ،یجب الحصول على كلا منھما من نفس نوع الفاكھة وی

   . ونكتار الخوخنكتار الكمثرىمثلة  تتضمن الأ،الفاكھةمزیج  أو یمكن ان تكون اساسا من نوع واحد
سكر، عسل النحل، الأشربة،  وأ/نكتار الخضر منتجات یتم الحصول علیھا بإضافة الماء مع  بدون اضافھ ال

ذه المنتجات أو مركزات عصیر الخضر، أو المحلیات إلى عصیر الخضر وأ/و ن ھ ون المنتجات ، خلیط م د تك ق
  .مزیج من الخضر أو نوع واحد من الخضرأساسھا 

 :مركزات عصیر الخضر و زات عصیر الفاكھةمرك 4.1.14
ركس مركز عصیر ن مستوي ب د م ة تزی ة بكمی  الفاكھة یتم تحضیره بإزالة الفیزیائیة للماء من عصیر الفاكھ

ن  ل ع ة لا تق ى قیم ة% ٥٠لیصل إل وع الفاكھ نفس ن صیر لاسترجاعھا ل ررة للع ك المق ن تل ر م اج  ،أكث د انت عن
ات تصنیع ستخدم عملی ا اللبعصیر مركز، ت ع خلای ي خطوة توزی ك الطرق، ف دمج تل د ت ب  أو یھ مناسبة، وق ل

ة أجزاء الفاكھة بالماء، بشرط اضافة  ل اجراء عملی ي، قب اء للعصیر الأول الفاكھة الصلبة الذائبة المستخرجة بالم
ز سترجع ،التركی ن ان ت ة یمك صیر الفاكھ زات ع وع الفاكھ( مرك س ن ي نف ود ف ي الموج ستوي الطبیع ى الم ) ةإل

تم اسبة، وكلبمركبات عطریھ ومكونات النكھة الطیارة، كل منھا یتم الحصول علیھ بالطرق الفیزیائیة المن ا ی  منھ
ة وع الفاكھ وع ،استرجاعھ من نفس ن س ن ن نف ة المناسبة م الطرق الفیزیائی ب ب سجة والل ى الأن تم الحصول عل  ی

ي شكل سائل، شراب،الفاكھة التي قد تضاف ة ف ذه الفئ اع ھ شرب  تب داد عصائر جاھزة لل ده لأع  وصوره مجم
  .مركز عصیر البرتقال المجمد، ومركز عصیر اللیمون:  تتضمن الأمثلة،بإضافة الماء

د ،تعد بإزالة الماء فیزیائیا من عصیر الخضر مركزات عصیر الخضر ي شكل سائل، شراب ومجم اع ف  یب
  .كز عصیر الجزرمرمثلة  الأالماء، تتضمنلإعداد مشروب جاھز للشرب بإضافة 

ار جاھز ،یحضر بإزالة الماء طبیعیا من نكتار الخضر د لتحضیر نكت ائلھ، شراب ومجم  یباع في صوره س
  .للشرب بإضافة الماء

٢٠٢١١١١ سنة مارس ٣١ فى )أ(تابع  ٧٥ العدد –الوقائع المصریة 



اء متضمنة مشروبات الریاضیین أأساسھا  مشروبات منكھھ 5.1.14 ة أوالم مشروبات ومشروبات الطاق
  ).ات المرضیةلا تحلل میكروبیولوجیا للمكروب( :ھةالإلكترولیتیة والمشروبات المحتویة على قطع فاك

ضمن الأ واع تت ھن ر المكربن ھ وغی زات المكربن ي ،والمرك ات الت ضمن المنتج ھا  تت ضر أساس صائر الخ ع
  .عشابالقھوة، الشاي والأأساسھا المشروبات التي ًأیضا  تتضمن ،الفاكھةو

  : الماءأساسھا مشروبات منكھھ غازیة  1.5.1.14
ھ تتضمن مشرو ة وأساسھا بات منكھ ر غذائی ة، غی واد غذائی ع م ون م سید الكرب اني اك اء بإضافة ث  وأ/الم

اء أساسھا مشروبات (میاه الغازیة  تتضمن ال،مسموح بھاأخري محلیات مرتفعة الحلاوة وایة إضافات غذائیة  الم
رة، صودا اللیمون، ذجالفلفل، أنواع  وصودا مثل الكولا، ،)بإضافة ثاني اكسید الكربون، محلیات، ونكھھ ور البی

واع و سكرأن ن ال ة م واء الخالی والح، س سعرات /الم ضھ ال واع ، والأ)منخف رى، الأن ون خ د تك شروبات ق ذه الم ھ
واد مجزأه ورائقة، معكره، أ ل (قد تحتوي على م ةأجزاء مث سمي مشروبات ،)الفاكھ ا ی شمل م ة " ت ي " الطاق الت

  ).مثل الكافیین، التورین، الكارنتین(أخري من المغذیات ومكونات تكون مكربنة وتحتوي على مستویات عالیة 
ة أساسھا مشروبات منكھھ غیر غازیة  2.5.1.14 الماء وتتضمن خلیط المشروبات الكحولیة وغیر الكحولی

)Punches (وخلیط اللیمون والعصائر الاخرى:  
ون،أساسھا تتضمن مشروبات منكھھ  سید الكرب اني اك ي الماء بدون اضافة ث عصیر أساسھا  المشروبات الت

ل مشروبات (الفاكھة والخضر  سنجأساسھا مث د، ومشروب الجین سون، جوز الھن وز، الیان  مشروب ades، و)الل
ة  ة المنكھ ي(الفاكھ ال المحل صیر البرتق ادة، ع ل اللیمون رع )مث اردة  (squashes، الق شروبات الب ھا الم أساس

ع( اللاكتیك، ، مشروبات حمضcapile groselha، )الموالح شرب م شاي الجاھزة لل وة وال ل مشروبات القھ  أو مث
ة  مثل الشاي و (عشابالأأساسھا جوامد اللبن، ومشروبات  أو بدون اضافة لبن ثلج بنكھ شاي الم ثلج، ال الشاى الم

ة شروبات الفاكھ ل م بن مث شروبات ال ة، وم شینو المعلب اردةالكابت شروبات ) الب یین"، م ى  "الریاض وي عل تحت
ھ،ترولیتالك ن ان تكون رائق واد مجزأه  أو  ھذه المشروبات یمك ى م وي عل ة(تحت ل قطع الفاكھ د تكون )مث ، وق

ز عالي أو غیر محلاة بالسكر أو محلاة ة ذات تركی ر تغذوی سمي بمشروبات ،محلیات غی ا ی ة" تتضمن م " الطاق
  ).تورین، كارنتینكافیین، (ري خغیر الغازیة والتي تحتوي على مستویات عالیة من المغذیات والمكونات الأ

  :الماءأساسھا لمشروبات منكھھ ) صلبةوسائلة أ( مركزات 3.5.1.14
ھ دة لتحضیر المشروبات المكربن سائل والمجم شراب، ال ساحیق، ال ى شكل الم ي عل  أو تتضمن مركزات الت

ي  ة الت ر الكحولی ة غی ر المكربن ر غی ھا غی اءأساس افة م اء بإض ربن أو الم اء مك ضمن،م ة تت شروبات :  الأمثل م
وارة  ولا(الف راب الك ل ش سحوق)مث ز الم ة، المرك شراب الفاكھ ة ل شروبات خفیف شاي  أو ، م الیط ال د لمخ المجم

  .ساخنة بعد استرجاعھا  أو ومشروب الشعیر والتى تستھلك باردةخري  الأعشابالأ أو المجمد واللیمون
  :ساخنة للحبوب عدا الكاكاو مشروبات القھوة وبدائلھا والشاي والمشروبات ال6.1.14

شرب   اھزة لل ات الج ضمن المنتج ھ(تت ا)معلب ا ومركزاتھ ة. ، ومخالیطھ ضمن الأمثل اخنة : تت شروبات س م
ھا  شیكوریا أساس ة ال دباء البری اي الأ)postum(الھن ھ رز،، وش اي ماتی وة )mate( ش شروبات القھ الیط م ، ومخ

ساخنوبات مسحوق مثل القھوة سریعة الذوبان، مشر(والشاي الساخنة  ضا  تتضمن ،)الكابتشینو ال بن ًأی وب ال حب
ة  والكاكا ،لصنع منتجات القھوة المعالجة ي المجموعة الغذائی درج ف شرب ین ا٤-١-١الجاھز لل الیط الكاك  و، ومخ

  . ١-١-٥في 
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ول 2.14 ن الكح ة م شروبات الخالی ا الم ا فیھ ة بم شروبات الكحولی ول أو الم سبة الكح ي ن ضة ف  :المنخف

  .)تحلل لتواجد المیكروبات المرضیةلا(

ل  ة مث س المجموعة الغذائی ي نف نخفض ف وي الكحولي الم توجد المشروبات الخالیة من الكحول وذات المحت

  . المشروبات الكحولیة

  : مشروبات البیرة والشعیر1.2.14

اء رة، والم دینار، الخمی شة ال ت، حشی شعیر المنب ر ال دة بتخمی ة المع شروبات الكحولی ة. الم ضمن الأمثل   :تت

رة ة ،ale البی رة البنی ضاء brown beer البی رة البی  ,weiss bee ، pilsner lager beer, oud bruin beer، البی

Obergariges Einfachbier, light beer, table beer, malt liquor, porter, stout, ونبیذ الشعیر.  

  : السیدر والبیري 2.2.14

  .boucheالسیدر ًأیضا  تشمل ،)البیري(والكمثري ) سیدر( التفاح أنبذه الفاكھة المصنوعة من

  : نبیذ العنب3.2.14

ل ولي الكام ر الكح ن التخمی صریا م ھ ح صل علی ولي المتح شروب كح واء  أو م ازج، س ب الط ي للعن الجزئ

  ).عصیر(من عنب معصور  ولا، أومجروش أ

  :  نبیذ العنب المقطر1.3.2.14

ب  ذة العن یض، الأحم(أنب وردي،ر، الأب ھ أ ال وهوجاف ى ) حل صي حت د أق ى ح وي عل د تحت ي ق م ٠,٤الت ل١٠٠/ج  م

  . درجة مئویة٢٠ثاني اكسید الكربون عند ) كجم/  مجم٤٠٠٠(

  :غازي كلیا أوجزئیاو نبیذ العنب فوار أ2.3.2.14

ون  سید الكرب اني اك ون ث ث یتك ب حی ذه العن ةةعملی(أنب ر)  الكربن واء التخمی ر، س ة التخمی لال عملی ي خ  ف

ا ًأیضا  تتضمن ،خزانات تخمیر مغلقة أو زجاجات ون كلی سید الكرب اني اك ن ث واه م أتي محت النبیذ المكربن الذي ی

 ".كولد دك"شمبانیا، نبیذ :  تتضمن الامثلة،جزئیا من مصدر خارجيوأ

  :نبیذ العنب المدعم ونبیذ العنب الكحولي ونبیذ العنب الحلو 3.3.2.14

سكر، أ) عصیر العنب(تخمیر ) ١: (فنبیذ العنب المنتج بخلا ة ال ب ) ٢(ولمركزات عالی بمزج عصیر العن

  .نبیذ العنب الحلو:  تتضمن الأمثلة،خلیط العصیر المخمر مع الكحول) ٣(والمركز مع النبیذ، أ

  : أنبذة بخلاف نبیذ العنب4.2.14

ري، وأخري النبیذ المصنوع من فاكھة أنواع تشمل  اح والكمث ة اخري، غیر العنب، التف ن منتجات زراعی م

ساكي(رز نبیذ الأ:  تتضمن الأمثلة،غیر فواره أو فوارةنواع  وقد تكون ھذه الأ،)مثل الأرز(تتضمن الحبوب  ، )ال

  .ونبیذ الفاكھة الفوار وغیر الفوار

  : المید5.2.14

ل، أ شعیر والتواب ن عسل النحل المخمر، ال طومشروب كحولي مصنوع م ن عسل النحل فق شمل ن،م ذ  ی بی

  .عسل النحل
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  :كحول% ١٥ مشروبات روحیة مقطرة التي تحتوي على أكثر من 6.2.14

، )، القمح)الریي(مثل الذرة، الشعیر، الشیلم (تشمل كافة المشروبات الروحیة المقطرة المصنعة من الحبوب 

درنات  اطس(ال ل البط ة )مث وت(، الفاكھ ب، الت ل العن ر  أو )مث ى أكث وي عل ي تحت سكر الت صب ال ن ق % ١٥م

ول ة، كح ضمن الأمثل شھیة : تت واتح ال دي ،)aperitifs(ف ر( البران ذ المقط ال،)النبی ور  ، كوردی ضمن (لیكی یت

ور یرا ھ) اللیكی ال، باجاس ب البرتغ ستحلب، عن نوالم ر م شروب مقط اك م واده (والباج ذوره واع ب، ب شور العن ق
ضغوطة اة )الم اء الحی دي(، وم ا gin، )بران ا( ، الجراب دي ایط ضغوطبران ذ الم ا النبی ن بقای ر م ارك )لي مقط ، م

ب أ( احوبراندي مقطر من بقایا العن ن(، وكورن )التف وب  مشروب روحى م ا، عادة ) schnapps(الحب ن المانی م

شعیر  ن ال صنع م ح )roggen(ی ن القم ا م اوأ) weizen(، احیان ن كلیھم ضا، )getreide( م سا( mistela ًأی ) فرن

ا( gerobicoو وب افریقی ب، )جن ول العن دعم بكح دل الم ر المع ر المتخم ب غی صیر العن شروب  ( ouzo، )ع الم

ان سونالیون ھ بالیان ي المنكھ ن  (rum،tsikoudia ،) الروح ي م ارك الروح ب م شروب  crete( ،tsipouro)عن م

ونان ن  (wienprand، )العنب الروحي من مناطق محدده في إل ب المشتق م دي العن ن بران ، hugo aspachنوع م
rudesheim،  ،ا ذ محروق(، literallyالمانی سكر ( cachaça ، )نبی ن عصیر قصب ال ي مصنوع م ور برازیل لیك

  .، ویسكي، الفوتكاtequila، )المتخمر المقطر

ات ( مشروبات كحولیة معطرة 7.2.14 ي تنك مثل المعطر من البیرة والنبیذ والمشروبات الروحیة المعبأة ف

  :ضھ الكحولمجھزة والمشروبات المنعشة منخف

ة تتضمن ر  كل منتجات المشروبات الكحولی م ،قیاسیةالغی ى رغ ى أ عل وي عل ذه المنتجات تحت م ھ ن معظ

سبة كحول تصل%١٥قل من أنسبة كحول  ى ن ر القیاسیة عل ة غی   ، فقد تحتوي بعض المنتجات المعطرة التقلیدی
ى  ضمن الأ ،%٢٤إل ة تت رمثل ذ المعط وت، وو النبی اح والت ذ التف انونبالنبی شھیة، امریك اتح لل ذ الف  batidas  وی

ة ومشروبات مصنوع من الكاشیكاو( ي وأ عصیر الفاكھ ف المحل بن المكث ا الل د واختیاری بن جوز الھن ضا (، )ل ًأی
ذ الأك ن ھیبلاري، مخلوط من العسل، النبی شده م ھ ب ل، وھي قریب یض والتواب ذ وب ن النبی ي تصنع م كراس، والت

 solanum paniculatumمنتجات مشروبات كحولیة مصنوعة من نبات (  jurubeba مشروبات كحول  و)حمرالأ

شعوب الأ اطق لل ل ومن مال البرازی ي ش لیة ف ري ص ا أخ مال امریك ي ش اخن ،sangria(negus و) ف شروب س  م

ذ ن النبی صنوع م سكر،م ون، ال ل و ، اللیم   sod، saft، sodet، vermouth، zurra، )التواب
ل المصنوع المصطلح الأًأیضا  ،النكتارو مصنوع من الخوخ اsangria ،في جنوب أسبانیا( ذ المتب ن النبی سباني م

ال،الدافئ أو من النبیذ البارد سكر، اللیمون، البرتق ل أو  ال وه  (amazake، )التواب مشروبات منخفضھ الكحول حل

ي حل(بالكوجي، میرن رز مصنوعھ من الأ%) ١قل من أ( ن أ( ومشروب كحل ل م ن ) كحول% ١٠ق مصنوع م

  )وكوجيأرز  ،)مشروب روحي(وشوخلیط ش
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منتجات غذائیة 
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Snacks – potato, 
cereal, flour or 
starch based 
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tubers, pulses 
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  المنتجاتوصف 
  :جاھزة للأكل) مقبلات( منتجات غذائیة خفیفة 15

  .والمقبلات الخفیفة غذیةالأأنواع تشمل كافة 

من (النشا  أو الدقیق أو الحبوبأو البطاطس أساسھا  خفیفة والمقرمشات التى أغذیة 1.15

  :السكرومع الملح ا) الجذور والدرنات، البقولیات وقرون البقولیات

ر محلاه" مقرمشات"مصطلح   المقرمشات ،یشیر إلى ویفر رقیق، مقرمش، غالبا عجینھ غی
ة مدرجة) مثل مقرمشات الجبن(المنكھة  ة ،التي تستھلك كوجبات خفیف مقرمشات : تتضمن الأمثل

ة ، الیھودي الصودا، مقرمشات الراي، ومقرمشات الخبز شمل كاف ا ت واع كم ة، أن بلات الخفیف المق

رقائق البطاطس مثلة  تتضمن الأ،غیر مبثوقة، كماأو  كون مبثوقةبدون اضافة نكھات وقد ت أو مع

شات الأ زل، مقرم شار، والبرت شات المنكھ(senbei)رز والف شات المنكھ (ة، المقرم ل المقرم  ةمث

ة م الجبن اطس،  Bhuji’s (namkeen)و) بطع ذرة، البط دقیق، ال یط ال ن خل صنوعة م شات م مقرم

سدة،  النكھات ومضادات الألوان،لفول السوداني، التوابل، الأفة، االسكر والفاكھة المجف وأالملح  ك
ق الأ وعرز ویمكن تصنیعھا من دقی ذرة أو المنق ق ال شوفان أو دقی ع  أو ال وط م ا، مخل ق اللوبی دقی

   .كعكات مسطحھ أو الملح والتوابل، ویشكل على ھیئة كرات

ل  2.15 سرات(النق ضمن) المك زه مت ل اًالمجھ سرات( النق اةالم) المك ل غط الیط النق  ومخ

  :مع الفاكھة المجففة) المكسرات(

ة  ضمن كاف واع تت یص أن ل التحم صنیع، مث رق الت دى ط ة بإح سلیمة المعالج سرات ال المك

ع، یص، النق اف، التحم شرة أو الج واء مق ي، س ة أو الغل شرة، مملح ر مق ھ أو غی ر مملح  ،غی

ة و الیوجورت وعسل النحل، ومزیج الفاكھ وب والمكسرات المكسرات المغطاة ب مقرمشات الحب

شكولاتة تصنف ، وتصنف بھذه المجموعةبالتجزئةمثل التي تباع (المجففة   المكسرات المغطاة بال

ة  ة الغذائی ي المجموع ة ٤-١-٥ف دة المندرج شكولاتة المقل ن ال ة م اة بطبق سرات المغط ، والمك

  .٥-١-٥بالمجموعة الغذائیة 

  :مكالسأساسھا ) مقرمشات( خفیفة أغذیة 3.15

ة بالأ شات المقبل ة المقرم ة الغذائی ذه المجموع صف ھ ماك، ت ماكس ات أس ات  أو منتج نكھ

د per se السمك المجفف ،سمك ن استھلاكھ كأح ذي یمك ةالأ ال ي المجموعة  غذی درج ف ة ین الخفیف

ة ٥-٢-٩الغذائیة  بلات اللحوم المجفف ان(، ومق ف جیركي، وبیمیك ل البی مندرجھ بالمجموعة ) مث

  .٢-١-٣-٨الغذائیة 
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  ٢ملحق 
  ملاحظات عامة

A. خطة اخذ العینات  
 =nعدد الوحدات التي تتألف منھا العینة   
 c =  عدد وحدات العینة التي تعطي نتائج بینm وM  
 m =  المطلوب تحقیقھ في المنتجالمیكروبيمستوى الحد   
 M = العینةحدة من وحدات یزید عنھ في ایة و أو  الذى یجب الا یصل الیھالمیكروبيمستوى الحد  أو قیمة.  

الملحق كروبیولوجیةیالم للمعاییر الملزمةالكائنات الحیة الدقیقة الواردة بالقواعد الفنیة  .١  للمواد الغذائیة ب
تناداًتم تقسیمھا الى مجموعات طبق) ١( ذاء اً لنوعیة الفحص المطلوب من قبل الھیئة اس ة الغ ى نوعی  ال

 : لما یلياًتصنیع اضافة الى المنتج النھائي طبقالأثناء والمراحل التي یمر بھا المنتج 
  :المجموعة الاولي  - أ

ة ة المنقول ات الممرض شمل المیكروب ق  وت ن طری ص  ع تم فح ذاء وی ةالأالغ ات  غذی ذه المیكروب لھ
أثناء  لمتابعة الاشتراطات الصحیة اضافة الصلاحیة خلال فترة بالأسواقبالمنتج النھائي المعروض 

  ... للمراجع الدولیة المرجعیة اً الغذاء والفحص المطلوب طبق لنوعیةاًالتصنیع طبق
 : وتضم ھذه المجموعة المیكروبات التالیة

Salmonella - L. monocytogenes  -  Campylobacter - Shiga toxin producing E. coli 

(STEC) O157, O26, O111, O103, O145 and O104:H4 - Clostridium. perfringens - 

Coagulase positive Staph. aureus and its Enterotoxins – Clostridium botulinum – Vibrio 

parahaemolyticus – Vibrio cholera -Bacillus cereus- Cronobacter sakazakii - ومسببات 
ھمراض الط الأ لفیلی  ,Cyclospora ,Cryptosporidium , Fasciola, Cysticercosis, Sarcocyst  مث

Hydated cyst, etc  
  :المجموعة الثانیة  - ب

ة الصحیة لل  ر والحال تج والمسحات تشمل المیكروبات التي تشیر الى مستویات النظافة والتطھی مُن
تم والحالةسطح الملامسة للغذاء التى تجرى على الأ ل أ الصحیة للعاملین كما ی ةالأجراء تحلی  غذی

ة لھذه المیكروبات خلال مراحل التصنیع المختلفة  كدلائل میكروبیة طبقا للمراجع الدولیة المرجعی
   :وتضم ھذه المجموعة الاختبارات التالیة

 Total aerobic mesophilic bacterial count  -  Enterobacteriaceae count 

 Escherichia coli count  -  Mould and Yeast count 
   :المجموعة الثالثة  - ت

ةالأث یتم تحلیل  المنقولة بالغذاء حیوتشمل الفیروسات ذه غذی ستجد لھ ا ی ي الفیروسات وم ة ف  حال
تم أخري ى دولة  أوأحدوث حالة مرضیة فى مصر  ذلك رسميخطار إوی ذاء ب ة سلامة الغ ، لھیئ

  :وتضم ھذه المجموعة الفیروسات التالیة
Norovirus - Hepatitis A – Hepatitis E , Rotavirus , Enterovirus 
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ة  .٢ ات التالی ودةوالالمجموع ات لاموج ف المنتج ى وص ل   ف وجيتحل ال میكروبیول ود احتم دم وج  لع
ا ات فیم ذه المنتج ى سلامة ھ ؤثر عل ات ت ى مصر لوجود كائن ة مرضیة ف ة حدوث حال ى حال   عدا ف

ار رسمىأو أخري  دولة أيأو  تم اخط ات فی ذلك  حیود عن سلامة ھذه المنتج ذاء ب ة سلامة الغ لھیئ
 :ات المناسبة الإجراءلاتخاذ الحالةفى ھذه 

 .Fats and oils essentially free from waterالدھون اساسا الخالیة من الماء والزیوت  ٢.١
  .Untreated fresh fruit الطازجة غیر المعالجة الفاكھة ١.١.١.٤
ة  ١.١.٢.٤ ر المعامل ة غی ضر الطازج ضمنة الخ راب (مت یش الغ ات ع ات الأوفطری ري الفطری ذور خ والج

   .  البحریة والبذورعشابلأوالدرنات وا
 . Sweeteners, including honey  المحلیات شاملة عسل النحل٠ .١١

 . Salt and salt substitutes    ملح الطعام وبدائلھ١.١٢
ھ ٥. ١. ١٤ شروبات منكھ ھا  م یینأساس شروبات الریاض ضمنة م اء مت ة أو الم شروبات الطاق شروبات  أو م م

 .لمحتویة على قطع فاكھةالإلكترولیتیة والمشروبات ا
ن الكحول  المشروبات الكحولیة ٢.١٤  ة م سبة الكحول والمنخفضةبما فیھا المشروبات الخالی ي ن  Alcoholic ف

beverages, including alcohol-free and low-alcoholic counterparts 
 لتفسیر نتائج الاختباراتأمثلة  -٣

 :الحدود
 . ُن وحدات العینة التي أجریت علیھا الاختباراتُتشیر ھذه الحدود إلى كل وحدة م
  . للمجموعة التي أجري علیھا للاختباراتكروبیولوجیةیالمُتظھر نتائج الاختبارات النوعیة 

 Listeria monocytogenesبكتریا 
ا  - ي Listeria monocytogenesبكتیری ةالأ ف اھزة للأ غذی الالج ع وللأطف ة الرض راضغذی دة لأغ ة   المع طبی

 .مرضى الجھازالمناعى أو الحواملأو   للمسنینالمعروضة أو ةخاص
 . ُإذا كانت جمیع القیم المرصودة تظھر عدم وجود بكتیریا: ُتكون النتیجة مطابقة 
 . في أي من وحدات العینة إذا تم اكتشاف وجود بكتیریا: تكون النتیجة غیر مطابقة 
ل Listeria monocytogenesبكتیریا  والتي تسمح بنم جاھزةال غذیةالأ في Listeria monocytogenesبكتیریا  -  قب

ادر ون ق دما لا یك ة وعن شاة الغذائی سؤول المن رة لم ة المباش ن الرقاب ذاء ع روج الغ ن اًخ تج ل ات أن المن ى إثب  عل
 :جرام طوال فترة صلاحیتھ/ة مكونھ للمستعمر  وحدة مكونھ للمستعمرة١٠٠یتخطى حد 

 . قل من الحدأُا كانت جمیع القیم المرصودة تظھر عدم وجود البكتریا بالعد إذ: تكون النتیجة مطابقة 
 الحد > المرصودة ،ٍ أي من وحدات العینةيالبكتیریا فإذا تم اكتشاف وجود : تكون النتیجة غیر مطابقة 
 : الجاھزة الأخرى غذیةالأ الموجودة في Listeria monocytogenesبكتیریا  -
 .m الحد≤ إذا كانت جمیع القیم المرصودة : تكون النتیجة مطابقة 
  .m  الحد≥ إذا كانت جمیع القیم المرصودة: تكون النتیجة غیر مطابقة 

 : المختلفة غذیةالأأنواع في ) Salmonella(بكتیریا السالمونیلا  -
 . ُتظھر عدم وجود البكتیریا إذا كانت جمیع القیم المرصودة: تكون النتیجة مطابقة 
  .ٍبكتیریا في أي من وحدات العینةال وحده منأى  إذا تم اكتشاف وجود: مطابقة غیر تكون النتیجة 
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-
 . في جمیع وحدات العینةenterotoxins  المعویةالسموم ُإذا لم تظھر النتائج وجود: مطابقةتكون النتیجة  
 .  في أي من وحدات العینةenterotoxinsالمعویة  إذا أظھرت النتائج وجود السموم:  مطابقةتكون النتیجة غیر 
ا  - ي  Cronobacter sakazakiiبكتیری ةف ال الأأغذی ة طف ى المجفف ةالأ وف دة  غذی ذائي المع ام الغ ُالخاصة بالنظ

 : دون ستة أشھرطفاللأغراض طبیة خاصة للأ
 . ُع القیم المرصودة تظھر عدم وجود البكتریاإذا كانت جمی: تكون النتیجة مطابقة

في أي من وحدات العینة إذا تم اكتشاف وجود بكتیر: مطابقةتكون النتیجة غیر   .یا
 :في منتجات الاسماك) Histamine(لھیستامین ا -

سماك الأ من الھیستدین مثل عتركیز مرتفالمحتویة على الأسماك المصنوعة من الأسماك الھیستامین في منتجات 
ائلات ة لع  Scombridae, Clupeidae, Engraulidae, Coryfenidae, Pomatomidae, Scombresosidae التابع

 . جزء فى الملیون٤٠٠-٢٠٠من  mیكون التركیز المسموح بھ 
 :التالیة إذا تم استیفاء الاشتراطات :  تكون النتیجة مطابقة

 .m≤ إذا كان متوسط القیمة المرصودة 
 .M وm المرصودة تقع بین c/nد الأقصى لقیم إذا كان الح

 .Mإذا كانت لا توجد قیم تتجاوز حد 
اك قیمأو  mإذا كان متوسط القیمة المرصودة یتجاوز حد : مطابقةتكون النتیجة غیر  ت ھن یم اًكان ن ق ر م  c/n أكث

 .M أكثر من القیم المرصودة أو كان ھناك قیمة واحدة أو ،Mو mتقع بین 
 :سماك الأ صلصة السمك الناتجة عن تخمیرالھیستامین في

 .m الحد≤ تكون النتیجة مطابقة إذا كانت القیمة المرصودة 
  .m الحد> إذا كانت القیمة المرصودة : تكون النتائج غیر مطابقة

 : Enterobacteriaceae ةبكتیریا عائل -
ة وطفالفي الألبان المجففة للأ ذائي المخصصة لأغراض أغذی ة خاصة للأُ النظام الغ الطبی  دون ستة أشھر طف

 : والألبان التكمیلیة المجففة
 .تكون النتیجة مطابقة إذا كانت القیم المرصودة تشیر إلى عدم وجود البكتریا

 . ٍإذا أظھرت النتیجة وجود البكتریا في أي من وحدات العینة: تكون النتیجة غیر مطابقة
ا  - اEscherichia coliبكتیری ة   وبكتیری ى الأEnterobacteriaceaeعائل واع  ف ري الأن ن خ ةالأم ا  غذی والبكتیری

 : الإیجابیة لإنزیم الكواجیولیزStaphylococciالعنقودیة 
 .m≤ إذا كانت جمیع القیم المرصودة : تكون النتیجة مطابقة

 . m ≤ وكانت بقیة القیم المرصودةM و m یقع بین c/nتكون النتیجة مطابقة إذا كان الحد الأقصى لقیم 
اك قیم أو M>أكثر من القیم المرصودة  أو إذا كانت ھناك قیمة واحدة: مطابقةتكون النتیجة غیر  ت ھن ر اًكان  أكث

 . Mو m تقع بین c/ nمن قیم 
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  :Staphylococcal enterotoxinsالسموم الداخلیة للبكتریا العنقودیة  
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